
■ 杨静 金俊贤

春寒未褪，山西省忻州市五台县东雷乡

可东峪村的农田里已是一派忙碌景象。村民

胡国成正忙着检修农具，为即将到来的春耕

做准备。“去年种了 21亩藜麦，收入 4.6万元，
今年打算扩种到 30亩。”
五台县北部高海拔地区常年气温偏低，

年平均气温 4.2益，独特的气候条件成为藜
麦生长的“天然温床”。据五台现代农业产业

示范区数据，当地藜麦种植区域海拔 1300
米至 2400米，土壤富含腐殖质，产出的藜麦
蛋白质含量高，富含氨基酸、矿物质等营养

成分。

2016年 4月，山西五台山天域农业开发
有限公司举办藜麦种植技术培训班，开始推

广种植藜麦，通过“公司+农户”模式带动灵境
乡 117户农民签约种植 456亩，如今全县种
植面积已超万亩。

近年来，上述公司通过初加工，科学制成

了“五台山藜米”营养品，以袋装、盒装和真空

包装的方式，将“土头土脑”的土特产穿上华

丽的“外衣”，俏销北京、上海、广州等十几个

省市。

走进五台县东雷乡扶贫新区帮扶车间院

内的藜麦奶生产基地，自动化生产线正高速

运转。“今年过完正月十五便开工生产，已呈

现出产销两旺的好势头，希望这套年产 3000
吨的植物饮料生产流水线能满负荷生产，满

足市场需求。”

科技创新更让传统农产品“身价倍增”。

2024年，五台山藜麦酒凭借独特工艺斩获中
国酒业“青酌奖”，成为春节消费市场爆款。这

款酒将清香型白酒与藜麦营养元素深度融

合，将五台山禅宗佛地千年传承的“清修净

心”与汾酒传承的“清香干净”结合，年销售额

可观。

从初级农产品到深加工矩阵，五台藜麦

已完成华丽转身。通过真空包装、文创设计，

“五台山藜米”跻身农业农村部名特优新产品

名录；台藜奶、藜蘑酱等衍生品打入北上广高

端市场；在法国巴黎食品饮料展览会上，五台

山藜麦系列产品收获多国采购意向。

如今，五台县藜麦生产企业与专业科研

机构合作，形成了种植、培育、研发、生产、销

售为一体的产业链，带动当地农户增收。当地

表示，将不断研发新产品，让更多农户分享产

业增值收益。
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■ 湖北日报全媒记者 胡弦 通讯员 柯华林

2月 26日，位于黄石大冶的劲牌公司全
自动化包装生产线高效运转，一瓶瓶劲酒和毛

铺草本酒从这里发往全国各地。

“酒盒新包装更环保，与过去的包装相比，

减少碳足迹 50.5%。”劲牌公司产品部包装设
计师方向西介绍，毛铺草本酒的最新包装已贴

上了碳足迹标识，且节能减碳仍在持续推进

中。据悉，劲牌是湖北省内较早开展碳足迹核

查的企业之一。

包装“瘦身”减少碳足迹 50.5%

切纸、喷码、覆膜、压纹、烫金……在劲佳

科技有限公司，劲牌产品的外包装历经多道工

序后出炉。

“碳足迹核查，就是产品从‘摇篮’到公司

大门，需要排放多少二氧化碳。”方向西介绍，

具体到酒体包装，从原材料、原材料运输、生产

过程、产品运输等多个环节都会排放二氧化

碳。

“酒盒包装看起来不过几张纸，但工艺流

程复杂。为了追求包装的精美和质感，过去我

们使用了工艺复杂的特种纸、油墨以及各类印

后装饰。”劲佳科技有限公司副总经理华旺坦

陈，这不仅提高了包装成本，生产过程中的能

源消耗也居高不下。

去年开始，劲牌公司便对毛铺草本酒（8
年）酒盒开展“瘦身”。从常规包装，到包装逐渐

“轻便”，劲牌公司做了两次大的调整，碳足迹

减少 50.5%。“减少原材料的使用量，是减少碳
排放的最有效手段。”方向西说。

劲牌公司低碳环保、绿色节能的理念，也

影响了供应商。去年底，劲佳科技有限公司一

咬牙，投入 3000万元购入一台高宝 12+2型号
胶印机。“不环保、不创新，企业未来无法立

足。”华旺介绍，这台胶印机工艺领先、更为节

能，也更契合劲牌对绿色产品的要求。

玻璃瓶 18年累计减重 50克

熔炉火热、玻璃透亮……在大冶华兴玻璃

有限公司，一个个劲牌产品玻璃瓶走下产线。

酒盒“瘦身”的同时，劲牌公司也将减碳目光投

向玻璃瓶。

早在 2005年，劲牌公司就启动了瓶型优
化之路，计划将 215克的小劲酒玻璃瓶减重
10克。10克，放在日常生活中，重量微不足道，
但对于小劲酒玻璃瓶却是一次“脱胎换骨”。

“小劲酒玻璃瓶呈扁平状，是典型的异形

瓶，减重哪怕 1克都非常困难，会带来玻璃强
度过低、瓶身过薄等问题。”方向西介绍，小劲

酒自 1997年上市以来，一直是劲牌公司的俏
销产品，因此每一个玻璃瓶减重 10克都将带
来指数级的可观效益。

205克瓶样的首检结果显示，瓶样虽然符
合设计标准要求，但减重瓶又出现了较大比例

的翘标和皱标问题。又经过 1个月的反复探

讨、修改，小劲酒玻璃瓶终于成功减重 10克，
总历时 77天。有了第一次的经验，劲牌在探索
轻量化包装之路上越发追求极致，195克、185
克……2023年，小劲酒玻璃瓶迎来第五次减
重。

“这一次减重，我们彻底改变了玻璃瓶的

成型工艺，从吹吹法变成了小口压吹法。”大冶

华兴玻璃有限公司总经理文德利介绍，小口压

吹法能在减重的同时，让玻璃瓶强度更稳定、

玻璃料分布更均匀。2023年 5月，玻璃瓶“瘦
身”至 165克的小劲酒成功上市。
据统计，小劲酒玻璃瓶“瘦身”后，每年劲

牌公司相当于节省燃油 2470千升，减排二氧
化碳约 999万立方米。
每一瓶酒降碳 28.4%

实现“双碳”目标，需要更多企业扛起节能

降碳大任。劲牌公司供应链管理部设备能源管

理工程师张鸿鹄介绍，以一瓶酒为单位，其生

产过程中排放的二氧化碳约占整个产品碳足

迹的 30%。因此，劲牌公司一直通过持续改进
生产工艺、选用节能新技术设备、应用光伏绿

电等方式降碳。

目前，劲牌公司各厂区屋顶已安装约 5万
平方米太阳能光伏板，2024年光伏和沼气发
电量占总用电量的 16.11%。据测算，劲牌公司
一瓶 500 毫升瓶装酒生产过程中大约排放
190 克二氧化碳，和十年前相比，减少约
28.4%。
从酒糟、药渣到污水环保泥，劲牌将生产

过程中产生的固体废物“吃干榨净”，实现百分

百无害化处理和回收利用。目前，新鲜酒糟销

往安徽、河南等地，供应 500多家养殖户；酒糟
加工为糟粉后可加工为饲料。污水环保泥经加

工后成为有机肥，供应大冶蔬菜和爱媛橙种植

户。随着价值链不断挖掘，废渣的单位产值逐

年增加。2024年，劲牌公司循环经济产值达到
约 4300万元。

■ 邱海鹰

今年 2月，四川省华蓥市阳和镇“蓥泉祖
传古法酿酒技艺”，经专家评审和向社会公示

后，被该市列入第五批市级非物质文化遗产

代表性项目名录。

一座小小的名不见经传的酒厂，为啥能

列入“非遗”名录？让我们迎着和煦的春风，在

麦苗拔节和油菜花盛开时节，去一探这个小

酒厂流淌的古法酿酒技艺。

这个小酒厂位于华蓥市阳和镇楼房沟

村，显得既原始又生态，沁人心脾的酒香不仅

让人感到刺激，而且更让人感到超脱和返璞

归真。

“我们酿造的王氏窖酒，至今已有一百多

年历史！”见我们一行到来，酒厂的主人王勇

一边捧出一坛喷香的窖酒，一边讲述起他家

醉人的“酒史”。

王勇说，“从我祖辈开始，就与酒结下了

不解之缘。”在侃侃而谈中讲述了“王氏窖酒”

的历史。

王勇的祖籍在华蓥山下的小沔镇，

1916年，曾祖父王荣华开始自己酿造土酒，
除了供自己一家人饮用外，还卖给四乡八

镇的老乡饮用。王荣华酿造的酒因为甘甜

醇香，深受乡亲们的青睐，因此，在华蓥山

一带有了“王酒罐”的绰号。家里有了小作

坊，王勇的爷爷王成章，理所当然接过了其

父亲王荣华的班，并扩大了小作坊的规模，

酿酒的技术也在时光的浸润中，一代代地

传承了下来。

到了 20世纪 40年代，王勇的父亲王富
金也带着两个弟弟学起了酿酒技术。六七十

年代“割资本主义尾巴”，他家的小作坊也被

“割”掉了。为了能传承祖上留下的酿酒技术，

王富金便去到当地一家国营酒厂工作。到了

80年代初期，王富金乘着改革开放的东风，
再次下到“酒海”，并带着儿子王勇辗转到与

小沔镇毗邻的溪口、庆华一带，一步步把酿酒

技艺越做越精、规模越做越大，他们家的酒也

在华蓥山下逐渐扎稳了脚跟。

王勇家的酒，为何能经久不衰，关键在于

酿酒技术、原材料选择等。“我家的窖酒有自

身的特点。”王勇说，“原材料是用糯高粱、玉

米、小麦等五种纯粮食精酿而成，是地地道道

的清香型‘五粮白酒’。”每次收购原材料，王

勇都要翻山越岭地去华蓥山下的农家挨家挨

户收购高粱、玉米、小麦，这些大山中长出的

粮食，有华蓥山的味道，酿出来的酒香飘四

溢，既为群众增了收，又酿造出群众热爱的美

酒！

在当时的华蓥山下溪口、庆华一带，人们

都说“要喝酒，到溪口；要闻香(酒香)，庆华场”
“赶场不喝酒，枉在世上走；馆子喝两盏，心里

才安然”“酒不醉人人醉酒，不喝安逸不得

走”“天王老子不得怕，就怕没得酒钱花”

……这些被酒浸润的流传在民间的顺口溜，

折射出酒与文化、酒与人生、酒与生活的紧密

联系。酒，成为华蓥山区老百姓生活中不可或

缺的东西。这给了王勇坚持传承和优化王氏

酿酒技艺的信心和决心。

为更好地传承和发扬华蓥山的酒文化，

宣传华蓥本土资源，2007年，王勇把酒厂转
移到了山泉水比较丰富的华蓥山中段的华蓥

市阳和镇，并成立王家传统酒厂。为了进一步

扩大规模，他们租用了位于楼房沟村双碑村

小的废弃校舍，于 2022年把酒厂命名为“四
川蓥泉酒业”。

王勇介绍说，华蓥山中段属四川盆地亚

热带湿润季风气候, 具有气候温和、四季分

明、冬春少雨,盛夏多雨、地区差异大的特点。
冬春少雨, 多年平均气温 17.6益, 有利于霉
菌、酵母菌等酿酒微生物的繁殖，具有优良

的酿酒客观自然条件。同时，酿酒所用水源

自全是山泉水，加上传承百年的祖传独家

古法陈酿，形成了独家的“华蓥山泉水+传
统生态酿造工艺+独特地理条件”的“蓥泉”
清香型白酒。

而今，王勇主持生产的“蓥泉”酒与其他

厂家生产的酒，在华蓥山已积淀成一种沉甸

甸的文化板块，滋润和陶醉着山区人民宁静

的生活。“酿老百姓的纯粮好酒”“造老百姓喝

得起的好酒”，靠着这样的理念，王勇的“蓥

泉”白酒香飘华蓥山。

经过 100多年浸润和发展,“蓥泉”酒厂
目前已发展到占地面积约 6000平方米,具有
年产优质基酒 300多吨、储酒 3000多吨的能
力。并拥有国标酒类生产许可蓥泉证、白酒检

验证、国家知识产权商标证等资质，拥有国家

物品编码中心认证、中国优质酒水生产商、

AAA诚信企业等荣誉证书。是一家专业从事
白酒生产、开发、销售的酒类企业。其产品除

畅销当地市场外，还销往广东、重庆、成都等

大中城市。

“而今，我们的‘蓥泉’正朝着打造华蓥市

的文创产品而努力。”王勇自信地说，“我们孕

育出的酒文化，将让华蓥山的幺妹更多情，使

华蓥山的巴二哥更豪迈！”

劲牌的降碳之旅
酒盒“瘦身”、玻璃瓶减重、酒糟废渣循环利用

小酒厂为啥能列入
“非遗”名录

五台山下的“黄金产业”：
藜麦深加工激活乡村新动能


