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广告

■ 李书忠 宋云亮

山东省夏津县处于北纬 36度，气候四季
分明，地理位置优越。两千多年前，奔腾的黄

河水曾多次改道，上千次决口崩堤，孕育了齐

鲁平原肥沃的土地，现在，这里是中国小麦种

植区的黄金地段。而占地 120亩，以小麦加工
驰名中国的发达面粉集团股份有限公司，便

坐落在麦浪翻滚的夏津城北开发区，以这里

为总部核心，多家子公司分布在全国 10多个
城市，3165个经销商遍布国内 268个城市，
在欧洲、北美洲等拥有 112个国外客户。到目
前，该公司已发展成为从种子到筷子、生产安

心健康食品的全产业链集团。

利他惠众
带给更多消费者健康与幸福

“圣人不积，既以为人，己愈有；既以与

人，己愈多……”该公司董事长徐山元思维敏

捷、聪明睿智，有着儒家的刚健中正。

几十年来，徐山元不忘初心、牢记使命，

带领发达集团自始至终秉承利他惠众的原

则，带给更多消费者健康与幸福。在引进人才

方面，坚持不重文凭看能力和品行，以德为

上，每年定期让职工带薪培训，使员工理论知

识和业务素养都达到大专以上水平，真正做

到了专业的事情专业的人在做；多年以来联

合北京大学现代农学院和多所国内著名食品

学院、工业大学、粮科院等研究机构，持续致

力于优质产品的研发。

言行一致、身体力行，徐山元每天晨起带

领集团全体职工打扫厂内的每一处角落，他

的愿望是让所有人都体会到劳动的辛苦，自

觉养成珍惜劳动成果的习惯。事虽小，但细节

往往是决定成败的关键，于人，于企业，皆是。

这个集众多信赖与荣誉于一身，年加工小麦

360万吨，生产各类食品 40万吨的企业龙
头，庞大的公司内竟一尘不染。产业园内，几

幢高楼鳞次栉比，加工车间没有柳絮因风起

的灰屑与粉尘，11条世界一流的瑞士、意大
利面粉生产线，昼夜不息，电脑自动化控制了

整个设备的运行，无传染的机器人作业，机光

电一体的消菌、除杂，人与粮食的彼此隔绝

……整个车间，几乎望不到一个人影。厂区上

方，空间里的琐碎与浮尘，被楼顶配备的空气

净化系统阻断在了 40米之外的高空之上。
2017年，澳大利亚驻华大使芮捷瑞曾在

国家外事部门有关人员的陪同下，慕名来到

发达面粉集团，看到一尘不染的设备和车间，

无限感慨地说了六个字：干净，高端，震撼。

玉汝于成
他捧出了一串“珍珠”

年轻时的徐山元遭遇过许多磨难，拥有高

中文化水平的他视野开阔、意念坚定，商业感觉

敏锐：民以食为天，任何一个人都离不开食品。

1995年 7月，他倾其所有，在家乡夏津筹
建了发达面粉厂。当时，面粉厂的位置正好在

308国道旁。二十世纪九十年代，国道上来回
穿梭的车辆，几乎全部是聊城高唐县时风厂

出产的机动车。有一次，他望着面前接二连三

驶过的时风车，心中荡起了一股豪情，他仿佛

看到了自己更加清晰明确的未来：“十年之

内，我们一定会超过时风。”面对着浑身上下

沾满面粉的职工，他的语气坚定且充满了信

心。他就像一位赶海的渔民，满载而归后，捧

出了一串又一串晶莹闪光的珍珠：

1997年，香港回归祖国，徐山元将夏津
发达面粉厂更名为夏津发达面粉有限公司；

2002 年 8 月，兼并了武城面粉有限公司；

2003年 11月，兼并济宁发达面业有限公司。
2003年 12月，夏津发达又更名为山东发达
面粉有限公司。2004年 7月，收购枣庄市原
薛城区面粉厂，组建了发达面粉集团枣庄银

牛面业公司；2004年 11月，公司更名为“发达
面粉集团有限公司”。

2006年建设夏津县新南方塑业工贸有
限公司，2006年山东省科技厅批准组建山东
省（发达）小麦精深加工工程技术研究中心，

2007年发达小麦粉被国家质检总局认定为
中国名牌产品。2008年发达面粉集团有限公
司和青海省粮食局共同组建发达面粉集团青

海大通面粉有限公司，2009年建设发达面粉
集团融发现代农牧科技公司，2011年德州公
司成立，2012 年聊城公司成立，2012 年 12
月，发达商标被国家工商行政管理总局认定

为中国驰名商标。

2012年，枣庄公司和夏津公司日处理小
麦 1000吨生产线开工建设；2013年 7月，枣
庄公司日处理小麦 1000 吨的新厂区投产；
2014年 4月，夏津日处理小麦 1000吨的新厂
区投产；2017年 4月，武城公司日处理 1000
吨的新厂区投产；2020年 7月，潍坊公司投
产；2020年 9月，平原公司投产……

宽严相济
让职工释放更多正能量

“感恩时代、爱国爱家、仁德为先、利他惠

众”一直是徐山元建厂以来遵循的核心价值观。

创业之初，他带领一个面粉小作坊历经

挫折之后，逐渐意识到人才对企业发展的重

要性。有一次，设备突然出现故障，徐山元第

一时间冲上去亲手冒险排除故障，让高薪聘

请的技术员赶紧躲开！结果他被严重烧伤。事

后有人问他，为什么要自己冒险？徐山元说：

“本能吧，当时自己和弟弟妹妹的全部家当都

投进了这个面粉厂，还没有挣钱，如果高薪聘

请来的技术员丢掉性命，对不起技术员一家，

还要赔钱。如果自己丢了性命，技术员还能帮

自己的弟弟妹妹继续把面粉厂经营下去，维

持几个家庭的生活……”

他的严苛是出了名的，要求职工做到的，

他自己首先做到，要求别人遵守的，他自己首

先遵守。一次，他晚上在办公室加班，下班的时

候忘了关灯，第二天自己主动接受了处罚；还

有一次，因为工作匆忙把手机带进了会议室，

违反了公司制度，马上被企管部点名进行了处

罚，否则，被处罚的就是企管部。 咱下转 P2暂

■ 杨仁宇

6月 23日，汾酒老作坊修葺揭碑仪式在
汾酒老作坊博物馆隆重举行，汾酒“2022 企
业文化月”大幕正式拉开。汾酒党委书记、董

事长袁清茂，山西省食品工业协会会长、汾酒

集团原董事长李秋喜，中清酒业酿造技艺发

展中心副理事长、著名白酒专家赵严虎，汾阳

市委常委、杏花村经济技术开发区党工委书

记、管委会主任韩学尧出席。公司领导杨波、

刘卫华、杨建峰、常建伟、王怀、张春生、李成

刚及部分助理级领导、相关部门负责人，山西

酒文化研究会会长柳静安，山西省轻工设计

院原院长张树华，山西省文物局古建设计院

原院长李惠智，汾阳市、杏花村镇东堡村相关

负责人参加。仪式由常建伟主持。

汾酒老作坊博物馆是全国第一家、也是唯

一一家原址型白酒遗址博物馆，总占地面积

9000平方米。据了解，杏花村汾酒老作坊可以
追溯到宋代，约 800多年，在全国白酒老作坊
中历史最悠久、保存最完整、遗存面积最大、组

成要素最全、对白酒贸易影响最大，是汾酒历

史上一次次辉煌的“见证人”，被誉为中国白酒

行业的“日昇昌”。2006年，被评为国家级重点
文物保护单位，2012年被列入世界文化遗产预
备名单，是中国白酒作坊的“活化石”。

为了更好地挖掘和提升汾酒文化，汾酒

集团从 2015年 6月起开始对老作坊进行保
护性复原修葺，完好保存了门市、账房、掌柜

室、展览室、作坊、酒库等文化遗址。这次修葺

揭碑仪式的举行，标志着老作坊将成为我国

研究古代白酒酿制技艺传承发展，全面展现

古代白酒生产、储藏、销售、管理等各个运营

环节的教科书，也为汾酒文化旅游再添新景。

袁清茂在致辞中表示，汾酒老作坊是汾酒

最宝贵的历史文化遗产，老作坊的修葺是深挖

和活化汾酒文化底蕴，提升汾酒文化自信的重

大举措，对加快实现汾酒复兴具有积极而深远

的意义。汾酒人要始终秉持敬畏，保护传统文

化；要匠心传承，延续古老技艺；要深挖活化，推

动品牌发展，坚持在保护中传承，在传承中发

展，让流动的汾酒文化泽被当代、启迪未来。

袁清茂强调，汾酒正处于蓬勃发展的时

期，全体汾酒人要乘胜追击、乘势而上，在全

方位推动汾酒高质量发展的新征程上，踔厉

奋发、踵事增华，为汾酒复兴彰显新担当、展

现新作为、谱写新篇章！

常建伟表示，汾酒的历史文化源远流长、

底蕴深厚，得益于一代又一代汾酒人的匠心

传承和忠诚坚守。只有敬畏历史、敬畏文化，

才能保护好汾酒的历史文化；只有坚持文化

纲领，发挥文化优势，才能让积淀的历史赋能

当前的品牌价值；只有主动作为、起而行之，

才能更好地全方位推动汾酒高质量发展。相

信通过全体汾酒人的同舟共济，汾酒事业定

会像汾酒老作坊一样，流传久远，福泽后代。

仪式结束后，袁清茂、李秋喜等领导嘉宾

共同参观了汾酒老作坊和汾酒文化广场

“2022企业文化月”展览。

《食品安全最佳实践
白皮书（2021-2022年）》
在京发布

6月 22日，在中国食品科学技术学会（以
下简称“学会”）与国际食品科技联盟共同主办

的 2022年国际食品安全与健康大会线上开幕
式上，中国食品科学技术学会与沃尔玛食品安

全协作中心（以下简称“中心”）共同发布了《食

品安全最佳实践白皮书（2021-2022年）》（以下
简称“《白皮书》”）。

2020年学会与中心发布的第一本《食品安
全最佳实践白皮书》广受食品科技界、产业界

和监管部门的高度关注和一致好评。2021年，
双方再度携手，组织开展了第二本《白皮书》的

编写工作。

“此次编写工作共征集和筛选了 17 家来
自国内外不同领域头部企业的最佳实践。无

论是参与企业的规模、案例数量还是内容的

丰富度都较第一本《白皮书》有了较大的提

升。”中国食品科学技术学会常务副理事长

邵薇在发布仪式上表示。

四大主题尧 十个方向以及十八个最佳实
践案例一览院
主题一院食品贸易安全风险管理
跨境贸易院
案例 1：预警机制在食品贸易安全风险

管理中的实践———李锦记酱料集团

案例 2：进口婴幼儿配方食品风险管理
最佳管理实践———雅培贸易（上海）有限公司

国内贸易院
案例 3：国内贸易中食品质量安全品质

管控防线构建———上海来伊份股份有限公司

主题二院疫情时代食品安全风险控制
食品安全信息化管理

案例 4：饮料智能化工厂的食品安全管
理实践———杭州娃哈哈集团有限公司

案例 5：助力零售企业构建数字化食品
安全管理体系———艺康（中国）投资有限公司

食品安全微生物控制

案例 6：乳制品生产过程微生物溯源和
控制体系构建与应用———内蒙古伊利实业集

团股份有限公司

案例 7：食品安全监测数据的快速、自动
化采集与预警应用实践———3M

虚拟食品安全审核

案例 8：远程审核实践和信息通信技术
（ICT）运用———达能亚太（上海）管理有限公司

案例 9：远程食品安全审核———嘉吉动

物蛋白（安徽）有限公司

主题三院食品添加剂和过敏原管理
食品添加剂管理

案例 10：食品生产企业在食品添加剂安
全管理方面的实践和经验———杭州味全食品

有限公司

案例 11：基于全链条管控的食品添加剂安
全闭环管理实践———农夫山泉股份有限公司

过敏原管理

案例 12：过敏原管理最佳实践案例———
玛氏箭牌糖果（中国）有限公司

案例 13：过敏原管理在生产中的最佳实
践分享———百事公司

案例 14：零售行业以风险为基础的过敏
原管理———沃尔玛全球食品安全团队

主题四院减少食物浪费
零售企业

案例 15：零售商反食品浪费的管理实
践———沃尔玛（中国）投资有限公司

食品生产加工企业

案例 16：实施“3G+3C”新鲜质造管理模

式的实践经验———恰恰食品股份有限公司

案例 17：反食品浪费管控精益之路———
上海旺旺食品集团有限公司

餐饮服务企业

案例 18：肯德基食物驿站：减少食物浪
费，倡导绿色生活———百胜中国 渊新华网冤

汾酒集团隆重举行老作坊修葺揭碑仪式

荫袁清茂、李秋喜等领导共同参观“ 企业文化
月”展览。荫汾酒党委书记、董事长袁清茂 荫袁清茂、李秋喜、赵严虎、韩学尧共同为老作坊修

葺碑揭碑

徐山元：从种子到筷子 护航粮食食品安全

荫徐山元董事长（右一）向来访者介绍企业发展情况
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