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The taste of book in liquor
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———酒诗系列之一百二十二

倒过时差
罗马地中海边小店
寻找陌生的环境
陌生的味道

牛奶咖啡
唤醒食欲
苦与甜
都在七彩的视角中欢呼

一杯啤酒
和着牛排比萨
品尝不同
心底却在享受

人类最好的认知
不用考虑你我他差异
身份地位
全在美酒咖啡中沉醉

■ 洋轩

时光流淌，留下一轮印记。

1949 年，洋河酒厂在几家传统糟坊基础

上组建成立，开始“为老百姓生产好喝的酒”，

风雨兼程，和祖国共成长。在漫长的七十年历

程中，洋河产品不仅成为时代前进的见证者，

也成了时代前进的参与者，出现在众多影视

剧的光影中。剧集中，一个个定格的光影，一

个个令人动容的故事，刻录着时代演进的过

程，也刻录着洋河成为人们生活一部分的过

程。

《温州两家人》中
“天蓝瓶”的回忆

上世纪七八十年代，一个充满激情和热

血的年代，改革的春风刚吹遍大地，各行各业

如火如荼的建设。这个时期，每个人、每个品

牌在时代的洪流中，犹如充满了无限生机和

无限可能的种子，到哪儿都能发芽，到哪儿都

能开会惊艳时光的花儿。

2015 年年末，一部商战情怀大剧《温州两

家人》强势霸屏，讲述了一代人走出去的传奇

故事。剧中，有一个情节令人印象深刻，主角

侯三寿在沦落非洲期间，得到了一位酋长的

无私帮助。后来，酋长说出帮助侯三寿等人的

真相，好多年前，中国在援建非洲时候救过上

一任酋长。随后，酋长拿出了当时中国人留下

的一瓶酒———“天蓝”瓶的洋河大曲，款待了

侯三寿。

事实上，如果查证剧中这瓶酒历史，就可

以发现这部改自真人真事的时代剧，剧情是

何等考究。这款“天蓝”瓶的洋河大曲，在七八

十年代可以说是“明星”产品，和茅台、五粮液

等名酒品牌一起，是白酒品评从混沌年代迈

向现代的一个象征。

改革开放初期，各行各业意气风发的求

发展，在此背景下，1979 年的第三届评酒会召

开，洋河大曲以“甜、绵、软、净、香”的独特风

格荣膺“中国名酒”的称号，以总分第一的成

绩成为“中国八大名酒”之一。

这一时期，洋河大曲不仅获得了专家们

的认可，也俘获了消费者的芳心，还深受外宾

的欢迎。为此，1984 年人民大会堂专门发出感

谢信，信中写道“一九八一年洋河大曲在人民

大会堂销售以来，深受五大州(洲)外宾和国内

群众的欢迎。”

如今，昏黄的字迹已褪色成为历史。在那

个燃情年代，洋河大曲正如一颗充满生机的

种子，从总分第一获得中国名酒称号，到人民

大会堂的感谢信，伴随那个美好时代，开出了

惊艳时光的花儿，也成为人们关于那个时代

的记忆之一。

《鸡毛飞上天》里的
“中国名酒三连冠”

2017 年，一部讲述浙江义乌一个小人物

奋斗发家史的电视剧《鸡毛飞上天》火遍全

国。剧中有这样一个情节，1989 年初，义乌假

货泛滥，陈金水收货常收到假货。一天，陈金

水在对货物进行质量检查时，从怀中掏出一

份报纸，上面写着：“洋河大曲蝉联中国名酒

三连冠”，接着说道，“看看人家，我就好喝这

个酒! 所以啊，要认认真真做人，老老实实做

事，不要尽想着省劲造假，那迟早会砸了自己

的招牌的! ”

电视剧中，上世纪 90 年代的洋河大曲与

主人公的点滴生活形影相随。事实上，《鸡毛

飞上天》的剧组在拍摄之前就曾下了很多功

夫去考证浙江义乌当地的风土人情与饮食习

惯。首先，陈金水的那张报纸，内容是真实的，

1989 年全国第五次评酒会在合肥召开，洋河

大曲凭着过硬的品质蝉联第三、四、五届全国

评酒会的“中国名酒”称号。

其次，上世纪 90 年代时期江浙一带人们

的最常喝的白酒确实是洋河大曲，无论是家

常还是宴客，洋河大曲是那个年代百姓餐桌

上的必备。著名文化学者，复旦大学历史系教

授钱文忠，就曾多次说过，在他的记忆里，父

亲最爱喝洋河大曲，小时候家里饭桌上最常

见的就是洋河大曲。

为什么上世纪 80-90 年代，老百姓喜欢

喝洋河酒?这还要从洋河“甜绵软净香”的“江

淮浓香派”典型风格说起。江浙一带水网密

布，饮食习惯向来是主鲜偏甜，喜欢食物本身

的味道，这种饮食习惯决定了江浙人偏爱以

“味”为主的江淮浓香型白酒。而洋河大曲“香

气纯正清雅，浓香正宗，典型性强，香与味平

衡、香气之间的平衡十分协调，口味细腻悠

长，尾子干净，回味甘甜”，与江浙人主鲜偏甜

的饮食习惯不谋而合。

《大嫁风尚》
记录婚宴流行的“蓝色经典”

“50 年代一张床，60 年代一包糖，70 年代

‘三大件’，80 年代穿婚纱，90 年代星级宾馆

讲排场，21 世纪特色婚宴个性张扬”，一句顺

口溜道出了 70 年来的婚礼变迁史。

上世纪 70 年代，“三大件”是当时嫁女

儿、娶媳妇的必备礼品，而 21 世纪，新人对婚

礼的要求越来越高，越来越个性。在电视剧

《大嫁风尚》中，杨紫饰演的金牌婚礼策划师

夏燃就为大卫和小梦策划了一场唯美婚礼，

装饰着五彩气球的双层巴士、从天而降的心

形气球、漫天飞舞的花瓣，婚礼的浪漫值、少

女值和养眼值满分，而酒席上摆成爱心形的

海之蓝酒瓶，更是把这份浪漫演绎到极致。

世纪之初的婚宴酒桌上，海之蓝、天之蓝

就像白酒消费的“标配”，成为一种深入人心

的流行时尚。2003 年，蓝色经典系列上市，颠

覆性以“味”定型的绵柔酒体，获得了消费者

热情追捧，在婚庆行业从业二十年的李秀铭

见证这一时代蓝色经典的辉煌，“产品口感

好，品牌又响亮，外观大气时尚又有内涵，价

格又实惠，既提升整桌宴席的档次，更为婚宴

增添好彩头，那时候江苏的婚宴市场，酒水基

本都是被海之蓝、天之蓝承包了。”

《带着爸爸去留学》
梦之蓝架起中外之桥

从中国人走出国门留学深造，到全球各

地留学生来华学习发展经验;从外国食客爱上

中餐，到肯德基、星巴克遍布中国大街小巷;从
中国制造的日用百货服务全球消费者，到各

类优质特色“洋货”丰富中国百姓的“购物车”

……菜单里、货柜中、屏幕内、书桌旁、高速路

上，开放体现在中国人衣食住行的每一个角

落。中国正主动敞开大门、迈开大步，赶上了

世界潮流，融入了世界体系，成为历史的创造

者、潮流的引领者。美酒是世界各族人民的

“共同语言”，作为民心交流的情感纽带，梦之

蓝“和谐绵柔”中彰显出“以柔克刚”的中国智

慧，见证着家国大事的点点滴滴。

前不久，电视剧《带着爸爸去留学》在浙

江卫视和东方卫视热播，该剧讲述的是孙红

雷饰演的“中国式猫爸”黄成栋在美国陪读的

故事。剧中，黄成栋夫妇宴请了一位满头华发

却风度翩翩的外国精英———奥斯卡。奥斯卡

先生是当地语言学校校长，也是黄成栋生命

中的贵人，他有身份、有地位且十分富有，当

黄成栋在为如何在美国生活犯愁的时候，奥

斯卡不仅为他提供了校园义工的工作，还让

他借住在自己的豪宅中并给他配了一辆车。

黄成栋的妻子董美玲为表感谢，主动下厨一

展身手，做了一桌子丰盛的中国菜，并配上了

一瓶中国白酒梦之蓝。面对如此美食、美酒，

一向挑剔的奥斯卡先生不禁发出感叹：太美

味了!
“尊贵、优雅、梦想、高端”，是梦之蓝给消

费者最直观的印象，它契合了现代中产阶级

人士的口味和审美追求，也以和谐绵柔的品

质赢得各国精英喜爱，打动国际友人的味蕾。

梦之蓝是摆上英国上议院餐桌上的第一瓶中

国白酒，也是查尔斯王子收藏的第一瓶中国

酒，英国商务部长汉斯在品尝梦之蓝 M9 之后

惊喜地说：“没想到中国有这么好的酒! ”

英国迈克尔亲王更是表示要“将梦之蓝

像收藏古董、油画一样悉心珍藏。”越来越多

的国际名流认为，梦之蓝改变了他们对白酒

的印象，是他们品尝过的最好的中国白酒。梦

之蓝成为一张白酒名片，推动了中国文化走

向世界。

一瓶瓶洋河美酒，承载了一代代人的美

好回忆和时代变迁，唯一不变的是一直再变，

唯有洋河美酒在岁月沉淀中越变越纯……

再遇，“槽坊街”

他叫，驴溪槽坊街五星

一个或许陌生的名字

但关于他的故事

你一定熟悉

荫从 500年前的江津白沙说起

从前，白沙镇西，驴溪河畔，酒业兴盛，长

约一华里的槽坊街巷，酒肆无数。白天客卿商

贾来来往往，每一处酒香都飘散出他们的故

事，每一家酒肆都承载了当地人生活的期盼，

深夜灯笼亮起，慰藉着疲乏的旅人。

现在，江津人口中仍在念叨的“槽坊街”故事，

名人轶事不少，可惜都曾在一场大火中被人

们渐渐淡忘，唯一留下的只有这一杯江津烧

酒的味道了。

这杯江津老味是江津老一辈人意难平的

过往，是当今老友间的推杯换盏;也是节庆时

的一口醇厚，秋日里的一抹清爽;更是江津历

史的装载，生活的满足、情绪的调剂。

一杯美酒往往深藏故事，是酒桌上的谈

资与话题的开始。纯粮酿造的驴溪槽坊街五

星，恰到好处的 35 度，纯粹清爽，粮香浓郁，

留给舌尖足够醇厚的回味。用独有的纯手工、

免器械的烤酒方式，精准地留存了经典江津

烧酒一生的芳华。

除了清柔绵醇的经典口感，驴溪槽坊街

五星沉稳内敛的瓶身，无论是与长辈沟通、联

络感情，还是团聚、与朋友分享，都能给人焕

然一新的感觉。

荫出自野重庆老字号冶驴溪酒厂

酿造驴溪槽坊街五星的酒厂是传承了百

年的驴溪酒厂。

其前身是由江津白沙镇 12 家酒坊合并

而成的国营江津白沙酒厂，后改制成为如今

的驴溪酒厂，有着百年酿酒历史，最为“重庆

老字号”，拥有着独特的酿造技艺“江津烧酒

酿造技艺”，成为了重庆非物质遗产生产性保

护示范基地。

驴溪酒厂是现今为数不多坚持纯手工酿

造的酒厂。酿酒师傅们每天亲手把高粱分散、

均匀摊晾，时刻监测温度湿度，耗时耗力，酿

出的江津烧酒味道醇厚，杂味少，粮香浓郁。

荫原料精选优质糯红高粱

驴溪槽坊街五星能拥有绵甜爽净的口感

是因为其从源头精选优质糯红高粱。

江津特色富硒土壤种植而成的红高粱原

料，淀粉含量充足，颗粒饱满。每一粒高粱都

由人工精选，口感粘糯，淀粉足，成本要比普

通酿酒高粱高出很多。

用人工精选的糯红高粱酿造出的烧酒，

粮香扑鼻、入喉温润，口感极佳。

荫使用古法技艺纯手工酿造

除了原料，驴溪槽坊街五星的酿造工艺

也格外考究。

与传统民间酿造工艺不同，驴溪采用的是

酒厂忠守了百余年的非遗技艺“江津烧酒酿造

技艺”，经过了泡粮、蒸粮、摊晾、培菌发酵、蒸

馏烤酒等步骤，历经 30 多道古法工艺，酿造出

的烧酒粮香扑鼻，入喉温润，口感极佳。

技艺的第一步，先用适宜温度的热水泡

粮，使得原料充分均匀吸水，后不断翻拌散

热，保证原料的黏稠度，让最后的酒体更顺

滑。适时下曲，用天然杉木桶糖化发酵，酿造

过程不加入任何添加剂，保证了第一道原浆

酒的品质，复原出天然纯净、健康味美的江津

烧酒。

俗话说“慢工出细活”，这样的精工细作

使得驴溪槽坊街五星在产量上会受到一定影

响，但酿出的成酒口感圆润馥郁古朴，粮香浓

郁，入口时还有股小曲特有的粮香、糟香，通

过时间揉和，完美自然地在舌尖绽放。

驴溪槽坊街系列一直深受江津本地人喜

爱，饱含最珍贵的情感和记忆。驴溪槽坊街五星

是驴溪酒厂经过一年多的研发和复原，再现了

槽坊街系列的经典老味，依然是纯粮手工酿造，

也依然是江津人熟悉的味道。 渊据佳酿网冤

桃红葡萄酒：
非红非白的多彩世界

如果一款葡萄酒从颜色上看既称不上

是红葡萄酒，也称不上是白葡萄酒，而是介

于两者之间的状态之时，我们便说这种葡萄

酒为桃红葡萄酒或玫瑰葡萄酒。

桃红葡萄酒虽然是按颜色区分的一类

葡萄酒，但它的色谱范围是很宽的———粉

色、肉色及三文鱼色等表述都属于这个范

畴。不过，至于桃红葡萄酒的整体风味，主要

的决定因素仍然是葡萄品种及酿造方式。

哪些葡萄品种最适合酿造桃红
葡萄酒?

理论上说，任何一种葡萄品种都有可能

成为桃红葡萄酒的原料，即便是白葡萄品种

也可以通过调配这种方式加入一款桃红葡

萄酒的酿制中。不过，从生产易得性来讲，

“红”葡萄属性没那么强烈的品种，如皮薄味

轻的歌海娜(Grenache)等更适合酿成桃红葡

萄酒。

桃红葡萄酒是如何酿造的?
由于桃红葡萄酒是按颜色区分出的属

类，因此，酿酒过程中如何控制色素含量成

为关键因素。酿制桃红葡萄酒的方法要么是

在发酵前或发酵过程中控制对色素的萃取，

要么是在发酵后按所需颜色深浅进行调兑，

不过后者连同红、白葡萄酒共同发酵的做法

通常都不为业界广泛认可。

短暂浸渍法院 控制色素萃取程度遥 短暂

浸渍法(Limited Skin Maceration)是商业上用

来酿造桃红葡萄酒的最常用的方法，是在红

葡萄酒的酿制方法之上缩短浸皮过程的简

短法。如果想要按照酿造红葡萄酒的办法酿

造桃红葡萄酒，就要在葡萄汁将颜色萃取成

深浓之前，就将色素源葡萄皮分离出葡萄

汁。如前文所述，对于歌海娜这种葡萄皮颜

色较浅的品种来说，浸皮时间比皮色较深的

红葡萄品种要略长。

放血法院 特色式桃红葡萄酒遥 用放血法

(Saignee)酿造成的桃红葡萄酒常与浓郁的红

葡萄酒相伴。在有些红葡萄酒的发酵过程

中，酿酒师选择放出部分葡萄汁以浓缩萃取

物质的做法。由于葡萄皮更多地保留在剩余

的葡萄汁中，最终酿制而成的红葡萄酒更加

丰富醇厚，而被放出的葡萄汁则进一步发酵

成轻盈但均衡的桃红葡萄酒。加州著名的白

仙粉黛(White Zinfandel)便是采用这一方法

酿制的。 渊据红酒世界网冤

跃州 金芮 摄影

那些年 江津人的故事和酒有关？

燃情岁月：与共和国同成长
四部经典剧里洋河的身影


