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The taste of book in liquor
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———酒诗系列之一百一十

罗马达文西机场
T3 二号门外
三个有共同血缘的人相拥
熙熙攘攘的人流里格外醒目

阳光热烈
街道并没有什么不同
所有的标识有些陌生
金发蓝眼显示另类人的天下

这就是罗马
古朴的味道里
有些谦虚
有些笑意

■ 陈振翔

成都，一个来了就再也不想离开的城市

让许多人为之向往，在习惯了城市快节奏之

后来到成都，放下精神的“包袱”，走在成都的

大街小巷，畅游于吃货的天堂，听着赵雷的

《成都》，寻觅着梦中的玉林路，一盏川红，一

副麻将，一杯浓香，一桌香辣，再听几句康定

的情歌，看几次川剧的变脸，春熙路、九眼桥、

宽窄巷、锦里街的人潮涌动与美食完美的结

合，静动之间，五粮浓香的美酒和着调酒师的

节奏，仿佛历史的厚重在时空的隧道里穿梭，

变换的角色，不变的醇香，朦胧中的成都，透

着那浓浓的酒香。

●快乐是成都美酒的符号
四五月的成都，春色铺

满了成都的角角落落，

锦官城的美愈发丰

满。那日傍晚，细雨

中步入宽窄巷，在

各色伞簇拥下的

宽窄巷子里寻

觅着巴适的地

方，不经意

间，一个既

能品味美酒美

食又能品味巴

蜀文化的场所映

入眼帘，跨门槛，

穿前厅，七八个转

弯，古色古香充满文

化气息的香辣火锅呈

现在面前。

今年刚步入不惑之年的朱述

勄大学毕业后“入川”，在成都已经生活了将

近 20 年，谈到初次入川的缘由，两杯五粮液

下肚，他说为了爱情，为了快乐。大学时，当时

的女朋友，现在的妻子在成都上大学，四年的

大学生活让妻子喜欢上了这个巴适的城市，

从小在北方长大的朱述勄便来到了成都，开

启了他和妻子快乐的生活。没来成都前，他是

不喝酒的，结婚的时候是他第一次喝酒，那天

喝的是五粮醇，从此便爱上了浓香的味道。

经过打拼，朱述勄早在 9 年前有了自己

的房子，现在有两个可爱的孩子，妻子和他共

同管理着自己的文化传媒公司，一家人其乐

融融。朱述勄说，如果自己不来成都，可能就

没有今天的快乐，这就是爱情的力量。从第一

杯五粮醇开始，隔三差五朋友聚在一起，吃火

锅，喝白酒成了标配。如今，为了生意，商务招

待就用五粮液。

在火锅和五粮液的完美融合下，亲情与

友情 在 浓香

中得以升华，七

个好友，三个小

时的欢聚，三瓶五

粮液在欢笑声中暂

告一段落，走出饭

店，已是深夜，雨后的

宽窄巷，在微醺的眼中，

愈发地迷人。

●诗酒是成都精神的寄托
杜甫草堂，一个诗酒升华的地方。从诗人

杜甫离开故乡巩县的窑洞，离开东都洛阳，畅

游大好河山的那天起，诗圣便将诗歌吟成一

种文化，藏于每一座城与市的角角落落。

站在杜甫草堂，横看是文化地标，纵论是精

神证物。追溯天府文化的历史本源与气质神韵，

草堂无疑具有标杆意义。杜甫在成都仅仅居住

三年九个月，他一生经过很多城市，但唯有在成

都，他的名字与这座城市关联至深。仿佛杜甫在

这里找到了生活与精神的归宿，从西川杜工部、

草堂先生、浣花老翁可窥一斑。

在著名文化学者，南京师范大学教授、博

士生导师郦波看来，成都是一座极具包容与

自由的城市，它具有层级感，任何人来了之后

都能融入进去。

诗圣在川南拜访好友的时候，与五粮液

结下了千年的情谊。

大约在公元 765 年，杜甫来到宜宾(当时

叫戎州)，戎州刺史杨使君在东楼设宴为他洗

尘。酒后，杜甫留下“重碧拈春酒，轻红擘荔

枝”的佳句，“重碧酒”便是杜甫的一次深度品

鉴，为后世留下千古美酒的品鉴评语!
诗歌与美酒的传承在于美酒和着诗句一

起升华，酒的品质与诗句的升华让美酒更加

醇美。杜甫夸赞过的“重碧酒”很快被宜宾地

方官府升格为“郡酿”，成为唐宋直至元明清

时期宜宾好酒的代名词。

诗人黄庭坚在戎州的三年当中，遍尝戎州

美酒，写下了 17篇赞美诗。诗人诗中吟到：“王

公权家荔枝绿，廖致平家荔枝绿。试倾一杯重碧

色，快剥千颗轻红肌。发醅葡萄未足数，堆盘马

乳不同时。谁能同此胜绝味，唯有老杜东楼诗。”

此诗还与杜甫《东楼诗》作了应和。

●美酒是成都文化的纽带
文化，历来是成都最厚重的底色，是成都

人最骄傲的荣光。千百年来，成都既传承着灿

烂辉煌、弦歌不辍的巴蜀文脉，又书写出丰富

多彩、独具魅力的天府文化。

一个城市的根文化在于传承，在于发挥

在每一个王朝时代，蜀汉文化注定是成都文

明的完美表述，“武侯祠”便是成都文化棋盘

中重要的“車”。

初夏，武侯祠内，竹椅、清茶，禅鸣、风动，

“三国龙门阵”从场景上还原了成都老茶馆的

人文风情，解读历史，探寻汉晋时期百姓的物

质和精神文化生活。由此想到了去年盛夏，聆

听三国文化专家梅铮铮的《一坛老酒醉三

国》，一起把酒畅聊天府美学，讲述酒与历史、

酒与三国汉晋、酒与天府文化的那份洒脱。

武侯祠的隔壁，便是美食的天下，吃货的

天堂，穿行其中，流连忘返是常有的事儿。锦

里的后门附近有一家名烟名酒店，店有 100
多平米，装修高档而又时尚，店内有各类名烟

名酒，还有少量食品，酒类中大部分是川酒，

五粮液以及五粮液子品牌居多。经过交流，店

老板是地道的成都人，问起销量好的酒水品

牌时，他讲到成都人，包括四川人，喜欢浓香

的川酒，川酒“六朵金花”中，五粮液销量最

大，川菜、川酒连着川剧，可能是川人最美妙

的生活方式。

在锦里附近的一家川菜馆，记者偶遇大

连酒商李先生。他告诉记者，只要来成都喝川

酒是少不了的，在成都已经待了 4 天，川酒喝

了 4 天，小酌一杯，醉在成都，堪称酒人的一

大幸福。

与大连酒商李先生不同的刘先生来自杭

州，他在当地经营着一家名酒商行，为了与核

心消费者交流，车的后备箱整天都装满了美

酒，杭州浓香消费盛行，他的后备箱装的最多

的还是以五粮液为主的川酒。到成都，朋友提

供用车，照样后备箱满是川酒，刘先生笑称，

时间久了，连朋友都知道他的“爱好”。

酿完白酒后的酒糟
都去哪里啦？

最近在酒友群上发现很多酒友都有一个

共同的疑问，就是对于很多酿酒厂酿完酒后

的“废物”酒糟的用途感到不解，按照酱香酒

五斤粮食一斤酒的产酒酿酒工艺，酿完酒后

理应产生很多酒糟，但却很少看到酒厂门口

有酒糟车的进出。在笔者看来这的确是个好

问题，解决了解了这个问题后，相信酒友们对

酱香酒会有个更深的认识。但想弄懂这个问

题，前提得先来了解一种白酒工艺———串香

工艺，搞懂串香酒工艺后相信酒友们会对酒

糟的去向有直接的答案。

串香，也叫串蒸或翻烤。在中国几千年的

酿酒史上，董酒开宗立派，首创串香工艺，堪

称串香工艺的鼻祖。董酒以大米为原料加入

90 多种纯天然本草制取小曲，以小麦为原料

加入 40 余种纯天然本草制取大曲。大、小曲

作为糖化发酵剂分别制成香醅和酒醅、采用

双醅串香蒸馏而成基酒。后来越来越多的白

酒企业，也纷纷效仿董酒，采用串香法以提高

酒质、香气以及产量。因此，董酒被业内称为

串香工艺鼻祖，并且该工艺被董酒沿用至今。

在 60 年代，茅台酒厂的科研人员就已经进行

茅台酒丢糟工艺的实验，并且取得了一定的

成功。后来改革开放，茅台地区的小酒厂争先

恐后的发展起来，丢糟的这门技术也就被普

及开来。

那么串香工艺到底好不好呢？以食用酒

精酒代替酒醅，以酒槽加香料代替香醅，两者

串蒸的工艺就是新工艺串香法。这种串香法

生产的酒就是被酒客们认为“不好”的串香

酒。串香法蒸酒时，用食用酒精串蒸加了香料

的酒糟。蒸馏的过程中，食用酒精的蒸汽透过

酒糟层，和酒糟中的粮食酒香味串在一起，形

成的酒液就带有了粮食酒的口感，属于“仿白

酒”。如果说固态串香法生产的酒是西施，新

工艺串香法生产的酒就是东施。而且串香酒

中使用的酒糟是用粮食酿酒后剩余的残渣，

原本属于废弃物，在串香法中得到再利用，价

格也很低。

那么什么是串香酒呢？串香酒就是用捆

沙酒最后第 9 次蒸煮后丢弃的酒糟采用加入

酒精蒸馏后的产品，产品质量差，成本低廉。

市面上出售几元到 20 几元一瓶的酱香型白

酒，基本都是这类产品，串香酒严格来说并不

是酱香型白酒。串香酒其实是民间的叫法，实

际上，串酒就是以食用酒精为原料，串蒸大曲

酱香工艺的丢糟，然后采用固液蒸馏方法生

产出来的具有酱香味的液态法白酒，说白了

就是酒精酒。

看到这里，您肯定知道了酿完白酒后的

酒糟都去哪里了吧！ 渊据永顺美食冤

你是否曾在品酒会上听到主持人或葡萄

酒专家们在品尝过一杯红酒之后，评价它具

有“果酱味”。你可曾想过他们口中所说的“果

酱味”，到底是怎样的一种味道呢?为什么这

个词语会在品酒时被频繁地使用呢? 果酱味

到底是什么?在品酒中，如何鉴定一款葡萄酒

中含有果酱味呢?带着这些问题，跟随笔者一

起来深入地了解一下“果酱味”吧。

1. 葡萄汁味

要了解果酱味，首先我们需要了解“未发

酵的葡萄汁”中的葡萄味。这听起来似乎是个

多此一举的解释，因为葡萄酒是由葡萄酿制而

成的，当然天生就会带有水果味。其实，有时候

事实却并非如此。在葡萄酒装瓶销售之前，葡

萄果实会经过一系列的操作处理，这时浆果的

特性会发生巨大的变化，尤其是红葡萄酒的变

化最大。红葡萄酒的生产过程不仅需要除梗破

碎、带皮浸渍，而且在压榨出汁之后，还要继续

与果皮接触以增加葡萄酒的特性。

2. 单宁的影响

感受一下单宁，某些葡萄比其它品种含

有更多的单宁。很多时候，尤其是对于那些较

年轻的葡萄酒，这些单宁会掩盖葡萄酒在口

中的水果风味。低单宁的葡萄酒，通常给人的

印象是口味更丰富，且含有更多的果酱味。也

就是说，葡萄酒中丰富的水果风味形成了果

酱味，如草莓、李子和黑莓。单宁会随着葡萄

酒酒龄的增加或与空气的接触而逐渐减少。

对比实验 院 从酒瓶中倒一杯赤霞珠

(Cabernet Sauvignon)后，直接品尝。这时候，它

酒中的单宁感无疑会非常明显。那么，再取出

两个杯子，将这款赤霞珠葡萄酒在两个杯子

之间来回倒上二十次。然后再次品尝它，它一

定会比之前更柔和，也更具有果酱味。

3. 酸度如何影响果酱味

如果你曾经吃过柠檬，你就能体会到酸性

水果的味道。现在，仔细地想一想你曾经品尝黑

莓时的感觉。你会认为它酸吗?当然不会。这是

因为黑莓，尤其是那些经过加工的黑莓，酸度相

对较低。酿酒葡萄也是如此。有些葡萄天生就更

酸一些，这会阻碍它们带来果酱味。

对比实验院你可以将黑皮诺(Pinot Noir)和
梅洛(Merlot)放在一起。先品尝一下黑皮诺，它

有许多不同的特征，但你可能会发现，如果它

比较年轻或者没有经过橡木桶陈酿的话，就

会略微偏酸。现在再品尝一下梅洛，人们经常

会用“犹如天鹅绒般的丝滑口感”来描述梅洛

葡萄酒，这意味着它带有丰富的深色水果香

味，就仿佛果酱那样。这是葡萄品种的原因

吗?无论它生长在哪里，都会表现出顺滑、深

色水果的果酱味吗?其实，你之所以能够感受

到梅洛葡萄酒中含有果酱味，本质上是由于

它的酸度较低。

4. 风土的影响

品尝葡萄酒的风土特色，并理解它是如

何影响葡萄酒中果酱味的。西拉(Syrah)葡萄本

质上是一种水果，它是一种有点低酸的葡萄。

但是根据产地的不同，葡萄的风格变化也会

很大。风土对葡萄酒能否展现出“果酱味”起

到了不可或缺的作用。

对比实验院你可以把澳洲西拉和克罗兹-
埃米塔日(Crozes Hermitage)的葡萄酒放在一

起进行对比。这两种酒虽然是由相同的葡萄

酿造而成，但一个是来自澳大利亚南部，那里

的葡萄在生长期时拥有火辣的太阳，且土壤

十分肥沃;另一个则是来自法国，葡萄生长在

气候严峻的石灰质土壤上。南澳的西拉，从一

开始你就能够品尝到其中特别浓郁的水果风

味，包括李子、黑莓和草莓。而克罗兹-埃米塔

日则相对要内敛许多，也许你同样可以品尝

到水果风味，但这并不是它最突出的特点，其

主要的风味是一些朴实的泥土风味，也就是

法国人所说的“风土”。简单来说，就是“葡萄

酒表达出土壤的风格特征”。

“所有的酿酒葡萄，都会在风味上或多或少

地反映出它们生长地的特色。比如气候温暖、土

壤肥沃的地方出产的葡萄酒，就会带有一些果

酱味，口感上也会更为丰富。 渊据红酒世界网冤

全面解析葡萄酒的“果酱味”

醉在成都，惟有酒香
成都 带不走的 只有你

和我在成都的街头走一走

直到所有的灯都熄灭了也不停留

你会挽着我的衣袖

我会把手揣进裤兜

走到玉林路的尽头

坐在小酒馆的门口

要要要赵雷叶成都曳


