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———酒诗系列之一百零九

大雨织成千条线
落在地上都有一个点
机坪每一驾飞机
都有目的地

罗马
千万条路
都可以通向
你心跳的节奏

我来了
多少思绪
向着你奔去
寻找灿烂昨天

■ 刘鹏

哪怕时光如水、生命如歌、国家分合、文

明断层，多少文明古迹和传统技艺消散和被

遗忘，哪怕历史上此起彼伏多少次禁酒运动，

然而，酒这种特殊物质，跨越时间和空间的维

度鸿沟，无惧文明征服和降维打击，仍然昂首

挺胸地在全世界路过。

日本清酒 延续文化
说起现代酒文化，不妨先看

向日本清酒。

日本清酒文化，就如同仪

式感非常浓烈的日式茶道一

样，“和、敬、清、寂”。日本清

酒文化自成体系，它的原

则、精神、生产、流程、风格高

度统一。

不同于酿造酒（浊酒）在我

国有着近 3000 年的历史，从“浊

酒一杯家万里”（范仲淹）到“一壶

浊酒喜相逢”（杨慎）。日本清酒的历

史不过千年，开始有品牌乃是 400 多年以

前的事情，彼时已是中国的明朝晚期了。

清酒是日本的独门绝技，纯而清，静而明。

纯米酿造，酒精度远高于中国古代传统浊酒，由

于清纯，入口顺畅，饮之过量属于常态，大部分

初饮日本清酒的中国人都有饮过大醉之态。

清酒既有因为历史古老衍生的各种细微礼

仪，也有根据酿造方法的不同区分的多种多类。

清酒可以分为两大类，一类是大量生产、以“量”

和“名”为前提的酒；一类是少量制作，追求“质”

的酒，尤其是日本各个都道府县因为各自的风

土，诞生出各具特色的“地酒”，生活在各地的百

姓们也以各自的地酒和规矩为乐。

日本酒界有一句谚语：“在全日本，找不出

味道完全相同的两瓶清酒”。这大概就是日本清

酒最为有趣的地方。日本的清酒一般只有 15
度，不多不少，原料也只有水和稻米。同样都是

稻米酿造，源于每一个地方都有自己独特的水

源、盛产的稻米和酒藏的区别，每一瓶日本清酒

的酿造近乎是一个工艺品的完成。

在清酒的酿造中，原料占 20%，而酿造技术

则占到了 80%，几乎每家清酒的酒藏都有甚至

上百年的历史，而且都是世代传承，在官网上显

示出的社长总会注明是第几代，甚至是第几十

代继承人。各家有各家技艺，绝不外传。

日本国民在社交和生活议程之中多以国

产大米为原料酿造的清酒为豪，并不特别眷

恋欧美洋酒。

品酒艺术 彰显华夏文明
其实相较于欧美洋酒文化和日本清酒文

化，中国的酿酒历史

更加源远流长，可上溯至

5000 年。嗜饮者与善酿者相得益彰美谈佳话

传延至今，形成了华夏文明浩如烟海的东方

酒文化体系。

关于“酒”这种神奇的液体，著名茶文化学

者周重林先生在《茶与酒，两生花》一书中说得

极妙：酒在汉语中一现身，就被置放到了强大

气场之中———诸多的典籍诉说着酒的文化属

性，它是美的代名词，是人与鬼神沟通的媒介，

是国家内外的礼仪之道，还是中国文明进程的

显著符号，拥有着“美禄、甘露、天乳、琼瑶、欢

伯、清圣、天平君子”之类的非凡称呼。

对于古人而言，酒是神圣不可亵渎的，酒

过肉身，肉身不朽；超越时间，万古长存。

《醉乡日月》可谓是中国第一部谈论品饮

（饮酒）艺术的著作，涉及具体阐述酒的艺术

和审美情趣。让酒这种集精神和物质双重特

性的特殊液体，从神圣的祭祀天地和国殇国

礼，顺利过渡到百姓民生和家国情怀，初步完

成了从公性到私性、从仪式到生活、从庙堂到

庶民的饮食文化征程。“醉花宜昼，醉雪宜夜

……”论点和文字表达出对饮酒的自然环境

和人文环境的探索。

至明代袁弘道撰写的《觞政》，其思路和

行文虽借鉴了《醉乡日月》，但对后世影响更

大的是，相比较《醉乡日月》因岁月漫长无可

奈何的面貌缺失，《觞政》反而为我们保留了

某种程度上的追溯空间，《觞政》由此发展而

来深入人心的“宜饮论”。从大唐盛世以储酒

数量作为一种财富象征，至宋代《酒经》和《酒

谱》的逐步成型，到了明代袁弘道对酒杯和欢

具的总结要求，也反映出华夏文明饮酒艺术

发展的逐渐圆熟。

明末吴彬在《酒政六则》中不仅仅给出了

饮酒的时令清单：“春郊、花时、清秋、新绿、雨

霏、积雪、新月、晚秋”。更进一步扩展了适宜

饮地：“花下、竹林、高阁、画舫、幽馆、曲涧、平

畴、荷亭”。更单独把“饮人”“饮地”和“饮候”

进行了列项、细分。饮酒之人在胜地佳境时，

酒香仿佛穿透呼吸、渗入笔墨、诗歌潜流、溢

纸而出。

清代廷极北轩辑《胜饮篇》涉及“良时”和

“胜地”更是使用了大量篇幅，逐步完善了饮

酒气氛营造的各项探索，乃至民国年间尚有

余风。

宜饮与忌饮（良时和胜地的选择），欢和

与不欢（饮境及营造），酒品与人品等饮思酒

论最终汇聚成有别于“书有法，茶有道”的“酒

中有天地，杯酒定乾坤”。古往今来的文人墨

客和士子大夫的千古文章，让我们今天都能

够体会和触摸华夏文明品酒艺术自成一派和

知识体系的形成和弘扬。

文化回归 正待加速
东方民族以粮食和种子酿就的烧酒（白

酒）有别于西方部落以果实酿成的葡萄果酒

和蒸馏酒。在人类文明进程漫长的岁月里，酒

文化渗透进中华民族的生存方式、性格气质、

人际关系、伦理哲学、人文素养、生活哲学等

许多方面，几千年的沉淀和裂变厚积薄发，形

成了独具特色的华夏文化体系，并与军事、政

治、外交和经济领域有着融密相关的联系。

在总结历史光芒之余，不妨认真思考中

国现代白酒应该继承和具备什么样的文化？

有什么普世认可的、已被成功推广的、可以总

结传播的白酒文化？

中国白酒本质上就是传统工艺，越陈越

香是酒的特质，因此向来酒与时间就有某种

程度上的契合，时间决定了中国白酒的基因

传承。然而在所谓“新工艺白酒（液态法）”的

冲击下，除了数字可观的工业产值，除了香型

繁杂和品种繁多，中国现代的白酒如果抛弃

酿艺的精髓和时间的价值，到底还可以剩下

些什么呢？

这个问题让我一度沮丧。我不得不说，在

文化苦旅和产业征途中摇橹前行的中国白

酒，除了茅台、五粮液、洋河等少数品牌，很多

区域白酒已经置身于一个面临机遇又发展维

艰的尴尬境地。造成这种状况的原因，有中国

经济本身和文化断层严重不匹配的深层次原

因，也有我们整个酒行业对白酒经济的认知

误区的原因。

这个误区根本上来说是两个方面：我们

试图把白酒产品和文化渊源强行拼凑；我们

对白酒文化的理解偏颇、固执而狭隘。

白酒本身就是文化和产品融合一体的产

物，人为地可以认知为无形的文化和有形的

产品，但是不能强行拼凑。

我们喝酒、买酒、卖酒，其实既买的是文

化也是产品。其实无关于价格、神话、历史、政

治、名人、神秘……它就是爱酒人的文化和喝

酒人的生活。

说白了，以你的目标顾客为关注焦点，告

诉他应该怎么品，怎么喝，什么地方的特色佳

肴配什么美酒？比如阳澄湖大闸蟹配绍兴黄

酒，贵州酸汤鱼配飞天茅台，成都辣兔头配五

粮液，江西辣焖鱼配李渡高粱，白洋淀炖杂鱼

配刘伶醉，凤凰血粑鸭配酒鬼酒，常德炖钵子

配老武陵……在美酒佳肴和好喝方便中不断

摸索平衡之路。

没有对消费者的人文关怀，中国白酒的

文化修行将无枝可依。

数十年的创新发展，中国白酒各大小酒

企通过不同维度的酒业拓展逐步形成一个功

能比较齐备的蓝海舰队，向着更高远的星辰

和大海进发。文化的力量开始彰显，文化的回

归正待加速，中国白酒文化逐步将走向一更

加个性化、全面化、立体化的新时代。

中国白酒的文化回归，中国白酒人一直

在路上。

渊作者系高级工程师袁国家一级品酒师袁自由

酒评人袁自由撰稿人袁著名陈年老酒收藏家袁
曾任中国酒业协会名酒收藏委员会/价格评估

委员会/文化委员会委员遥 冤

■ 凤凰

最近大火的电视剧《长安十二时辰》强势

来袭，靠口碑逆袭，喜提豆瓣 8.7。
不得不说雷佳音、易烊千玺等主演都是

很好演员，他们不仅演绎出了原著的精髓，更

是带我们穿越到了大唐盛世，仿佛让我们亲

历了那年长安上元节的灯火和繁华。

《长安十二时辰》讲述了一个发生在唐代

都城的故事，顾名思义就是长安城的一天。在

紧迫的时间里，那个世人心中最绮丽的东方

城池，那个诗人笔下最浪漫的国度，慢慢铺

陈、最终生动地浮现在我们的眼前。

《长安十二时辰》的历史底蕴相当深厚，

对于长安城当年的繁华场面，还原的十分真

实。小吃铺子里的水盆羊肉和火晶柿子、散发

着香气的胡饼、街头异域风格的杂技和舞蹈、

落拓的游侠儿和飘逸的诗人；酒肆里唱着“琵

琶美酒夜光杯”，书斋里念着“吾辈岂是蓬蒿

人”，军中高喊着《秦王破阵歌》。这样的长安

如何让人不心驰神往？

杯盏人生，盛唐的酒中藏着生活
《长安十二时辰》从第一集开始，就展现

出了服化造方面的用心，尽可能地还原唐朝，

高度再现历史的真实面貌成为了该剧不得不

说的一大亮点。

剧中，狼卫首领曹破延在亡命途中被长

安焦遂救起，老翁好心递上一杯酒给他暖身，

殷红的酒液让人垂涎欲滴，盛酒的容器也十

分别致，乳白色底黄色花纹镶金边的一只海

螺状杯子，被称为“鹦鹉杯”。骆宾王曾有“凤

凰楼上罢吹箫，鹦鹉杯中休劝酒”的诗句，可

证其确是唐朝嗜酒者钟爱之物。

饮者随身携带酒壶、酒盏，可当街共饮，

不拘形式和地点，不分阶级和贵贱，在盛唐，

饮酒是柴米油盐的生活，也是一种恣意的姿

态，气象万千之中容得下一杯酒，也能包容每

一位醉酒癫狂的人。

诗酒风流，盛唐的酒里充满自由
《长安十二时辰》中何监听闻好友焦遂的

死讯后悲恸万分，我们知道何监的原型是广

有才名的贺知章，殊不知焦遂也是历史上真

实存在的人物，是贺知章的至交酒友。

唐朝大诗人杜甫的《饮中八仙歌》，描绘

了当时著名的“酒中八仙人”。我们的诗狂贺

知章和焦遂也赫赫在列。

知章骑马似乘船，眼花落井水底眠。汝阳

三斗始朝天，道逢麹车口流涎，恨不移封向酒

泉。左相日兴费万钱，饮如长鲸吸百川，衔杯

乐圣称世贤。宗之潇洒美少年，举觞白眼望青

天，皎如玉树临风前。苏晋长斋绣佛前，醉中

往往爱逃禅。李白一斗诗百篇，长安市上酒家

眠。天子呼来不上船，自称臣是酒中仙。张旭

三杯草圣传，脱帽露顶王公前，挥毫落纸如云

烟。焦遂五斗方卓然，高谈雄辨惊四筵。

这首诗，生动形象的描写了八位“酒仙”

喝酒时的状态，既有醉时生趣，又有人物个

性，展现出了纵情于酒的乐观放达。其种对贺

知章的描述就在诗的第一句：“知章骑马似乘

船，眼花落井水底眠”。 微醺时刻，醉游长

安，年老眼花，井底也可浅眠。有酒万事足，在

酒国悠游自在，无论时局如何，壶中岁月酒中

洞天，已然足够精彩。

《长安十二时辰》中有着多姿多彩的盛唐

众生相，沉浸其中，如遇旧时人，如经旧时事。

为天下苍生的豪情荡然于胸，诸君是否又想

起了那些仗剑走天涯的旧梦？有酒的盛唐分

外绮丽，花间一壶酒，怎可独酌？观剧的同时，

约酒吗？

威士忌的沉淀物
是什么？

喝威士忌的时候，经常会遇到酒液中有

一些沉淀物，不禁会疑问：烈性蒸馏酒怎么会

有沉淀物呢?是买到假酒了吗?
绎威士忌中的沉淀物到底是什么?
威士忌以水和谷物为原料，而谷物本身

含有的一些脂质物质，经过制酒的各种工序

和陈年以后依旧存在。尽管这些物质占比不

大，但它是构成威士忌的色泽、香气、味觉和

口感来源的重要成分。由于这些脂质物质不

溶于水，易溶于酒精。在温度较低且酒精度不

高的情况下，这些脂质物质会形成沉淀，威士

忌中会天然泛起一阵“云雾“导致酒液浑浊。

装瓶酒精度数低于 46% 的威士忌，水

的比重稍多，在低温情况下容易出现“云雾”;
酒精度数高于 46% 的威士忌，水的比重较

少，酒液不太会形成“云雾”。但是无论酒精度

数多少，饮用时加水加冰，都会比较容易形成

“云雾”。

“云雾”也称为"絮状物"。威士忌中的絮

状物分为两种：可逆性絮状物和不可逆性絮

状物。

可逆性转絮状物，就是存在于酒体中的

多种乙酯类物质，这些脂类，在遇冷时就会从

酒中析出呈现白色絮状形态。但是，当我们把

产生絮状物的酒静置于温暖的环境中一段时

间后，这些析出的脂类絮状物便会溶于酒体

中，酒体随之重回清透。

不可逆性絮状物来自用于装瓶前用来稀

释酒精度数的水，这种情况应该去除水中矿

物质成分，否则镁将会促进絮状物的形成。

绎对于沉淀袁酒厂会怎么处理?
由于“云雾”的出现，消费者直观体验效

果不好，很多酒厂会对酒液进行冷凝过滤

(Chill Filtration)处理，使酒体在更加清澈。

威士忌冷凝首先是降温。单一麦芽威士

忌冷凝需降温到 0 摄氏度;调和威士忌需降

温到零下 4 摄氏度，这是因为其中的谷物威

士忌脂肪酸自然浓度较低。

其次是滤网过滤酒渣。将威士忌中的天

然脂肪酸、芳香脂及蛋白质等物理粒子过滤

除去。

而非冷凝过滤(Non Chill Filtration)的威

士忌，装瓶前会用滤网过滤酒渣，这样处理的

酒体会保留更多的脂类。

绎冷凝过滤的威士忌袁风味还在吗?
一些人认为冷凝之后的威士忌并不会丢

失风味。“冷凝过滤的目的除了让酒液变得好

看以外，还有就是过滤掉不需要的杂质，留下

有用的部分，让酒液展现出更加平衡、易饮的

一面。”

而另一些人认为冷凝过滤会带走威士忌

的风味和质感。如果说伏特加追求的是纯净，

那威士忌追求的就是“杂质”了。一瓶威士忌

含有约百种芳香化合物，它们建构了威士忌

的香气、味道、口感和质地。渊据葡萄酒研究冤

跃州 金芮 摄影

《长安十二时辰》带我们梦回大唐 无酒不称盛唐

中国白酒的文化苦旅

酒，可谓是最为神秘和

最具魅力的一类特殊能量物

质，对于人类进化的重要性不亚于

“灭霸”左手手套上的六颗无限能量

宝石。在世界范围而言，不论白酒、洋

酒、啤酒、葡萄酒，无问西东，酒一经

问世，便具精神价值、生活方式的

文化传承于一体，构成人类文

明不可分割的一部分。


