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G窑R官荣评分鉴评玉十七大名酒

茅台酒

度数：53%vol
生产日期：1985~1989 年

G窑R官荣评分：98 分

G窑R酒评：本产品包装为老式双

层纸盒，俗称老飞天茅台，是当年外销

的专用茅台酒。茅台酒属酱香型大曲

酒，酒液晶亮透明，微有黄色；酱香突

出，令人陶醉；加入陈年老酒精心调制

而成，口味融酱香、陈香、熟香为一体，

是老茅台中的典范。

单瓶估价：30000~50000
收藏指数：五星

五粮液

度数：52%vol
生产日期：1987~1993 年

G窑R官荣评分：98 分

G窑R酒评：1979 年五粮液获“中国

名酒”殊荣，被授予“优质”奖章（五粮

液于 1963 年、1979 年、1984 年、1989

年获“中国名酒”称号）。1987~1993 年

生产的五粮液瓶型为萝卜形，瓶盖为

铝片所制，俗称“铁盖萝卜五粮液”，五

粮液为大曲浓香型白酒，在中国浓香

型白酒中独树一帜，香气悠久，滋味醇

厚，进口甘美，入喉净爽，诸味协调，恰

到好处。

单瓶估价：10,000~20,000
收藏指数：五星

剑南春

度数：60%vol
生产日期：1987~1989 年

G窑R官荣评分：98 分

G窑R酒评：20 世纪 80 年代，剑南

春的瓶型为方形瓶，俗称“方瓶剑南

春”。剑南春源自水谷精华，香气幽雅，

醇厚协调，绵甜爽净，回味悠长，风格

典雅独特，酒体丰满完美，自古浓香独

秀，风华绝世，不可异地仿制，诚为天

工开物，琼浆玉液，国色天香。

单瓶估价：8000~12000
收藏指数：五星

古井贡酒：做工匠精神的“麦田守望者”
广告

姻 酒业家团队

每一位到访古井酿造遗址公园的人，都

会不由自主地望向这尊面容仁厚坚毅、身姿

凛然挺拔的雕塑。雕像刻画的是古井贡酒第

一代创业者、古井酒厂成立后的第一位厂长

聂广荣，人们亲切地称他为“聂老广”。在古井

营收拿下一百亿的冲刺期、“再造一个新古

井”战略规划的关键期，老厂长的名字被反复

提及。

从艰苦中走来 向光明处奔去

古井集团党委书记、董事长梁金辉曾把

聂广荣精神归纳为八句话。艰苦奋斗、迎难而

上、不知疲倦的拼搏精神则是其中的关键。

六十年风雨兼程、砥砺前行造就了今日

之古井，当我们回顾这家企业时，仿佛读到一

部白手起家、“平地起高楼”的壮阔史诗。

初创之时，古井的境遇却颇为窘迫。一口

锅甑、一头驴、十二间茅草屋、三十二名职

工、一百二十二条明清发酵池是公司所有的

资产。“老虎灶”，土甑锅，木锨扬晾抬筐拖；

人担水，驴拉磨，手拌曲麸用脚和。

艰苦的环境并没有吓退古井人。“大干特

干加实干，超额任务是好汉”“擦擦汗，拨拨

灯，酿出贡酒上北京”，聂广荣朴素的口号诠

释了老一辈古井人的劳模精神和工匠精神。

在聂广荣精神的指引下，酒厂负重前行。

三年自然灾害、十年文革，全国断流的酒厂不

在少数，在聂广荣的领导下，古井不仅没有停

产，在产量稳步上升的基础上，还酿出了省级

名酒。

可以说，这种“撸起袖子加油干”的拼搏

精神就是古井发展的坚实基础、是古井不断

进步的精神动力。

以“酒心”铸“酒魂”

一直以来，古井始终将产品力视为公司

发展的核心驱动力。在研发、生产中传承匠人

文化，遵循“心静如水、专注技艺、追求卓越”

的聂广荣精神指引。

据悉，古井集团至今仍在传承 1800 年前

的九酝酒法，对于古井贡酒独一无二的酿造

秘笈，全国劳动模范、国家级白酒评委、古井

贡酒首席酒体设计师查枢屏先生如是说：“古

井

贡酒

长 盛 不

衰的秘诀，就

是继承并发扬了千年酿酒古法《九酝酒法》，

采用无极水，配以桃花曲，在明代窖池中进行

发酵，然后经过‘择层取醅’、‘择时取酒’等创

新工艺，得到最精华的美酒，再经过原酒窖

藏，把最好的美酒献给世人。”

在技术端口，古井有传承也有创新。根据

现代人消费白酒口味的变化，古井技术人员

采用选择性膜过滤和冷冻过滤两种技术，使

产生的浑浊或沉淀的醇溶性高、水溶性低的

物质去除或降低。查枢屏表示，民间评价的

“色清如水晶”“好喝不上头”也正源于此。

技术赋能使得古井贡酒·年份原浆，成为

了中国白酒年份原浆级行业标杆，开创行业

先河。近来年，集团推出的 37益亳菊、养生酒

系列、时尚酒系列也都在行业内和市场端收

获一片赞誉。2018 年，古井贡实现营业收入

86.86 亿元，同比增长 24.65%；净利润 16.95
亿元，同比增长 47.57%。

引领四次行业变革
创新为古井发展实现占位

从名不见经传的公兴槽坊到徽酒品牌价

值头龙，古井的腾飞离不开奋勇争先的创新

精神。

已故的全国著名白酒专家、中国食品工

业协会白酒专业委员会副会长沈怡方老先生

曾高度评价古井贡酒。沈老认为，古井贡酒是

在秉承千年酿酒古方的基础上，将现代的酿

酒工艺融入其中，有机地结合起来，使它更适

合于现代人的饮酒习惯，将中国白酒的品质

提升到了一个新的层次。

行业人士也普遍认同古井曾为中国白酒

发展做出过突出贡献，其中最具影响力的便

是古井引领的四次行业革命。

第一次是聂广荣时代的“人工老窖”技

术，其打破了新窖新厂不能产好酒的传统观

念，揭开了我国白酒行业技术进步的新篇章。

第二次是古井开创的白酒“降度降价”，

在行业调整期内，古井贡酒连续推出“降度降

价”、“负债经营”等策略，拉开了白酒业向市

场经济过渡的序幕。

第三次是“以酒龄出酒”，一九九六年十

月，古井正式向市场推出以酒龄命名的古井

贡酒“十年陈酿”和“五年陈酿”，年份酒这一

概念迅速被消费端接受并被业界仿效跟进。

第四次是为白酒正名的“健康篇广告”，

古井第一次在中央电视台打出了“古井贡酒

醇净益寿，适量饮用，有益健康”的广告，为白

酒行业正名。这一广告，在业内和国内引起了

强烈反响。

为行业发声
做中国白酒行业的公仆

穷则独善其身，达则兼济天下。聂广荣精

神的最后一条要求企业决策者应具备“爱党

爱国、一身正气、大公无私的公仆精神”。

在十三届人大二次会议上，古井集团董

事长梁金辉以全国人大代表的身份，围绕白

酒立法等提出建议，为行业积极发声。

梁金辉表示，随着中国酿酒工业的快速

发展，饮酒及相关问题开始变得严重，但目前

我国的白酒行业还没有独立的法律规范，白

酒的社会属性决定其并非真正意义上的食

品，所以现有法律对白酒的管理有一定局限

性，因此需针对白酒制定一部全国性法律。梁

金辉建议：要明确立法主体；设置主管机构，

明确职责划分；制定的白酒法要全面、具体、

可操作；实行全面许可管理，重视流通；重构

和完善白酒行业诚信体系。

把聂广荣精神刻进骨子里、融入血液中、

落到行动上，用智慧和技艺酿成玉液琼浆，让

甘醇留香千家万户。

姻 李虓

2019 年的春季糖酒会，意义非凡。如果

说历经百届，是中国酒业市场腾飞的见证，那

么，在今年的会上，还有一件大事，则是中国

酒业大国工匠传承的代表。

早在春糖之前，业内就有声音传出，“赖

老要收徒弟了，而且是关门弟子，就在成都的

糖酒会上”。果不其然，3 月 16 日，在赖高淮

先生家人，中国副食品流通协会酒类专业委

员会执行会长李锦宜、秘书长胡义明、副秘书

长孙一平，名誉会长沈酒集团董事长沈鸿林，

四川大学锦江学院白酒学院院长张文学，第

五届国家白酒评委李克明，酒业营销实战专

家李怀杰、成都成特酒业董事长李三明，以及

部分弟子的共同见证下，赖老正式收张金修

为关门弟子。

赖高淮先生，酒业盛名，如雷贯耳，曾任

泸州老窖酒厂常务副厂长、高级工程师，首创

人工培养老窖泥，为浓香型白酒的发展，打开

了大门，挽救了濒临荒废的国宝窖池，写出

200 万字的工作笔记，成为了中国酿酒史上

第一份文字资料；1991 年被美国酒业董事会

授予“国际酿酒大师”最高荣誉称号；2007 年

被文化部授予“国家级非物质文化遗产项目

泸州老窖酒酿制技艺的代表性传承人”。技艺

精湛、德高望重，被誉为“酒界泰斗”。

能被赖老收为弟子，可以说在酿造技艺

的进修之路上走在了顶峰，而作为关门弟子，

更是难能可贵，如此珍如黄金的机会，赖老为

什么偏心于张金修？张金修何许人也？为什么

能够成为赖高淮大师的关门弟子？

首创“108口诀”：
成为白酒行业的“酒林秘籍”

2019 年 1 月，在酒类行业权威期刊《酿

酒》中刊登了一篇名为《中国传统白酒酿造技

艺“108 口诀”的解析与应用价值探究》的文

章（文章见 2019 年《酿酒》01 期），受到行业

的热论，在白酒技术圈内传开，这篇文章的作

者正是张金修。更有行业知名媒体将口诀比

喻为“酿酒秘籍”，将张金修称为“中国白酒技

艺口诀秘籍编写第一人”。

中国传统白酒酿造技艺“108 口诀”，有

什么传奇之处？众所周知，中国白酒的酿造是

艺术和科学的结合体，自然接种、多菌种系统

共酵、双边发酵、蒸馏陈酿、精妙勾兑等等这

些在白酒传承中形成的独一无二的酿造特

点，其中蕴含了很多目前为止无法科学化和

数据化呈现的要点。因此，在白酒的传承中，

言传身教，口口相传至关重要，非假以数年，

无法掌握酿造的精髓。

正因如此，张金修以酿酒世家的祖传酿

酒技法为依托，以 30 余年酿酒技术从业经验

为功底，用通俗化、生动化、精炼化的语言编

纂了传统白酒技艺“108 口诀秘籍”，以七言

口诀的形式进行总结，分为六大部分，即自传

决、酿造决、蒸馏决、贮存决、勾调决、展望决，

涵盖了传统白酒生产过程的方方面面。全口

诀共 108 句，每一句都千锤百炼，一个关键词

的背后都蕴含着一个操作要点。

目前，“108 口诀秘籍”已经在众多酒企

得到应用与推广，言简意赅、朗朗上口、易于

记忆的特点让“口诀秘籍”成为新白酒技术人

员的必备手册，有经验的白酒技术工作者，也

可以把它当做经验补充和实践操作的范本，

这对于白酒企业整体品质和技术的提升具有

极大的作用，对于传统白酒技艺的传承和宣

传具有重要的意义。

一生只爱酒：
从酒香世家到“三十而立”

“没有三百斤的毛毛力，就不敢走进武糟

坊”，这是对每一个酿酒师真实写照。与赖老

一样，张金修也是生于酿酒故里，长于酿酒世

家。63 年生于皖北酿酒名镇———涡阳县高炉

镇，父辈皆以酿酒为业，子承父业，传统白酒技

法世代传习。张金修说：“很小的时候就跟随父

辈酿酒，童年回忆中，浓浓的槽香和酒香不能

忘怀，同时，实践出真知，很多不常见的酿酒

配方和要点，也在耳濡目染中，烂熟于心。”

由于对于酿酒自小以来的情感，张金修

走上了酒香之路，技艺如同一坛陈酿历久弥

新。先后成为硕士研究生导师，国家工程实验

室客座教授，高级工程师，国家一级品酒师，

国家科技特派员，国家新职业酒体设计师的

培训实战专家，中国食品工业协会高级酿造

师，高级勾调师，高级检验师，中国食品科学

技术学会高级会员、亳州市科技专家库专家，

山东金氏红高梁酒业公司总工程师，安徽省

天下道源酒业公司总经理，亳州市涡阳县酿

酒研究所所长。

一生只爱酒，是张金修的座右铭。对于张

金修而言，“三十而立”，并非年龄，而是爱酒

的修行，从 84 年正式入行到 2019 年，历经三

十五年行业积淀，在这条修行之路上，从制

曲、原料选择，工艺控制、窖池养护、储存及勾

调等酿酒环节的不断创新实践，张金修成长

为酿酒界合格的匠人，荣获“2016 中国酿酒

行业新标杆人物”、“2017 工匠中国年度十大

人物”、“2017 中国酿酒大匠”等荣誉。

酒品如人品：
被赖公夸为传承白酒的实干家

师父师母在上，弟子围聚见证，业内专家

共睹，张金修以中国传统习俗拜师。赖老作为

白酒行业德高望重的楷模，在此耄耋之年，招

收关门弟子，蕴意重大，那么，为什么是张金

修？赖公自己也给出了答复。

赖老说：“中国文化中白酒文化占据重要

地位，无酒不成席，无酒不成诗，酒文化需要

不断的传承和弘扬。张金修是我的收徒中学

位最高的、知识最广的一个关门弟子，他一生

只爱酒，这种精神也感动了我。酒品如人品，

从他的作为来看，他是传承白酒的实干家。我

一生是酿酒的，是酒培养了我，给予我智慧，

给予我事业，所以我收张金修为徒，希望再为

酒行业多做贡献"。
笔者结缘张金修先生多年，听他多次提

起，赖高淮先生是其最为敬重的酿酒大师。从

2018 年开始，张金修向笔者说，他已经和赖

老接触了很多次，很幸运赖老能认可他，要拜

赖老为师了。在多年的交流中，张金修酿造的

专业程度，给我留下很深的印象，中国白酒十

几大香型的酿造工艺如数家珍，从原料把控

到酒体设计，每一个环节讲解透彻，鞭辟入

里，而且培养厂里的酿造新人，总是耐心非

常，孜孜不倦。

一位是年高德勋“酒业泰斗”再收徒，一

位是成绩斐然“大国工匠”再拜师，这就是中

国白酒的传承，以事实为我们展现出，为什么

中国酒文化能够流传不绝的原因。百届糖酒

会，见证了中国酒业的兴盛发展，而这背后，

却是少有人见的车间里的辛劳、酒窖边的挥

洒和酒甑上的欢歌。正因为代代酿酒匠人的

坚守和传承，中国酒业的发展有了根本而源

源不断的动力。而赖老与张金修的师徒之缘，

也如同一座桥梁，驾驭在两座山峰之上，作为

中国白酒传承的标杆，激励后来人不断前行，

中国的酿酒技艺，没有最高，只有更高。

2019 年，在

发展的“利好时期”古井

正向着新的目标破浪前行。

在古井营收拿下一百亿的冲

刺期、“再造一个新古井”战

略规划的关键期，老厂长

的名字亦被反复提

及。

酒匠张金修：为什么能成为赖高淮大师的关门弟子？


