
特别报道Special Report ENTREPRENEURS' DAILY
4

食在中国，味在四川。中国八大菜系中以

川菜为首，以麻辣为主的最为突出，菜式多

样，调味丰富，深受中外人士喜爱。据统计，国

内喜食麻辣人群已超 5亿人。

2018 年，四川就出台一个有“味道”的方

案———《四川省促进川菜走出去三年行动方

案（2018—2020 年）》，要让川味飘得更远，要

将川菜培育成为四川省对外开放的重要名片

和特色优势支柱产业。川菜出川、川菜出海，

川味调味品扮演着不可或缺的角色。为此，我

们采访了四川友联味业食品有限公司董事长

刘元福。

打造川菜调料的一流品牌

刘元福董事长首先介绍了友联味业的历

史：友联味业于 1993 年组建，历经十几年的

发展，现拥有员工四百余人。其中，各类专业

技术人员和管理人员九十余人，年销售额上

亿元，是四川省内致力于开发、生产、销售四

川调味品的龙头企业之一，其声誉遍及全国。

目前，公司旗下拥有“友联”牌和“川骄”

牌火锅底料、风味豆豉和复合型调味料及鸡

精等。公司秉承传统工艺，结合现代科学配

方，精选上等原料及其配料，对传统川菜进行

现代“演义”，不断研制出了适合各种消费者

口味的产品，顺应了现代人既方便快捷，又口

味新鲜的需要，使川菜真正地大众化。同时，

在生产和管理的过程中引入 ISO 质量管理体

系，严格控制各道工序和各个环节，并获质量

信誉等级“AAA 级企业”，“四川省著名商标”，

“四川省名牌产品”“四川省食品安全生产（首

批）示范单位”等，从而保证了公司产品以质

量优势、信誉优势，畅销全国。

“友联味业”立志要打造川菜调料的一流

品牌，引领行业走高品质、健康、绿色食品之

路，立足于几千年沉淀的川菜美食文化，携手

四川烹饪高等专科学校，成立四川烹饪高等

专科学校川骄川菜味理研究所，希望通过二

者的强强组合，将科技转化为生产力，向消费

者提供时尚健康原汁原味的川菜调味品和优

质服务。我们公司依靠设备更新、技术进步，

促进公司进一步发展。”

引领行业走绿色食品之路

食品安全是关系到整个社会、牵动社会

人心的大事。“我们做食品调味企业来说，产

品质量是良心的体现。为了引领行业走绿色

有机健康食品之路，我们率先投入农业产业

这一块，就是完善整个行业的产业链，从生产

到加工，整个环节都达到可控，从而以健康、

安全的食品，为广大消费者带来健康美味的

调味品，这是我们公司未来的规划，也是我们

最终的追求。”刘元福说，几年前，公司就在金

堂建立了辣椒、花椒种植基地 8000 多亩，立足

于未来向消费者提供更加安全、绿色、有机的

川菜调料。公司利用现代工艺，挖掘传统酿造

技术，满足广大消费者对绿色、健康川调产品

的追求，诠释博大精深的川菜文化。“我们将

带领着企业和商会，以‘弘扬川菜，调料先行’

为宗旨，高扬推广四川饮食文化的大旗，豪情

万丈地阔步前行，让传统美食带着现代气息

香飘天下！”刘元福表示。

据介绍，友联味业去年网上销售达到了

1300 多万元，今年还将在电商网购上加大投

入，把友联最具特色的调味品、通过淘宝、

1688、京东、天猫、网上糖酒会等平台面对广

大消费者直销，减少中间环节，把最大的利益

让给消费者。

未来五年，友联味业将以健康的调味品，

走到食品安全的前列。刘元福说，“未来五年

也是消费者不断对产品质量提出更高要求的

五年，我们公司为了满足广大消费者对食品

健康安全的需求，以这点出发，全力打造‘川

骄’牌调味食品。我们基地达到绿色有机认

证，我们的生产原料来自于绿色有机，从而更

能保证生产出来的食品达到健康、安全，这是

我们公司未来重点推广的发展方向。”

渊欣然冤

友联味业：
行业携手
让川调走向世界

近年来，“不用火不用电，一杯冷水吃火

锅”自热式火锅一经推出就受到市场的追捧，

这种网红新品类，因其便捷、简单、时尚、美味

受到年轻人的喜爱，各大品牌纷纷抢滩入场。

为了规范自热式火锅行业发展，加强自

热式火锅质量监管体系，四川省食品药品监

督管理局副局长杨俊、四川省食品药品监督

管理局食品风险监测处处长肖永琦、四川省

食品药品监督管理局食品生产监管处处长唐

佑君一行，近期赶赴位于成都现代工业港（北

区）港富路 408 号的四川友联味业食品有限

公司进行现场调研指导，开展自热式火锅生

产企业调研座谈会。

郫都区副区长全钢、成都市食药监局领

导、郫都区食药监局领导、食品行业协会领导

以及行业专家教授们、各兄弟单位陪同参加

调研座谈，共同为自热式火锅这个新产品新

行业出谋划策。

调研会上，友联味业董事长刘元福介绍

了友联的发展史、产品体系、公司的经营及整

体发展情况，就友联味业自热式火锅的发展

情况及遇到问题向调研组作了详细说明，谏

言政府对于这个新品类制定相关标准加以保

护和助推发展，对行业进行规范，淘汰质量差、

食品安全不能保障、扰乱市场的产品。他表

示，友联味业将以“弘扬川菜，调料先行”为己

任，走出去，谋发展！他指出，川菜走出四川、

走向海外的过程，更是川调出川完成全国化、

国际化的过程。”

四川省食药局安全委员会专家、食品行

业专家李幼筠教授，西华大学食品科学与工

程系主任车振明教授分别从技术层面、塑化

剂安全性、保质期等多方面分析了自热式火

锅现阶段面临的问题；成都市食品商会秘书

长任伟介绍了目前川内自热式火锅的规模及

高峰期产值，行业目前各个企业在自热食品

上普遍遇到的情况，协会在后期工作开展的

细则方向；成都市食药监局领导，郫都区食药

监局领导在会讲解了政府部门对自热式火锅

的政策，结合企业需要提出了有序地疏解引

入的工作性建议，解决企业的后顾之忧，规范

行业健康发展。

会上，各方深入交换了意见，四川省食品

药品监督管理局副局长杨俊对本次调研座谈

进行了总结，对自热式小火锅产品行业和生

产企业提出了指导和建议，表示政企校各方

合力来培育、壮大这一新兴产业，促进该行业

健康有序的发展。

会后，笔者了解到，刘元福是北京大学工

商管理硕士、高级经济师，是川调行业领袖、

慈善家与人生导师的结合体。他不仅担任四

川省川联川调商会会长，还是四川省工商联

执委、四川省政协特邀委员、成都市民革文体

二支主委、成都市金堂县人大代表、成都市郫

县政协常委。

友联味业抓住国家大力扶持农业产业化

的政策契机，通过土地流转，投资 1.5 亿元，在

金堂县流转 5600余亩生态土地，建立四川友

联味业食品有限公司的原材料生产基地———

四川山里来农业开发有限公司，推行青花椒立

体种植和辣椒无公害种植。基地的建立，为公

司实施“抓住源头，完善产业链，打造安全、有

机、绿色、健康食品战略”打下了坚实基础；友

联出品的“川骄麻欢辣道鱼火锅”系列调料正

遍布着城市的各个角落，“三分钟吃鱼吃火

锅”，更是成为了家喻户晓的广告词。

一个人如何讲述自己的经历是件很有趣

的事情，就像是对过去研究的不同范式，刘元

福说自己不知是多少次提起友联的发展之路，

但是每次说起都会产生不同的感觉，让他重新

看到不一样的自己。一路走来，刘元福总是在

思考，既要有责任有良心地制造产品，也要有

诚信且能共赢地树立品牌，难得的是，多年来，

他一直在坚持，一直在研究。如今，属于川调

的黄金时代已经到来，刘元福希望带领着友

联，携手川调行业，让川调走向世界。 (魏大)

凭籍 2019’火锅餐饮新经济产业（国际）

高峰论坛成功举办的东风 ，我们前往了郫

都区经济开发中心专访了成都川之骄食品

有限公司董事长刘元福。

成都川之骄食品有限公司是从四川友

联味业分离出来的新成立的公司，股东均为

全国各地经销商。公司的宣传语是：“重质

量，讲诚信！共同绘就调味产业新蓝图。”

让经销商成股东———川骄这一敢为人

先的做法，打破了传统调味的经营理念。

对此，刘元福说，川骄模式创新，让经销

商身份转变为股东，是为了让利于事业合作

伙伴，使大家有钱赚，跟着我们有积极性，共

同奔向美好的未来。这种品牌共用，市场共

创，利益共享的模式，使买卖关系转化为合伙

人关系，大家共同参与产品开发，市场营销，

公司管理，形成厂商一体的紧密合作联盟。

谈到在新的一年里有什么新举措？ 刘

元福说，2019年整体思路是：分板块，餐饮加

盟，定制专业化运作，分品牌，传统与创新合

作模式并行，各板块在公司统领下独立运

行，专业运营，齐头并进，做大市场，提升规

模，推动公司整体发展。

据了解，四川友联味业食品有限公司通

过“土地流转”，投资 1.5 亿元，在成都金堂县

流转 5600 余亩生态土地，建立了原材料生

产基地———四川山里来农业开发有限公司，

推行青花椒立体种植和辣椒无公害种植。基

地的建立，为公司实施“抓住源头，完善产业

链，打造安全、有机、绿色、健康食品战略”打

下了坚实基础。 (郑周)

春节前夕，由中国退役士兵就业创业服务

促进会四川联络部、江苏省泰州华新特种装备

有限公司、四川省川联川菜调料商会、友联味业

共同发起的“情系怀仁”爱心公益捐赠活动，在

怀仁市幸福老年之家隆重举行捐赠仪式。

临近新春时节，塞上怀仁，凛凛寒风吹红了

脸，冻红了手，可是，总有那么一股股暖流，流淌

在饱含热泪的眼眸里，流淌在满怀感动的笑容

里，汇聚成冬日里最动人的温暖阳光。

那天中午，在怀仁市幸福老年之家工作人

员的精心准备下，热气腾腾的火锅宴开始了，于

和富代表中国退役士兵就业创业服务促进会四

川联络部、江苏省泰州华新特种装备有限公司、

四川省川联川菜调料商会、友联味业发言。

火锅的底料使用的就是由四川省川联川菜

调料商会、友联味业捐赠的原汁原味的四川特

产。来自怀仁当地的新鲜羔羊肉、绿色蔬菜，搭

配四川火锅底料，为老人们送去充满爱意的午

餐。

四川友联味业食品有限公司建于 1993 年，

2006 年落户郫县成都现代工业港（北区）港富

路 408号，历经二十余年的发展，现已是占地近百

亩、投资超亿元的专业致力于研发、生产、销售品

味正宗、安全优质川调产品的龙头企业之一，产品

畅销全国并出口海外。

近年来，友联味业携手四川烹饪高等专科

学校（现更名为四川旅游学院），成立四川烹

饪高专.川骄.川菜味理研究所，将现代工艺与

传统酿造技术完美结合，将学校的产学研与

企业的生产销售及品牌进行资源整合。同时，

友联味业与西华大学校企战略合作协议隆重

签署。将学校的技术成果优先提供进行成果

转化，同时为公司培养所需人才。公司也充分

利用企业的设备优势和生产条件为校方提供

生产试验场所和校外实习基地，共同合作完

成科研任务，同时优先接收学校的毕业生和

实习生来公司就业。

两年前，友联又投资近 5000 万元，成立了

四川山里来农业开发有限公司，流转土地 5600
余亩，其中取得有机认证土地 2000 亩。建立了

青花椒及香辛料立体种植基地，带动当地农民

脱贫致富的同时，从源头上保证了原料可追溯、

质量可控制，致力为消费者提供绿色、有机、安

全、健康的川菜调味原料。

正是凭借着强大的科技支撑，友联味业开发

出的产品赢得了市场的广泛认可。公司的“友

联”和“川骄”商标先后荣获“四川省著名商标”、

“四川省名牌产品”，连续三年被评为“消费者最

喜爱、最放心调味品品牌”。先后荣获“四川省食

品安全生产（首批）示范单位”、中国食品安全

年会组委会颁发的“全国百家诚信示范单位”、

中国食品产业发展峰会颁发的“社会责任奖”等

在生产管理中引入 ISO9001：2008 质量管理体

系、ISO22000：2005 食品安全管理体系和 HAC原
CP 体系，严控每一道工序和环节，保证产品质

量，注重食品安全。

友联味业董事长刘元福率党支部、工会、公

司骨干赴开展春节慰问送温暖活动，为当地

976 名 80 岁以上老人送上了新春祝福，送上大

米、猪肉、调料等 10 余万元的慰问品；近期又发

起为抗日远征军的老前辈献爱心和孝心活动，

捐资 6 万多元，共筹集款物 10 多万元，让抗战

老兵感受到社会的关爱与认同。 渊王钰冤

四川友联味业食品有限公司为“麻欢辣

道”商标的唯一持有者，是一家专注餐饮文化

研究，品牌运营管理研发，餐饮特许加盟推广、

落地执行、服务创新的现代餐饮公司。公司成

立以来秉持：“以人为本”的宗旨，坚持“品质至

上，口碑为王”的经营理念，学习总结现代化餐

饮管理经验，不断挖掘用户数据，推出深受吃

货好评的菜品，注重“健康、营养、特色”。

现代餐饮市场的口味年年都在变，唯有

安全始终是不变的前提，从美味可口到健康

营养，再到时尚养生与绿色环保等等，从中不

难看出国人餐饮水准正在一步步提升，所以

麻欢辣道始终将“创新与改良”视为两大动力

核心，这或许正是它能稳居餐饮加盟排行榜

的真实原因！目前已拥有众多餐饮品牌，其中

涉及串串、火锅、冒菜、鱼调料、方便火锅等多

个领域，专业带加工餐饮底料、火锅底料、冒

菜底料、串串底料。

在传承川菜饮食文化精髓的同时，麻欢

辣道在传统制作技艺的同时，还大胆地现代

制作技艺融入不少中草药，让药味入汤味，让

餐饮消费者在品味串串美食的同时，还能拥

有滋补身心的妙用，这就是中华饮食文化中

时常提及的“食补胜医补”一说，为了能够让

中草药的药性更好地发挥作用，所以当你看

到熬制汤底的锅并非寻常的铁锅时，不要吃

惊，因为砂锅熬制味道更浓郁！

在串串香这种地方美食之中，它的源头

是四川，而麻欢辣道就在成都，身处巴山蜀水

的灵气之中，更是深受川菜文化气息的熏陶，

成都当地最早关注串串的品牌之一就是麻欢

辣道，所以在长达十几年的历练之下，它早已

经掌握了最为成熟的串串香制作工艺及核心

配方，甚至还自主研发出一些倍受市场欢迎

的串串新品。

要想让品牌在短时间内产生更大的影响

力，麻欢辣道以技术而取胜，更是以配方而求

成，如果不在这两项餐饮环节占据优势，拥有

一种主动性的话，那么就极容易为众多同行

所淘汰，所以麻欢辣道为了打造最佳的串串

香加盟品牌，在美食的口感上精益求精，力求

将一切做到极致，以完美的饮食体验感成全

众多消费者的极致美食享受。

麻欢辣道追求最佳口感，这种口感缘于

三个方面，一个食材的优质，所以在培训学员

时必须会讲到挑选优质的食材，其次就是刀

工，刀工的好坏直接决定着一些食材的厚薄

程度，厚薄不均也同样会影响口感，而且在串

制技巧上面，更是以推陈出新的态度来演绎

最佳视觉效果；最后就是汤底的奇妙，这才是

串串香加盟店排行榜一直竞争的主戏！

针对这种汤底的内涵，麻欢辣道一直持

续地投入大笔资金，专项用于配方的创新与

改良工作，这不但是品牌实力的保证，同时也

是面向众多加盟者所做的最佳承诺，如何优

质的加盟品牌，岂能不在串串香加盟店排行榜

上留名？正是在这种千年的川菜文化精髓的影

响之下，麻欢辣道不断追求进取，培养自身的

精英从才，邀请知名川菜大师开堂授课，聘请

知名人士为技术顾问，从食材的精挑细选直至

搭配中的尽善尽美，每一个环节步骤都体现出

知名串串香加盟品牌的实力，因为麻欢辣道

的初心一直不曾改，那就是为众多食客朋友

奉献最经典的串串美食！ 渊严森冤

刘元福：打造川菜调料一流品牌 走绿色有机健康之路

“麻欢辣道”：让舌尖美味走进千家万户

川骄友联，
让爱永远传递

“川骄”：让经销商成股东 共绘调味产业新蓝图

荫刘元福董事长
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