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■ 黄仕强

9 月份以来，白酒一天一个价，某些酒的

价格更是高得令人咋舌。记者走访发现，在

“金九银十”传统销售旺季，白酒售卖门店销

售一片火热，特别是在中秋、国庆节日期间，

高档白酒处于供不应求的局面，年份酒更是

一瓶难求。

值得关注的是，在火热的市场中，很多消

费者买酒不是为了喝，而是为了收藏，不少人

为了入手一瓶老酒可以一掷千金。有业内人

士认为，随着私人藏酒的兴起，大量资本涌入

白酒市场，为白酒的金融属性增加了砝码。

迎来销售旺季
“进入下半年以来，白酒价格有所上涨，但

销量并不好，直到中秋节前，白酒销售开始大幅

度上涨。”重庆解放碑商圈一家白酒售卖店的负

责人张勇告诉记者，“中秋节到来之前，是今年

下半年的第一个销售旺季，9 月份一个月的销

售额能抵得上整个夏季的销售总额。”

同时，白酒涨价的风声层出不穷。例如，

贵州茅台虽然要求各地经销商以 1499 元的

价格对外销售本年度的 53 度飞天茅台，但消

费者要以指导价买到并非易事，大多线上线

下平台的售价均在每瓶 1800 元以上，北京地

区更是炒到了每瓶 2400元。

张勇告诉记者，与贵州茅台同处白酒第

一阵营的五粮液、洋河、今世缘等多家酒厂的

经典酒系售价均有较大幅度的上扬，但销量

却反升不降。

公开资料显示，今年中秋、国庆节期间，

主流白酒高端品牌与去年相比，销量呈现增

长态势，其中，剑南春表现亮眼，部分渠道销

售量增 20%左右；五粮液和国窖 1573 也都有

一定的增长。整体来看，终端反馈高端白酒整

体销量比去年增长 15%左右。

据银河证券预测，白酒行业生产集中度

提升，提价增利趋势明显，品牌营销风行，酒

企探索新零售更加快速。

业界人士分析称，今年白酒销售旺季将

持续至春节后，其中，高端白酒还会进一步受

到市场青睐，同时，越来越多的资本或将流入

白酒市场。

老酒价值倍增
近年来，在动荡的“酒江湖”中，一股陈年

老酒收藏热在全国各地兴起。老酒收藏已成

为继邮票、玉器、古玩外的另一新兴收藏门

类。越来越多的老酒爱好者由饮用转为收藏，

老酒收藏人群不断扩大，既有好酒之人，又有

追寻酒文化者，也有看中白酒增值潜力而投

资的。

在重庆北滨路有一家已经开了十几年的

白酒售卖店，该店以售卖年份酒而出名。记者

注意到，该店摆放了不少看上去很有年头的

白酒，与陈旧的包装不相

匹配的是让人出乎意料的价格。一瓶上世纪

60 年代的“沱牌酒”，瓶身严重泛黄，标签上的

字也难以识别，但其标价达到了 4700 元；其

他的陈年茅台酒更是动辄一两万元。

知名藏酒家、国家一级评酒师朱军称，一

瓶 1980 年茅台酒厂生产的贵州大曲，现时市

场价为 3 万元左右；一瓶上世纪 60 年代末期

到 70 年代初期生产的红卫大曲，现时市场价

5 万元左右。“在 2005 年我收购这些酒时，它

们的价格为几百元到 1000 元不等，现在，很

多都已经涨了几十倍。”

“白酒有‘液体黄金’之称，现在它已经从

餐桌上的宠儿一跃成为了投资收藏新宠。”重

庆一位白酒收藏者表示，中国有几千年的酒

文化，抛开价值不说，能够收藏一两坛特别版

的老酒，也极具特殊意义。

从事建筑行业的邝先生近两年积极投资

白酒收藏，其购来的白酒每斤从几十元到几

千元不等。他认为，老酒和古董一样，属于不

可再生资源，未来只会升值，不会贬值。

另一位罗先生，国庆节期间从贵州和四川

等地收购了几百斤白酒。他说，“以后有时间还

会去收购一些白酒自己收藏，再过十几年，等小

孩结婚的时候拿出来喝，非常有意义。”

“据不完全统计，目前国内收藏酒线下的

年交易额达数百亿元。”中国酒业协会的相关

负责人表示，近来，私人藏酒已经成为潮流，

未来白酒收藏市场还将进一步扩大，市场体

量或将突破 300 亿元，在资本大量涌入的情

况下，为白酒带来了更多金融属性，个别酒类

甚至还具备了“货币属性”。

“保真”体系待完善
“如果家里有 1996 年以前的老酒，品相好

的话说不准一转手一辆奔驰车的钱就到手

了。”对老酒的定义，公开披露的比较一致的

业内观点是：老酒并非市场上卖的 20 年、30
年的年份酒，而是 1996 年之前生产的白

酒。

有关专家表示，老酒具有较高

的历史文化价值、品牌价值、艺

术价值，年份长的老酒更具有

收藏价值。但同时，由于陈年

老酒在鉴定、保存及变现交易

方面存在难题，收藏者在进行

陈年老酒投资时应该谨慎。

张勇说，鉴定陈年老酒需

要有足够的经验，要对各种白

酒的商标史、包装史了如指掌，

还要熟悉长期以来各种老酒本身

的防伪技术。但通常情况下，一般的

收藏者根本就不具备这些知识，这也让

一些投机者有机可乘。

采访中，记者曾询问老酒售卖方所销售

白酒是否“保真”，且能否出具相应的证明材

料及承诺书。多数销售者均只有口头承诺和

讲解一些鉴别方法，没有能让收藏者信服和

解决其投资后顾之忧的证明材料。

随着白酒收藏市场扩大，很多投资机构

也看到其中的商机，纷纷建立拍卖、交易平

台，尤其在“互联网+”之下，各种在线藏酒交

易平台风起云涌。但是，在线交易平台的涌

起，也带来假货充斥的现象。

在一个藏酒交流网络平台里，记者看到

有不少藏家发帖“吐槽”在某某知名平台购买

到假藏酒的经历。朱军称，目前在网购市场上

有一种专做“旧货”的人，他们专造老酒的商

标，从瓶盖到商标、酒瓶等各方面都进行仿

古、造旧。

由于我国老酒收藏尚处于起步阶段，还

未形成比较成熟的市场，且没有完善的标准，

也没有固定的收藏酒类供应和相应的“保真”

体系，投资老酒还是存在不少风险。

对此，业界人士纷纷呼吁尽快建立相应

“保真”体系、标准以及成立权威老酒鉴定机

构，以消除投资者、收藏者的后顾之忧。北京

工商大学商业经济研究所所长洪涛建议，高

端酒类线上线下交易市场应注意是否具有稀

有属性并具备升值空间，交易场所应对此进

行把控，以实现白酒金融化的健康发展。

我很“渣”
但我是瓶好酒

漆黑的酒窖中

一双黑手

伸向了保存数十年的酒瓶

清澈密封的酒液中

出现了不明的残渣？

是保存中百密一疏的“质变”？

还是人为故意添加的阴谋？

数十年的等待是否毁于一旦？

是人性的扭曲？

还是道德的沦丧……

酒渣的形态
酒渣一般存在于红、白葡萄酒中，其形态

也会随着葡萄酒迥异的风格而不同。

在红葡萄酒中，或紫或红的结晶体最常

见，它们附着在与酒液接触的橡木塞表面，有

着水晶般的“美貌”。

有些陈年的老酒里，还会出现暗红色的

薄片状沉淀（说人话就是红到发黑的渣子），

给人一种超越年代的历史感。

因为白葡萄酒不像红葡萄酒富含色素物

质，所以酒渣的形态、颜色都极像是“沙沙”的

白砂糖，虽然也有人觉得像是水晶 bo li 渣。

即便当中有些酒渣颜值不低，可奈何它

变得再美，也有很多人觉得酒渣就是葡萄酒

变质的标志，这可真是“渣在酒中坐，锅从天

上来”。

所以，这些酒渣的真实身份到底是什么呢？

身世之谜
实际上，酒渣是葡萄酒天然含有的几种

物质结合形成的，而且这是在葡萄酒酿造过

程选择和陈年的一个现象，跟变质之间并不

能直接划等号。

在这几种物质里，最重要的一员叫做酒石

酸，听名字就知道这是一种酸性物质，就像柠

檬酸一样。但这个酒石酸可不是一个老实的

主，它在葡萄酒里老想着“拉帮结伙”，跟一些

矿物质抱团结合，结果就慢慢形成了酒石酸盐

（也就是酒渣）。在红葡萄酒里，除了矿物质外，

单宁、色素等物质也是它“引诱”的对象，所以

红葡萄酒里的酒石酸盐会呈现紫色或红色。

这个过程即使是装瓶之后也还会继续，

所以我们才能在酒瓶中发现酒渣，尤其是一

些老年份红葡萄酒里，由于时间太久，还会出

现之前讲到的暗红色薄片状沉淀。而这，也是

有些酒友认为出现酒渣等同于变质的关键之

处。因为，一些超过适饮期的酒里也会出现这

种暗红色酒渣，毕竟它们也一样经历了岁月

的洗礼呀！遇到这种酒渣，就需要我们综合酒

的香气、口感来做出判断了。

可如果是瓶内酒液浑浊，还有棉絮状沉

淀（往往具有粘性），那就要注意了，因为这是

葡萄酒感染杂菌的现象，可不属于酒渣一类，

大家连试都不要试了，丢的越远越好！

生存还是毁灭？
既然酒渣是葡萄酒本身形成的物质，那为

什么有的酒里就没有呢？究根结底，还是需求

促进生产的问题。所以，有些酒庄干脆就在酿

造工艺上稍加改变，让葡萄酒不易产生酒石酸

盐。可以如此简单就让酒渣不存在，不再造成

误解，那又为什么不把所有酒都这样“过一遍”

呢？这就引起了酒渣“生存还是毁灭”的灵魂发

问，答案还得从去除酒石酸盐的方法找起。

可能是酒石酸是个来自南方的妹子，特

别怕冷，所以它在低温下和矿物质抱团的速

度特别快，同时降温也导致酒石酸盐溶于酒

水的能力降低。酒庄就利用这点，将葡萄酒快

速降温，酒里大部分的酒石酸就和矿物质结

合，形成酒石酸盐，酒庄只需将其过滤掉即

可。而葡萄酒里剩下的酒石酸量太少，装瓶后

也就“掀不起大风浪了”。

看到这，相信大家也就明白了，这样处理

葡萄酒意味着什么———葡萄酒里的酒石酸会

变少（酸度自然会受影响），矿物质会变少，单

宁、色素等物质也会变少，而且葡萄酒还要经

历大幅度的温度变化。所以有些“完美主义”

的酒庄为了不破坏葡萄酒原本的口感则不采

用这个方法。

长时间冷藏后的葡萄酒
也会出现酒渣
所以大家以后见到一款有酒渣的葡萄酒，

可不要一言断定这酒坏了。有时，它仅仅是酒

庄没有选择进行低温过滤，也有时是陈年的象

征，说不定还是一款不可多得的佳酿呢！

不过对于酒渣，我们知道了它存在的意

义和好处，也应该承认有些它存在的烦恼。尽

管对身体无害，但有时入口过多会有苦味和

涩感，更不用提液体中带有渣子的不适口感

（请自行脑补未过滤的豆浆），这对葡萄酒的

品尝影响很大。所以，我们有时候需要自己进

行过滤。 渊据酒斛网冤

作为一个葡萄酒爱好者，你肯定见过用

软木塞或者螺旋盖封瓶的葡萄酒，然而你听

说过蜡封葡萄酒吗?不难知道，听说过或见识

过蜡封葡萄酒的人肯定不多。那么为什么会

有蜡封葡萄酒? 如此拉风的葡萄酒又该如何

开瓶呢?
为什么会有蜡封葡萄酒?

毫无疑问，蜡封葡萄酒的封瓶工艺会更

加复杂，那么生产商们为什么还要煞费苦心

地去进行蜡封呢?
一是为了更好地密封袁 同时降低造假的

可能性遥 蜡封方式往往针对的是陈年潜力突

出的葡萄酒，因此蜡胶可以让葡萄酒更好地

进行密封，有效避免内部酒液受到干扰，降低

氧化的可能性或者说氧化速度。因此，蜡封也

可以延长保质期，或者是封瓶者期待葡萄酒

可以保存更长久。此外，蜡封葡萄酒使得造假

的可能性更低，同时也能让葡萄酒更好地保

持新鲜风味。

二是蜡封是一种传统遥 事实上，蜡封是一

种传统的封瓶方式，因为过去不像现在有热

缩帽和锡帽，为了更好地阻隔空气，生产商都

会在软木塞封瓶后，再在瓶口封上一层蜡以

确保密封严实。即使是现在一些保守的生产

商依然采用过去的传统封瓶方式。

三是彰显复古与个性袁 同时展现传统手

工工艺遥 既然说蜡封是一种传统的封瓶方式，

那么采用这种别致的包装似乎更能彰显复古

与个性，同时也是一种致敬传统的情怀，更能

向消费者展示传统手工工艺，这在部分生产

商和消费者眼里是喜闻乐见的。

四是美学效应遥 大抵和一些酒庄钟情于

设计艺术酒标一样，自然也就有酒庄愿意在

封瓶方式上下功夫。不得不承认的是，蜡封葡

萄酒在外观上看起来的确有一种别样的美。

无论是送礼还是自己喝，这种特色酒似乎都

能满足人们对美的追求。

五是营销手段遥 当然，也有少数酒庄单纯

是出于营销目的，想在包装上吸引消费者。

蜡封葡萄酒如何开瓶?
蜡封葡萄酒有个不足之处就是随着年岁

的增长，蜡胶会变得更硬，以至于没有刀基本

无法开瓶。不过即使有刀，蜡胶除了质地坚硬

还比较滑，因此用酒刀去除蜡封时，很容易割

伤自己。此外，多了一层蜡封势必也就意味着

开瓶者需要花费更长的时间和精力来开瓶。

对于部分消费者来说，软木塞已经够难开瓶

了，再来个蜡封岂不是更将他们拒之于千里

之外，于是一些酒庄基于这点考虑也开始摈

弃蜡封方式。

那么问题来了，蜡封葡萄酒真的很难开

瓶吗?
一是最简单粗暴的方式院忽略蜡胶。开瓶

时，忽略蜡胶直接开瓶是很常见的一种做法。

具体操作如下：

准备好开瓶器和蜡封葡萄酒;将开瓶器的

尖端对准瓶口稍微偏离中心的位置;和平常开

瓶一样，将尖端钻入瓶塞里面，这时候势必会

有部分蜡胶裂开，记得用一块湿润的毛巾擦

拭干净;擦拭干净后继续旋入，保持和平常开

瓶一样，并记得不时用毛巾擦拭干净瓶口;当
瓶塞出来绝大部分时，手动将软木塞旋出即

可;开瓶完成后，瓶口处仍然可以看到残留的

蜡胶，用来收藏再合适不过了。

事实上，这种开瓶方式可以说既简单又

粗暴，因为操作起来还是具有一定的危险性。

因为并不是所有蜡封葡萄酒都像上图这种一

样中间是往下凹的，有时候一些蜡封葡萄酒

瓶口处会呈现一定的弧度，因此在操作时很

难把握住钻入的那个精准点; 加之隔着一层

蜡，没点力气是很难成功的，就算钻进去了也

极有可能钻歪，进而易导致开瓶时木塞断裂;
而且，蜡本身比较滑，一不小心可能会划伤自

己;此外，稍有不慎，蜡胶掉入酒液中，也有可

能破坏葡萄酒的外观甚至香气和口感。

更重要的是，以上方式显然仅适用于螺

旋开瓶器而不适用于老酒开瓶器。然而许多

蜡封葡萄酒都是上了一定“岁数”的，面对一

款老酒，这种方式势必会使软木塞断裂甚至

掉入瓶内。怎么办呢?
二是最实用的方式院加热蜡封使其软化。

有经验的侍酒师往往会先加热蜡封待其软化

后，再用开瓶器操作。这是因为蜡胶不耐热，

稍微加热就会融化，因此一般仅需加热半分

钟左右即可。将蜡胶清理干净，软木塞就会呈

现在你的眼前，这时候再用平常的开瓶方式

开瓶即可。

值得一提的是，正是由于封蜡在较高温

度下容易融化，因此在合适的温度下保存葡

萄酒就显得更加重要了。为了更好地保存采

用蜡胶封瓶的葡萄酒，最好将葡萄酒储存在

阴凉避光处，同时保持一定的湿度。

蜡封葡萄酒一定是好酒吗?
尽管蜡封能更好地阻绝空气，但事实上

采用蜡封的酒庄较为罕见，这是因为在现代

封瓶技术发达的情况下，采用蜡封实在没有

多大必要。对于酒庄而言，这无疑会使得装瓶

操作更加复杂繁琐，甚至也可能会加大酒庄

生产成本;对于消费者而言，这无疑带来了一

定的开瓶困扰。因此对于日常普通葡萄酒而

言，实在没有必要进行蜡封，也就是说采用蜡

封的葡萄酒很多都是那些品质突出且具有突

出陈年潜力的葡萄酒。

然而，这就造成了不少人以为蜡封葡萄

酒=需要陈年=好酒的误解。事实上，蜡封更多

的时候是一种包装特色，而不是品质的保证。

一些好酒会采用蜡封方式，但并不是所有采

用蜡封的葡萄酒都一定是好酒。正如前面所

说，有些生产商单纯是为了营销目的而采用

蜡封方式，因此在对待这类葡萄酒时，还是应

该理性并综合判断，避免掉进生产商的营销

“陷阱”。

哪些酒类 /品牌偏爱用蜡封?
葡萄酒遥 蜡封葡萄酒虽然不常见，但还是

有不少生产商采用这种封瓶方式。当然，有的

酒庄并不一定每一年都使用，例如 1787 年的

拉菲(Chateau Lafite Rothschild)就曾采用过蜡

封方式。其它采用蜡封的葡萄酒还有来自罗

讷河谷(Rhone Valley)的莎普蒂尔香亭干红(M.
Chapoutier Le Pavillon Ermitage) 以及神之水

滴中来自波尔多(Bordeaux)的勒庞(Chateau le
Puy)等。蜡封葡萄酒并不是旧世界的专利，智

利葡萄酒以及部分国产酒等也开始采用蜡封

方式。

威士忌遥 威士忌采用蜡封方式也已经有

数百年的历史了，其中最典型的代表要数来

自美国的波本威士忌美格 (Maker’s Mark)，从
图中可以看到，有的还进行了多重蜡封。现

在，这种蜡封方式俨然已经成为了美格威士

忌的标志。由于美格采用纯手工蜡封，每瓶威

士忌都不完全相同，可谓是极具个性。

渊据红酒微讲堂冤

蜡封是高品质葡萄酒的象征吗？

私人藏酒兴起 白酒成投资收藏新宠

在“金九银十”传

统销售旺季，白酒售卖门

店销售一片火热，特别是在中

秋、国庆节日期间，高档白酒处于

供不应求的局面，年份酒更是一瓶

难求。值得关注的是，在火热的市场

中，很多消费者买酒不是为了喝，

而是为了收藏，不少人为了入

手一瓶老酒可以一掷

千金。


