
第二届河南省酒业新闻
宣传研讨班“红旗渠”开班
姻 岳晓声

随着新华社高级记者、新华社河南分社

原副社长王耕的开讲，河南省酒业新闻舆情监

测暨第二届河南省酒业新闻宣传研讨班在河

南省安阳市林州红旗渠畔拉开序幕，河南中房

威泰置业有限公司、林州红旗渠酒业有限公司

董事长蔡彦周等到会祝贺。来自赊店、五谷春、

张弓、寿酒、皇沟、朗陵罐、豫坡、姚花春、少康

龙、蔡洪坊、红旗渠、贵州金沙酒业、金星啤酒、

冷谷红葡萄酒、诚诚商贸、开元国际等二十多

家白酒、啤酒、葡萄酒生产、流通企业从事新闻

报道的负责同志参加了研讨活动。

开班之前，林州红旗渠酒业有限公司董事

长蔡彦周介绍了红旗渠酒业的基本情况。蔡彦

周说，红旗渠酒业公司的前身是安阳市唐代古

井酒厂，自 1979年成立以来，走过了近四十年

的风雨历程，2012年，红旗渠酒业重组，聘请著

名白酒专家梁邦昌为公司技术总顾问，改进工

艺，使产品质量有了很大提升。

蔡彦周说，林州是红旗渠精神的发祥地，

风景秀丽。他希望学员们领略林州红旗渠的

风土人情，体验红旗渠精神的博大内涵，更好

地发扬红旗渠，为豫酒转型发展、为豫酒出彩

中原作出更大的贡献。

新华社高级记者、新华社河南分社原副

社长王耕围绕习近平新闻舆论工作思想、新

闻分类、分析报告的写作、批评报道的甘与

苦、新闻写作应该注意的重点等进行了讲授。

据了解，本次研讨班从 8 月 15 日至 18
日，河南日报报业集团、北京华夏酒报文化传

媒有限公司、华东师范大学新闻传播学院老

师就新时期酒业新闻写作、新闻危机处置、新

闻舆情监测等进行讲授。

ENTREPRENEURS' DAILYAlcohol ArtsA2 2018年 8 月 25 日 星期六 主编：王聪 责编：方文煜 编辑：杜高孝 版式：张彤

中国食品工业协会
酒类食品高新技术培训中心

四川省川技王
酒类研究设计院

四川省广元市
酒类技术研究所

(0839)3600888
(0839)3602639

电
话

独家协办

酒道·酒界纵横

姻 李玉友

在国产葡萄酒产量连续多年下滑和进口

葡萄酒市场份额逐年上升的大背景下，2018
年，却有一款国产葡萄酒新品牌逆势而上，耀

世登场, 这就是产自藏区 2560 米高山的 C-
47 赤霞珠干红葡萄酒。

8 月 18 日晚，一款产自藏区 2560 米高

山金沙江干凉河谷、命名为 C-47 的赤霞珠

干红葡萄酒，在四川省甘孜藏族自治州得荣

县小范围的试亮相，凭借 2018 得荣县葡萄和

葡萄酒产业助推精准扶贫攻坚研讨会召开之

际，格绒泽仁酒庄举办了一场精品高端品鉴

会，邀请中国葡萄酒协会联盟主席、西北农林

科技大学葡萄酒学院终身名誉院长李华教

授，营销专家、中国酒类流通协会会长助理吴

勇等近 20 位葡萄酒行业专家学者莅临品鉴

指导。

C-47是有情怀的酒
讲述勇敢者的故事

品鉴会上，C-47葡萄酒品牌顾问、成都

市葡萄酒协会会长周劲松首先讲述了品牌取

名为 C-47，这背后不为人知的故事。

周劲松介绍，C-47 是 20 世纪 30 年代美

国研制的一种军用运输机，1942–1945 年，

成为中国抗战“驼峰航线”的主力机型。

“驼峰航线”西起印度阿萨姆邦，向东横

跨喜马拉雅山脉、高黎贡山、横断山、金沙江

等，进入云南高原和四川省。航线跨越高山峻

岭、峡谷深涧，是中美两国二战期间为抗击日

本侵略，保障中国战略物资运输，共同在中国

西南山区开辟的空中通道；是世界战争空运

史上持续时间最长、条件最艰苦、付出代价最

大的一次悲壮的空运。

四川得荣县正好处于“驼峰航线”下。当

年 C-47 运输机及其飞行员，既要面临恶劣

的气候和自然条件，又要面对日军的攻击，还

要面临 C-47 运输机本身的能力等，凭着惊

人的勇气和过硬的技术，怀揣正义和梦想，勇

于攀登、敢于挑战，不畏艰难，一次次飞越，圆

满完成了任务。

“为了致敬当年‘驼峰航线’的中美飞行

员，格绒泽仁庄主决定将这款葡萄酒品牌取

名为 C-47。因为，庄主和酿酒师也正是凭着

惊人的勇气和过硬的技术，怀揣梦想，在得荣

这个高山葡萄酒产区勇于攀登、敢于挑战，不

畏艰难，立志种植、酿造出一款世界级的高山

葡萄酒。这款 C-47 葡萄酒，酒标与瓶身的设

计也完全得益于 C-47 机型，不仅是向怀揣

正义与梦想，敢于挑战、勇于攀登、不畏艰难

的勇敢者致敬，更是对他们勇敢者精神的传

承与发扬。”周劲松深情地说道。

C-47干红承载天地灵气
打造世界高山葡萄酒典范

品鉴会上，周劲松还向来宾介绍了酒庄、

酿酒师情况。 C-47 葡萄酒由得荣县格绒泽

仁酒业有限公司倾情打造，庄主格绒泽仁是

一位藏族人，不惑之年弃医务农，决定利用当

地得天独厚的自然条件与资源，带领家乡父

老深挖农业致富，2012 年成立得荣县太阳魂

农副产品加工有限公司，2014 年第一批扎西

尼玛龙葡萄酒问世，得到省内外消费者及专

家学者的一致好评。2016 年成立得荣县扎西

尼玛龙葡萄专业协会，将科学种地、有机栽培

等先进的生产方式以最专业的形式授予农

民，同时建立了公司自有的葡萄园，聘请专业

技术人员进行种植、管理，立志打造世界级葡

萄酒。2018 年，成立得荣县格绒泽仁酒业有

限公司，专门酿造打造 C-47 高端高山赤霞

珠干红葡萄酒品牌。

品鉴会上格绒泽仁庄主和酿酒师全世平

还重点介绍了当地生产高山优质葡萄酒的独

特优势。他们介绍，格绒泽仁酒庄位于川、滇、

藏三地交汇的金沙江畔，属于金沙江干凉河

谷区。作为四川世界高山葡萄酒产区的四个

主要子产区之一，我们所处的得荣县年均气

温 14.8 度, 无霜期超过 246 天，降水量仅为

363.3 毫米，石砾、砂壤土富含钙、钾等多种矿

物质，是种植优质酿酒葡萄的理想土壤；日照

时数超过 2000 小时，光照充足，昼夜温差大，

葡萄物质积累多，消耗少，果实着色好；冬季

温暖干燥，葡萄完全能露地越冬，不需埋土防

寒；高海拔低纬度，属金沙江畔的高山峡谷地

带，酿酒葡萄主要种植在海拔 2000-2600 米

之间，具备生产世界最具特色的高山优质葡

萄酒的天然生产条件。

格绒泽仁酒庄种植方式是不使用任何化

肥及除草剂，除必要浇灌、剪枝，绝不人为干

预葡萄生长过程。采摘方式全部采用人工进

行采摘、手工逐粒精选的方式，保证每一颗葡

萄的品质。

格绒泽仁还表示，我们具备发展葡萄产

业的人文环境，康巴文化、藏文化、高原雪域

文化，显著区别于我国和世界上任何一个葡

萄酒产区，具有独特的历史、文化和民族“符

号”；同时，地处大香格里拉旅游环线中部核

心区，旅游资源丰富，也助推我们做好葡萄酒

产业。

专家学者点赞
C-47高山赤霞珠干红葡萄酒

C-47 高山赤霞珠干红葡萄酒的葡萄，种

植于得荣县金沙江上游干凉河谷地带海拔

2560 米的因都坝二号坝葡萄园，面积 80 亩

左右，平均亩产量为 250 公斤，由毕业于西农

大葡萄酒学院的专业人员管理葡萄园。

作为目前世界上最高海拔的单一赤霞珠

干红葡萄酒，在此次品鉴会上，C-47 高山赤

霞珠干红葡萄酒首次接受来自全国各地的葡

萄酒行业专家学者的检验，收到广泛关注和

好评。

西农大葡萄酒学院前院长、中国葡萄酒博

物馆馆长王华教授作为此次品鉴会特邀点评

专家指出：C-47是一款浓郁的，带有天然的自

然味道的葡萄酒。颜色呈深宝石红，说明在高

山紫外线的照射下，葡萄得到了充分的成熟。

从香气上看，静止地闻，有得荣当地花椒的味

道；摇杯后再闻，香气充分挥发出来，香气更加

浓郁，又有了当地藏区新鲜的牛肝菌的味道。

喝一大口后，余香依然还保留在口腔中。

王华进一步介绍，2017 年份的 C-47 高

山赤霞珠干红葡萄酒酒精度达到 15毅，颜色

深邃，呈深宝石红；果香浓郁，有黑莓、香料、

熏肉、雪松、巧克力、咖啡、焦糖等香气；丹宁

结构强，酒精度高，酒体强劲有力且平衡，余

味优雅绵长，回味持久，很好地展现出了金沙

江上游干凉河谷地带的独特风土。

品鉴会上，C-47 高山干红葡萄酒因其酒

体强劲而饱满、风格优雅而内敛、果味成熟而

清新等品质以及独具特色的包装设计，获得了

与会中国葡萄酒教父李华教授等近 20位葡萄

酒行业专家学者的普遍称赞，纷纷给予了较高

评价，同时也提出了中肯的意见、建议。

李华教授认为: C-47 是一款非常好喝

的有情怀的葡萄酒。喝它，要对它有全面的了

解，因为它有深深的情怀在里面，有它独特的

人文地理文化。从酒本身来说，它来自金沙江

高山干凉河谷产区，是天然的，纯正的，颜色

呈深宝石红，香气呈纯果香味，口感非常的饱

满浓郁。

营销专家、中国酒类流通协会会长助理

吴勇认为：C-47 葡萄酒非常不错，色彩艳丽，

香气甜美，口感平衡。完全达到了国外中级酒

庄酒的水平。由于是新酒，如果再存放一些时

间，应该会更好。

葡萄酒评论家、WBO 葡萄酒商学院院长

杨征健认为：C-47葡萄酒酒体偏重，颜色比较

浓郁，橡木桶果香味比较明显，平衡感不错。

国家级酿酒师、品酒师吴八斤认为：C-
47 葡萄酒酒精度达 15毅，在国产酒里是非常

高的酒度了，但闻不出酒精刺鼻的味道，说明

原料是充分成熟的。如果存放一段时间，赤霞

珠的香气会更丰富，口感会更加的柔顺。

格绒泽仁表示，由于葡萄种植的海拔越

高，生长季节就更长，风味更复杂，管理更精

细，产量控制也就更低。

据透露，2017 年份的 C-47 高山赤霞珠

干红葡萄酒仅有 12000 瓶，该酒由成都市葡

萄酒协会负责监制，由于产量有限，目前只接

受预订，将于今年 12 月正式亮相上市。

姻 孙晓琳 戚春红

质量是企业的生命，是企业的立业之本。

作为白酒企业，保证白酒质量，化验检测是其

中重要一环。保证质量，检测先行，是古贝春

酒公司始终贯彻的工作方针，是公司全体员

工必须严格执行的基本准则。

为保证白酒质量，公司制订了“五个不

准”原则，即不合格的原辅料不准入厂；未检

验的半成品不准转入下一环节；不合格的半

成品不准转到下一工序；不合格的工作不准

移交；不合格的产品不准出厂。在我公司，检

测贯穿于白酒生产的全过程，哪个环节出现

问题，一查到底，谁检测谁负责。

工欲善其事，必先利其器。公司拥有岛津

7890-5975 气质联用仪、戴安 1200 液相色谱

仪、6890 气相色谱仪、4510 原子吸收仪、UV-
2100 光度计、TG328A 电光分析天平等多种

先进的检测仪器，在国内同行业中处于领先

地位。

为了进一步提升企业品牌形象和公司检

测能力，公司实验室于 2013 年率先导入

ISO17025 实验室管理体系，全面提升质量体

系的符合性，提高检测能力和化验水平。2014
年 3 月我公司实验室获得 CNAS 实验室认可

证书，标志着公司在实验室管理和检测技术

方面获得极大的提升。

公司白酒化验检测人员平均年龄三十多

岁，学历都在大专以上。工作中她们严格按照

工作标准进行操作，时刻将“质量第一”牢记

心中，时刻为公司白酒质量保驾护航。

先进的检测能力，保障了产品质量的稳

定提高。2017 年，古贝春连续十二年通过产

品国优认证，38 度浓香型五星级古贝春、52
度浓香型国蕴三合酒分别荣获“2017 年山东

省白酒感官质量金奖”，52 度古贝春洞藏尊

品荣获中国酒业协会颁发的“青酌奖”。

公司多年来从原料进厂到成品酒出厂的

一系列检测过程，包括粮食检测、曲块检测、

酒醅检测、原酒检测、勾调酒检测以及甄别真

假酒检测等。

粮食检测

俗话说：好粮出好酒。生产优质白酒，原

料是第一关。公司精选优质高粱、小麦、玉米、

大米和糯米为原料进行酿酒。粮食进厂后，质

检员严格按照检验流程检测粮食的色泽、气

味和容重，要求粮食色泽亮，颗粒饱满。再由

化验人员检测水分和杂质，检测时要求执行

上限指标。只有全部达标的粮食，公司才会验

收入库用于生产。

曲块检测

生产人员将本地生产的优质冬小麦粉

碎，加水润料，制作酒曲。制曲过程中需要检

测人员检测曲块的水分，以便制曲工调整料

水最佳混合比。因为曲块含水量过大或者过

小都会影响成熟曲块的糖化力、液化力等指

标，并直接影响曲块的质量好坏，进而影响白

酒的质量。

曲块成熟后，化验人员需要检测曲块的

水分、糖化力和液化力等指标，以便于酿酒时

能够加入适量的曲来催化窖池内的酒醅。加

入过量的曲会造成曲块浪费，加入过少的曲

会造成发酵不足，从而使废糟中剩有较多的

淀粉而造成浪费。

酒醅检测

酒窖是一个把酒醅中的淀粉、蛋白质、无

机盐等成分发酵转变为醇、醛、酸、酯等呈味

物质的生化反应器。粮食在酒窖中经过两个

多月的液化、糖化、发酵等化学反应，最后由

酿酒工人经过蒸馏便可量质摘酒。此时检测

人员主要检测出入池酒醅的水分、酸度、淀粉

含量等指标，生产人员通过这些指标数据来

调整配比方案，使酒醅中的淀粉、蛋白质、无

机盐等充分液化、糖化、发酵从而形成白酒呈

味成分，使得蒸完酒后的弃糟中的淀粉率降

至最低，从而大大提高出酒率。

另外，在曲房和窖池中还安装了酒灵通

（无线测温测湿传感器）。酒灵通可将曲房和

窖池的计量数据采用无线传输方式传输到中

控室，实现对各个曲房和窖池温度、湿度的适

时测量、监控，并对数据实行科学化管理，极

大地提高了检测的准确性和及时性。

原酒检测

化验人员利用气相色谱仪，对生产酒班

各个班组提供的原酒进行检测，主要检测原

酒中微量成分等理化指标的含量，便于掌握

白酒中呈味物质（醇、醛、酸、酯）特点及白酒

质量情况，并结合酒体设计人员品评的原酒

结果，来判断各班组产量、质量情况，从而督

促生产车间人员提高白酒的取优率和出酒

率。

勾调酒检测

酒体设计人员从原酒中选取基础酒样品

送到化验室进行检测，他们根据化验结果分

析出白酒微量呈味物质特点，之后再经过调

味、调香、调风格等诸多环节，最终勾调出一

款白酒小样。酒体设计人员再根据白酒小样

调出白酒大样，最后将调好的白酒大样样品

送至化验室，化验人员再对白酒的酒精度、总

酸、总酯、固形物、己酸乙酯等几项指标进行

全方位的化验检测，一切指标合格后，出具化

验检测报告。

灌装前半产品酒检测

灌装前工作人员将白酒半成品酒样品送

到化验室进行检测，化验检测结果与存档的

该批次白酒化验检测报告进行比对，如果个

别理化指标有变动，就需要勾储中心人员进

行微调，直至与该批次白酒化验检测报告相

吻合才算合格。半成品酒检测合格后，就进入

灌装流程，从而灌出合格的成品酒。

甄别真假酒检测

公司打假人员将市场上缴获的涉嫌假酒

送到化验室进行检测，化验人员将化验检测

结果利用气相色谱软件进行色谱比对，并与

该批次的存档报告数据比对，真伪一看便知。

然后打假人员根据检测结果联合工商、质检

部门对制造假酒窝点进行清查，从而肃清了

白酒市场，让老百姓喝上放心酒。

通过以上一系列检测，古贝春酒就能以

它醇正的质量走向市场，走进千家万户，从而

满足广大消费者的需求。

伊力特酒三厂召开
“我看改革开放新成就”
退休干部职工座谈会

姻 吕增强

为深入贯彻落实习近平新时代中国特色

社会主义思想和党的十九大精神，引领公司

老干部、老同志回顾改革开放 40 年来的伟大

历史进程和展现伊力特公司改革发展的历

程，近日，新疆伊力特酒三厂组织退休老同志

18 人，开展了“我看改革开放新成就”退休员

工座谈会。

伊力特酒三厂领导宋体军 、闫建国、费

祎、林军参加。应邀企业离退休老同志共 18
人参加了座谈。会议由酒三厂党支部书记宋

体军主持。

座谈会上，宋体军首先感谢老同志们为

伊力特的发展做出的贡献，并伴随着在酒三

厂走过了的改革发展之路。接着，向他们汇报

了企业目前的生产经营情况，以及企业管理

方面存在的问题和措施，学习党的十九大报

告和公司职代会报告，对于伊力特公司的愿

景规划以及党建工作等方面一一作了汇报。

希望在今天的座谈会上，能够听到各位老前

辈们对企业的改革发展提出自己的见解、意

见、建议，更好促进企业的发展。

此次应邀参加座谈会的老同志满怀信心

地参观了曾经工作的岗位，她们先后来到包

装、制曲和酿酒生产现场，近距离地感受各自

曾经工作生产的现场，当看到以前工作在一

起的姐妹们时，各个显得异常激动，对于企业

生产发展寄予希望。

随后，围绕“我看改革开放新成就”主题，

老同志们一一做了发言。老同志田海英说起

了当年包装工作很是激动，“十几年前，伊力

特的包装生产全部属于手工操作，而且我们

那时的包装属于三班倒，工作劳动强度大，工

资待遇底，我们硬是挺过来了”。看看现在的

包装生产条件，真的是今非昔比啊！伊力特的

发展真的是举世瞩目，在公司党委的正确领

导下，我们公司取得了引人注目的伟大成就，

伊力特公司也得到了发展壮大，我感到很振

奋。我们这些退了休的人能够真真切切地感

受到国家在新时代给我们带来的幸福生活，

企业对我们进行慰问，对我们这些退休离开

了企业的人还不忘记关心关怀，感谢党、感谢

公司，祝愿我们的企业能够加速追赶超越，更

快更好的得到发展。酒三厂退休干部万新民

因事没能参加今天的座谈会，按照公司开展

“我看改革开放新成就”专题调研活动还专程

发了发言内容，他以一个老干部、老党员的身

份建言献策，提出中肯的意见和建议。并结合

自身的亲身经历谈了自己的体会和感想，以

及对公司改革发展的意见建议，都希望公司

越来越好，不断地壮大。

座谈会在和谐热烈的气氛中开了将近两

个多小时，企业将他们提出的意见、建议归集

整理，并表示回去后将会对大家的意见建议

及时向公司汇报，同时将督促有关部门认真

研究解决提出的一些意见建议，让企业的老

同志能够持续关注酒三厂的方方面面，也希

望他们的退休生活更加丰富多彩，幸福美满。

酒三厂党支部书记宋体军感谢老同志们

为公司和酒三厂的发展提出宝贵的意见建

议，这些意见建议对公司和企业今后开展好

各项工作有着很好地启发和指导作用，希望

各位老同志继续一如既往地关心、支持参与

公司的发展。

藏区 2560 米海拔 C-47 高山赤霞珠干红
惊艳亮相

古贝春酒保证质量 检测先行


