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■ 刘震东

近年来，中国名酒收藏市场呈现出逆市

上扬的发展态势，尤其是茅台酒收藏更是炙

手可热，如何鉴别茅台酒，成为广大老酒收藏

爱好者的迫切需求。4月 21 日，刘伶醉第四届

全国老酒交流会期间，一场盛大的新书首发

式吸引了前来参会的 2600 多名老酒收藏爱

好者的目光，著名老酒收藏家陈杰携他的新

书《茅台酒鉴别》来到首发式现场。首发式上

拍卖了 3 本由酒界泰斗季克良签名和作者签

名的新书《茅台酒鉴别》，其中一本编号为

20180008 的新书被江西李渡酒业有限公司董

事长汤向阳以 25000 元的高价拍走，另外 2
本拍卖价也都高达 20000 元以上。

在新书首发式现场，记者看到一个奇怪

的现象：作为一本全面系统鉴定茅

台酒的工具书，《茅台酒鉴

别》一书只对熟人和朋

友出售，非熟人朋友

必须凭身份证 购

买；一本定价高达

1111 元 的 资 料

书，首发式上的

100 本新书竟

然不到一个

小时就被热

心的读者抢购

一空。

这究竟是一

本什么样的书，会

有如此之大的吸引

力？要了解此书，必

须先从了解作者本人入

手。提起陈杰这个名字，可

能许多人并不熟悉，但提到他的网

名“酒柜”，那在老酒圈可以说是无人不知、无

人不晓。陈杰，1980 年就开始从事陈年白酒的

收藏，是中国第一个陈年白酒收藏组织的创

始人之一，在陈年白酒鉴别鉴定方面颇有建

树，著有《茅五剑鉴别》、《酒柜说酒》、《火眼金

睛鉴酒》等多篇老酒鉴定文章，参与写作的

《茅台酒收藏大典》等书籍成为收藏界的经典

之作，担任着中国酒业协会名酒收藏委员会

常务理事、中国名酒博物馆高级鉴定师、中国

老酒圈副会长、中国茅台酒艺术博物馆高级

顾问等职。

对于凭身份证购书一事，陈杰向记者解

释说，这是为

保护茅台酒利

益和消费者利

益，确保此书不

轻易落入制假者

手中，被制假者用

于制作假茅台酒。此

书不公开发售，每本书

都有唯一的编号，只出售给

无不良记录、无不良影响的茅台酒

收藏爱好者和研究人员。

记者认真翻阅了这本厚达 350 页的资料

书，从 1953 年茅台酒建厂开始至 2017 年，《茅

台酒鉴别》对每一年生产的茅台酒的包装特

征加以详细说明，大到围绕茅台酒发生的重

要事件，小到茅台酒商标上的一个标点符号

变动，力求用最简单的语言、最简明的图案告

诉读者：真品茅台酒的特征是什么，如何鉴别

茅台酒。读者拿着这本书，可以自己鉴别茅台

酒真伪。

中国酒业协会专门发公函推荐该书，中

国贵州茅台酒厂（集团）公司名誉董事长、中

国非物质文化遗产传承人季克良亲自为该书

作序，更有中国酒业协会副理事长兼秘书长

宋书玉，中国酒业协会副理事长刘秀华，中国

老酒圈创始人、著名老酒收藏家史进财，中国

茅台酒艺术博物馆馆长、藏酒界著名收藏家

赵晨，中国收藏家协会烟酒茶委员会副主任、

江苏收藏家协会酒类委员会会长张继斌，知

名收藏家、《陈年白酒收藏投资指南》作者、曾

品堂创始人曾宇，刘伶醉酿酒股份有限公司

总裁、保定市酒类收藏协会会长杨赛，中酒协

名酒委价格委员会副主任、《茅台酒收藏大

典》主编何申波，烧酒网创始人鲍志富，中酒

协名酒委常务理事、中国老酒拍卖第一策划

人、知名酒类收藏家刘刚，陕西省糖酒副食流

通协会酒文化专业委员会会长、高级鉴定师、

陕西大唐金樽酒文化传播有限公司总经理刘

杰，中国老酒圈创始人之一、藏酒界知名收藏

家李文英等 12 位藏酒界精英联合推荐，《茅

台酒鉴别》一书的份量由此可见一斑。

季老在认真看了几遍《茅台酒鉴别》的书

稿后，在序言中颇有感慨地推介说：“我认为

它在以下几个方面很突出：一是该书详细介

绍了从中华人民共和国成立以后，茅台酒建

厂以来每一年出产的普通茅台酒的包装特

征，以及识别方法等。更为难能可贵的是，作

者根据自己多年研究茅台酒的经验，独创了

‘茅台酒年份核对鉴别图表’，读者可持任何

一瓶普通茅台酒，对照图表查找到生产年份，

并能根据生产年份特征确定真假。其鉴别方

法简洁明了，简便易行。二是书中还提供了很

多鲜为人知的仿冒茅台酒（新出厂酒和陈年

酒）的制假方法、手段以及假酒的特征，如撬

盖、打眼、泡标、后封膜、扫描复制商标等等，

这些都是茅台酒收藏爱好者想要了解掌握的

茅台酒鉴别知识。作者让读者了解掌握这些

假酒的制作方法可能留下的蛛丝马迹，对照

真品，一一识破。三是书中还介绍了很多不易

被发现的、由作者自己琢磨发现的茅台酒包

装特征。这些细微的特征正是打击假冒茅台

酒的有力武器。如：茅台酒每一年包装的细微

改变、听酒花声音判断酒度、商标中的标点符

号变化以及区别商标印刷中的错版特征和暗

记设置变化等等。以茅台酒自身的特征鉴别

茅台酒，有特招。”

很多朋友的朋友圈都曾经被《为什么大

人物只爱喝酱香酒》这篇文章刷过屏。文章中

提到酱香酒是唯一不添加任何化学原料和食

用酒精的酒。然而正宗酱香型白酒尊贵稀缺

的原因远不止如此。酱酒的传统制作方法，只

有在茅台镇这块方圆仅 7.5 平方公里的地方

去做，才能造出这精美绝伦的好酒。真正算得

上是中国酱酒核心产区的产品必须遵循以下

三个原则：

一是必须以茅台镇及周边原产地出产的

“红缨子”糯红高粱为酿酒原料;二是必须严格

按照“12987”正宗酱酒生产工艺生产;三是必

须在茅台镇 7.5 平方公里范围内生产并窖藏;
这三个原则直接造就了正宗酱香酒的高成本

和市场稀缺性。封坛酱香酒更是极少，属精品

中的精品。然而令人惊讶的是贵酿酒业 5 月 7
日开启了封坛酱酒正式认购。贵酿酒业和这

款稀缺的酱香型封坛酒着实引发了白酒行业

不小的关注。

中国白酒酿出“世界香”
贵酿酒业的前身是茅台镇的一家初创于

清代咸丰年间的民间酒坊，该酒坊从十九世

纪中叶开始窖藏美酒，以十年为一代，每一代

窖藏至少十年。贵酿酒业继承了这家民间酒

坊“代代有传承，酱魂十载酿”的匠人精神和

窖藏标准，到 2018 年，贵酿酱酒已经传承到

第十六代。这使得贵酿酒业不但拥有正宗的

茅台镇酱酒工艺，还拥有比五年出厂更高的

窖藏标准。

如今，“中国酿，世界香”成为了贵酿酒业

的企业愿景。贵酿酒业聚焦高品质酱香酒市

场，依托深厚的文化底蕴和酱酒内涵，通过现

代化的生产工艺以及创新的营销方式，实现

酱酒业务安全、健康、高效、可持续发展，为中

国新财智阶层提供一种全新的酱酒文化体

验，致力树立酱酒新高度，让中国的新派酱酒

文化通行世界，成为一张闪亮的国家新名片。

上品佳酿，首推即稀缺酱香封坛

贵酿酒业通过多年的积累和准备，终于

推出了这第一款产品。惊奇之处在于这款居

然不是大流通产品而是小规模封坛酒。我们

都知道酱香酒本来就是稀缺的，酱香封坛酒

就更是精品中的精品。此举与贵酿酒业致力

树立酱酒新高度的企业文化十分契合。直指

高端，酿造珍藏。

封坛酒以纯粮酿造，通过纯粮固态发酵

的工艺，在封坛储存的过程中，酒体不断醇

化、老熟，口感越来越醇厚，香味越来越丰满，

越陈越香，因此封坛酒被视为一种高端的酒

产品形式。

而贵酿酒业封坛酱酒更是以“核心产区、

精良工艺、大师勾调”等诸多优势凸显珍贵和

稀缺。据悉，此次预售的贵酿酒业封坛酱酒拥

有业内顶尖酱酒勾调团队，以中国酱香白酒

技术委员会为首的专家团队，对标业内最顶

级的酱酒标准，对品质进行严格把关，可谓每

件封坛酒都出自大师之手。

在酿造工艺方面，贵酿酒业封坛酱酒以

一年一个生产周期，两次投料、九次蒸煮、八

次发酵、七次取酒，严格按照“12987”正宗酱

酒生产工艺生产。同时，封坛酱酒在茅台镇

7.5 平方公里核心产区酿造，采用不可复制的

赤水河之水源，以茅台河谷特有的紫红泥生

长出来的“红缨子”有机糯高粱为原料，在当

地几百年来酿酒形成丰富的微生物菌群作用

下，集“天时、地利、人和”酿得珍贵美酒。

稀世珍藏，值得拥有
高品质酱香型白酒存储年份越久，品质越

好，相应的市场价值也越高。酱酒的工艺复杂

性、地域唯一性和稀缺性，使得茅台镇基酒价

格一直高高在上，20 年老酒 3000 元一斤甚至

很难在市场上买到。贵酿酒业封坛酱酒作为上

等佳酿自然也具有极好的品质和极强的稀缺

性，因此广受消费者和酒类收藏者的欢迎。

而在期限选择方面，有多种封坛期限可

供选择。封坛酱酒封坛价从 1 万到 600 万，起

点低，选择多样化。不同需求的客户均可找到

适合自己的封坛酒。随着贮存时间的延长，高

品质封坛酒的市场需求也预期会进一步增

加，有兴趣的客户可选择及早购买。

2018 年 5 月 31 日贵酿酒业将举行封坛

仪式。在仪式当天，贵酿酒业会把客户所认购

的封坛酒进行封坛，并窖藏于指定酒窖中。

渊据佳酿网冤

为什么陈酒比新酒
闻起来更香
■ 平平

对于白酒，很多人都知道越陈越香，但是

其中的缘由却很少有人清楚，为何陈放的酒

比新酿造的酒味道芳香呢？接下来就让我们

一起去看看这到底是为什么。

要想回答这个问题还需了解酒的酿造。

我国的酒是世界驰名的。名酒多以高粱、小

麦、豌豆为原料，其中的淀粉用麦芽或麸曲作

糖化剂，再经发酵，麦芽糖在酵母菌的作用下

变成了酒精。不过这种酒里酒精含量很低，经

过蒸馏，便得到了含量较高的白酒了。酒精与

我们喝的白酒可大不相同。纯净的酒精水溶

液几乎是没有香味的，而一般的白酒具有独

特的香、味、色。这是因为白酒里除了含有酒

精之外，还含有糖类、甘油、氨基酸、有机酯和

多种维生素等。水果中含有大量的糖，所以用

水果也能酿酒。红得发紫的葡萄，金黄悦目的

桔子，青中泛红的苹果，岭南佳果荔枝都可以

酿出美酒。

不论是果酒还是白酒，能散发芳香气味

的功臣是乙酸乙酯。但新酒中乙酸乙酯的含

量是微乎其微的。而酒中的醛、酸不仅没有香

味，还有刺激喉咙的作用。所以新酿造的酒喝

起来生、苦、涩不那么适口，需要几个月至几

年的自然窖藏陈酿过程才能消除杂味，散发

浓郁的酒香。我国劳动人民在长期的酿酒过

程中逐步掌握了使酒陈化的经验。他们把新

制的酒放在坛里密封好，长期存放在温湿度

适宜的地方，使之慢慢地发生化学变化，酒里

的醛便不断的氧化为羧酸; 而羧酸再和酒精

发生酯化反应，生成具有芳香气味的乙酸乙

酯，从而使酒质醇香，这个变化过程就是酒的

陈化。但这种化学变化的速度很慢，需要的时

间很长，有的名酒的陈化往往需要几十年的

时间。

不过也并非酒越陈越好。如果酒坛不经

密封或密封条件不好，温度湿度条件不当，时

间长了不仅酒精会跑掉，而且还会变酸变馊，

则酸败成醋了。这是因为空气中存在着醋酸

菌，酒与空气接触时，醋酸菌便乘机而进入酒

中，在醋酸菌的作用下，酒精则发生了化学变

化而变成醋酸。尤其是啤酒、果酒更容易酸败

成醋。 烧酒如茅台酒、西凤酒、汾酒等情况

则不同。因为烧酒中酒精的含量为 50%左右，

这种浓度的酒精具有杀菌作用，醋酸菌无法

在烧酒中生存和繁殖，酒精因此不会变成醋

酸了。

所以，我们说酒越陈越好是有条件的，现

代科学技术的发展，大大缩短了酒的陈化时

间。如利用辐射方法照射新酒，15天后品尝，

酒的浓香、甘醇、回味等方面都有提高，杂味

有所减少。经化学分析表明，乙酸乙酯的含量

大大提高，散发浓郁的酒香可与自然陈化相

比美。辐射的方法可以有效的缩短酒的贮存

期，是新酒陈化的一种科学方法。最近，科学

工作者，应用电子综合技术制成的新酒陈化

设备，具有世界先进水平，非常适用于优质

酒、果酒陈酿；各种新制酒在其中滞留八到十

分钟即可获得半年到一年的陈酿效果。从而

节省大量库房、容器和大量资金，为制酒业的

发展做出了贡献。

与新年份的葡萄酒相比，老年份葡萄酒

十分稀少，而品质优秀的老酒则更是稀少。在

喝如此稀少的老年份葡萄酒时有什么注意事

项?
绎喝酒之前

在喝一瓶老年份葡萄酒之前，一定要先

让它竖立静放几天，让酒里的沉淀物沉到瓶

底，等到酒液呈清澈透明状再开瓶。

绎开瓶

很多老年份的葡萄酒，其软木塞经过多

年以后会变得比较脆弱，因此很容易出现断

塞的窘况。因此，我们可以购买专门的老酒开

瓶器来开瓶。

这种开瓶器用法很简单：一是先将钢片

垂直固定插入酒瓶; 二是微微的左右慢慢使

力，将钢片缓缓往下插入，凭感觉钢片已经插

入至一个极限即可; 三是缓缓的顺时锺旋转

钢片，慢慢地往上拉出，软木塞即可安全顺利

地拔出。使用这种方式，可以漂亮地把软木塞

完整地取出来，完全没有破碎的迹象。

绎醒酒

一般来说，老酒并不需要长时间的醒酒，

因为酒体脆弱经不起“呼吸”，即使是不需要

醒酒的老酒，也需要一个专业的醒酒器，将清

澈的酒液和老酒的沉淀物分离开来。

老酒醒酒步骤：

一是喝酒之前将老酒的酒瓶竖立放置几

天，这样沉淀物就会积聚在酒瓶底部，方便分

离;二是开瓶并将瓶口擦拭干净;三是在瓶颈

下方放置一个光源：蜡烛或电筒皆可;四是将

葡萄酒缓慢而稳定地倒入醒酒器中，不要中

途停下来，而且越到后面速度要越慢;五是如

果观察到沉淀物出现在瓶颈位置，马上停止

倒酒，如果沉淀物不明显，则注意观察酒液颜

色，如果酒液开始变得浑浊就应该停止倒酒

了。

这时候瓶底应该还剩下非常少量的葡萄

酒，这部分充满沉淀物的酒液也不必太过珍

惜，可以废弃了。

绎如何存储老年份葡萄酒?
无论是新酒还是老酒，葡萄酒都是非常

脆弱、需要用心保护的饮品。对于许多价值不

菲的老酒来说，更需要合适的环境来维持葡

萄酒的品质。

适合存储老酒的环境与新酒没有什么区

别，一个恒温(温度介于 10耀15 度为佳)、湿度

适中(约 75%)左右、阴暗的环境可以让葡萄

酒长期、稳定地熟成。不过需要注意的是，由

于绝大多数适合长时间陈年的葡萄酒都选择

软木塞作为酒塞，因此需要将酒瓶水平放置，

让酒液和软木塞进行接触，避免软木塞由于

太过干燥而裂开，继而让空气侵入酒瓶，导致

葡萄酒风味受损。

渊据酒一搜冤
有关藏酒的注意事项，很多人都知道，比

如要水平放置，恒温，恒湿，无震动。可是，还

有一些大多数人不熟悉的条件，如果在藏酒

的过程中予以参照，就会为自己的爱酒创造

更为理想的储藏环境。

绎标签须朝下

包括我在内的大多数人都会将标签朝上

放置。因为这样酒款的身份一目了然。但是，

这会使灰尘和水气落在标签上。在经年的存

储中，标签就会在不知不觉中被损坏了。哪天

你想要跟朋友们一起分享美酒的时候，模糊

的标签会让一瓶美酒的吸引力大大减弱。而

且，如果你想转手的话，不再完整的标签势必

会影响到它的价格。

绎不要把放酒的纸箱或木箱直接放在地

板上

不要把装酒的木箱或者纸箱直接放在地

板上，这样会使箱子和酒标受潮。而且，哪天

储藏室不小心失水，就更麻烦了。

绎复杂的酒需要更低的储藏温度

葡萄酒中年轻新鲜的果香慢慢转化成复

杂诱人的酒香的过程叫做水解作用。在这个

过程中，葡萄酒的酯类物质转化成酸和酒精，

苷类物质转化成苷配基和糖。苷配基是极其

芳香的。这个转化过程越是缓慢，生成的酒香

就越复杂。而低温则是将转化过程放缓的必

要条件。

绎水平稍斜上放置最理想

垂直放置的酒瓶，软木塞会变干，导致空

气进入瓶中。大多人藏酒人或是水平放置或

者倒立放置以保持酒塞湿润。然而，让瓶塞部

分接触到空气，更适合酒的陈年。因为这样可

以使得酒瓶内外的空气缓慢地交换----瓶
中不好的气体释放出来，同时微量的氧气进

入到瓶中。这同样有有利于水解作用。

渊据中国酒志网冤

贵酿酒业推稀缺酱香封坛酒成白酒收藏新宠

几乎没人知道的
藏酒要领

喝老年份葡萄酒的注意事项

陈杰手把手教您如何鉴别茅台酒

“《茅台酒鉴别》一

书的出版，像一道闪电划破了

藏酒界沉寂的天空，为茅台酒收藏

爱好者带来了收藏的喜悦。“‘茅台酒

的水太深’这句话也将随着《茅台酒鉴

别》的出版而淡化。我们期待‘一书在手，轻

松鉴定’，期待‘酒柜鉴定法’在藏酒界开花

结果，期待这本书带领我们一起创造藏

酒界的奇迹。”刘伶醉酿酒股份有限

公司总裁、保定市酒类收藏协会会

长杨赛说出了诸多老酒收藏

爱好者的心声。


