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深化产学融合和校企合作
酿酒工程人才与技术产学研创新战略联盟大会川大锦江学院举行
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姻 王晴

5 月 12 日上午，2017 年酿酒工程人才与
技术产学研创新战略联盟年度大会在四川大
学锦江学院举行。中国白酒金三角协会、泸州
老窖、剑南春、金六福酒业等行业领导、专家、
联盟成员单位、友好企业代表共 70 余人出席
本次大会。泸州老窖股份有限公司集团董事
长、首届中国酿酒大师张良受聘为该校特聘
教授。

四川大学锦江学院副校长杨家仕代表学
校在大会上致辞。他说，酿酒工程人才与技术
产学研创新战略联盟成立 4 年来，以培养白
酒行业需要的人才为宗旨，在校企合作育人、
开展专家讲座、共商人才培养方案、接收学生
生产实践方面作出了积极贡献，使学校酿酒
工程专业的人才培养与行业、企业的人才需

求实现无缝对接。他希望联盟今后能进一步
加强行业、企业、科研院所、学校之间的交流
与合作，继续深化产学融合和校企合作，为白
酒行业的人才培养、科技创新发展做出更大
贡献。

泸州老窖集团董事长张良表示，要从创
新合作的角度，促进高校和企业合作，从产学
研不同维度加强人才培养。泸州老窖集团十
分愿意与四川大学锦江学院联合培养人才，
共同开展科研，并在实践环节给予学生知识、
技能的指导。

著名白酒专家、四川大学教授胡永松希
望联盟成员单位不断创新经营理念，坚持发
展思路与科技、市场结合，传统与现代科学
技术结合。他对创新战略联盟提出三点希
望：注重技能培养；推动科研成果的运用和
推广；不断总结发现白酒行业的理念和发展

新思路。
四川大学锦江学院白酒学院院长张文学

就 2016 年酿酒工程产学研联盟的工作进行
了汇报，并介绍了下年度联盟工作计划。他在
讲话中对联盟企业单位为白酒学院相关课

程、科技创新等方面提供的支持表示感谢。
四川省科技厅成果处处长陈元华在讲话中表
示，省科技厅将在技术创新、成果转化、科技
奖励、创新创业等方面继续给予联盟建设关
注和支持，与各成员单位一起，努力把联盟建
设成为酿造工程的产业标杆。

中国白酒金三角协会副会长陈吉福对四
川大学锦江学院近年来在白酒专业人才培养

方面取得的成绩给予充分肯定，他希望学校
继续加强与行业及产业间的联系与合作，为
中国白酒行业输送更多优秀人才。

在热烈的掌声中，与会领导为“第六届大
学生自酿酒文化节创新创意酒品”获得者和
校外优秀实习指导教师颁发证书。

大会当天还举行了联盟座谈会和大学生
自酿酒文化节藏酒大典等活动。

姻 夏莹

据法国《欧洲时报》编译报道，法国西
部第戎市葡萄酒学校的一间教室，学生们
正在试图观察酒杯中红宝石颜色的勃艮第
葡萄酒，其中大约有十几名中国学生，他们
坐在教室的第一排，占这批学生数量的一
半。

据法新社报道，15 年前这里学习葡萄酒
专业的中国留学生还非常稀少，如今却占据
了这间学校 135 名学生的 30%，他们需要为
此每年支付 1.2 万至 1.3 万欧元的费用。

一名中国女学生表示：“对于大部分中国

的消费者来说，法国的葡萄酒是最好的，不仅
历史悠久，而且在全世界都很有名。”她表示
希望在中国推广勃艮第葡萄酒。

22 岁的刘新阳(音译)说道：“在中国，葡萄
酒是奢侈品。当我告诉朋友们我在学习葡萄
酒管理时，他们会感慨，‘这实在太酷了’。”刘
新阳还表示：“这是一份受人尊敬的工作，凭
借这个文凭找工作并不困难。”

与绝大部分中国留学生一样，刘新阳将
来会返回中国就业，她的目标不仅是法国的
葡萄酒领域，更有新成长起来的中国葡萄栽
培业。

42 岁的龚艳萍(音译)已经是一名葡萄酒

专业的毕业生，她从 2011 年开始在勃艮第居
住，为来自中国的葡萄酒专业人士组织研讨
会。龚艳萍表示：“中国对葡萄酒领域的专业
培养还未开始，培训方面应该由葡萄酒的发
源国家来做。”

随着东方学生的到来，勃艮第的学校也
逐渐适应并且迎合这种变化，新的科研小组

“与中国人做生意”的成立就是个例子。
不仅如此，法国学生也将此视为机遇。23

岁的 Quentin Possidoni 表示将来会与中国同
学保持联系，他说：“谁也说不准将来会发生
什么，这是个好机会。”

J佴r me Gallo 是学校的主任。作为管理

者，为了维持生源的平衡，他每年不得不拒绝
大量中国学生的入学申请，但是他十分看好
这些中国学生：他们来自中国，回去的时候却
带着勃艮第的“行李箱”。他表示：“不仅仅是
酒，他们带回去的是学校、是勃艮第、是法国
的一部分。”

对于执教 20 年的葡萄酒教师 Steve
Charters 来说，中国学生的学习速度十分迅
速。他表示：“我们如今也有这样的中国学生，
他们经验丰富，十分会品酒，他们的学识与法
国人、美国人、意大利人不相上下。”

Steve Charters 还补充道：“因为中国并没
有非常长久的葡萄酒消费文化，所以他们有

更加开放的精神，他们喜爱波尔多、勃艮第的
葡萄酒，也能够接受来自智利和南非的好
酒。”

中国当然也生产自己的葡萄酒，占据中
国消费市场份额的 80%。Steve Charters 认为，

“中国在葡萄酒酿造方面还需要时间来进步
……像法国，花费了 2500 年的时间来找寻最
优秀的耕种土壤、最有利的种植地点和最佳
的酿酒方法”。

但是 Steve Charters 也十分确信：“当中
国人找到最有利的耕种地点，能够识别出什
么样的葡萄苗应该种在什么地方的时候，他
们能够酿造出十分美味的葡萄酒。”

“品酒师”是 2008 年经国家人力资源和
社会保障部批准的国家职业资格，在《中华人
民共和国职业大典》中编号为 6-02-06-07。
由中国酒业协会主办、四川省酿酒研究所承
办的“国家三级品酒师培训班”将于 2017 年
6 月在四川省广汉市举办。

通过“品酒师”的有关理论和品酒技能培
训和考试后，合格者可获得人力资源和社会
保障部颁发的《品酒师职业资格证书》，并纳
入国家品酒师统一管理。现将具体事宜通知
如下：

一尧主办机构院中国酒业协会
二尧承办机构院四川省酿酒研究所
三尧培训规模院60 人
四尧培训教材院全国酿酒行业职业技能鉴

定统一培训教材要要要叶葡萄酒三级品酒师曳遥
五尧培训及考试内容院
（一）酒精饮料及葡萄酒定义与分类
（二）葡萄酒行业法规
（三）酿酒葡萄栽培及常见酿酒葡萄品种

概要
（四）国内外主要葡萄酒产区及代表性产

品介绍
（五）葡萄酒酿造工艺概要
（六）葡萄酒质量分析
（七）葡萄酒品尝
1. 基本呈味物质
2. 感官阈值测定
3. 葡萄酒品尝的基本要领
4. 葡萄酒产品品鉴
5. 葡萄酒常见缺陷
参训者通过学习葡萄酒品尝学的基本原

理和相关理论知识，基本掌握葡萄酒品尝的
方法和技术；结合实际的品尝训练，能分辨出
葡萄酒感官质量的优劣，提高葡萄酒品尝水
平。

六尧申报条件院
具备以下条件之一者均可报名。
（一）连续从事本职业工作 5 年以上；
（二）具有以高级技能为培养目标的技工

学校、技师学院、职业技术学院本专业或相关
专业毕业证书；

（三）具有本专业或相关专业大学专科及
以上学历证书；

（四）具有其他专业大学专科及以上学历
证书，连续从事本职业工作 1 年以上；

（五）具有其他专业大学专科及以上学历
证书，经三级品酒师正规培训达到规定标准
学时数，并取得结业证书。

七尧培训教师院培训教师由中国酒业协会
从国家高级酿酒师和一级品酒师中选拔产
生袁具有丰富的葡萄酒行业从业经验,目前均
担任中国葡萄酒技术委员会委员或国家葡萄

酒评委职位遥
八尧证书院国家人力资源和社会保障部颁

发的三级品酒师职业资格证遥
九尧培训考核鉴定费用

（一）培训考核鉴定费用每人 3300 元（含
教材、培训费、鉴定费、考务费、酒样、器皿
等）。

（二）培训期间食宿费用及参训者往返交
通费自理。

十、报到时间：2017 年 6 月 18 日
十一、培训时间地点
（一）培训时间：2017 年 6 月 19 日-22

日（3 天培训、1 天考试）。
（二）培训地点：广汉市西园大酒店（四川

省广汉市中山大道南 1 段 17 号）。
十二、联系方式

联系人 院 焦健 13880590599 周玲
15892489843

传真院0838-5195051
邮箱院109199412@qq.com

关于举办“国家葡萄酒三级品酒师培训班”的通知

附件 1院报名回执表 单位： 年 月 日

联系人 电话 手机 传真

通信地址 住宿 是
否

参加
培训
学员

姓名 性别的 学历 工作 手机 电子邮箱
单位

总人数

中国学生在法国学葡萄酒专业 学识受老师赏识

●酿酒工程人才与技术产学研创新战略联盟年度大会在四川大学锦江学院举行

●在川大锦江学院自酿酒文化节上，同学们
争先品酒。

职业技能鉴定申报表
填表说明

1、表中“参加工作时间”栏要填写
第一次参加工作的具体时间并附上单
位证明（如参军的时间；学校当教员的
时间等等）。

2、表中“从事本职业（工种）技术工
作年限”栏填写本人到酿酒行业后工作
的年限。
如：1980 年 12 月参军，参加工作时间
填写 1980 年 12 月；1985 年 1 月退
伍，2 月进入 XX 酒厂工作，从事本职业
（工种）技术工作年限从 1985 年 2 月
计算。

3、表中“原证书职业名称及等级”
和“原证书编号”栏，如未获得过职业资
格证书的从业人员不填写；

4、表中“申报技能等级”栏填写：申
报的等级（如：三级）。

5、表中“申报职业（工种）”栏填写：
自己所从事职业（如：葡萄酒品酒师
等）。

6、本人申请栏内填写：本人申报自
己所从事职业和等级并签名（如：本人
申报《葡萄酒品酒师》三级鉴定并签
名）。

7、申请人填好申报表后，单位在
“单位推荐意见”栏内加盖公章。个人申
报的可不盖章。


