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白酒时间长了酒体变黄是酒友们有时
会碰到的现象，也有的朋友可能认为好酒、
老酒就应该是黄的，颜色越黄口感越好。事
实上，白酒的颜色变黄是一个复杂的化学过
程，这和酿酒原料、酿造工艺和储存时间都

有关系。首先我们要了解一下我国的白酒都
有哪些种类。

按酒的香型可以大致分为一下几类：
1、酱香型白酒：以茅台酒为代表。酱香

柔润为其主要特点。发酵工艺最为复杂。
2、浓香型白酒：以泸州老窖特曲、五粮

液、洋河大曲等酒为代表，以浓香甘爽为特

点。
3、清香型白酒：以汾酒为代表，其特点

是清香纯正。
4、兼香型白酒：以安徽口子窖为代表，其

口感“香气馥郁，窖香优雅，富含陈香、醇甜及
窖底香”。

5、特香型白酒：惟“特香领袖”：四特酒独
有，以整粒大米为原料，富含奇数复合香气，香
味谐调，余味悠长，是酒之珍品。

6、米香型白酒：以桂林三花酒、冰峪庄
园大米原浆酒、绿忻庄园大米原浆酒为代
表，特点是米香纯正。

种类繁多，这里不再赘述。专家指出，正
常情况下应该是纯粮食酒或酱香型白酒容
易出现酒体变黄这种现象。长期存储的浓
香型白酒也有微黄的，但在这种变化普通
光线比较细微，用手电从瓶底照射比较容
易看到酒体的颜色。其次是兼香型白酒、浓
香型白酒会出现变黄现象。而清香型白酒
放的时间再长也不会出现发黄现象，米香
型白酒则不能出现变黄，如果出现了就是
不合格产品。理论上解释白酒酒体变黄现

象：白酒在微生物的作用下会产生复杂的
糖酵解反应，酒中的某些物质会发生呈色
反应故而会呈微黄色，随着时间推移，黄色
会越来越重。

这种色泽泛黄的白酒，喝起来口感柔和，
不刺激，回味长，因此价格不菲。既然价格高，
有些厂家也打起了歪主意，人工添加物质使得
酒体变黄，故而抬高身价。明明才出厂两三年，
酒体却很黄，有点接近铁观音茶汤色。专家指
出，这种情况很可能是加了焦糖色。焦糖色是
一种国家允许的食品添加剂，只有在合理添加
范围内，(每千克添加不得超过 200毫克) 对人
体没有伤害。同一品牌同一年份的白酒，变黄
程度也不同，更有甚者，同一批次的白酒也可
能出现泛黄的程度不同。

故酒体变黄并不能证明是好酒老酒，在
此给朋友们分享下既省钱又可以喝到老酒的
小窍门藏酒。当年购买一部分新酒存放收藏，
这样当年的新酒价格适宜，白酒储存教简洁
方便。然后每年收藏当年的新酒，这样后续我
们一直都可以喝到老酒了，建议酒友们老酒
加好的新酒调着喝更有味道、有意思。
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老酒拍卖方兴未艾 微拍酒以诚为本引领市场
陈年白酒，也俗称“老酒”，其稀缺的存

世量及不可多得的文化价值，使得老酒收藏
受到越来越多投资者的青睐。近年来老酒市
场平均以 30%的速度增长，行业正走在蓬勃
生长的高速期。

老酒市场走俏，传统竞拍难满需求

当下，股市震荡，楼市政令频出，大量民
间资本纷纷涌入老酒收藏投资领域。据业内
人士预估，未来 3-5 年内，老酒的收藏规模
或将达到 200 亿元-300 亿元。作为一种特
色酒文化，老酒不仅可以作为兴趣收藏，还
可以当做消费品食用，使得老酒兼具收藏功
能与保值功为老酒竞拍平
添了一份安全砝码。

不少拍卖行
窥到了老酒收
藏的巨大潜
力，老酒拍
卖方兴未
艾，从中
国保利、
北 京 嘉
德再到荣
宝 斋、西
冷印社、国
内大多数主
流艺术品拍卖
公司都介入老酒
领域并开设拍卖专
场。

不过伴随互联网的扁平化发展，年轻消
费者对私人定制化、市场公开化、交易透明化
的要求越来越高，传统拍卖模式已经无法满
足买卖双方的需求，市场正在呼吁新的形式。

在此情况下，微拍酒顺势
而生，秉承着“创造最具价值的
酒业贸易平台，打造受人尊敬
的知名酒业平台”的宏伟理念，
坚持追求陈年老酒第三方排名平

台的完美经营，产品自 2016 年上
线以来，微拍酒累计注册人数超过数

万人，为老酒收藏与投资提供了新选，
成为大众消费者争相投资的新宠。

移动端快速交易，创新模式公开透明

微拍酒将互联网+微信+拍卖有机融合
为一体，为所有老酒收藏爱好者搭建了安
全、高效、透明、易参与的线上竞拍服务平

台。老酒收藏爱好者只需一部手机，便能随
时随地完成竞买拍卖，极大节省了拍卖双方
的时间成本与精力，对于传统拍卖方式来
说，无疑是一种颠覆性创新。

作为目前最受追捧的在线老酒拍卖平
台，微拍酒除了成本低、上手快外，也着手建
立最人性化的服务模式，在线上拍卖流程设
计做出创新。目前微拍酒有专业品酒师对交
易平台进行管理，所有竞拍者的出价均公开
显示，保证拍品总能拍出符合市场的合理价
位，在维护行业秩序方面做出应尽之力。

此外，微拍酒的拍品模式简单快捷，并
且可以多次竞拍，不管是资深老酒收藏者，
还是青年老酒投资爱好者，均能快速参与进

来，直接降低了老酒竞拍的参与门槛，拓宽
了大众收藏的边界与可能性，有力保证了竞
拍市场的流动性与活力。

专业评酒专家坐镇，竞拍以诚为本

微信竞拍因为其无实物竞拍，容易引起
广大消费者的顾虑，一个“真”字，直接决定
了这个新兴行业的发展前景与规模。微拍酒
自成立以来，便始终贯彻“坚守品质，诚信为
本”的朴素经营理念，以信为基石，彰显企业
责任，做竞拍者的有力后盾。

平台自上线以来，便建立了从质量监
管、酒水拍卖、售后服务等一整套合理的服
务流程体系。在鉴真环节，平台更是兢兢业
业全力以赴，目前微拍酒旗下拥有一批专业
成熟的老酒品鉴专家团队，并发展了多位国
家一级、二级评酒师，建立了科学、系统的老
酒评估标准，参与竞拍的每瓶老酒都会经名
家反复鉴定，确保百分百真品、以及酒的完
美品质与品相，做到以公平、公开、公正的经
营理念，更好地服务老酒收藏投资者。

值得一提的是，为了让广大消费者、投
资者更安心，更放心，微拍酒也向消费者郑
重承诺售后的优秀服务。精湛的业务能力与
专业的服务态度，使得微拍酒迅速发展成为
行业标杆。

在老酒收藏如火如荼之时，微拍酒的成
立，对亟需价值发现的大众消费者来说，无
疑是打开了一扇新的大门，为资本向资产的
转化赋予了更多可能性；对于老酒拍卖行业
来说，它更是一块试金石，淬炼出了拍品与
互联网模式充分结合的行业趋势。微拍酒的
快速发展，势必将成为老酒拍卖行业上的一
座里程碑，为中国的老酒拍卖行业带来深远
而积极的影响。 渊据中国网冤

中国既是酒的王国，也是酒人乐土，从
枭雄曹操的“对酒当歌 人生几何”到诗仙李
白的“天子呼来不上船，自称臣是酒中仙”，
都体现出酒文化在历史文化长河中的重要
地位。

崔绍松是一位集酒器、茶具、香水收藏
为一体的收藏家，曾在北京潘家园举办过酒
器收藏展，他的中外酒瓶也曾以配角身份为
个人香水瓶展惊艳“作伴”。老崔十分热爱中
国传统文化，也乐交朋友，他前前后后收藏
了 3600 件酒瓶，已成为业内知名的酒器、茶
具、香水瓶收藏大家。

痴迷酒器收藏30年，
爱女也叫“瓶瓶”

世上有人爱酒成痴，但像崔绍松这样爱
酒瓶成痴的却十分少见。他的酒瓶收藏源自
1983 年，当时他托在北京饭店工作的弟弟从
内勤人员处 5 元买来的“人头马”空酒瓶。30
多年前的 5 元，意味着买一双鞋或衬衫、或
是给怀孕妻子买一些排骨改善生活，5 元买
个百无一用的空酒瓶，老崔一下子也成了全
家的“众矢之的”。这酒瓶在家碍眼单说，关
键还怕惹事，在老崔母亲眼中是资产阶级的

“毒草”，她赶紧用布包了要藏起来，十分紧
张旁人知晓。

伴随着国家改革开放脚步迈进，一些宾
馆、酒店不断增加，老崔通过朋友收藏的洋
酒瓶式样也越来越多，他也更为注重品牌文
化与酒瓶质量。在女儿出生的 1984 年，他高
兴得给女儿取名叫做“瓶瓶”(“萍萍”)，收藏
酒瓶之心也更加坚定。

2万多元买的拿破仑酒
曾值北京一套两居室

在上世纪 90 年代，老崔曾在日本东京
学习，他在一个超市看到一瓶 1982 年限量
版的拿破仑酒，绘有拿破仑半身彩像和拿破
仑时代旗帜。这酒着实珍贵，因每瓶的底部
都有一个特殊编号，还有拿破仑家族后裔的
签名，在当时，这瓶酒价值 27 万日元(折合
人民币 2 万多元)，在那个物质不宽裕的时

代，可是相当于几年的工薪阶层工资。妻子
在越洋电话里听了老崔激动地描述，只跟
他说，同事家买房，一套在二环外的两居室
平房，2 万元售价。可是爱酒瓶成痴的老崔
执意买下这酒，日本店主认出了他是多次
光临酒柜一看最少半小时的“老熟脸”，被
这份收藏之心打动了，店主破例给这瓶酒
打了折。

就这样，老崔用勤工俭学挣到的钱陆续
买了不少经典洋酒。每次，到海关取货的任
务总是妻子承担，在看到包裹十分严实的箱
子仍有个别彻底变形，心疼丈夫和钱的她，
总是眼泪在眼眶里转，可依旧义无反顾地支
持丈夫收藏宝贝酒瓶。

中西文化“合璧”、人物酒瓶“惊艳”

老崔以酒瓶会友，许多朋友都对其收藏
叹为观止，藏品中西文化合璧，酒品醇正、酒
瓶精美，西方各类造型新颖的洋酒瓶与中国
传统文化题材酒瓶交相辉映，尤其国内酒瓶

更是见证了中国文化的传承与发展。
仅以老崔的中国古典人物酒瓶为例，

内涵十分丰富，古代四大名著、牡丹亭等
题材人物酒瓶齐聚一堂。《红楼梦》中的金
陵十二钗、《三国演义》里的桃园三结义 ;
《西游记》里的孙悟空、《水浒》里的鲁智
深、李逵等，还有辽宁道光二十五酒厂生
产的“四大文人”、“四大美女”等，以酒瓶
向世界展示中国几千年的悠久文化。其酒
瓶设计也有十分离奇古怪的，比如一个酒
葫芦有三个口，设计得很奇特，老崔说，这
个三个口的泥鳅釉酒葫芦出自《三国演
义》的桃园三结义，酒是装在葫芦里的，酒
里有毒无毒谁都看不到，为避免一个先饮
酒中毒的情况出现，这个葫芦特意设置了
三个口，这样刘、关、张可以同时用长长的
芦苇管从酒葫芦里喝酒……

豌豆大的“一滴杯”和装酒50斤的
“六爪龙”酒瓶

崔绍松收藏的酒瓶“王国”中，最小的要
数一套神奇小巧的酒壶和酒杯，只有豌豆大
小，小到只能容下一滴酒，多了就会溢出去。
老崔说，这套最小的酒壶是日本昭和初年制
品，杯为法国制品，是他在日本留学时的珍
贵纪念，自己也十分喜爱。他收藏最大的一
个酒器是全国唯一的一件“六爪龙”，可装 50
多斤的大酒坛，酒坛上的六爪龙栩栩如生，
十分传神。

千淘万漉虽辛苦，吹尽狂沙始到金。回
顾收藏这 30 年，老崔说道:“收藏是一个寻找
个人梦想的过程，也是一个聚沙成塔修炼的
历程。起初是一个人为此苦苦寻找，过程中
也许会有大的失败，也许会有小小的成功
……天底下很多事儿，不是花钱就能做到
的。”老崔的收藏秘诀是用良好的人品融入
收藏事业。众人拾柴火焰高，通过诚意待人、
众人帮助，老崔的收藏前行之路也将越走越
宽广。

渊据今日头条冤

天气越来越热
家中的葡萄酒
该如何存放呢？

很多葡萄酒爱好者都会在家储存几瓶葡
萄酒，虽说有些葡萄酒爱好者有专业的酒柜，
但是绝大多数的朋友，还是会选择家里比较适
宜的地方来保存酒，如果一瓶好酒没有存放在
合适的地方，无疑让一瓶酒过早的氧化变质。
那么，家里有哪些地方是不适宜摆放酒，哪些
地方是适合摆放葡萄酒的呢？

冰箱：这可能也是人们用来保存葡萄酒最
普遍的地方之一。虽然冰箱提供了葡萄酒保存
所需要的低温，可这里的确不是一个良好的储
存场所。第一，冰箱里面储藏各种食物，形成了
一个气味非常杂乱的小环境，这对于葡萄酒是
非常不利的。第二，冰箱是需要经常开启的，并
且压缩机常年在震动，这些都在影响着葡萄
酒，使它得不到休息。所以冰箱并不是长期储
存葡萄酒的好地方。当然，如果是一瓶并不是
为了长期储存，而是预备在冰箱里随时喝的白
葡萄酒或者气泡酒，存放在冰箱中则完全没有
问题。

厨房：葡萄酒爱好者把酒存放在厨房的情
况也不少。厨房经常做饭，油烟四起，气味之杂
乱和冰箱有得一拼。当然，如果您家厨房从来
不生火做饭，毫无油烟和异味，温度也适宜，更
像一个储物间，还是可以存放葡萄酒的。

阳台：有不少葡萄酒爱好者经常将整箱整
箱的存酒堆放在自家阳台上。放在阳台上，葡
萄酒的确可以长期不被打扰，但这种做法却忽
略了温度对葡萄酒造成的损害。通常阳台的温
度变化非常大，白天的升温、夜晚的降温、夏季
的炎热、冬季的冰冻，都让阳台上的葡萄酒犹
如历经刀山火海，饱受摧残。所以，对于有价值
的酒，我们不建议在阳台存放。

卫生间：也曾经有人提出过在卫生间保存
葡萄酒，理由是那里的湿度是家中最高的。固
然卫生间的湿度相对最高，但是经常洗澡的热
蒸汽会使得狭小的卫生间内的温度骤升。同
时，卫生间也经常充满了各种不好的气味，对
于葡萄酒来讲，这里实在不是什么福地。

床下：如果房间面积有限，没有储物间，床
下也可以考虑，这里和储物柜近似，可以避免
光照，没有太多杂味，可以平放，温度变化不
大，也便于整箱保存。如果用原装木箱储存酒
品放在床下，就更加理想了。

展示酒柜：有的饮酒爱好者在家中打造展
示酒柜。这种酒柜美观、漂亮，用来展示珍藏还
可以，但从酒品保存的角度来看，问题就比较大
了。一般酒瓶在展示酒柜内直立，软木塞瓶封失
去酒液接触，有变干失去密封作用的危险。为了
观看酒品，酒柜的玻璃是透明无色的，不能阻挡
灯光的照射，只有绿色和棕色的玻璃才可以较
好地抵抗光照作用，避免葡萄酒因光照而受损。
为了炫目，有人甚至让爱酒长期暴露在射灯的
光照下，这实在不是什么明智之举。

地窖：一般人们都会认为地下室是最适合
储存葡萄酒的地方。的确，地下室比居室更具
有储存葡萄酒的优势，例如这里不容易有光照
和震动，但也有一些细节需要注意。首先，一般
地表温度变化可以向下传导 6 米深的距离，所
以地下 6 米以下深度的地下室才能够有效地
保持恒温。这就是说，绝大部分家庭地下室仍
然会受到夏季日照、冬季冰雪覆盖、路面热度
传导等地表温度的影响。从湿度来看，一般地
下室会比较潮湿，理论上可以达到葡萄酒存放
的要求，只要注意防止生霉就可以了。如果您
能在地下室安装空调或者酒窖机调节温度，对
于存酒而言，就更完美了。

储物间或储物柜：现在一般家中都有储物
间或储物柜。虽然通常居室内的温度不会很
低，但是比较均衡，不会经常有大幅度的变化。
而储物间或储物柜内相对较安静，没有什么震
动，可以避光，杂味也较少，可以平放，也保证
了酒液浸润木塞，是家中一个较好的储存场
所。 (据中外葡萄与葡萄酒)

白酒为什么不标
保质期？

微生物即使在 10%的酒精溶液里, 也不
能生长繁殖，不能产生有害物质；白酒度数高
且化学变化非常小，所以可以不用标示保质
期，

白酒为什么野越放越香冶钥
白酒中能散发芳香气味的功臣是乙酸乙

酯，新酒里它的含量微乎其微，酒中的醛、酸
不仅没有香味，还会刺激喉咙。所以新酿的酒
喝起来生、苦、涩，而自然窖藏陈酿后酒里的
醛不断的氧化为羧酸，羧酸再和酒精酯化，生
成具有芳香气味的乙酸乙酯，使酒质醇厚，产
生酒香。但变化的速度慢，耗时长，有的名酒
陈化往往需要几十年的时间。

白酒如何保存钥
白酒的保存需要 避免光对酒瓶反应，必

须要密封。很显然白酒的保存容器非常的重
要。自古以来陶瓷就是天然的储酒容器。我们
古代的酒基本上都是用陶瓷储存的。

采用非透光酒瓶，可以很好地避免光对
白酒的直接反应，密封性很好，可以很好地避
免酒的挥发。酒瓶制造的原料取材于天然矿
物，它含有钙、镁、钾、钠等微量元素，有益于
人体健康。据研究表明，这些金属离子溶于酒
中，对酒的老熟起到重要的作用，所以酒在储
存过程中才会越放越醇，越存越香。

哪些白酒适合长期存放钥
第一，高度酒更适合收藏。50度以上为高

度，高度酒一般由纯粮食酿造，更适合收藏。
第二，收藏成套或特殊的“概念酒”。收藏

白酒和集邮很相近，既讲究成套，又讲究特殊
意义。特殊年份、特殊意义、特殊事件、专供、
特供、出口等因素都是收藏白酒需要注意的
概念。 渊据搜狐冤

藏家风范玉Tibetan style

陈年白酒，也

俗称“老酒”，其稀缺的

存世量及不可多得的文化价

值，使得老酒收藏受到越来越

多投资者的青睐。近年来老酒

市场平均以 30%的速度增

长，行业正走在蓬勃生

长的高速期。

发黄的白酒
一定是好酒、老酒么？

痴迷酒器收藏 30 年 3600 件酒瓶“醉人”


