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针对当前酒行业的新常态，为了提高酒
类生产企业的技术水平，让酒类从业人员有
一个相互学习交流的平台，四川省酿酒研究
所作为中国酒业协会批准的白酒类职业资格
技能鉴定培训单位，经中国酒业协会发文同
意，将于 2017 年 4 月 19 日———24 日在四川
省广汉市瞿上园大酒店（广汉市西安路 125
号）举办白酒品酒师职业技能鉴定培训班。报
到时间为 2017 年 4 月 18 日。

本次培训班将同时进行品酒师一个工种
三个级别的国家职业技能等级鉴定。经培训
及考核鉴定合格后，颁发中华人民共和国人
力资源和社会保障部统一印发的职业资格等
级证书，并纳入统一管理。

培训班研讨内容

本次培训班的研讨相关内容有：中国白
酒的味觉转变理论“如何寻找中国白酒的黄
金分割点”；中国白酒产量质量及成本分析；
白酒生产、蒸馏、储存工艺；白酒勾调理论知
识剖析：中国白酒骨架成分理论（骨架成分、
协调成分、复杂成分）、味觉转变理论；深入研
讨目前畅销白酒的质量优势；什么样的中国
白酒才是高水平的优质蒸馏酒；如何正确鉴
别纯粮固态酿造原酒、新工艺白酒、串香白
酒；国家职业技能鉴定技能考核。

授课师资及相关器具

此次培训班的授课教师将邀请全国著名
白酒专家、国家级白酒评委及具有品酒师培
训教师资格的授课教师担当教学工作，围绕
白酒品酒职业标准和考核大纲，结合白酒业
的实际情况精心准备培训课程，旨在提升白
酒行业人才专业水平，为白酒爱好者传播健
康的白酒知识；本次培训教材为国家鉴定总
站品酒师培训专用教材及四川省酿酒研究所
内部培训使用的相关资料。培训酒样为白酒
感官品评标准样品，其中涉及中国白酒十二
大香型、白酒质量差异性等 53 种样品。品尝
用具均为标准白酒品酒杯。

学习培训的条件和费用

报名参加培训班的学员须熟悉酒类生
产，并有一定的理论和实践基础。此外，需参
加职业技能鉴定的学员，应符合国家规定的
职业技能鉴定的申报要求（详细条件参见文
后附件 1）。

本次培训鉴定费包括学杂费、材料费、样
品费、职业技能鉴定费等：一级品酒师 6300
元/人，二级品酒师 5300 元/人，三级品酒师
4300 元/人。如果学员只培训不鉴定考证，教
学组可安排相应的培训课程，欢迎往届老学
员报名复习、提高。食宿可统一安排，费用自
理。

学员的申报材料

需进行“品酒师”职业资格考试的学员报
到时须提交以下材料：

（一）达到各级申报条件（见附件 1）填写
“轻工行业特有工种职业技能鉴定申报表”

（见附件 2）一式两份，需单位签章。
（二）本人近期正面二寸免冠照片 4 张。
（三）加盖单位公章的工龄证明 2 份。
（四）身份证复印件 2 份。
工作联系方式：
联系人：焦健：13880590599
周玲：15892489843
传真：0838-5195399
附件 1：申报条件；附件 2：职业技能鉴定

申报表；附件 猿：报名回执表。
附件 1院品酒师申报条件院
三级品酒师（具备以下条件之一者）
（1）连续从事本职业工作 5 年以上。
（2）具有以高级技能为培养目标的技工

学校、技师学院和职业技术学院本专业或相
关专业毕业证书。

（3）具有本专业或相关专业大学专科及
以上学历证书。

（4）具有其他专业大学专科及以上学历
证书，连续从事本职业工作 1 年以上。

（5）具有其他专业大学专科及以上学历
证书，经三级品酒师正规培训达规定标准学
时数，并取得结业证书。

二级品酒师（具备以下条件之一者）
（1）连续从事本职业工作 13 年以上。
（2）取得三级品酒师职业资格证书后，连

续从事本职业工作 5 年以上。
（3）取得三级品酒师职业资格证书后，连

续从事本职业工作 4 年以上，经二级品酒师
正规培训达规定标准学时数，并取得结业证
书。

（4）取得本专业或相关专业大学本科学
历证书后，连续从事本职业工作 5 年以上。

（5）具有本专业或相关专业大学本科学
历证书，取得三级品酒师职业资格证书后，连
续从事本职业工作 4年以上。

（6）具有本专业或相关专业大学本科学
历证书，取得三级品酒师职业资格证书后，连
续从事本职业工作 3 年以上，经二级品酒师
正规培训达规定标准学时数，并取得结业证
书。

（7）取得酿造工三级职业资格证书后(中
专毕业以上学历)，连续从事本职业工作 5 年
以上，经本职业二级品酒师正规培训达规定
标准学时数，并取得结业证书。

（8）取得硕士研究生及以上学历证书后，
连续从事本职业工作 2 年以上。

一级品酒师（具备以下条件之一者）
（1）连续从事本职业工作 19 年以上。
（2）取得二级品酒师职业资格证书后，连

续从事本职业工作 4 年以上。
（3）取得二级品酒师职业资格证书后，连

续从事本职业工作 3 年以上，经一级品酒师
正规培训达规定标准学时数，并取得结业证
书。

（4）取得本专业或相关专业大学本科学
历证书后，连续从事本职业或相关职业工作
13 年以上。

（5）具有硕士、博士研究生学历证书，连
续从事本职业或相关职业工作 10 年以上。

报名人员

姓名 联系电话 地址 公司名称 报考等级

报名回执，请统一发送到邮箱：334389469@qq.com

附件 3院报名回执表

姓名 性别 文化程度 联系电话

身份证号码

工作 参加工 现工作

单位 作时间 岗 位

从事本职业（工种）技术工作年限

联系地址邮编

原证书职业名称及等级 原证书编号

申报技能等级 申报职业（工种）

工作 起止时间 何 地 何 部 门 职业（工种） 证明人

简历

何时何地受

过何种奖励

本

人

申

请

项 目 成 绩 单位推荐意见

考试、 考试 理论知识考试

考核情况 考核 技能操作考核

评审 论文答辩评审 （盖章）

成绩 综合评审 年 月 日

鉴定站 行业职业技

审核意见 能培训和鉴

定管理总站

（盖章） 审核意见 （盖章）

年 月 日 年 月 日

综合评审 轻工职业

小组意见 技能鉴定

指导中心

审批意见

（盖章） （盖章）

年 月 日 年 月 日

附件 2院职业技能鉴定申报表

二寸无边
彩色照片（45*35mm）

各省尧区尧市食品协会尧全国各酒类企业院
酒类品评、勾调、生产、检验、食品安全

是酒类企业勾调人员、酿酒人员、质检人
员、生产质量管理人员乃至库管人员和营
销人员的一项基本技能。对稳定与提高企
业产品质量，开发新产品具有重要现实意
义。新形势下对酒类技术人员的要求也越
来越高，特别是负责酒类技术和质量的人
员，有更重要的特殊意义。为了规范和提高
酒类专业技能水平，提高技术人员的综合
素质，应广大酒类企业的迫切要求，中国食
品工业协会 酒类食品高新技术培训中心
特决定举办全国酒类管理人员和技术人员
培训班。本次培训经考试成绩合格者，颁发
专业技术培训合格证书；成绩优异者，颁发
专业技术高级（勾调师、品评师、检验师、酿
造师）证书，全国通用，网上可查证。特别提
示：由于时间关系，每年都定在 5 月 20 日
集中只举办一期培训班，今后需培训的学
员，可直接在中国酒类技术网站查阅详情
即可。由于名额有限，报名人员较多，希望
酒类企业安排好时间提早报名，届时准时
参加。现将有关事宜通知如下：

一尧培训内容院
1、新型白酒的最新勾调实用新技术；2、

各香型酒的最新勾调技术、品评技术；3、各香
型酒的最新生产实用技术及工艺特点；4、营
养、保健酒的最新研制与开发技术；5、学习如
何解决营养、保健酒后期沉淀疑难问题；6、
各种酒类的最新检验技术；7、学习白酒高级
品评师、勾调师考核训练方法 ；8、学习如何
做好酒类产品全面质量监管工作；9、学习如
何解决和控制酒后上头、口干、头痛的主要原
因和解决办法。

二尧培训时间及地点院
1、培训时间：2017 年 5 月 20 日至 5 月

29 日（共 10天）
2、报到时间：2017 年 5 月 19 日（全天报

到）
3、报到地点：中国食品工业协会酒类食

品高新技术培训中心（四川省广元市上西金
轮路南段 219 号，广元火车站右侧 500 米，广
元酒研所大楼）

三尧授课人员及方式
由中国食品工业协会组成的酒类专家组

成员及国内的著名酒类专家、教授授课并担

任现场指导，主要采用理论与实践相结合的
方式授课，重点解决酒类企业在生产中所出
现的疑难问题，传授各企业最适用的酒类勾
调、品评、生产、检验高新技术及实用技术，以
实践为主，突出可操作性。

四尧学习费用
培训班收学杂费、实验费、资料费、勾兑

调味酒、培训合格证书、合影费及其它费用等
共 3000 元/人。食宿统一安排，费用自理。(食
宿费用每人每天 150 元，三餐、双人间)

五尧报名方法
从即日起至 2017 年 5 月 19 日止，传真、

电话报名均可。学杂费、食宿费在报名时汇
出，也可在报到时一并交清。

六尧其他事项
为了使各酒类企业在此次培训班上能够

真正学到实用高新技术并解决本企业生产勾
调中的各种疑难问题，请参加培训的人员，携
带本厂具有代表性的酒样或在本地畅销的酒
样（尽量保证每样 2 公斤左右），以便专家现
场尝评、勾兑，决定配方，回厂后即可应用。并
带上本人身份证复印件 1 份，1 寸工作彩照 8
张，以备办证使用。如因本人时间紧未能赶上

参加每年 5 月 20 日的培训学员，可根据本人
的时间安排，除每年培训班培训内容外，本单
位另外还有许多高新技术，可随到随培训，详
情电话咨询。

七尧联系方式
单位：中国食品工业协会酒类食品高新

技术培训中心
地址：四川省广元市上西金轮路南段 219

号（广元酒研所大楼）
联 系 电 话 ：(0839)3602639 3602599

3602699 3600888
专 家 手 机 ： 王 主 任 18908120997

13808120997 王经理 13508067551
联 系 人 ： 李 主 任（0839）3602639

13881225398
传真：（0839）3602499 3606766
邮编：628000
邮箱：jiuyansuo@sohu.com
网址：http://www.jiuyansuo.com

二O一七年一月十二日

姓名 性别 年龄
文化程度 职称 职务
单位名称
通讯地址 邮编
电话 传真
E-mail Q Q
注：填写回执表务请字迹工整，按上述联系方式的地址寄、传至李主任收

中国食品工业协会文件
中国食协酒技培[2017]01号

关于举办全国酒类勾调品评生产检验高新技术及实用新技术培训班的
通 知

2017年野全国酒类勾调品评生产检验高新技术及生产实用新技术培训班冶
报名回执表渊可复印或扩大打印冤

第十九届白酒品酒师职业技能鉴定培训班招生

从全国品酒师大赛夺魁看品酒师的成长
姻 刘璇

近日，由中国酒业协会主办的“酒
城论剑·品酒争霸”全国品酒

师大赛在泸州开赛。洋河
股份国家级品酒师朱方
刚从 120 余位参赛选
手中脱颖而出，获得
第 1 名的好成绩，前
10 名当中洋河股份
有 3 人上榜，是所有
参赛酒企中进入前
10 人数最多的企业。

时间轴拨 回 去
年，上一届“酒城论剑，

品酒争霸”洋河股份在前

20 名中占 9 席，同样是参赛酒企中成绩最好
的企业。此次得奖，再一次将人们的目光聚焦
到洋河。

品酒师是怎么炼成的

洋河股份总工程师周新虎，与酒整整打
了 36 年的交道。他告诉记者，我国目前还没
有相关高等院校设立专门的品酒师专业，品
酒师主要是在具体工作中成长起来的。先是
经过味蕾数量检测，嗅觉、味觉的灵敏度检测
考试，优选出悟性高的年轻人进行重点培养，
培养方式主要是师傅带徒弟。

他特别指出，有些人总以为品酒师酒量
非常好，经常喝得天翻地覆。其实这是误解。
优秀的品酒师必须“清心寡欲”，养成良好的
生活习惯，作息时间要有严格的要求，生活中

也不能抽烟嗜酒，要以清淡的饮食为主。品酒
师如果是女性，化妆都不行，因为要保护好自
己的嗅觉和味觉。

他认为，要想成为一名合格的品酒师，首
先要有对酒的热爱，其次要具备灵敏的嗅觉
和味觉感知能力，还要有较高的悟性，要在不
断的认识过程中，积累自己的经验，提高自己
的品酒技能及理论知识，为不断强化味蕾对
酒的记忆，洋河每年仅培养品酒师就要消耗
白酒 5-6 吨，前后耗用 150 款不同类型的酒
样，进行苛刻训练。

绵柔酒让品酒师更舒适

跳远运动中有一句话叫“懂得保护，才能
跳的更远”。在酒企行业，大家都知道，对于品
酒师来说长期品评高度原酒对舌尖具有一定

刺激性，如何能将这样的刺激性降到最低呢？
甚至能够将这样刺激性转化为“优势”？

据洋河品酒室的技术人员表示：“就好比
婴儿的胎教一样，长期舒缓的音乐更有利于
刺激婴儿的听觉系统，从而有利于婴儿音乐
天赋的形成；而长期吵杂的噪音不仅不利于
艺术天赋的形成，反而会破坏婴儿的听觉系
统，品酒也是如此，长期的品酒过程，绵柔型
白酒像‘舒缓音乐’一样，这样有利于味蕾接
受刺激后形成味觉捕捉天赋，从而敏锐抓取
每一种味觉的刺激。”

常年的刺激有利味觉捕捉天赋的形成，
而绵柔品质无形中对他们舌尖也有一定保护
作用。健康绵柔的品质给人最大的感觉就是
舒适，这对于常年接触原酒的品酒师来说，要
想保持舌尖灵敏何等重要。

优秀的品酒

师必须“清心寡欲”，

养成良好的生活习惯，作

息时间要有严格的要求，

生活中也不能抽烟嗜

酒，要以清淡的饮食

为主。


