
“传统白酒的

消费群体如今已面临

老年化。目前中国白酒消费

者平均年龄为 40岁左右，80

后和90后更多地被红酒和洋

酒所吸引。若想白酒消费者不

出现断层，就必然要培养

年轻消费群体。”

姻 宋英珲

为进一步提升蓬莱产区酿酒葡萄春季
管理水平，加强产学研合作助推企业创新
发展，由山东省葡萄研究院主办，蓬莱市葡
萄与葡萄酒局承办的山东省农科院农业科
技创新工程任务———葡萄节本提质标准化
生产与精深加工技术集成示范和蓬莱产区
酿酒葡萄春季管理现场培训会 2 月 15 日在
蓬莱市成功举办。

会议邀请了西北农林科技大学葡萄酒
学院终身名誉院长李华教授、山东省农科
院农产品研究所管雪强研究员、山东省果
树研究所韩真助理研究员、山东省葡萄研
究院宫磊农艺师、平度市果树技术推广站
李丰国农艺师等专家，山东省葡萄研究院
副院长王咏梅、烟台市葡萄与葡萄酒局副
局长张旭、蓬莱葡萄与葡萄酒局局长顾兆
帅等领导出席了本次会议，来自省内葡萄
种植企业和葡萄种植户代表及蓬莱市酿酒
葡萄基地负责人、技术员等 80 余人参加了
本次培训活动。

培训会上，西北农林科技大学李华院长
根据蓬莱环境及现状提出预设栽培技术、
绿色栽培计划，阐述了酿酒葡萄调控生殖
生长的机理，从生产高质量的葡萄和葡萄
酒，提倡尊重人和环境、保证葡萄与葡萄酒
长期的的经济效益等方面来施行可持续栽
培，引领蓬莱葡萄酒产业跨越工业时代进
入智慧农业的新时期。

山东省农科院农产品研究所管雪强，根
据近几年的科研实践，从不同层面气候的
概念、微气候的影响因素和调节、主要风味
物质与微气候的关系、微气候调节对植株
生理的影响四个方面对微气候与葡萄酒品

质进行了详细讲解。
山东省果树研究所韩真助理研究员，从

标准化应用、标准化花果穗管理技术、花穗
整形等技术方面进行了理论的阐述。山东省
葡萄研究院宫磊农艺师从蓬莱市气候条件、
区域划分、葡萄特点及区域分布进行了详细
的讲解。平度市果树推广站李丰国农艺师对
平度市葡萄生产状况，新品种推广进行介绍。
君顶酒庄张正文经理及烟台张裕集团有限公
司张鹏经理，分别对 2016年君顶产品成果和
张裕机械化应用进行了汇报。

酿酒葡萄春季管理技术培训会作为葡
萄节本提质标准化生产与精深加工技术集
成示范的一项工作内容，15 日下午，西北
农林科技大学葡萄酒学院李华院长等专家
到国宾酒庄、君顶酒庄和龙湖酒庄酿酒葡萄
基地亲临指导，向酿酒葡萄种植技术人员详
细讲解了葡萄春季修剪的原理和具体措施，
指出葡萄修剪方法和留枝量应根据酿酒葡
萄品种、栽培目的等要求进行，并亲自对技

术人员作了示范，解答了种植技术人员在
葡萄园管理方面遇到的问题，酿酒葡萄种
植技术人员对春季修剪、老葡萄园改造、新
葡萄园的架式选择等方面有了更深的认
识。

2 月 15 日晚上，省农科院农业科技创
新工程任务———葡萄节本提质标准化生产
与精深加工技术集成示范任务推进会在国
宾酒庄举行，会议听取了张裕公司、君顶酒
庄、中粮长城、国宾酒庄在葡萄生产与精深
加工中存在的技术难题及技术需求。省葡萄
研究院副院长王咏梅提出，该项目将针对产
区酿酒葡萄生产及加工过程中的共性技术
难题进行集中攻关，通过集成示范，进一步
解决机械化应用程度低、加工技术缺乏创
新，产品种类少，特色不突出、葡萄资源利用
率低等制约葡萄产业可持续发展和经济效
益进一步提高的共性关键科技问题，最终在
蓬莱市示范节本提质的葡萄标准化生产和
精深加工等葡萄生产全产业链技术。
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成都糖酒会临近 经销商该如何抢占市场？

姻 刘佳

有相关数据显示，酒类消费群体正在发
生潜移默化的改变，80、90 后新一代消费群落
已经成长起来。我国的酒类消费以消费者为
主体的特征越来越明显，这成为了经销商尤
其是传统经销商新的挑战。

2017 年 3月 19 日，成都春季糖酒会临近
之际，“2017 年中国酒类发展趋势高峰论坛”
将在成都索菲特大酒店举行，论坛拟邀请国
内知名行业大咖、企业领袖、优秀经销商代表
齐聚一堂，主要探讨 2017 年中国酒类发展趋
势。值得注意的是在这样一个主要探讨 2017
年中国酒类发展趋势的论坛，却仍然将”在消
费者为王时代，酒商如何赢得市场?”提上议
程。

渠道为王时代已经结束
消费者成白酒行业最终检验者

在政商时代，各酒类品牌致力于直接服
务和掌控政商消费者，渠道模式从粗放到精
细、从多层级到扁平化，实践中探索诞生了一
些新的渠道模式，如以口子窖为代表的酒店 盘中盘、以洋河为代表的消费者盘中盘、以老

白干为代表的联营体，给企业以及行业都带
来了巨大的效益。因此，黄金十年也被称之为
所谓“渠道为王”时代。

然而“三公政策”之后，政商重挫，酒行业
进入深度调整期。中国白酒行业渠道模式驱
动因素也将发生变化，白酒行业重归大众驱
动阶段，而与此相配称的是真正渠道市场化
运作的开启，专卖店、连锁渠道、电商、众筹和
定制营销等新渠道模式将蓬勃兴起，渠道进
一步扁平化，以消费者为中心的品牌制胜阶
段正在来临，消费者才是白酒行业最终的检
验者。因此如何吸引消费者，得到消费者的高

度认可，赢得消费者的青睐是经销商竞争的
主要方向。

酒类消费者呈递减趋势
培养新一代消费者形势严峻

根据国家统计局数据：80 后人口为
2.28 亿，90 后人口为 1.74 亿，00 后人口为
1.46 亿。90 后人数比 80 后少了整整 24%。
00 后人数比 90 后又少了 16%，比 80 后少
了整整 36%，劳动力人口在崩溃式减少，而
50、60、70 是递增超过两千多万。中国成人
从 80、90、00 每个年代都是呈递减的，所以
从人口上来说，白酒作为成人消费品的饮用
量必然要降低。

而作为引领白酒消费主要力量的 50 后、
60 后和 70 后，“老龄化”已经开始显现。80
后、90 后越发被视为白酒市场的主要消费力，
但是相比于 50 后、60 后和 70 后，80、90 后更
愿意尝试舶来品。白酒营销专家杨光认为：

“传统白酒的消费群体如今已面临老年化。目
前中国白酒消费者平均年龄为 40 岁左右，80
后和 90 后更多地被红酒和洋酒所吸引。若想
白酒消费者不出现断层，就必然要培养年轻
消费群体。”而这对于企业和经销商而言并非
一朝一夕能完成的易事。

80后尧90后消费习惯独特
传统高度酒市场被挤压

被视为白酒市场的主要消费力 80 后、90
后，因为成长环境异于其他年龄层，被视为一
个特殊的群体，在消费行为有着显著的特点：
小众消费崛起、“懒人”消费盛行、产品故事兴
起、超前消费。这些追求多元化、个性化、方便
快捷、“求新求变”的消费特征影响着酒类行
业消费格局。

根据相关调研机构数据显示，年轻人群
酒精消费主要集中于低酒精品类，30 岁以下
人群上次消费的酒类中，50%以上是啤酒，新
兴品类共占 18%，而传统高酒精品类在年轻
人群中占比有限。同时，新兴品类消费大部分
来自于年轻人。

年轻人对于低酒精饮料的偏爱，一方面
来源于其作为初步酒精消费者，对于高度酒
精品类的口味和产品消费习惯尚未养成;更
重要的一方面原因是，酒精饮料在年轻人消
费中的社交属性更加显著，年轻群体更多选
择低酒精饮料作为社交饮品，以此维持轻松
和欢乐的社交氛围，而非简单直接达到喝醉
的状态。面对这种情况，作为传统的白酒经销
商该如何破局呢？

垂直电商增长
经销商作用逐渐被弱化

近两年，随着互联+的日益深入酒行业，
天猫、京东等平台电商，酒仙网、1919 等垂直
电商的不断增长，全国的渠道分隔被彻底打
破，各地的酒类企业、渠道都实现了实时的信
息分享，物流体系的发达也使货物周转速度
大大加快。这样的背景下，企业对区域的硬性
分割已被打破，B2C、B2B 等模式盛行。消费者
拥有随处可得的比较信息渠道，使他们对消
费的产品具有更高的辨别力，更加个性化地
挑选自己所要的商品，传统经销商的作用正
在逐渐被弱化。

总之，渠道为王的时代已经结束，经销
商尤其是传统经销商，要在我国的酒类消
费以消费者为主体越来越明显的背景下赢
得消费者的青睐，势必要下一番功夫，努力
培育消费者，重视消费者反馈意见，以消费
者为中心。

姻 郭少豫 张亚晓

2 月 19 日，宁夏葡萄产业发展局结束了
“2017 年宁夏贺兰山东麓葡萄酒产区品牌建
设集中培训”的活动。宁夏葡萄产业发展局在
全区葡萄酒产业工作会议上启动了“产区品
牌建设年”活动，并特邀北京大学光华管理学
院教授武常岐等专家，就“园区经济”、“产区
品牌建设”、“市场营销”、“葡萄酒与文化旅游
融合及商业运营”、“品牌塑造”等专题，对各
酒庄庄主进行了为期五天的培训。

从参加培训学习的众多酒庄庄主了解
到，此次培训内容视野宽、专业强、有深度，对
行业及产业的解读和研究非常到位。特别是
在第 3 天上午由博纳星传营销咨询公司总经
理韩作兵分享的“葡萄酒企业的品牌价值塑
造”的课题，契合企业的实际情况，极具有实
操性和现实价值。

培训期间，韩作兵首先从“品牌塑造就是
要先解决卖什么的问题”的角度入手，立足葡
萄酒产业，从品牌化创意、产品化定位、形象
化表现、标杆化打造、品类化创新、结构化战
略等六个方面对品牌塑造的策略进行了细致
的讲解。在培训过程中，他针对产品品牌化、
品牌形象化等的塑造，例举了大量葡萄酒成

功运作案例，深入浅出的进行了讲解和展示。
同时在针对宁夏贺兰山东麓葡萄酒产区的品
牌标杆化打造上，韩作兵认为：“天赋之域，葡
萄圣地，具有法国波尔多风格的贺兰山东麓
葡萄酒产区”，具有很多核心优势和标杆性资
源，如果能够高效的、精准的将这些资源实施
品牌化和商业化，相信未来贺兰山东麓产区
的发展将是无可限量的。”他相信，在众多人
眼里被看好的贺兰山东麓产区，通过政府和
各酒庄的共同努力下，一定能够成为如波尔
多、纳帕那样的“世界最知名葡萄酒产区”。

最后一天的培训，由原宁夏自治区党组
书记、副主席郝林海作为主讲嘉宾。郝主席立
足产业战略及国家政策，介绍了国家及自治
区政府对宁夏葡萄酒产业的高度重视，以及
贺兰山东麓在国际上产生重大影响。

历时五天的培训，为贺兰山东麓各酒庄庄
主带来了诸多关于葡萄酒在商业化运作上的

“干货”，为葡萄酒产业的发展提供了很多有价
值的发展思路，也提出了很多具有实操性的运
营策略。通过这次专业化的培训，酒庄企业进一
步对贺兰山东麓葡萄酒产业的发展坚定了信
心，对宁夏乃至国家在葡萄酒产业方面政策的
理解更加透彻，对葡萄酒产业在商业化运作，尤
其是在品牌塑造方面有了更清晰的认知。

各省尧区尧市食品协会尧全国各酒类企业院
酒类品评、勾调、生产、检验、食品安全

是酒类企业勾调人员、酿酒人员、质检人
员、生产质量管理人员乃至库管人员和营
销人员的一项基本技能。对稳定与提高企
业产品质量，开发新产品具有重要现实意
义。新形势下对酒类技术人员的要求也越
来越高，特别是负责酒类技术和质量的人
员，有更重要的特殊意义。为了规范和提高
酒类专业技能水平，提高技术人员的综合
素质，应广大酒类企业的迫切要求，中国食
品工业协会 酒类食品高新技术培训中心
特决定举办全国酒类管理人员和技术人员
培训班。本次培训经考试成绩合格者，颁发
专业技术培训合格证书；成绩优异者，颁发
专业技术高级（勾调师、品评师、检验师、酿
造师）证书，全国通用，网上可查证。特别提
示：由于时间关系，每年都定在 5 月 20 日
集中只举办一期培训班，今后需培训的学
员，可直接在中国酒类技术网站查阅详情
即可。由于名额有限，报名人员较多，希望
酒类企业安排好时间提早报名，届时准时
参加。现将有关事宜通知如下：

一尧培训内容院
1、新型白酒的最新勾调实用新技术；2、

各香型酒的最新勾调技术、品评技术；3、各香
型酒的最新生产实用技术及工艺特点；4、营
养、保健酒的最新研制与开发技术；5、学习如
何解决营养、保健酒后期沉淀疑难问题；6、
各种酒类的最新检验技术；7、学习白酒高级
品评师、勾调师考核训练方法 ；8、学习如何
做好酒类产品全面质量监管工作；9、学习如
何解决和控制酒后上头、口干、头痛的主要原
因和解决办法。

二尧培训时间及地点院
1、培训时间：2017 年 5 月 20 日至 5 月

29 日（共 10 天）
2、报到时间：2017 年 5 月 19 日（全天报

到）
3、报到地点：中国食品工业协会酒类食

品高新技术培训中心（四川省广元市上西金
轮路南段 219 号，广元火车站右侧 500 米，广
元酒研所大楼）

三尧授课人员及方式
由中国食品工业协会组成的酒类专家组

成员及国内的著名酒类专家、教授授课并担

任现场指导，主要采用理论与实践相结合的
方式授课，重点解决酒类企业在生产中所出
现的疑难问题，传授各企业最适用的酒类勾
调、品评、生产、检验高新技术及实用技术，以
实践为主，突出可操作性。

四尧学习费用
培训班收学杂费、实验费、资料费、勾兑

调味酒、培训合格证书、合影费及其它费用等
共 3000 元/人。食宿统一安排，费用自理。(食
宿费用每人每天 150 元，三餐、双人间)

五尧报名方法
从即日起至 2017 年 5 月 19 日止，传真、

电话报名均可。学杂费、食宿费在报名时汇
出，也可在报到时一并交清。

六尧其他事项
为了使各酒类企业在此次培训班上能够

真正学到实用高新技术并解决本企业生产勾
调中的各种疑难问题，请参加培训的人员，携
带本厂具有代表性的酒样或在本地畅销的酒
样（尽量保证每样 2 公斤左右），以便专家现
场尝评、勾兑，决定配方，回厂后即可应用。并
带上本人身份证复印件 1 份，1 寸工作彩照 8
张，以备办证使用。如因本人时间紧未能赶上

参加每年 5 月 20 日的培训学员，可根据本人
的时间安排，除每年培训班培训内容外，本单
位另外还有许多高新技术，可随到随培训，详
情电话咨询。

七尧联系方式
单位：中国食品工业协会酒类食品高新

技术培训中心
地址：四川省广元市上西金轮路南段 219

号（广元酒研所大楼）
联 系 电 话 ：(0839)3602639 3602599

3602699 3600888
专 家 手 机 ： 王 主 任 18908120997

13808120997 王经理 13508067551
联 系 人 ： 李 主 任（0839）3602639

13881225398
传真：（0839）3602499 3606766
邮编：628000
邮箱：jiuyansuo@sohu.com
网址：http://www.jiuyansuo.com

二 O一七年一月十二日

姓名 性别 年龄
文化程度 职称 职务
单位名称
通讯地址 邮编
电话 传真
E-mail Q Q
注：填写回执表务请字迹工整，按上述联系方式的地址寄、传至李主任收

中国食品工业协会文件
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关于举办全国酒类勾调品评生产检验高新技术及实用新技术培训班的
通 知

加强产学研合作 助推企业创新发展
山东蓬莱产区举办酿酒葡萄春季管理技术培训会暨省农
科院农业科技创新工作任务推进会

用专业塑造品牌
宁夏贺兰山东麓产区品牌建设年活动启动

2017年野全国酒类勾调品评生产检验高新技术及生产实用新技术培训班冶
报名回执表渊可复印或扩大打印冤

酒人商经玉Commerce experience


