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G·R官荣总评榜
百年牛栏山清香白酒Ⅰ

度数院58%vol
香型院麸曲清香型

G窑R官荣评分院84.00分
原料院水尧高粱尧大麦尧小麦尧 豌豆
年份指数院3
原浆指数院3
甜爽度院3.5
生产厂家院北京顺鑫农业股份有限公司尧

牛栏山酒厂
G窑R官荣酒评院此酒扑面而来的酒香令人

浮想联翩袁入口醇甜袁刺激感不强袁但整体感觉
酒体层次欠缺袁酒体滋味不够丰富袁饮后尾净袁
无杂味遥 这款酒实为酒中中品袁既无明显的缺
陷亦无显著的优点遥

醉驴Ⅰ

度数院67%vol
香型院大曲清香型
G窑R官荣评分院75.50分
原料院水尧高粱
年份指数院0.5
原浆指数院0.5
甜爽度院1
生产厂家院内蒙古宁城牧牛酒业有限公司
G窑R官荣酒评院 此酒淡淡的清香中略带

糟香气袁香气浓但不纯正袁味道醇和袁但入口
感觉味杂乱袁缺乏明显的风格特征袁属于低端
的大曲清香型白酒遥

茅台集团经典品位珍品Ⅰ

度数院52%vol
香型院浓香型

G窑R官荣评分院87.50分
原料院水尧高粱尧小麦尧大米尧糯米尧玉米
年份指数院3
原浆指数院4
甜爽度院3
生产厂家院贵州茅台酒厂渊 集团冤习酒有

限责任公司
G窑R官荣酒评院 这是一款极具层次感的

白酒袁粮香尧陈香尧酱香完美结合袁步步深入袁
让酒香显得极度富裕袁非常舒适袁绵柔爽口袁
口有余香袁香气流连持久袁极具年龄袁果然名
家出身袁具有大家气度遥

河套老窖塞外情Ⅰ

酒度院45%vol
香型院浓香型
G窑R官荣评分院87.00分
原料院水尧高粱尧小麦尧玉米尧糯米尧大米
年份指数院2
原浆指数院3.5
甜爽度院3.5
生产厂家院 内蒙古河套酒业集团股份有

限公司
G窑R官荣酒评院 这是一款低调但不平庸

的白酒袁虽然酒体成本不高袁却是最佳组合袁
彰显了勾调师的深厚功底袁让酒香正袁酒体柔
和袁香味协调袁淡雅不剌激袁饮后口腔爽净袁还
略有余味遥

茅台集团茅台贵州特醇
珍品Ⅰ

度数院52%vol
香型院浓香型

G窑R官荣评分院87.00分
原料院水尧高粱尧小麦
年份指数院3
原浆指数院4
甜爽度院2.5
生产厂家院贵州茅台酒厂集团技术开发公司

G窑R官荣酒评院这款酒应该出自一位成
熟的勾调师之手袁 能够感觉到他在勾调中游
刃有余遥 用最低的成本调制出一款香气纯
正尧 酒体醇厚尧 协调尧 甘洌尧 风格突出尧
拥有超高性价比的浓香型白酒遥

ENTREPRENEURS' DAILYWine book
酒经·名酒传香A4

2017 年 2月 25 日 星期六 主编：王聪 责编：袁红兵 编辑：王兰 版式：王山

行家论酒玉Expert on wine

中国白酒是世

界六大蒸馏酒之一遥我
国白酒种类繁多袁工艺各

有特点袁产品各具地方

特色遥

姻 严姮

十尧酿酒的主要原料

渊1冤高粱院高粱又称“红梁”、“蜀黍”等，自
古以来就是我国酿酒的重要原料，闻名遐迩
的茅台、五粮液、泸州老窖等名酒无一不是以
高粱为主要原料酿造而成。高粱酿酒主要是
用其籽实，按粘度可分为粳高粱和糯高粱两
种，北方多产粳高粱，南方多产糯高粱。粳高
粱含有一定量的直链淀粉，结构较为紧密，蛋
白质含量高于糯高粱，常被称为“饭高粱”。糯
高粱几乎全是支链淀粉，结构较疏松，吸水性
强，容易糊化，出酒率较高。按色泽可分为白、
红、黄、青、黑等几种高粱，高粱含有单宁和花
青素成分，高粱籽实颜色的深浅能确定单宁
和色素的高低，颜色越深单宁和色素含量越
高。高粱在酿酒发酵过程中，其微量的单宁和
花青素等色素成分，经蒸煮和发酵后，会生成
丁香酸、丁香醛等香味物质，赋予了白酒特殊
的芳香，提高了白酒的质量，所以有“高粱酿
酒，酒香怡人”之说。

渊2冤玉米院玉米也称“包谷”、“玉蜀黍”，品
种很多，主要用玉米粒酿酒，其淀粉主要集中
在胚乳内，颗粒结构紧密，质地坚硬，蒸煮时
间宜很长才能使淀粉充分糊化，玉米胚芽中
含有占原料重量 5%左右的脂肪，容易在发酵
过程中因氧化而产生异味并带入酒中，所以
玉米做原料酿酒不如高粱酿出的酒纯净。生
产中选用玉米做原料，可将玉米胚芽除去。但
玉米还有极为丰富的植酸，在发酵过程中生
成磷酸及己六醇，磷酸能促进甘油的形成，让
酒变得甘醇可口，己六醇能使酒具有醇甜味。
因此有“玉米酿酒甜”之说。

渊3冤大米院大米淀粉含量 70%以上，质地
纯正，结构疏松，利于糊化，蛋白质、脂肪及纤
维等含量较少。在混蒸式的蒸馏中，可将饭味
带入酒中，酿出的酒具有爽净的特点，故有

“大米酿酒净”之说。
渊4冤糯米院糯米是酿酒的优质原料，酿出

的酒回甜、浓厚。其淀粉含量极高，几乎百分
之百为直链淀粉，经蒸煮后，质软性粘可糊
烂，单独使用容易导致发酵不正常，必须与其
他原料配合使用。

渊5冤小麦院小麦不但是制曲的主要原料，
而且还是酿酒的原料之一。小麦中含有丰富
淀粉及钾、铁、磷、硫、镁等元素，小麦的粘着
力强，营养丰富，在发酵中产热量较大，因此
小麦作为酿酒原料不能单独使用，可作部分
配料，如五粮液、剑南春酒在配料中都添加了
一定量小麦。

十一尧酿酒有哪些辅助原料钥
在白酒酿造过程中，还要添加一些农副

产品等下脚料用作酿酒的辅料，但在使用前
全部要做清蒸除杂处理。如：稻壳、谷糠、高粱
糠、玉米芯、麸皮等。其原理是利用其良好的
吸水性,透气性和骨力，适当的自然颗粒度，以
增加糟醅的疏松度以及调节糟醅的酸度等。
不含异杂物，新鲜、干燥、不霉变，不含或少含
营养物质及果胶质等成份是选用的原则，一
般用谷糠和稻壳最好。

十二尧中国白酒金三角

北纬 28 度被联合国粮农与教科文组织
鉴定为“地球同纬度上最适合酿造优质纯正
蒸馏酒的生态区”。著名的法国波尔多葡萄酒
产区便处在这一纬度带，而川酒的核心产区
也正处于这一纬度带上，被称为“中国的波尔
多———白酒金三角”，是中国白酒最醒目的地
标，与法国波尔多遥遥呼应。白酒金三角区域
以北纬 27毅50忆耀29毅16忆、东经 103毅36忆耀105毅20忆
最佳酿酒纬度的长江（宜宾—泸州）、岷江（宜
宾段）、赤水河流域所形成的三角地带为核
心，向涪江和岷江流域沿线延伸，以成都、德
阳、绵阳、遂宁等地为承载点，至四川盆地周
边山区及高原地带的巴中、内江和凉山等地。
其不可复制的独特地域资源，孕育了驰名中
外的四川名酒。

“中国白酒金三角”地属亚热带季风气
候，温暖湿润、水量充沛，加上群山合围、相对
封闭的盆地环境，常年温差和昼夜温差小、湿
度大、日照时间短，年平均气温在 15益耀18.3益
间，降雨量高达 1200 毫米，相对湿度 81-
85豫，日照仅 950-1180 小时。这种气候条件最
有利于酿酒时的微生物发酵。同时，周边山区
古老的山地地层，富含磷、铁、镍、钴等多种矿
物质，其附着于空气之中，与当地古窖池群中
微生物共同构成天然的微生物群落。

同时，长江、岷江、赤水河横贯整个金三
角区域，为酿酒带来了酸度适中、硬度低并富
含多种微量元素的优质的水源，加之当地群
山环绕，森林覆盖率高，土壤种类丰富，特有
的水稻土、新积土、紫色土等六大优质土壤，
非常适合种植糯米、水稻、玉米、小麦、高粱等
酿酒作物。其次，当地特有的用于建造窖池的
黄泥，黏性强，制作的窖池无须防渗处理就能
保水。这样，窖内发酵产生的浆水不外泄，而
渗入窖泥中的水分又足以满足微生物生命活
动对水分和营养的需要。

可以说，自然的眷顾造就了独一无二的
气候、地形、水源、土壤资源，让川、黔一带占
尽天时地利。

十三尧中国白酒的品质与水有关系吗钥
水是酿酒的重要原料之一。宋代欧阳修

在《醉翁亭记》中写道“酿泉为酒，泉香而酒

洌”，可谓是后人选择酿酒用水的标杆。酿酒
对于用水是很有讲究的。微生物发酵需要水
所含的各种组分，其中一些独有的微量元素
及矿物质等，非常有利于微生物生长，促进酶
的生长，以及微量香气成分的生成。井水、泉
水，河水均为酿造用水的首选。我国大多数名
优酒厂或是靠近优质水源，或是拥有千百年
来一直沿用至今的古井。

酒企根据所在的地理位置和环境等因
素，采用河水、江水的都有。名优白酒采用河
水酿造比比皆是。国酒茅台、中国名酒郎酒、
习酒等所用的酿造用水均来自大名鼎鼎的赤
水河，著名书法家邵华泽在南岸吴公岩上书
写的“美酒河”三个大字气势恢弘，因此赤水
河被称作美酒河。赤水河全长 523 公里，不出
百里必有好酒，流经地域出产了以茅台为首
的大小数十种名酒，占中国名酒的 60%。民间
有“上游是茅台,下游望泸州,船到二郎滩,又该
喝习酒。”的说法。

《齐民要术》中记载：“山厚者泉厚，山奇
者泉奇，山清者泉清，山幽者泉幽，皆佳品
也。”以井水、泉水酿酒，何酒不美？因此流传
着“佳酿必有名泉”之说。井水和泉水也被经
常用来酿酒，许多名优白酒都与井水、泉水结
下了悠久的历史渊源。早在南北朝时期，在亳
州的减店集，发现有一口古井，井水清洌甜
美，人们用此井水酿酒、泡茶，回味无穷。后来
有个将军临死前将所用的兵器投入井里。谁
知井水比先前更清淳透明，爽口润喉，所酿之
酒，十里飘香，古井名声大噪，人们称之为“天
下名井”。 被世人誉为“酒中牡丹”的古井贡
酒，就得益于这神奇的古井之水。现厂区大楼
东头的一株古槐旁，“古井亭”巍然屹立，亭座
里就是被世人誉为中国十大名井的千年古
井。

泸州老窖酿造所用的龙泉井水，清洌甘
甜，呈弱酸性，有利于糖化和发酵；水的硬度
适宜，能促进酵母的生长和繁殖，属于优良的
酿造用水。经过龙泉井水酿造的酒，格外醇香
浓郁，清洌甘爽，饮后唇齿流香。

宜宾名泉———安乐泉，泉水清澈甘美，晶
莹剔透，含有多种矿物质，以之酿酒，美酒飘
香。在五粮液已修成了古典式园林———安乐
泉风景区，花巨资修成了飞檐耀彩，高达 圆园
米的“安乐泉塔”，外形似一高大典雅的登临
观景的楼台，实则是用现代化手段从地下 怨园
米深处掘成的日产万吨优质水的水塔，这就
是是五粮液酿酒用水的供水中心。

剑南春酿酒用水取自的中国名泉———玉
妃泉，可与崂山矿泉水媲美，被一致定为“中
国名泉”。玉妃泉水冰晶沁谧，涅槃成香浓清
灵的剑南春酒，陈香幽雅，饮之如珠玑在喉；
甘润飘逸，闻之似香思刻骨，历久弥新。酒鬼
酒的龙、凤、兽三眼清泉，清澈甘甜、春夏不
溢、秋冬不涸、水温冬暖夏凉，成为酿制和勾
调酒鬼酒的血液。洋河“美人泉”泉水常年不
干，水清如镜，泉眼喷花，味美甘甜。洋河大曲

就是取用此水酿造而成。

十四尧 为什么一些纯粮高度白酒降度
后会变浑浊钥

纯粮固态白酒中微量物质成分含量丰
富，它们基本属于醇溶性物质，易溶于乙醇，
而不易溶于水。当酒精度降低时其溶解度会
降低，其中部分物质析出而产生沉淀，也叫作
失光。酒精酒之所以降度后不会失光，是因为
其中微量成分含量较少，物质种类较单一。

引起失光的主要微量物质为高级脂肪酸
及其酯类衍生物。高级脂肪酸为醇溶性物质，
此类高级脂肪酸乙酯主要有：棕榈酸乙酯、油
酸乙酯、亚油酸乙酯等油性高级脂肪酸。这三
种高级脂肪酸乙酯在白酒中的稳定性与酒体
酒精度、环境温度等因素有密切关系。白酒在
降度的过程中，随着酒精度的降低，它们的溶
解度逐渐降低，产生结晶而部分析出，因此形
成乳白色絮状沉淀物造成浑浊。

十五尧 为什么有些白酒从南方运到北
方后会出现浑浊现象钥

白酒从南方运到北方，气候条件会发生
显著的变化，尤其是温度，南北差异较大。白
酒中的醇溶性物质由于温度降低会产生部分
析出，即我们常说的浑浊，所以相对来说，低
度酒在夏季发生浑浊的现象较少，而在冬季
寒冷地区较容易出现这类现象。

十六尧为什么白酒需要贮存钥

白酒的风味也就是酒体中各种化学成分
在缔和平衡分配过程中综合作用于人们感官
的结果。而白酒的风味质量与白酒后期的贮
存老熟有密切的关系。白酒的贮存过程实际
上是一个酒体去杂增香的过程，即降低酒体
的辛辣、刺激感，同时增加其香味微量成分，
使整个酒体口味趋于和谐，趋于醇和，这个过
程叫做白酒的老熟。老熟过程中既有物理变
化，又有化学变化。其中化学变化是酒体品质
改善的主要因素，它使酒体中醇、酸、酯、醛类
等物质成分重新组合达到新的平衡，既有部
分成分的消失或增减，也有微量新物质的产
生。所以，好的白酒都是要经过一段时间贮存
的。

十七尧为什么用陶坛储存白酒较好呢钥

陶坛由于本身材质的缘故，透气性较好，
储存在温度、湿度相对恒定的环境下，有利于
新酒中硫化氢等易挥发物质的挥发而酒中的
有益香味成分得到保留。其所含多种金属氧
化物在贮酒过程中易溶于酒体中，对酒的老
熟有促进作用。白酒在储存过程中，酸、酯、
醛、酮等微量成分之间进行着一系列的氧化

还原、酯化与水解反应，直到建立新的平衡，
生成新的酸和酯类物质，从而增添了酒的芳
香，使酒味变得柔和醇厚。而陶坛贮存更有利
于这类反应的形成。

十八尧酒的度数越高质量就越好钥
白酒度数的高低取决于酒体中乙醇含量

的多少。乙醇的含量越高，酒度就越高，其酒
性就越烈。白酒行业内普遍认可 40 度以上的
白酒是高度白酒，40 度以下的白酒为低度白
酒。有些人认为酒度越高，质量就越好，这是
一种错误的认识。从酒的质量来说，在 52-53
度之间，乙醇分子与水分子的亲和力最强，酒
的口感柔和，酒味最协调。从专业技术要求来
说，优质低度白酒要求更高，因为优质低度白
酒虽然度数低，但是由于不能让消费者在酒
体中感觉到水味，必须在低度的情况下保持
优质白酒的风格，因此好的低度白酒其组合
技术要求更高。

十九尧为什么有些白酒饮用后会口干尧
上头钥

部分白酒引起的口干、上头问题，是当前
白酒界的热问题之一，其引发原因主要有以
下几个方面：

(1)杂醇油的影响遥 杂醇油是酒中高级醇
混合物，过少则使酒寡淡无味，多则辛辣刺
激。杂醇油有一定毒性并有麻醉作用。杂醇油
在体内的氧化速度比乙醇慢，停留时间长，过
多能使神经系统充血，使人头疼。引起白酒上
头、口干。

(2)白酒中的醛类物质遥饮酒后，乙醛可在
体内积蓄，迫使末梢血管扩张，引起脸部血液
的涌涨，并使中枢血管收缩，从而加速心跳，
血压升高，使人头晕、上头。

渊3冤微量成分不协调遥 白酒中主要微量成
分有酸类物质和酯类物质。一款好的白酒要
求达到酸酯平衡。中国名优白酒大多数都遵
循“酯高酸也高”的原则，达到酸酯平衡的规
律，因此人们饮用后对身体的副作用很小。从
酒类的酸酯分析数据中可以看到，酸和酯之
间存在着一定的微妙关系。故酸酯不平衡是
引起白酒口干、上头的因素之一。

二十尧什么是年份酒钥
年份酒，顾名思义，窖藏达到一定年份的

白酒。目前，我国白酒行业对于年份酒缺乏相
应的行业标准和相关法规，致使中国年份酒
白酒市场比较混乱。以现在市面上白酒 10 年
年份酒为例，大多数产品并不是整瓶酒的贮
存期已经达到十年，只是在其产品中加入了
一定比例的十年期原酒。由于概念模糊,业界
对此宣传不多，普通消费者对此缺乏正确的
认识。因此应该加强对白酒知识的宣传学习，
做到理性消费。

中国白酒，你真的了解吗（中）

高粱

水质对白酒的整体起着关键作用

玉米 糯米


