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针对当前酒行业的新常态，为了提高酒
类生产企业的技术水平，让酒类从业人员有
一个相互学习交流的平台，四川省酿酒研究
所作为中国酒业协会批准的白酒类职业资格
技能鉴定培训单位，经中国酒业协会发文同
意，将于 2017 年 4 月 19 日———24 日在四川
省广汉市瞿上园大酒店（广汉市西安路 125
号）举办白酒品酒师职业技能鉴定培训班。报
到时间为 2017 年 4 月 18 日。

本次培训班将同时进行品酒师一个工种
三个级别的国家职业技能等级鉴定。经培训
及考核鉴定合格后，颁发中华人民共和国人
力资源和社会保障部统一印发的职业资格等
级证书，并纳入统一管理。

培训班研讨内容

本次培训班的研讨相关内容有：中国白
酒的味觉转变理论“如何寻找中国白酒的黄
金分割点”；中国白酒产量质量及成本分析；
白酒生产、蒸馏、储存工艺；白酒勾调理论知
识剖析：中国白酒骨架成分理论（骨架成分、
协调成分、复杂成分）、味觉转变理论；深入研
讨目前畅销白酒的质量优势；什么样的中国
白酒才是高水平的优质蒸馏酒；如何正确鉴
别纯粮固态酿造原酒、新工艺白酒、串香白
酒；国家职业技能鉴定技能考核。

授课师资及相关器具

此次培训班的授课教师将邀请全国著名
白酒专家、国家级白酒评委及具有品酒师培
训教师资格的授课教师担当教学工作，围绕
白酒品酒职业标准和考核大纲，结合白酒业
的实际情况精心准备培训课程，旨在提升白
酒行业人才专业水平，为白酒爱好者传播健
康的白酒知识；本次培训教材为国家鉴定总
站品酒师培训专用教材及四川省酿酒研究所
内部培训使用的相关资料。培训酒样为白酒
感官品评标准样品，其中涉及中国白酒十二
大香型、白酒质量差异性等 53 种样品。品尝
用具均为标准白酒品酒杯。

学习培训的条件和费用

报名参加培训班的学员须熟悉酒类生
产，并有一定的理论和实践基础。此外，需参
加职业技能鉴定的学员，应符合国家规定的
职业技能鉴定的申报要求（详细条件参见文
后附件 1）。

本次培训鉴定费包括学杂费、材料费、样
品费、职业技能鉴定费等：一级品酒师 6300
元/人，二级品酒师 5300 元/人，三级品酒师
4300 元/人。如果学员只培训不鉴定考证，教
学组可安排相应的培训课程，欢迎往届老学
员报名复习、提高。食宿可统一安排，费用自
理。

学员的申报材料

需进行“品酒师”职业资格考试的学员报
到时须提交以下材料：

（一）达到各级申报条件（见附件 1）填写
“轻工行业特有工种职业技能鉴定申报表”

（见附件 2）一式两份，需单位签章。
（二）本人近期正面二寸免冠照片 4 张。
（三）加盖单位公章的工龄证明 2份。
（四）身份证复印件 2 份。
工作联系方式：
联系人：焦健：13880590599
周玲：15892489843
传真：0838-5195399
附件 1：申报条件；附件 2：职业技能鉴定

申报表；附件 猿：报名回执表。
附件 1院品酒师申报条件院
三级品酒师（具备以下条件之一者）
（1）连续从事本职业工作 5 年以上。
（2）具有以高级技能为培养目标的技工

学校、技师学院和职业技术学院本专业或相
关专业毕业证书。

（3）具有本专业或相关专业大学专科及
以上学历证书。

（4）具有其他专业大学专科及以上学历
证书，连续从事本职业工作 1 年以上。

（5）具有其他专业大学专科及以上学历
证书，经三级品酒师正规培训达规定标准学
时数，并取得结业证书。

二级品酒师（具备以下条件之一者）
（1）连续从事本职业工作 13 年以上。
（2）取得三级品酒师职业资格证书后，连

续从事本职业工作 5年以上。
（3）取得三级品酒师职业资格证书后，连

续从事本职业工作 4 年以上，经二级品酒师
正规培训达规定标准学时数，并取得结业证
书。

（4）取得本专业或相关专业大学本科学
历证书后，连续从事本职业工作 5 年以上。

（5）具有本专业或相关专业大学本科学
历证书，取得三级品酒师职业资格证书后，连
续从事本职业工作 4 年以上。

（6）具有本专业或相关专业大学本科学
历证书，取得三级品酒师职业资格证书后，连
续从事本职业工作 3 年以上，经二级品酒师
正规培训达规定标准学时数，并取得结业证
书。

（7）取得酿造工三级职业资格证书后(中
专毕业以上学历)，连续从事本职业工作 5 年
以上，经本职业二级品酒师正规培训达规定
标准学时数，并取得结业证书。

（8）取得硕士研究生及以上学历证书后，
连续从事本职业工作 2 年以上。

一级品酒师（具备以下条件之一者）
（1）连续从事本职业工作 19 年以上。
（2）取得二级品酒师职业资格证书后，连

续从事本职业工作 4年以上。
（3）取得二级品酒师职业资格证书后，连

续从事本职业工作 3 年以上，经一级品酒师
正规培训达规定标准学时数，并取得结业证
书。

（4）取得本专业或相关专业大学本科学
历证书后，连续从事本职业或相关职业工作
13 年以上。

（5）具有硕士、博士研究生学历证书，连
续从事本职业或相关职业工作 10 年以上。

报名人员

姓名 联系电话 地址 公司名称 报考等级

报名回执，请统一发送到邮箱：334389469@qq.com

附件 3院报名回执表

姓名 性别 文化程度 联系电话

身份证号码

工作 参加工 现工作

单位 作时间 岗 位

从事本职业（工种）技术工作年限

联系地址邮编

原证书职业名称及等级 原证书编号

申报技能等级 申报职业（工种）

工作 起止时间 何 地 何 部 门 职业（工种） 证明人

简历

何时何地受

过何种奖励

本

人

申

请

项 目 成 绩 单位推荐意见

考试、 考试 理论知识考试

考核情况 考核 技能操作考核

评审 论文答辩评审 （盖章）

成绩 综合评审 年 月 日

鉴定站 行业职业技

审核意见 能培训和鉴

定管理总站

（盖章） 审核意见 （盖章）

年 月 日 年 月 日

综合评审 轻工职业

小组意见 技能鉴定

指导中心

审批意见

（盖章） （盖章）

年 月 日 年 月 日

附件 2院职业技能鉴定申报表

二寸无边
彩色照片（45*35mm）

各省尧区尧市食品协会尧全国各酒类企业院
酒类品评、勾调、生产、检验、食品安全

是酒类企业勾调人员、酿酒人员、质检人
员、生产质量管理人员乃至库管人员和营
销人员的一项基本技能。对稳定与提高企
业产品质量，开发新产品具有重要现实意
义。新形势下对酒类技术人员的要求也越
来越高，特别是负责酒类技术和质量的人
员，有更重要的特殊意义。为了规范和提高
酒类专业技能水平，提高技术人员的综合
素质，应广大酒类企业的迫切要求，中国食
品工业协会 酒类食品高新技术培训中心
特决定举办全国酒类管理人员和技术人员
培训班。本次培训经考试成绩合格者，颁发
专业技术培训合格证书；成绩优异者，颁发
专业技术高级（勾调师、品评师、检验师、酿
造师）证书，全国通用，网上可查证。特别提
示：由于时间关系，每年都定在 5 月 20 日
集中只举办一期培训班，今后需培训的学
员，可直接在中国酒类技术网站查阅详情
即可。由于名额有限，报名人员较多，希望
酒类企业安排好时间提早报名，届时准时
参加。现将有关事宜通知如下：

一尧培训内容院
1、新型白酒的最新勾调实用新技术；2、

各香型酒的最新勾调技术、品评技术；3、各香
型酒的最新生产实用技术及工艺特点；4、营
养、保健酒的最新研制与开发技术；5、学习如
何解决营养、保健酒后期沉淀疑难问题；6、
各种酒类的最新检验技术；7、学习白酒高级
品评师、勾调师考核训练方法 ；8、学习如何
做好酒类产品全面质量监管工作；9、学习如
何解决和控制酒后上头、口干、头痛的主要原
因和解决办法。

二尧培训时间及地点院
1、培训时间：2017 年 5 月 20 日至 5 月

29 日（共 10 天）
2、报到时间：2017 年 5 月 19 日（全天报

到）
3、报到地点：中国食品工业协会酒类食

品高新技术培训中心（四川省广元市上西金
轮路南段 219 号，广元火车站右侧 500 米，广
元酒研所大楼）

三尧授课人员及方式
由中国食品工业协会组成的酒类专家组

成员及国内的著名酒类专家、教授授课并担

任现场指导，主要采用理论与实践相结合的
方式授课，重点解决酒类企业在生产中所出
现的疑难问题，传授各企业最适用的酒类勾
调、品评、生产、检验高新技术及实用技术，以
实践为主，突出可操作性。

四尧学习费用
培训班收学杂费、实验费、资料费、勾兑

调味酒、培训合格证书、合影费及其它费用等
共 3000 元/人。食宿统一安排，费用自理。(食
宿费用每人每天 150 元，三餐、双人间)

五尧报名方法
从即日起至 2017 年 5 月 19 日止，传真、

电话报名均可。学杂费、食宿费在报名时汇
出，也可在报到时一并交清。

六尧其他事项
为了使各酒类企业在此次培训班上能够

真正学到实用高新技术并解决本企业生产勾
调中的各种疑难问题，请参加培训的人员，携
带本厂具有代表性的酒样或在本地畅销的酒
样（尽量保证每样 2 公斤左右），以便专家现
场尝评、勾兑，决定配方，回厂后即可应用。并
带上本人身份证复印件 1 份，1 寸工作彩照 8
张，以备办证使用。如因本人时间紧未能赶上

参加每年 5 月 20 日的培训学员，可根据本人
的时间安排，除每年培训班培训内容外，本单
位另外还有许多高新技术，可随到随培训，详
情电话咨询。

七尧联系方式
单位：中国食品工业协会酒类食品高新

技术培训中心
地址：四川省广元市上西金轮路南段 219

号（广元酒研所大楼）
联 系 电 话 ：(0839)3602639 3602599

3602699 3600888
专 家 手 机 ： 王 主 任 18908120997

13808120997 王经理 13508067551
联 系 人 ： 李 主 任（0839）3602639

13881225398
传真：（0839）3602499 3606766
邮编：628000
邮箱：jiuyansuo@sohu.com
网址：http://www.jiuyansuo.com

二 O一七年一月十二日

姓名 性别 年龄
文化程度 职称 职务
单位名称
通讯地址 邮编
电话 传真
E-mail Q Q
注：填写回执表务请字迹工整，按上述联系方式的地址寄、传至李主任收

中国食品工业协会文件
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关于举办全国酒类勾调品评生产检验高新技术及实用新技术培训班的
通 知

2017年野全国酒类勾调品评生产检验高新技术及生产实用新技术培训班冶
报名回执表渊可复印或扩大打印冤

姻 徐霞鸿

老厂房、旧设备……记录着一个时代
的“历史足迹”，浙江省绍兴东风酒厂，这个
伴随着许多绍兴人成长的名字，已然成为
这个城市一种独特的文化记忆。

记者在采访中了解到，随着柯桥阮社

拆迁工作接近尾声，柯桥区香林大道边，这
个“沉睡”了一年多的东风酒厂遗址即将迎
来大变身：要开办“黄酒学院”，还要推出一
系列与黄酒相关的创意产业。

汽车沿着香林大道一直开，到与柯南
大道交叉口，路就断了头。正在进行中的香
林大道拓宽工程，大门紧锁。围栏里头，可
以看到远处有工人正在施工。“东风酒厂”
被这条宽阔的马路一分为二，路边的老厂
房被拆了一部分，但大多被保留了下来。

虽然在 2015年年底，酒厂就已经停工
了，但老厂房还保留着仓储的功能。这些旧仓
库里存放着的 80万吨黄酒没有办法运走。

时间过去了半个世纪，曾经的老厂房
静默不语，它们被剥离了原先的功能，静立
在初春的阳光里。一些地方看上去更像废
墟。但透过光影，记者依然能想象出当年热
火朝天的劳作场面，空气中依稀可以闻到

一丝淡淡的黄酒香。
92 岁的“活酒仙”王阿牛，是东风酒厂

的历史见证者。
“我是 1952 年进厂的，一直到 1991 年

退休，在酒厂待了 40 年。上世纪 50 年代，
酒厂已经在阮社了，当时叫地方国营云集
酒厂。因为这个酒厂的前身是一个私人酒
坊，坊主名叫周云集。一直到 1969年，云集
酒厂才改名为绍兴东风酒厂，取意‘东风压
倒西风’。”王阿牛说起东风酒厂，如数家
珍。到了 2005 年底，因为东风这个名字时
代感太强，在对外交流时也容易与东风汽
车的品牌混淆，也为了使“会稽山”的驰名
商标名与公司名相统一，并进一步打响该
名酒品牌，“东风绍兴酒有限公司”更名改
为“会稽山绍兴酒有限公司”。

在酒厂遗址不远处的杨绍线，一座崭
新的黄酒小镇开始散发出更为浓郁的黄酒

味道，会稽山绍兴酒股份有限公司于近日
已将公司总部迁至这里。公司总经理傅祖
康向记者透露了用东风酒厂遗址发展“工
业旅游”的设想。

“保留下来的这些老厂房，是上世纪 50
年代由苏联设计师设计建造的，至今已有
60 多年历史了。虽然经过多次修缮，但基本

还是保持了原来的风貌。其中的几幢，我们
将改造成一个‘黄酒学院’。这是我们与浙
江树人大学合作的一个项目，未来，大学生
会在这些飘着黄酒香的教室里上课。此外，
还有一系列与黄酒有关的创意产业将陆续
推出，我们希望设计推出一些好玩的、参与
性强的项目。”傅祖康说。

黄酒飘香 东风酒厂遗址要办“黄酒学院”
“我们将改造

成一个‘黄酒学院’。

这是我们与浙江树人大

学合作的一个项目，未来，

大学生们会在这些飘着

黄酒香的教室里上

课。”

第十九届白酒品酒师职业技能鉴定培训班招生


