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2017 全国（成都）春季糖酒交易会汾酒特刊

【汾酒“地球胃·1510工程”】之一

发现地球胃

46 亿年前，地球诞生了。

从浩瀚的太空观看地球，多彩而又神秘，

让人充满遐想。

八百万年前，黄土高原还是一片汪洋湖

泊，称为“黄土原湖”。

风，从蒙古、中亚两个地方吹来,大的颗粒

先落下,细小颗粒吹得较远,最后，受到太行

山、秦岭两座山脉的阻挡,逐渐在这个地区堆

积起来。

岁月侵蚀，湖泊消失，一块 64 万平方公

里，厚度达 50-200 米的“金坨”在地球上隆

起———这就是黄土高原, 世界上黄土覆盖面

积最大的高原,又称“乌金高原”。

黄土高原地处日出东方的“美食之国”

———中国，是人类最早的文明之一“华夏文

明”的发源地，因形状神似人的胃，被地质学

家们亲切地称为“地球胃”。

“地球胃”的神奇在于：被誉为“中华母

亲河”的世界第五大河———黄河，从全境穿

流而过。北靠蒙古高原，南接八百里秦川，西

连“唯富一套”的河套平原，东至太行山脉。

“地球胃”处于北方游牧区向中原农耕

区的过渡地带，这一地缘关系决定了“黄土

文化”处于“草原文化、秦文化、晋文化、河套

文化、中原文化”的包围之中。

受多元文化的影响，这里“饮食文化”的

创造性和多元性极其丰富，人们的胃功能极

其发达。这里的老百姓历来有“三大饮食习

俗”：自古爱吃一种消食健胃的醋，“家有二

两醋，不用请大夫”，人们直接拿醋当饮料

喝；爱吃面食，“一面百样吃，一面百样做”，

有“世界面食之根”的说法，很少有人肥胖；

爱喝一种带有淡淡“花香味”和“果香味”的

酒，有“得造花香”和“国酒之源”的说法。

500 年前，黄土高原上诞生了一支享誉

世界的商帮———晋商，他们以特有的“黄土

性格”、生活习惯和汇通天下的“商业胃口”，

把中国的茶业、盐、白酒等，带到了中东、中

亚、东北亚、印度、吉尔吉斯斯坦、俄罗斯，以

及美国旧金山等，影响并改变了无数“洋人”

的味蕾和胃口，并石破天惊在山西太谷建立

了被誉为“东方华尔街”的世界金融中心。

晋商开创了明清两个朝代的商业大格

局，赢得了“中国犹太人”和“世界第一商帮”

的荣耀，让全世界人感受到“东方品格”的独

特魅力。1912 年，梁启超从海外回国，他即兴

演讲说：“鄙人在海外十余年，对于外人批评

吾国商业能力，常无词以对。独无有此历史、

有基础，能继续发达的山西商业，鄙人常以自

夸于世界人之前。”

来自黄土高原的晋商，凭什么驰骋商界

500 年？难道真像某位学者所说：“虽然山西

深在内陆，但我感到山西人在性格气质上，

倒比沿海省份的人更接近洋人的‘大儿童’

性格。说山西人‘面土心洋’似乎亦不为过

……”

晋商身上的这股“大儿童性格”，到底是

一种什么样的气质呢？有人说，山西人骨子

里有一股特殊的气味和品格———“纯真之气”

和“故土之恋”。“山西性格是中国性格的根”

以及“山西影响中国”的说法不胫而走。

60 余年前，一批中国地质学家来到黄土

高原，在一次科考中，他们意外发现了黄土

高原惊人的秘密，层层叠加的黄土里，竟然

埋藏了千百万年来不为人知的“生命之谜”和

“香气之谜”。

“黄土高原是地球馈赠人们的厚礼”、“黄

土比金子重要，与每一个人都有关系”———地

质学家们竟然发出这样的声音。

一位台湾的美食家，在看到大陆地质学

家“黄土科考”的成果后，发出这样的感叹：

“人类最好的胃和最好的美食在东方，而人类

最迷人的香味，却隐藏在黄土高原的土层里，

‘黄色文明’终将揭开人类骨子里的饮食记忆

……”。

地质学家和美食家凭什么发出这样的声

音？黄土真的比金子还重要吗？“地球胃”的出

现真的是一种巧合吗？

【汾酒“地球胃·1510工程”】之二

“黄土之谜”与“华夏魔方”

当“地球胃·黄土高原”以她气势磅礴的

英姿，孕育并影响着人类文明进程时，一批批

国内外地质学家，纷纷投身于对她的研究和

征服之中。

刘东生，中国地球环境科学研究领域的

专家，中国科学院资深院士，被誉为“黄土之

父”。1980 年当选中国科学院院士，1991 年当

选第三世界科学院院士，且是 2003 年度国家

最高科学技术奖得主。

1954 年，刘东生参加国家“黄土高原水土

流失课题”，他惊奇地发现一个现象：黄土高

原的土层存在红、黄两层以上。他把黄土放在

高倍显微镜下观察，又发现一个秘密：黄土里

面居然含有大量孢粉，即“孢子植物的孢子”

和“种子植物的花粉”，已经存在了几百万年。

黄土高原红、黄两层以上土质结构的发

现，为破解“地球金坨”的成因打开了思路。大

量“孢粉组合”的发现，可推断出黄土高原地

区的气候环境、物种多样性，以及该地区古代

社会的文化发展，人类饮食习惯的传承等。

科学家们研究发现，黄土高原土层的大

量植物孢粉，被雨水冲刷后会有一种“芳香的

味道”，与大雨过后湿润的“空气味道”和“泥

土味道”相似，还与雨后花草和树木释放出来

的挥发性油脂味相似。文人墨客们常常把这

种气味描绘成“大地的味道”、“生命的气息”、

“母体的味道”等。大多数人都觉得这种气味

清新怡人，甚至，还因其芬芳的香气而收集起

来，装瓶销售。

这种“芬芳的香气”与人类的繁衍生息、

文明进步和生活习俗到底有什么关系呢？人

类能不能通过一种手段和技艺，把这种美妙

的香气还原出来，并保存起来呢？

100 万年前，黄河流域的人类以野果和围

猎为生，并逐渐学会了种植农作物。农作物的

种子和花粉，夹杂着树果、草籽、菜籽等，在风

的传播下，四处飘荡，最后变为黄土高原土层

里的孢粉。孢粉里第一次有了“粮食的味道”。

对粮食的种植、加工和使用，是人类“农

耕文明”的开端，是“人类”脱离“猿类”一次智

慧和技能的提升，这比野果的加工和使用高

了一个档次。因为粮食的使用更为复杂，要求

更高，更能体现人类的劳动智慧和工匠精神。

漫长的农耕时代开始后，“丰收的味道”

理所当然成为人类内心最渴望的味道。人们

希望有一种灵性的、美妙的“魔方”，能与天对

话，祈求上苍的庇佑和意旨；能与地对话，希

望风调雨顺和连年丰收；能与人对话，寻找情

感的慰藉和合作的需求。

这种“魔方”就是“酒”。

酒的诞生，是人类的一大发明。她采天地

之灵气，调动和激活了天地间看不见的菌群、

孢粉的力量。选百粮，尝百草，采百果。以小博

大，以柔克刚；天时成香，孕育成液，羽化成

精。

酒“俘虏”了人类的味觉、嗅觉、知觉，“诱

惑”了人类的心灵、情感、意识，改变了人类对

大自然的微观认知和宏观表达，最终改变了

人类的生活方式。

中国传统工艺研究会理事长、中国非物

质文化遗产保护专家委员会委员华觉明说：

“酒是中国人的第五大发明”。中国微生物学

奠基人陈陶生说：“谁要能把白酒的微生物研

究透，他能拿诺贝尔奖”。中央美术学院教授、

中国美协副主席黄永玉说：“喝酒是人与动物

的区别”。

如此神奇的“人间魔水”到底产自哪里

呢？

“造酒说”已经流行了很多年，比如“猿猴

造酒”、“空桑造酒”、“黄帝造酒”、“仪狄造

酒”、“杜康造酒”、“上天造酒”、“自然成酒”等

等，其理论不下于八个之多。

但是，深究下去，就会发现，绝大多数是

传说和故事，并没有确凿、详实的史料记载和

考古证据做系统支撑。

在“地球胃?黄土高原”东部“胃口”的位

置，矗立着五座名山：太行山、王屋山、吕梁

山、五台山、恒山。这些巍峨的大山，把西北吹

来的“黄土颗粒”和“植物孢粉”挡住，茂密的

森林植被改变了土壤环境，经年累月的雨水

冲刷，把大山上大量的植物孢粉激活带走，一

层流入滔滔汾河和黄河，一层渗透地下几百

米，变成富含大量微量元素和“芬芳香气因

子”的岩溶水，最后以泉水的形式涌出地面。

有大水必有始祖，有名山必有道场，有名

泉必有佳酿。

“中国最早的酒”便诞生在这块名泉奔涌

的风水宝地：一个藏于黄河臂弯、汾河中游、

吕梁山前怀的千年古村落———山西杏花村

镇。享誉世界的杏花村汾酒，便是用这里地下

850 米的岩溶水酿造的。

因了这块宝地的名声，曾有高人到杏花

村“观象”，曰：“此地潜龙在渊，玄机有二，一

曰水法，一曰气法”。

“水法”认为，此地“乾坤聚秀之区，阴阳

汇合之所，形势地理，诸吉咸备。大水绕臂，中

水贯通，名泉根深，中泉叶茂。龙穴砂水，无美

不收，山脉水法，条理详明，乃酿酒上吉之

壤”。

“气法”认为，此地聚“高原之豪气，太行

之大气，吕梁之英气，北岳之道气，五台之佛

气，晋人之正气，华夏之底气。名山气场，高原

反应，清字当头，紫气东来”。

暂不论“高人观象”是否严谨，但杏花村

的名声，早已经是如雷贯耳，驰名中外。

目前，在已知的“酒源论”中，杏花村汾酒

以“国酒之源、文化之根、香型之祖”无懈可击

的史料证据和理论体系，赢得了无可置疑的

“中国酒源”和“中国酒魂”的地位。一个多世

纪前，杏花村汾酒曾拿过世界最高奖———巴

拿马万国博览会甲等大奖章，清末民国期，

便风靡华夏，享誉全球。上世纪八十年代末，

汾酒因“物美价廉”连续六年冲顶，成为中国

白酒业的“老大”。

近年来，关于杏花村汾酒———这瓶“中

国最早的酒”，有越来越多的学者和专家提

出了这样的“忠告”：“历史并不是杏花村汾

酒的核心竞争力，杏花村汾酒的真正魅力和

引爆点，是独特地理环境造就的、一种自然

天成的高贵香味。

这种香味，不饰自魅，无可匹敌，能够征

服世界。

这种香味是什么呢？

【汾酒“地球胃·1510工程”】之三

愧对“山西香”

山西，古称“三晋”，位于“地球胃·黄土

高原”的东部，正好处在“胃口”的位置。山西

难道骨子里与“胃口”有关吗？“晋食”在“中

国菜系”中，到底占有什么样的地位呢？

一位深谙中国历史文化的某高校教授，

曾经说过这样一句话：“山西人的胃口就是

中国人的胃口”。

什么意思呢？

众所周知，文明的启动是靠食物来支撑

的。饮食是一切“人类文明”的源头、根本和基

础。中国自古有“民以食为天”的说法。

“教授”的逻辑来自两个最有说服力的支

点：一个是“山西洪洞大移民”对中国姓氏和

中国整个北方人（甚至三分之二中国人）生活

习俗的影响；另一个是“华夏文明起源说”的

巨大影响。

第一个支点的影响是显而易见、立竿见

影的。

山西历史上共有九次移民潮，其中，人数

最多，范围最广，次数最频繁，种类最复杂，知

名度最高的是明代“山西洪洞大移民”，“洪洞

大槐树”也成为了我国移民史上影响最大的

一个移民发源地。“问我祖先何处来，山西洪

洞大槐树。”这句流传数百年的民谣，在老一

代人中尽人皆知，随着华北人口外迁，“大槐

树”移民的后裔又扩散到全国各地。

后世学者统计，明初的大移民，持续半个

多世纪，有史可考的大规模移民就有十七次，

迁往河南、河北、山东、安徽、江苏等十一省

227 个县，人口在一百万以上。截至如今，“洪

洞大槐树”移民后裔已在 2 亿人以上，“有中

国人的地方，就有大槐树移民后裔”，“哪里有

麻雀，哪里就有山西人”，也许并非夸张之语。

2 亿以上中国人的“胃口”和“饮食记忆”

都与“山西后裔”血脉相连，这是何等的壮观

啊，令人无法不感慨。

第二个支点的影响是潜移默化的。

“五千年历史看山西”———这是山西人的

自豪，也是山西近年来文化宣传最为响亮的

口号。

山西被誉为“华夏文明主题公园”，“古代

东方艺术博物馆”，“中国社会变更和进步的

思想库”。翻检中国文献，不难发现，凡是著名

的神话，如炎帝尝百草、精卫填海、后羿射日、

大禹治水、女娲补天、愚公移山、黄帝蚩尤之

战、夸父追日、尧舜禅让、成汤祷雨等，都与山

西有千丝万缕的联系。

既然“华夏文明”最重要的一支是从山西

起源的，中国“饮食文化”当然是从山西走向

全国的。从这层意义上讲，饮食对中华民族的

历史贡献和巨大影响，没有一个省份能与山

西相比。

山西有影响世界的“大三香”与“小三

香”。

“大三香”是指“美食香、商业香，文化

香”；“小三香”是指“面香、醋香、酒香”，合在

一起统称“山西香”。

先说“大三香”。

“美食香”———做面，制醋，造酒三香，每

一样都千年传承，工艺精湛，食医互补，叹为

观止，可谓人间一绝，世界奇葩。

“商业香”———晋商大业，汇通天下，辉煌

五百年，横跨亚欧陆，巨商辈出，富可敌国，诚

信守正，儒道家风。

“文化香”———人类起源，华夏始祖，尧舜

遗风，姓氏之根，文明摇篮，魂脉传承。

著名文化学者余秋雨有一篇《抱愧山西》

的文章影响颇大，也颇具有代表性。他说：“很

长一段时间，我查检了一本又一本的书籍，阅

读了一篇又一篇的文稿，终于将信将疑地接

受了这样一个结论：在上一世纪乃至以前相

当长的一个时期内，中国最富有的省份不是

我们现在可以想象的那些地区，而竟然是山

西！直到本世纪初，山西，仍是中国堂而皇之

的金融贸易中心。北京、上海、广州、武汉等城

市里那些比较像样的金融机构，最高总部大

抵都在山西平遥县和太谷县几条寻常的街道

间，这些大城市只不过是腰缠万贯的山西商

人小试身手的码头而已”。

余秋雨抱愧地说：“山西之富在我们上一

辈人的心目中一定是世所共知的常识，我对

山西的误解完全是出于对历史的无知。唯一

可以原谅的是，在我们这一辈，产生这种误解

的远不止我一人。误解容易消除，原因却深可

玩味。我一直认为，这里包含着我和我的同辈

人在社会经济观念上的一大缺漏，一大偏颇，

亟须从根子上进行弥补和矫正”。

很多山西人看完余秋雨的大作，不置可

否，但又一笑了之。

很多时候，山西人自己会不好意思提这

些惊世骇俗的荣耀，他们认为“都是过去的

事，我们不能做阿 Q”。
这正是山西人的性格、胸襟、自信和未

来。山西人坦诚、内敛、务实、包容的品格可见

一斑。

“面香、醋香、酒香”是山西享誉海内外的

“小三香”。

有句话说：“讲国事，从家事说起，讲家

事，从餐桌说起”，吃饭是天大的事。“吃相”总

能体现一个人、一个家、一个地域、一个国家

的生活品位和风俗文化。“吃相”与贫富无关，

与家风传承、文化修养有关，穷，能吃出慢条

斯理；富，能吃出俭素营养，这才叫“有贵气”。

山西一直流传这样的谚语：“催命不催

食”。表达的是人们生活中一种科学的膳食方

式，食不可催，要细嚼慢咽。用命与食作对比，

只用一个动词“催”，不仅用语简省，而且十分

准确妥当地说出科学膳食的重要性。

山西人世代喜爱并传承的面香、醋香、酒

香，三者有什么内在关系呢？为什么偏爱这三

样呢？

山西以其“表里山河”的特殊地理气候，

从远古时代就孕育出了众多的杂粮，世人称

之为“杂粮王国”，有“世界面食在中国，中国

面食在山西”的说法。山西面食的名字时常变

化，真正做到了“食不厌精，脍不厌细”。有据

可查的面食在山西就有 280 种之多，其中尤

以刀削面名扬海内外。以面条为例，东汉称之

为“煮饼”；魏晋则名为“汤饼”；南北朝谓“水

引”；而唐朝叫“冷淘”，明清以后叫“面条”

……。俗话说“娇儿宠称多”，面食众多的称谓

与名堂，正说明山西人对面食文化的讲究、精

研、执着、至美。

因为山西人喜吃面食，“醋”诞生了，醋是

山西人的一道菜，“面食拌上醋，越吃越舒

服”，吃起来爽滑可口，有滋有味，帮助消化，

食欲大增，又促进了“面”的花样翻新。

醋，历史上叫“苦酒”，周时称“醯”。“山西

醋”号称“天下第一醋”，山西人把醋称为“山

西可乐”。山西醋能提高胃功能，治胃酸、胃

胀，亦能软化血管。古代医书记载：“醋酸温，

开胃养肝，强筋暖骨，醒酒消食，下气辟邪，解

鱼蟹鳞介诸毒，陈久而味厚气香者良。”感冒

了，拿醋一闻就好了。山西民间一直流行“久

在山西住,哪能不吃醋”、“山西老乡爱吃醋，舍

命不舍醋葫芦”，以及“山西家，醋当茶”的说

法。

除了“面香”和“醋香”，山西还有“茶七饭

八酒十分”的民谚。也就是说，茶可以不喝足，

饭可以不吃饱，但酒一定要喝够。饮酒是富裕

的象征，同时也是怡情和礼数的象征。“酒香”

在山西民俗文化中的地位，并不比其他两香

低，有“会做山西酒，腰无分文天下走”的古

谚。

查阅资料，山西酿酒的历史比醋悠久，按

照《神农本草》的记载：“酒、醋同宗同源，醋是

剩下的酒糟制成的”。酸的产生，其实道理很

简单，一旦酒中某一呈香物质超过了阀值，你

就会闻到一种微酸气味了。

醋能治很多消化系统方面的病，说明一

个道理，首先这地方的酒好，才可能造出好

醋。“先有好酒，才有好醋，有了好醋，更能成

就好酒”，这是一个千年独特的地理环境造就

的地缘生态和产业密码。别的地方根本无法

复制和模仿。

酿酒人更知道“酒、醋同宗同源”。酸是酒

的重要成分之一，酸在酒中，如果比例适当，

会有清爽利口、醇滑绵甜的感觉。酸含量少，

酒会寡淡、后味短，酸过量了，酒会酸味重、刺

鼻。酿酒大师把“酸味”控制到炉火纯青的地

步，这是大学问，只有山西籍的酿酒大师能做

到这一步。

翻遍中国所有“酒典”会发现：产于山西

杏花村的清香型白酒，其中的酸类物质含比

非常绝妙。你要是能轻松闻到了微酸气味，那

绝然不是杏花村的清香型酒了。清香型酒的

风格特征就是“清字当头，一清到底”。说白了

就一个字“爽”。

其实，山西清香型白酒独有的“清香”和

“爽净”，还应归功于酒中的酯类———就是上

面提到的“黄土高原土层里的‘孢粉的味道’，

即与雨后花草和树木释放出来的挥发性油脂

味相似的‘芳香的味道’”。酯类的作用，在于

增加酒香，甚至决定香气的品质。目前，尽管

有研究表明，杏花村酒清香味的来源比较复

杂，与地理、原粮、容器、工艺、微生物代谢、陈

放时间等都有关联，但酯类仍起主导作用。

发 现 地 球 胃 ，追 溯 汾 酒 源
（汾酒集团文化中心供稿）


