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■ 本报记者 许强 通讯员 张丽 摄影 袁林

“十四五”开局之年，疫情延续，全球货币

扩张，消费结构分化，消费总需求凸显疲软，

中国酿酒行业市场风云突变，白酒赛道火热，

社区团购承压，现饮渠道正在边际改善，白酒

股市跌宕起伏。

在如此波谲云诡、云雾缭绕的 2021 年，

白酒市场跃出了一匹黑马———馫香型白酒，

它不仅冲破中国酒业天空中的层层迷雾，光

彩溢出，也以开拓者的姿态，拓宽了中国酒业

的业态边际，丰富了中国白酒的内涵，为中国

白酒可持续发展做出了一种深层次的探索。

中国食品工业协会副会长马勇品评馫香型白

酒后留下了“空杯留香好”的评语，他认为：

“这款酒在湖北白酒中是一个不可多得的创

新品类，其质量会奠定非常坚实的市场基础，

支撑 100 亿以上的市场规模。”

馫香型白酒到底是一种什么样的白酒？

其生命密码又是什么呢？

近日，本报首席记者走进中国馫香型白

酒定义者———稻花香，探寻馫香型白酒的生

命密码。

密码一：文化传承 创新基因

人类因梦想而伟大，企业因文化而繁荣。

2003 年，中国白酒陷入低谷，稻花香创始

人蔡宏柱先生所著《白酒不会毁灭》在媒体上

公开发表，一下震撼了整个白酒业，专家们称

之“无异于给持续低迷的白酒行业注入了一针

强心剂”。该文有一核心观点引人深思：“白酒

是有生命的物质和情感融合消费品，其灵魂就

是文化，中国的酒文化在数千年繁荣和发展中

已形成了一种文化力，丰富了酒、奠基了酒、发

展了酒，成为白酒永不衰竭的生命之源。”

实际上，稻花香从无到有，从小到大，从

大到强，几经风雨，几经波折，如今创造性研

制出馫香型白酒，这来自于稻花香文化的传

承，来自于稻花香的理想，来自于稻花香企业

精神。

“敢冒风险、自我加压、创造机遇、超常发

展”，这十六字就是稻花香精神。恰恰是这种

基因促使了稻花香人突破传统的白酒香型格

局，大胆创新，研发出《一种兼具清香、浓香和

酱香香型的白酒的制备方法》，即馫香型白酒

酿造工艺。

“企业精神之于稻花香，相当于灵魂之于

一个人。”稻花香集团董事长、稻花香酒业公

司董事长、总经理蔡开云认为，白酒品牌发

展，品质是基石，文化是内核。

近 40 年，稻花香已经形成了厚重的文化

积淀和鲜明的精神传承。稻花香文化早已落

地生根，有着强劲的向心力和无限的爆发力。

“馫香型白酒”横空出世无疑是稻花香人自

信、独立、自强的必然产物、是稻花香人创新

基因的延续和传承。

密码二：全国首创 全新工艺

4 月 28日，中酒协六届理事会二次会议

在北京友谊宾馆召开。稻花香酒业公司荣获

“十三五”中国酒业科技进步特别奖———“中

国酒业科技进步优秀企业奖”，科技项目“基

于小曲清香糖化、酱香高温堆积、浓香泥窖发

酵工艺的稻花香原浆酒开发”被评为“中国酒

业协会科学技术二等奖”。至此，爆发核力的

稻花香“一步法酿三香”全新酿酒工艺得到了

社会的广泛认可。

毫无疑问，“一步法酿三香”全新酿酒工

艺是馫香型白酒最关键的生命密码。

据悉，2006年，稻花香敏锐地捕捉到未来

市场的可能变化，首次提出要创新一种“一步

法酿三香”的全新酿酒工艺，历时 7 年在全国

首创馫香型白酒生产工艺。该项工艺吸纳清

香、酱香和浓香传统工艺精华，有机融合小曲

糖化、高温堆积、泥窖发酵工艺，彻底跳出复

合香只能依赖勾调的技术路径，秉持自然生

态酿造，实现一步法酿成馫香型白酒，成为中

国馫香型白酒定义者。这项工艺目前已获得

2 项发明专利和9 项实用新型专利。

密码三：生态产区 天时地利

好酒源于好的生态环境。

北纬 30 度，一条神秘而又奇特的纬线，

被称作“地球的脐带”。这条纬线贯穿四大文

明古国，也孕育了令人沉醉的美酒，是著名的

黄金酿酒带。在中国，北纬 30 度是最美的风

景走廊，稻花香集团处于这条纬线上，坐落在

举世瞩目的三峡大坝所在地宜昌。

宜昌东部的中国白酒名镇龙泉镇，便是

稻花香美酒生态工业园所在地。一个山清水

秀、人杰地灵的酒城，北倚长江三峡，东襟荆

楚大地。这里四季分明，雨水充沛，气候温润，

春生、夏长、秋收、冬藏，岁月在酒城流转，五

谷在光阴中酝酿，绘成一幅醉美的生态画卷。

地处龙凤山下、柏临河畔的稻花香美酒

生态工业园，经过稻花香人数十年的匠心打

造，形成了不可复制的微生态系统。

这里群山回护、绿水环绕、草木葱茏，

1100 余种各类落叶乔木、常绿灌木、草地遍

布，45%的绿化覆盖率，植株近 10 万棵，水、

土、气、生物群落和谐共生，为酿酒提供了绝

佳的绿色生态环境。

密码四：酿酒原粮 优中选优

好粮酿好酒。每一滴美酒，都蕴藏着大自

然的味道，都是粮食的一次神奇升华。

馫香型白酒优质基因离不开优选原粮。

稻花香制定了近乎严苛的筛选标准，种植环

境、储存条件、颗粒大小、饱满程度、色泽等都

是原粮检评的指标。

红高粱是馫香型白酒酿造的原粮。唯有

植株强壮、级别高、成熟度恰好的上品红高

粱，才可达到标准。入选红高粱颗粒饱满、色

泽纯净，沉淀大自然的精华，是不可多得的上

等原料。

检验合格的红高粱通过大小除杂净化、

颜色除杂、密度除杂、破碎去皮、风选除尘、输

送等工序，分别进入不同的储粮罐储备，等待

开启一场从粮食到美酒的芬芳之旅。

据介绍，“十四五”时期，稻花香将结合馫

香型白酒酿造工艺，培育适合这种创新工艺

的红高粱，目前正在进行选种育种，将逐步建

立馫香型白酒原粮基地，在“料”字上下足功

夫。

密码五：三曲三香 自成一格

稻花香优选红高粱为原料，通过根霉小

曲、高温大曲、中高温大曲，作用于馫香工艺

三个阶段，曲定酒型，一步法成，最终实现酒

体创新。

清香源于小曲糖化生香。精选的优质红

高粱，经彻夜水分滋润、高温蒸煮、摊凉后，加

根霉小曲，送入糖化箱进行糖化后，糟醅中的

微生物、香味物质层次更丰富，赋予酒体更加

清甜自然的风味。

酱香源于高温堆积发酵。糖化后的糖化

料与蒸馏取酒后的糟醅混合，酿酒微生物在

糟醅中自然富集、生长，在高温大曲与环境微

生物的共同作用下，为馫香型丰满细腻的口

感打下基础。

浓香源于泥窖发酵提质增香。经过高温

堆积的堆积糟，加入一定配比的中高温大曲，

在泥窖中密封发酵 90天以上。

历经三个阶段酿制而成的馫香型白酒，

兼具清香酒的清爽淡雅、酱香酒的丰满细腻、

浓香酒的绵甜净爽，自成一格。

密码六：科技赋能 智慧酿造

“馫香型白酒酿造有两个显著的创新，一

是工艺创新，二是设备创新”，稻花香酒业公

司生产负责人介绍，稻花香不仅创新研发了

一种全新的白酒工艺，更是结合该项工艺技

术量身打造了一整套机电一体化设备，坐落

于稻花香生态厂区的第五酿造车间，即是馫

香型白酒的中试车间。

该车间将酿酒机械化、自动化、信息化融

为一体，实现关键工艺参数的实时监测和智

能调控。目前，车间拥有公司自主研发设备

300 余台（套）。其中，泡粮蒸煮设备布局采用

上秤下罐，低压旋转蒸锅确保蒸煮更均匀；小

曲糖化装置采用流动床方式，进料、出料、加

热、加湿、降温、通风等全部实现自动化控制；

高温堆积箱、糟醅配比设备也采用自动化操

作，可调整堆积高度、精确控制发酵时间和温

度、自动加曲和配糟；机械化上甑则有效降低

工人劳动强度，提升“探气上甑”的工艺水平。

据介绍，近年来，稻花香与华中农业大

学、湖北工业大学、三峡大学等高校开展产学

研合作，研究制曲到酿造的微生物演化，风味

物质形成，标准化、数字化工艺控制以及现代

化品控技术等，将对馫香型白酒机理有更加

全面系统的分析，也为白酒的智慧酿造赋予

更加科学的基因。

密码七：美酒洞藏 绿色基因

水孕酒灵，山铸酒魂。

柏临河畔，龙凤山下，稻花香藏酒洞，静

谧悠长的甬道，一坛坛陶坛贮存的原酒，浸润

历史气息，历经岁月洗礼，质朴中充溢着生命

的张力。

稻花香藏酒洞于 2009 年投资兴建，藏酒

洞所依附的山体位于秦巴山脉和武陵山脉交

界处，处于世界公认的最佳酿酒和储存酒的

北纬 30毅地段，洞内温度 19益左右，湿度 80%
左右，常年恒温恒湿，使得酒体更加醇化老

熟，酒质更佳。

洞藏酒凝聚着千百年来中国名酒文化的

精华。经由馫香工艺酿制而成的原酒，由稻花

香国家级白酒评委和省级白酒评委共同品评

定级，采用陶坛分级封装，送入稻花香藏酒

洞，在恒温恒湿的环境中持续吸纳山水精华，

采集自然之韵，酒体愈加和谐。每坛原酒至少

贮存 5 年以上，方可出品上市，每一瓶都是不

可复制的生态之酿。

密码八：技术人才 核心支撑

科技创新是企业发展的强引擎，人才是

科技创新的源动力。

如果说工艺、技术和设备的革新，创造了

馫香型白酒的生命，那么，稻花香技术人才则

赋予了馫香型白酒灵魂。

2006 年着手进行技术探索；2008 年正式

投入实验；2012 年完成小试实验；2013 年，为

馫香型白酒新工艺量身打造的第五酿造中试

车间正式建成投产……“创新人才是稻花香

不断做大做强的坚强后盾，也是馫香型白酒

发展基因密码。”采访中记者了解到，稻花香

一直十分重视人才在企业发展中的作用，注

重人才的引进和培养，通过“产学研用”四位

一体模式，进一步激发人才的创新活力，构筑

了高素质人才梯队，为稻花香馫香型白酒的

发展提供了坚实保障。

在今年 7 月举行的稻花香馫香型·山水

风新品发布会上，稻花香集团技术顾问、总工

程师谢永文解开了馫香型白酒研制之谜，一

支由 18 位主要研发人员组成的“梦之队”进

入人们的视野。这支研发队伍汇聚了中国白

酒大师、中国首席白酒品酒师、国家级白酒评

委、湖北品酒大师、湖北酿酒大师、湖北酿酒

行业技术能手等高精尖人才，为馫香型白酒

赋予了强大的科技基因。

密码九： 香基地 战略引擎

做酒的人都知道，酿造基地对白酒生命

力何等重要。

7 月 15 日，稻花香万吨馫香型白酒智能

化酿造基地项目开工，为馫香型白酒澎湃的

生命力奠定了基础。数据显示，该项目投产

后，预计可实现销售收入 30 亿元、创利税 5
亿元。

据悉，该项目为稻花香“十四五”期间重

点投资项目，已被纳入湖北省 2021 年省级重

点建设计划。总投资额将达 15.5 亿元，建设周

期两年，项目建设用地规模约 736 亩，拟建设

6 栋馫香型酿酒车间，窖池总量将达到 6000
口以上；拟建设基酒总存储量达 10 万吨的储

酒罐区及立体酒库；配套建设制曲车间、原粮

仓库、原粮处理车间、白酒产业技术研究院

等，建成后将形成绿色、生态、数字、智能于一

体的馫香白酒酿造基地。项目位于宜昌市夷

陵区龙泉镇，与稻花香酒业公司酿造车间直

线距离约 1.5 公里，旨在打造集白酒生产酿

造、科普展示、文化体验、工业旅游于一体的

5G 智慧产业园。

“当前酒类产业进入新一轮调整期，品

质、品类、品牌三重升级叠加，产业竞争格局

正在发生深刻变化。”稻花香集团董事长、稻

花香酒业公司董事长、总经理蔡开云表示，

“十四五”时期，稻花香将着眼生态酿造、智慧

酿造、绿色酿造，坚守质量根基，专注品质提

升，以科技为驱动，以人才为支撑，以项目为

抓手，推进品质创新、品牌创新、产业创新，走

出高质量发展的馫赛道。

姻 本报记者 许强

2021 年，白酒已进入核心要素竞争时

代，酱酒扩容，风靡市场；“泸六条、仁四改、

宜生态”促使产区净化、抢跑加速；《白酒工

业术语》国家标准发布……恰恰在这变幻莫

测、火花四溅的时代，馫香型白酒横空出世，

一扫白酒市场迷云，让记者眼前一亮，脑海

中猛然响起伟人的诗句———“为有牺牲多壮

志，敢教日月换新天。喜看稻菽千重浪，遍地

英雄下夕烟。”（《七律·到韶山》）

走进中国馫香型白酒定义者稻花香，探

秘馫香型白酒的生命密码与成长逻辑，记者

眼前的稻花香创始人蔡宏柱神采奕奕，思维

敏捷，对馫香型白酒的未来透出了自信的微

笑。这种微笑一下触及了记者藏在内心深处

的记忆。

20 多年前，记者走进了这片土地，那时的

稻花香是一个名不见经传的村镇企业，它伏

卧在鄂西北龙泉柏临河岸一隅，仰视着巍巍

龙凤山。

20 多年来，记者每年都会走进稻花香，

瞻仰龙凤山的英姿，倾听稻花香的宣言：

252、353、505、707、10010……感受到了稻花

香人永不言败的精神。

今天，记者又一次站在了柏临河岸，听

到了稻花香集团董事长、稻花香酒业公司董

事长、总经理蔡开云对“十四五”的憧憬：稻

花香将以“一主三辅”产业布局和“四新”发

展战略为引领，围绕“双百亿”目标，将以两

大战略为抓手，打造百亿大市场。以万吨馫

香型白酒智能化酿造基地、稻花香白酒庄园

等项目建设为支撑，激活发展新引擎……

白酒诞生，香型产生。20 世纪 80 年代

初，中国确定“十二种”主流香型，直至今天，

“十二种”主流香型牢牢地占据了中国白酒

市场，馫香型白酒要一跃而起，凭什么？

“馫香型白酒的生命密码！”稻花香酒业

公司副总经理陈萍坚定地说。

那么，什么是馫香型白酒的生命密码？

通过实地调查，馫香型白酒的九大生命密码

显现了出来。

北纬 30 度，“稻花香”恰恰在“黄金酿酒

带”上，坐落于秦巴山脉与武陵山脉交界处，这

里气候温和，三面环山，一面靠水，是天然的酿

酒之地，也是巴楚文化发祥之地。楚人以“筚路

蓝缕”的拓荒精神创造了辉煌的楚文化，也以

“永不言败”的精神创造了馫香型白酒。

陈萍在接受记者采访时回忆称：“当时，

新工艺酿造的酒出来了，属于三个香型的融

合，稻花香人想给它起个名字，叫什么好呢？

于是我把部门的 80 后叫来，让他们回去想

一想，在字典上搜一搜，给个定义，年轻人回

去想了几晚上，有一天他们一大早跑到我办

公室兴奋地告诉我，他们找到了一个字，跟

我们的新工艺太契合了，那就是‘馫’字。”

“馫”字，三香合一，古同“馨”，意指散布

很远的香气，有“馫香”之说，也非常契合“三

种香型融合”。于是，稻花香人把“一步法酿

三香”的全新酿酒工艺酿造出的酒定义为

“馫香型白酒”。

在稻花香，记者还听到一个消息：“馫香

型白酒的行业标准正在制定”。

离开时，记者看见柏临河上溅起一片光

芒，灿烂的阳光映照着龙凤山，映照着龙泉镇，

映照着稻花香，昭示着馫香型白酒的未来。

稻花香 香型白酒的生命密码

●稻花香集团生态厂区

●蔡开云（左）与季克良（右）交流馫香工艺 ●稻花香馫香型山水风新品专家品评会

●万吨馫香型白酒智能化酿造基地项目鸟瞰图 ●项目开工现场

●稻花香第五酿造车间 ●夷陵区召开支持稻花香白酒主业冲刺“双百亿”专题办公会

敢教白酒换“ ”天
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