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■ 齐轩

与液态法酿成的洋酒相比，固态法白酒

调制鸡尾酒，存在一定的技术难度。汾酒作为

清香型白酒的典型代表，拥有与国际蒸馏酒

接近的口感，更加适合调制鸡尾酒。汾酒结合

自身优势，不断研发新技术，创新新思路，多

次在国际舞台上崭露头角，既是躬身入局与

国际市场接轨融合的态度，也是把对个性化

消费需求充分尊重落在实处。

中西方鸡尾酒和而不同
鸡尾酒，一种混合而成的酒精饮料，是消

费者自由 DIY 的混搭酒饮。

随洋酒一起传入中国后，鸡尾酒被视为是

与西方崇尚自由、尊重个体的精神最相契合的

个性化酒饮，深受年轻消费者的喜爱。而白酒为

在探索国际化进程及拉近与年轻消费群体时，

均不约而同地选择试水鸡尾酒的方式。

岂不知，作为消费者自由 DIY 的饮酒体

验，鸡尾酒源自于西方，而中国的酒文化几千

年的传承与发展中，也有着与鸡尾酒相似的

灵魂和基因。

中国式的 DIY 饮酒方法，在中国的诗、

文、正史、小说等典籍中俯拾皆是。有的记述

诗人的日常趣事，酒和人一样自由随性，精彩

呈现了诗人极富诗意的生活方式。有的根据

寒暑变迁而选择时令的花果入酒，撷天地万

物之精华，旨在养生。

那么中国式的鸡尾酒，为什么会兼具滋

味、养生和文化之美？

历史悠久和文化传承造就了中国酒类产

品自古以来不拘一格的多彩世界。而在中国

最核心的酿酒产区汾河谷，记在汾州、河东等

古地名下羊羔酒等名酿，更是不胜枚举，其中

尤以汾酒出产的竹叶青、玫瑰汾、白玉汾等最

受欢迎。即使到了 1915 年的巴拿马万国博览

会，中国获奖的 50 余种酒类产品中，大多数

是混搭各异的配制酒。

中国式的混搭 DIY的饮酒方式，与西方的

鸡尾酒有着相似的色、香、味、形的斑斓多样，

同样是极尽张扬的个性表达，这大约是中西方

鸡尾酒的通则。但与西方的鸡尾酒不同，除了

基酒的风格迥异所致的技术差异，中国式鸡尾

酒更加注重文化性灵和诗意生活的内涵。

汾酒率先入局鸡尾酒
中国从传统农耕文明步入现代工业文明

的前半程，中国酒类产品的形态趋于统一和

标准化，完成了中国民族传统制造业从作坊

式向工业化的转型，其中尤以香型为风格区

分标准的白酒最为典型。

而到了国潮风日益盛行和中国制造面向

高质量发展的新阶段，恢复中国酒文化参差

多样、斑斓多彩的原貌，成为当代中国酒业人

士的使命与责任。而汾酒为代表的中国名优

白酒率先入局，从西方鸡尾酒的配制中汲取

经验，并创造性地研发以中国白酒为基酒的

鸡尾酒，极大地填补了这一空白。

早在 2006 年，笔者就曾在首届中国国际

酒业博览会（北京）的汾酒展位上品尝过汾酒

为酒基调制的鸡尾酒，这是汾酒一项为行业

率先垂范的创新成果。

从 2017 首届中国白酒鸡尾酒大赛暨

2018 世界调酒锦标赛中国选拔赛，到 2018
“汾酒杯”中国白酒鸡尾酒大赛世界杯赛预

赛，同年 12 月于宜宾举办的“五粮液杯”2018
中国白酒新生代酒品超级调酒大赛，2019“梦

之蓝”中国白酒鸡尾酒世界杯赛，汾酒在中国

白酒鸡尾酒市场已经成为在各种鸡尾酒赛事

中折桂夺冠常胜将军。

以汾酒为基酒调制的鸡尾酒还频频亮相

国际舞台，受到国内外人士的一致好评。

2019 年 2 月 25 日，外交部与山西省人民

政府共同举办的“新时代的中国：山西新转型

共享新未来”的全球推介会上，青花汾酒、竹

叶青、白玉汾酒和玫瑰汾酒为基酒调制的鸡

尾酒在外宾面前精彩亮相。

同年 8
月 21 日 -25
日，来自 29 个

国家和地区的 104
位国内国际酒类评委，59
个国家和地区的 1748 款酒品，同

时相聚在山西汾阳杏花村。成立伊始的汾酒

鸡尾酒专业委员会再创新作品，惊艳全场。恰

逢酷暑时节，其口感清爽的“夏至”“清香初

心”等汾酒鸡尾酒，给与会嘉宾和评委们留下

深刻印象。

同年 11 月 17 日-22 日，比利时阿斯特里

德公主首次率领大型经贸代表团访问中国。

汾酒鸡尾酒专业委员会委员以青花汾酒为基

酒，为访华嘉宾调制“春、夏、秋、冬”融合四季

风味的“汾酒中国鸡尾酒”。极富文化和诗意

的中国味道，让国际友人连声赞叹。

汾酒的诗意表达
从零起步，汾酒近年来在鸡尾酒领域取

得不菲成绩，其关键在于有一支技术过硬又

年富力强的专业团队。2019年 4 月，由时任汾

酒质量检测中心主任的王凤仙牵头组织，汾

酒集团正式成立鸡尾酒专业委员会。这对汾

酒鸡尾酒的发展而言，是一件承前启后的标

志性事件。王凤仙是中国白酒国家评委、国内

著名的白酒专家，参与国标委建立感官标准

的起草，参与起草《清香型白酒》、《露酒》等多

项酒类国家标准。

在王凤仙的带领下，鸡尾酒专业委员会

一手搞鸡尾酒的标准化建设，以提高鸡尾酒

的产品品质和研发水平；一手搞市场推广，以

身作则为消费者提供中国式鸡尾酒的沉浸体

验。

以改革开放以来为历史视阈，中国式鸡

尾酒经历了从无到有进行创新和研发的过

程。而从人类饮酒史的整体看，中国式鸡尾酒

如火如荼的发展，是中国酒文化崇尚自由快

乐和个性精神的一种回归。

不过，全球烈性酒调配鸡尾酒有其通行

的规则，而中国白酒则有其独到之处，并呈

现、承载着中国的文化特色。

国际通行的鸡尾酒，是以伏特加、朗姆

酒、金酒，以及白兰地、威士忌为基酒，而这些

酒的发酵生香和蒸馏取酒均采用液态法工

艺，呈香呈味的风味物质主要来自酿

酒的原料本身以及用以陈储的

橡木桶等容器。风味物质来

源较为单一，因此可溶性

强，易于和其它饮料和

花果混搭。

中国式鸡尾酒

目前主要以白酒为

基酒，白酒的发酵

生香和蒸馏取酒

均采用固态法工

艺，呈香呈味的风

味物质不仅来源于

酿酒的原粮，还来自

于酒曲、发酵的容器

等。若以酒海为陈储容

器，香味物质来源又复

杂一些，而蒸粮、蒸酒的交

叉混合，以及开放式发酵等工

艺，构成了白酒极为复杂而颇为神

秘的风味来源。

正因为此，固态法所酿成的白酒，酒体风

味丰富、自洽而自成一格，尤其经过陈年床，

风格典型性更明显，风味架构更稳定，对外添

加物质的排异性也比较强。

因此以白酒为基酒调制鸡尾酒，对调酒

师的专业技术要求也较高。但通过名优白酒

企业技术骨干的不懈努力，涌现出的白酒鸡

尾酒数量越来越多，优质率也越来越高。

作为清香鼻祖的汾酒，一直走在白酒鸡尾

酒创新的前列，究其原因主要来自两个方面。

一方面是工艺特质使其具备先天优势。

大曲清香型酒虽然采用固态法工艺，但以地

缸为发酵容器，采用清蒸清烧、清蒸二次清的

工艺，风味物质主要来源于单一高粱和少量

酒曲，发酵、陈储过程中也没有其它风味来

源。因此清香型汾酒风格与国际通畅性的洋

酒风味较相似，酒体对花果汁液的可溶性较

强，不仅是传统中国露酒、配制酒的最佳酒

基，也是白酒中最适宜自由混搭 DIY 的产品。

另一方面则是汾酒长期以来的坚持与努

力。从 2006 年笔者首次品尝汾酒调制的鸡尾

酒，到如今汾酒鸡尾酒已形成了形意兼备又

极具文化内涵的产品体系，汾酒在鸡尾酒创

新领域被公认走在行业前列，与企业经营战

略对产品创新的高度重视直接相关。汾酒成

立鸡尾酒专业委员会，通过专业团队的持续

研发和专业推广，其力度之大，业内罕见。

越是民族的，越是世界的。汾酒拥有 6000
年的酿造史，历史悠久，底蕴深厚，是一种承

载着艺蕴匠心的味觉体验，与最能自由表达

的鸡尾酒的结合，是艺术，更是情趣。汾酒拥

有清香典雅，绵甜爽净的口感，与风格多变的

鸡尾酒的结合，是佳品，更是情怀。

爱尔兰威士忌
丰富多彩的
历史再度崛起
■ 凤凰

说到威士忌，值得一提的是，威士忌其实

起源于爱尔兰。爱尔兰威士忌有着悠久的历

史和自己的传统酿造方法。它以其柔滑的口

感、细致的味道和淡淡的香草味而闻名。这是

一种适合搭配日常餐饮的友好型饮品，使其

在烈酒的世界中占有非常特殊的地位。

如今全球不同产国的威士忌愈受欢迎，

曾经没落至剩下 2 家酒厂的爱尔兰威士忌也

重新活跃在大众的视野，老厂努力传承经典、

推陈出新，也有不少新的酒厂成立。

历史悠久 卷土重来
爱尔兰威士忌其实是世界上历史最悠久

的威士忌产地。爱尔兰威士起源于 17 世纪初

期，到 19 世纪更是达到顶峰，其产量占全球

威士忌总产量的二分之一，成为全球最畅销

的威士忌产品，也让世界知道了爱尔兰壶式

蒸馏器的魅力。

直到爱尔兰税务官埃涅阿斯·科菲（Ae原
neas Coffey）发明了塔式蒸馏器，当时爱尔兰

人认为这种新型蒸馏器生产出的威士忌高效

但是劣质，因此他们拒绝使用。但苏格兰人却

率先运用了这种新工艺并尝到了规模生产的

红利，再结合了苏格兰当地的风土与制作工

艺，一度使苏格兰威士忌产量大增，这使得爱

尔兰威士忌在市场竞争中大受打击，大量蒸

馏厂关门。

而随之而来的爱尔兰战争、英国贸易战，

以及美国禁酒法案，让爱尔兰威士忌的处境

更加雪上加霜，到了 1972 年，全爱尔兰只剩

下两家蒸馏厂：Bushmills 和 Midleton。
从兴盛到落末，跌宕起伏的故事为爱尔

兰威士忌蒙上了一层历史的色彩，但是爱尔

兰威士忌却并没有一蹶不振，反而丰富的底

蕴在沉淀中愈发散发光彩。从低谷时期的两

家蒸馏厂逐渐增加至二十家，大有卷土重来

的气势，且近年来屡获殊荣备受瞩目。

坚持传统 品质优越
从制作工艺来看，爱尔兰威士忌最鲜明的

特色，莫过于使用未发芽的大麦以及经过三次

蒸馏。再者，爱尔兰用桶限制较为宽松，这些制

作方法和规范的弹性度，加上清澈的水质与空

气为其锦上添花，令爱尔兰威士忌的风味展现

出了更多的可能性与独特的趣味。

根据原料和蒸馏方式，爱尔兰威士忌分

为四大类：一是壶式蒸馏爱尔兰威士忌。须使

用 30%以上未发芽的大麦、30%以上的无泥

煤麦芽，以及 5%以上的其他谷物，利用壶式

蒸馏器做 2 次或 3 次蒸馏。二是 麦芽爱尔兰

威士忌。100%麦芽为原料，使用壶式蒸馏器

蒸馏 2次或 3 次。其中包括单一麦芽威士忌。

三是谷物爱尔兰威士忌。使用谷物为原料，麦

芽含量须小于 30%，类似于苏格兰谷物威士

忌，通过柱式整流器连续蒸馏的方式蒸馏获

得。四是调和式爱尔兰威士忌。调和以上 3 种

威士忌。

你以为仅仅只有这些法规定义就能彰显

爱尔兰威士忌的匠人精神？其实他们对爱尔

兰威士忌的追求早就体现在了日常的工艺

上。他们明知塔式蒸馏效率更高，却始终坚持

壶式蒸馏器；明知两次蒸馏或者一次蒸馏更

加省力省时，却始终坚持三次蒸馏；明知爱尔

兰岛遍地泥煤可以就地取材当燃料，却始终

坚持保护地貌，不用泥煤熏蒸；明知橡木桶陈

酿两年也可以出酒，却要坚持陈酿三年以上

才符合法定“爱尔兰威士忌“的称号……

爱尔兰人对传统工艺的坚持，使得爱尔

兰威士忌果香浓郁，甘美醇香，口感细腻绵

柔，爱容易让人喜爱！这些风格令爱尔兰威士

忌成为餐桌上的“百搭天王”，一杯威士忌已

经可以完美地搭配到虾、牛肉和甜品！

品尝爱尔兰威士忌一定不能错过的就是

Bushmills 的出品。酒厂于 1608 年注册成立，

位于岛的北岸，是世界上最古老的酒厂。酒厂

坚持用壶式蒸馏器，分三次蒸馏。还会生产不

少上好的单一麦芽威士忌！可以从这里品尝

到爱尔兰威士忌传统的风格。

“Bushmills 10 年单一麦芽爱尔兰威士

忌”是典型的芳香花香口味，带有清淡的干

草、麦芽桶等气息，口感很清脆伴着美国波本

桶的香草甜味，较为饱满，适宜日常饮用。而

酒厂的旗舰酒款“Bushmills 21 年单一麦芽

爱尔兰威士忌”则用马德拉酒桶和美国酒桶

进行双桶处理，令酒体进一步升华。非常甜美

诱人，有着远超于一般爱尔兰威士忌风味的

大胆和复杂。而且 Bushmills 21 的余味依然

爽利，让人不禁期待着再次品味。

爱尔兰威士忌一直凭借其原料、制作传

统工艺、风味等种种特点，获得了广大消费者

的青睐。如今的爱尔兰威士忌不仅传承经典，

还推陈出新。不管是 20 世纪以前亦或是 20
年以后，我深信爱尔兰威士忌依然会不断带

来更多的情怀和感官上的喜悦……

电影《杯酒人生》谈到葡萄酒，很重要的

一个词，就是产区。勃艮第和波尔多，相信只

要稍微懂一点葡萄酒，都对这两个词不会陌

生。那你知道葡萄酒为什么这么讲究产区，而

研究葡萄酒的人，都喜欢强调风土吗？今天，

我们就来说说这两个问题。

前不久纽约一场拍卖会，一瓶 1945 年的

罗曼尼康帝，拍出了 558,000 美金的高价，如

果算上给拍卖行的佣金的话，买家为这瓶酒

大概付出了 70 万美金。

一瓶酒 70 万美金，大概是 460 万人民币

左右，这个价钱买一辆法拉利 488 都绰绰有

余了，而且这是一瓶 750 毫升的酒，平均下来

每毫升的葡萄酒，也就是每克的葡萄酒，大概

900 美金左右，是一克黄金的 20多倍还要多。

这瓶天价酒，就出自勃艮第。为什么勃艮

第会那么昂贵，量很少是其中一个原因，顶级

的勃艮第葡萄酒年产量非常的低。以罗曼尼

康帝为例，每年的年产量大概在五千到七八

千瓶左右，全世界都在抢这个量。但还有另外

一个原因，就是勃艮第在我们所有葡萄酒爱

好者的心中，有一个神圣的地位。葡萄酒界有

一句话，叫做条条大路通到勃艮第。如果你喜

欢葡萄酒，喝到最后，十有八九，你都会说自

己最喜欢的产区就是勃艮第。

风土就是“天、地、人”
包含在葡萄酒的灵魂中

葡萄酒的风土到底是什么？风土其实简

单的概括就是天、地、人。

天指的是今年的阳光、雨水、日照、气温

等等。地指的是这一块土地、这一个产区、这

一个村庄、这一个葡萄园，里面种的是什么品

种？它土壤是什么样的一个类型？土壤是多

深、多浅？土壤的岁数、土地的坡度等等。而

人，就是人如何去种植这块葡萄园，如何去酿

造这个葡萄，如何去熟化这个葡萄酒。

这一切综合在一起———天、地、人，我们

就称之为风土。而勃艮第是全世界葡萄酒产

区里面诠释风土最精准、最极致的产区。勃艮

第的核心地区是一个叫做金丘的地方。金丘

是一个朝向为东和东南的一个山坡。它从南

到北大概只有 40 公里。

就在那么小的一个范围里面，被划分了

无数个单一葡萄园，有 32 个特级单一园，有

600 多个一级单一园，还有很多个不是特级园

也不是一级园的单一葡萄园。

（* 单一葡萄园：葡萄酒行业中使用的术

语，指的是瓶中的葡萄酒来自单一的葡萄园。

这意味着，这个特殊的葡萄园以及那里种植

的葡萄，因其优越性而与所有其他葡萄园隔

离开来。）

这些单一葡萄园的划分，当然有一定的

历史意义，但更重要的是它的划分的基础，就

是从这块葡萄园里种出来的葡萄，当它酿成

酒的时候它有一个自己的特色。我们都知道

勃艮第基本上是两种葡萄为主，一个是黑皮

诺，一个是霞多丽。所以在这些单一葡萄园里

面基本上种的就是这两种葡萄。打个比方，两

个葡萄园从我左手到右手那么远的距离，两

边都是种黑皮诺，同一个人去种，同一个人去

收，同一个人去酿酒，同一个人去装瓶，在这

两个葡萄园展现出来的风格就是不一样。

这就是我们所说的风土。

波尔多 葡萄酒的国王
波尔多在世界上也是一个非常知名的葡

萄酒产区。它的量非常大，是全世界最大的精

品葡萄酒的出产地，占了整个法国 AOC 体系

内 25%的产量，每年有七亿瓶的酒出产。

（*AOC 法定产区葡萄酒（Appellation d

‘Origine Controlee）是法国葡萄酒最高级别。

AOC 按产区级别可以细分为：大产区名 AOC；

次产区名 AOC；村庄名 AOC；酒庄名 AOC。）

很多人会觉得波尔多是一个比较年轻的

产区，其实并不是。波尔多历史跟其他的法国

产区同样悠久，只不过它走了一个不同的历

史的路线和发展的进程。

波尔多有一个天然的地理优势。它是在

法国的西南角是加龙河的入海口，所以是个

港口的地位。一开始的时候他们是被赛尔提

克人占领的，直到公元 56 年，古罗马人来到

这里，并且把酿酒和种植的技术带到了这里。

所以波尔多的酿酒技术有两千多年的时间

长，跟其他法国的产区是差不多的。

为什么波尔多永远是世界葡萄酒中心？

人类进入了 19 世纪，英国发明了世博

会，让所有的国家来展示自己在工业方面的

领先技术。第三届世博会是在法国的巴黎，那

时候英国人是波尔多最大的消费者，所以拿

破仑在波尔多做了红酒分级制度，让英国人

知道哪些酒是最好的，哪些酒是排在后面的。

法国人将所有的名庄过去十年的价格做了一

个分级，价格越高的级数就越高，价格低一点

的就往后面排。

1855 分级将左岸梅多克这个产区分为了

五个级别，当时一共封了 57 个酒庄，然后一级

庄里面有四个，也就是拉菲、拉图、玛歌和奥比

昂。1855分级在当时就成了波尔多所有酒庄的

一个等级的排序，直到今天还是被沿用。

除了唯一一个的木桐庄园，花了几十年

时间，从二级庄变成了一级庄。

波尔多在商业的运作上一直都非常成

功，这也是波尔多为什么永远是世界葡萄酒

中心地位的原因。

葡萄酒有不同的风格和种类，有起泡的、

有白的、有红的，不同风格，不同种类的葡萄

酒，在合适的温度底下才能展现出最好的状

态。起泡酒和香槟，6 到 10 度比较好，在这个

区间底下，酒会更开胃、更活泼、更爽脆一点。

白葡萄酒，我们通常把它分为相对来说

酒体较轻盈的和相对来说厚重的。酒体较轻

盈的白葡萄酒，通常突出花香果香为主，喝上

去以酸度见长，更明亮的葡萄酒，建议 7 到 10
度更好一点。而酒体比较厚重的白葡萄酒，10
到 13 度会更好一点，在这个区间底下它香气

会更饱满一点，通过木桶那种香气也会更充

沛一点。

同样的道理放在红葡萄酒上。较轻盈的，

酒体适中的红葡萄酒，相对来说，突出是它的

精细度优雅感和细腻度，13 到 15 度是最合适

的。而酒体比较厚重的、饱满的、强壮的红葡

萄酒，15 到 18 度比较合适。通常这样的葡萄

酒酒体也比较重一点，酒精度也比较高一点，

单宁也比较厚实一点，如果温度特别低的话，

单宁会觉得更加的涩口。

最后给大家一个小建议，不如把所有的

葡萄酒存储在一个比较低温的状态，所以一

开瓶的情况下，它会随着室温慢慢变暖，香气

也会出来也会变化。 渊据红酒知识冤

比法拉利还贵的葡萄酒 到底迷人在哪？

汾酒，
如何让中国式鸡尾酒的灵魂诗意表达

近年来，随着中国白酒的

不断推陈出新，白酒鸡尾酒成为中

国白酒的一种创新饮用方式。这种时

尚、健康的消费方式，代表着一种精致的

生活理念。以顺应新生代消费需求、适应国

际化市场竞争为目的，不断有白酒企业尝试鸡

尾酒。中国酒业流通协会主办的“中国白酒鸡

尾酒大赛”，为各名优酒企提供了平台，汾

酒屡次参赛且佳作频频，以老白汾酒和

青花汾酒为基酒调制的鸡尾酒多次摘

得桂冠，获得了众多专业评委以

及国际友人的青睐。


