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梅兰竹菊·纪念酒

酒精度院48%vol
香型院清香型

G窑R官荣评分院85.5
原料院高粱、大麦、豌豆、枸杞

年份指数院0.5
原浆指数院2.5
甜爽度院2.5
生产厂家院山西·晋中·杏花老白泉酒

业

G窑R酒评院此款酒大曲清香型风格明

显，香气能使人感到瞬间清爽,这种香气就

是我们想要的大清特有香气。味甜美并且

干净，余味微微带有一丝苦，但无伤大雅。

若是将此酒再储存些时日，定能更耀眼。

铁木真·羊肚酒

酒精度院38%vol
香型院浓香型

G窑R官荣评分院66
原料院高粱

年份指数院1.5
原浆指数院1
甜爽度院1.5
生产厂家院内蒙古·赤峰·铁木真酒业

G窑R酒评院这款酒外包装很具地方特

色，羊肚水袋皮囊装酒，但是酒质稍显一

般，该酒醇香突出，有窖香，入口微显水解

味，欠醇厚。酒液还是免不了低度白酒的

局限性。

汾阳王·古法手工
酿造

酒精度院53%vol
香型院清香型

G窑R官荣评分院80
原料院高粱、大麦、豌豆

年份指数院3
原浆指数院3
甜爽度院2.5
生产厂家院山西·汾阳·汾阳王酒业

G窑R酒评院这款酒具有山西大曲清香

型白酒典型风格。闻香清香纯正，品味自

然协调，饮之香味满口洋溢，齿颊留香，顺

口舒适。在鉴赏品评时，有种如走进百花

丛中，清爽的芬芳经久不散。

杏花村世家·帝王
黄超值装

酒精度院52%vol
香型院清香型

G窑R官荣评分院85
原料院水、高粱、大麦、豌豆、食用酒精

年份指数院2
原浆指数院3
甜爽度院2
生产厂家院山西·吕梁·汾酒集团

G窑R酒评院这款酒的包装总体上显高

贵和大气，细节地方略有瑕疵。生产企业

诚信可敬，所用酿造原料进行了标注，譬

如：食用酒精、添加剂等，是白酒行业值得

肯定和鼓励的。打开酒盖，飘香纯正，细细

鉴赏，酒体醇和，香气当中带有明显的酒

糟香，只是味上欠自然连续，且饮后余香

不足，饮之有如一马纵弛在坦途大道上，

突临深堑之感。

■ 酒业家团队

数天之前，全兴酒业尝评员兼酒源管理

员黄散在 2021 年四川省白酒行业酒体设计

技能竞赛中凭借扎实的理论功底和超凡的职

业技能取得了第 1 名的优异成绩；数天之后，

11 月 19 日，全兴酒业新一轮生产开工了，并

紧接着启动了新轮排。

这一切都让人对全兴酒业的工艺特色和

品质口感产生了极大兴趣。酒业家也由此展

开了对全兴酿酒基地的探访，希望借此探寻

全兴酒业逆势突袭的品质密码。

隐藏在成都后花园的生产基地

成都蒲江县大塘镇地处岷江上游，紧邻

邛崃，这里绿树葱郁、小河流水淙淙，生态环

境良好，是成都后花园。这里的酿酒历史可追

溯到数千年前，是成都产区中的最佳酿酒生

态带之一。

全兴酒业大塘酿酒基地就坐落于此，整

个厂区显得古朴而又干净，一条水渠穿厂而

过，长年流水淙淙。

入眼所及，这里的建筑都是上世纪八十

年代初建成的，传统川西风格建筑的每个酿

酒车间，屋顶都是穿斗结构，采光好，也保持

了空气的通畅，让车间内的酿酒微生物与周

围环境完美相融。

“这里始建于上世纪 80 年代初，是老全

兴最大的分厂”，据工作人员介绍，作为全兴

酒业当下的主要生产基地，大塘酿酒基地无

论酿酒技艺还是物质，都承续了全兴数百年

的血脉和精髓。

由于新一轮生产刚开工，车间大多都满

负荷生产并且沿用了最传统的酿酒方式，是

当今为数不多的原汁原味的白酒手工“酿造

班”。

进入车间，可以见到每个窖池都冒鼓鼓

的，有些还可见到窖壁处黑褐色的窖泥。

之所以选择这个时间开启新轮排，大塘

酿酒基地主任刘昌斌说：“冬天入窖，温度好

控制、杂菌少，下轮次出来的酒就是全年最好

的。”

而提到全兴酒为什么能集香、雅、醇于一

体时，刘昌斌提示重点观察一下窖泥：“这些

窖池都已经超过 40 年，更珍贵的是，其中的

窖泥许多都是从牛王庙老酿酒基地搬来的，

最老的窖泥酿酒已延续了数百年，可以说是

承载了全兴酒业的历史和记忆。”

刘昌斌介绍说，糊在窖池上面的封窖泥，

颜色偏黑，里面就有很多酿酒微生物，不仅密

封效果好，而且还能从上面生香，保证最佳的

发酵效果。

650余年独传秘技酿成的和润浓香

“千年老窖万年糟”，窖泥对酒的风味影响

深远，但“水为酒之血”，全兴凭经验总结的古

法“水谱”与现代的科学酿酒不谋而合。

全兴传承 650 年的“传世水谱”独具一净

五水六不同法则，几百多年来一直为业内惊

叹，一个“净”字生出无限风味，手作酿造的每

一瓶全兴酒皆由此般独特的水处理工艺而

始。

“曲为酒之魂”，全兴制曲也与众不同。

全兴大曲最常用的酒曲分为“桃花曲”和

“伏曲”。在桃花盛放的季节，温度适宜，优选

上等软质小麦粉碎为“烂心不烂皮”的“梅花

瓣状”，制得中高温桃花曲。夏至端午后，日叶

正阳。配料、踩制、成型、培菌，反复数次晾、

翻、堆、烘，将特定温度和湿度中的微生物网

罗至“曲砖”，繁衍生息，终得高温“伏曲”。在

八月来临前，双曲并添糟醅投入窖池，转排封

窖。自此，酿酒的匠人始得休憩，静候微生物

与自然的运转生香。

特别值得一提的是，地处北纬 30 度的蒲

江大塘，奇妙的微生物群落，让五粮精华生天

地之灵气，成就了神奇的白酒酿造黄金带，并

产生了“无全兴曲就无全兴酒”的说法。

“超长发酵”、“降度储存”同样是全兴酒

的独家之秘。

据传，三伏到来前，全兴匠人们便会将秘

制的桃花曲和伏曲并添粮醅投入窖池，轮排

封窖。在传统的浓香酿造工艺中，一般双月 60
天可完成一轮发酵，全兴窖池往往会多出 30
天的发酵期。在 60 天后的 720 个小时里，全

兴的窖池将继续封窖，保持着浓香工艺的“超

长发酵”标准，牺牲掉一定的产酒率换来更丰

富的呈香呈味物质。是以，全兴大曲·樽 30 的

酯化物含量才能丰沛独特，酒体呈现出清雅、

圆润、和顺、悠长的特征。

而先降后储的独家工艺，让全兴的基酒

在陶坛储藏中能更加快速，更加无间的缔结

酒分子与水分子，酒体风格也更圆润和顺，并

最终成就典型的“和润”浓香。

最优秀的酒体设计酿制最满意的酒

酒体设计是白酒生产过程的重要一环，

是平衡酒体、缩小质量差、保持酒体独有风格

的特殊工艺，对于稳定和提高白酒质量及产

品创新均具有重要意义。

拥有多名国家级白酒评委及白酒工艺大

师的全兴酒业在酒体设计及产品品质稳定方

面拥有充足的技术和人才保障。

据介绍，全兴酒业的白酒勾调及尝评团

队在日常工作中特别注重理论学习、实操演

练、经验总结、工艺提升，致力于打造一支知

识型、技能型、创新型技术团队，保障全兴独

特风味，助力全兴名酒复兴。

“为了全面了解酒体，必须定期地、经常

地深入到酿酒基地，了解酿酒工艺流程，熟悉

酿酒的每一环节，了解酒体中各种呈香呈味

物质产生的原因。”一位工作人员透露，作为

一位优秀的品酒师和酒体设计师，需要深入

了解和品评酒体中呈香呈味物质的变化，反

过来也要反馈给酿酒车间并进而指导调节酿

酒的生产。

该工作人员介绍，设计出一款好酒，并不

是简单地从酒样里选出最好的酒进行组合调

配，而是要把各种等级的酒样调动起来，让每

一种酒都发挥它应有的作用。

“把一款产品设计出来后，首先需要过

酒体品评团队这一关。大家都觉得满意后，

再让酒企内部的人员进行体验、试喝，内部

觉得满意了，再交给经销商、消费者，并会

根据经销商、消费者的反馈，做出适当调整

和优化。”据说，黄散能在决赛中沉着应对，

凭借专业的尝评与勾调技能，用组委会提供

的 10 个基酒、5 个调味酒调配出了最接近标

样的方案，关键还至于平时的“练兵”。全

面传承名酒基因，选定了最适宜酿酒的酿造

基地，培养并启用了最优秀的酒体设计师团

队，占尽天时地利人和的全兴酒业复兴之路

已开启。

月前，山东省个体私营企业协会酒业分

会秘书长欧阳千里带队走访正在参展第五届

中酒展的大朴酒业展位，秘书处工作人员对

大朴酒业董事长姜维权进行了专访。

多载深耕，稳定的“第一曲线”

初见姜维权，不是印象中那种典型的“山

东大汉”，他个子不高，戴着一副眼镜，看起来

文质彬彬、和蔼可亲，言辞之间尽显真诚，不

骄不躁。

做酒之前，姜维权主营数据通讯业务，聚

焦机房和数据中心建设及运维工作，承接了

多家央企和政府部门的机房、数据中心建设

及弱电智能化系统建设，这是他从事的“第一

曲线”。

对于数据通讯领域的成就，姜维权一言

带过，聊及他的业余生活时，反倒打开了他的

话匣子。这个计算机专业毕业的理工男，在工

作上逻辑理性、专注认真，工作之余的生活却

是丰富多彩，情怀满满。

“徒步，是身体和精神最好的修行”，说到

徒步姜维权两眼放光，他不仅走出了健康的

体魄，积极的态度，更是走出了好心情。钢铁

直男也有似水柔情，在自驾路上看到藏区孩

子渴望知识的眼睛，他知道自己该做点什么

了。于是姜维权有了一个新身份———“青青草

助学平台”管理常委，负责北京新阳光爱心基

金会、青青草助学平台———甘孜助学项目。截

至目前已经资助甘孜县超过 100 名中小学

生，无论多忙，他都坚持每年入户家访。在他

的带动和组织下，“青青草爱心车队”成立了，

为助学家访提供服务的同时，也带动了更多

爱心人士加入公益助学之路。

抱朴守拙，强劲的“第二曲线”

2015 年，正值酒业第三次行业调整的低

谷期，很多酒厂、酒商入不敷出，濒临倒闭，姜

维权逆流而上，勇敢的开启了他的人生“第二

曲线”———做酱酒。有人说他入局时间好，赶

上了“抄底”的好时候，他憨然一笑，说：“我只

是想做自己可以放心喝的酒，哪知道时机的

好坏”。

与时间做朋友，时间会给予最好的回馈。

从刚入酒业的“白丁”，到现在对酒行业、酒产

品侃侃而谈;从原来的只会喝酒，到现在的国

家三级品酒师，擅长白酒尤其是酱酒品评，姜

维权用了整整 6 年的时间和努力，他说：“酒

文化博大精深，学无止境，行以致远。”

“我不是酒二代，也没故事可讲，忽悠人

的事儿我不会。好好做酒，做出来好酒敢与好

朋友分享，这就够了!”，这是姜维权的原话，或

许也正是他选择“大朴”二字作为品牌名的本

因。

“大朴”二字源于《道德经》，“大道至简、

大美至朴”，回归质朴之心,踏踏实实“做好事，

酿好酒”。一直以来，大朴酒业生产每一瓶酒

都秉持“四不两坚持”的理念，即不产串酒、不

作添加、不搞仿冒、不购基酒，坚持纯粮酱酒、

坚持足年窖藏。这是姜维权对质朴初心的坚

守，也是大朴人的做酒之道。

在刚落幕的第五届中酒展 2021 年中国

酱酒创新大会评选中，大朴酒业在千余家参

展企业中脱颖而出，斩获 2021 年度“酱酒品

牌 TOP100”，旗下大朴·珍品荣获 2021 年度

“酱酒单品 TOP100”。
“做酒和做工程一样，品质是基础，服务

是保障，这是双重壁垒，我们不怕走得慢，更

要走得长。”说起跨界做酒的最大感受，姜维

权真诚的说到：“第二曲线拓展了我的人生宽

度，带给我更多选择和乐趣。对于两个事业，

我同样用心，继续前行。”

稳扎稳打，星火之势或将燎原

姜维权说，和大多数“奋斗者”一样，我们

是家里的顶梁柱，为了理想、为了家庭而奋斗

着，担当的大多是照顾者的角色，而这些奋斗

者往往是需要关爱却被忽略的人群。大朴酱

酒致敬奋斗者，他们值得我们去关爱他们的

健康和生活，值得高品质的服务和高性价比

的好酒。

做酱酒是姜维权事业再增长的“第二曲

线”，同样，他也想为更多“奋斗者”打造他们

的“第二曲线”。精英汇聚于“大朴家”，不仅会

开创赚钱的人生“第二曲线”，还会收获一群

志同道合的朋友和伙伴，互帮互助，共同进

步，“大朴家”也将是大朴酱酒经销商最坚实

的后盾。

目前，大朴酒业现有经销商 30 多个，遍

及广东、湖北、河南、江苏、上海、北京、山东等

全国多个省份，尤其在长三角、珠三角地区备

受青睐。2021 年计划扶持发展经销商到 50
家，稳扎稳打，争取发展一家成功一家，将星

星之火散布全国。姜维权信心满满的讲到，多

年后“大朴家”依然常相聚，当是“烹羊宰牛且

为乐，会须一饮三百杯”。

现在大朴酒业旗下有珍品、长欢、大师、

年轮、姜小美等 5 款酱酒，服务于不同客户群

体。其中年轮酒是限量纪念版，更值得一提的

是，大师酒是由茅台酒厂原技术副厂长、“中

国酱酒之父”李兴发大师的嫡传三弟子丁勇

老师勾调，酱香浓郁，回味悠长，深受老酒友

的偏爱。

“我们做好两点：品质和服务，剩下的交

给时间。”这是姜维权经常跟同事讲的一句

话，也是他做大朴酱酒的根基。在姜维权看

来，任何事业都是始于情怀，发于理性。行业

发展好的时候不膨胀，行业低谷期顽强生存，

做一个铁球，热不发胀，冷不结冰，按照自己

的节奏前进。“稳不代表慢，我们想长久的赚

钱，赚长久的钱，所以才要把品质和服务做

好。”受疫情影响，去年全国大部分酒厂的效

益都在下滑，大朴酒业却与之相反，凭借着稳

定的客群，实现了逆势增长。

谈及协会的事宜，身兼副会长一职的姜

维权表示，身为协会的一份子，是幸福的。协

会对会员提供细致入微的关爱和指导，真正

站在会员的角度上进行决策行事，温暖并吸

引着每一个会员，比如会员参展，协会出面谈

折扣;会员参评奖项，协会帮助争取;会员有宣

传需求，协会协调资源宣传等。会员没有理由

不开放自己的资源、奉献自己的力量给协会。

有行业才有未来。随着协会的发展壮大，

不断的吸纳更多优秀会员，将会有更大的能

量来赋能会员成长，更好的助力酒水行业稳

健发展。对此，姜维权表示愿意为协会乃至中

国酒业发展尽一份自己的微薄之力。

(山东省个私协会酒业分会秘书处供稿)

姜维权：回归质朴之心，做好事，酿好酒

全兴酒业逆势突袭的品质密码何在？

11月 19 日，全兴酒

业新一轮生产开工了，并紧接

着启动了新轮排。最优秀的酒体

设计酿制最满意的酒。全面传承名

酒基因，选定了最适宜酿酒的酿造

基地，培养并启用了最优秀的酒体

设计师团队，占尽天时地利人

和的全兴酒业复兴之路

已开启。


