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深度聚焦A1

泰兴市农产品加工园区

全力打造“鲜食之都”“长三角之胃”

■杜建彬 周信 马韵 韩登军

如今，随着人们食品消费水平的不断提高和消费需

求的不断变化，新鲜美味、健康安全、方便快捷的鲜食食

品已逐渐成为广大消费者特别是年轻消费群体的新需

求。

以崭新的面貌拥抱各类鲜食食品的产品开发和快

速发展，让健康美味的鲜食走进千家万户，这是江苏省

泰兴市农产品加工园区的新追求。

“十四五”时期，作为国家农村产业融合发展示范园

区，泰兴市农产品加工园区在现有粮食、畜禽、果蔬三大

产业板块的基础上，确立了“鲜食之都”产业发展定位和

“长三角之胃”区域发展目标，积极打造长三角地区有影

响力的农产品精深加工和食品加工产业基地，加快形成

“卤味、快食、面点、果饮”四大鲜食产业集群，努力让园

区成为鲜食的天下、天下的鲜食。

近几年来，园区强化项目招引建设，始终把招引产业

链大项目好项目作为头版头条，聚集了一批技术先进、成

长迅速的鲜食生产企业，为打造“鲜食之都”“长三角之胃”

打下了坚实基础，鲜食产业正不断向规模化、集群化方向

发展，总的看来，呈现出“四鲜”的内涵和发展方向：

一是野鲜奇冶的食品开发遥 泰兴及周边地区丰富的农产

品资源，为鲜食企业的生产、加工提供了充足的、源源不断

的新鲜食材，为开发多种类、多样化、多层次的鲜食打下了

坚实的基础。

多种类，指产品种类多样。产品分热链与冷链。热链以

营养学生餐和团餐为主；冷链以主食便当、即食鲜切蔬果、

预制菜、三明治汉堡类、寿司饭团类和半成品生鲜，为便利

店、商超、消费者直接提供系统鲜食供应；多样化，指餐别

形式多样。覆盖了一日三餐、下午茶和夜宵等，主要有精益

营养餐类、老年营养餐、企业团餐服务；多层次，指消费人

群多样。既有面向白领和年轻消费群体的即食食品、便利

食品、休闲食品等，也有符合中高端

消费人群的高档预制菜，产品可以

满足不同人群的消费需求。

二是野鲜美冶的品质口感遥 以标

准化的工业生产保留食材原有的口

感和营养结构，做到食材订单化、工

艺标准化、口味差异化和营养科学

化。

食材订单化，即食品原材料实

行订单种养殖。推动企业与种养殖

大户、合作社和家庭农场签订长期

的订购合同，确保原料的供应和质

量；工艺标准化，实行布局科学、流

程规范的自动化生产。通过符合国

家和行业标准的工业生产，以及精

细化的原辅料配比，实现对鲜食产

品口感和品质的严格把控；口味差

异化，就是满足不同地区和不同人

群的口味需求。通过地道的煮制方法

和调味料的科学配制，让消费者享受

到酸甜麻辣咸香鲜等不同口味的鲜

食食品；营养科学化，就是营养的合

理化与丰富化。经过标准的生产工

艺，并对食品种类进行科学合理的搭

配，最大程度保留食材中的各种营养

物质，让消费者吃得营养，吃得健康。

三是野鲜洁冶的生产环境遥从食材

选配到生产加工再到物流运输全程

采用数字化管理，全面保障产品的品

质和安全，做到全程可视、全程可溯

和全程可控。

全程可视，采用科技手段实现从

原材料生产、企业加工、物流运输等

环节的全过程可视化监管监控；全程

可溯，建立食品溯源体系，实现从生

产源头到消费终端的信息全程可溯，确保食品质量和食品

安全；全程可控，通过智能化管理系统对物流运输全过程

进行实时监测和远程管理。

四是野鲜时冶的配送服务遥 就是在极速时间内将新鲜食

品配送到广大消费者手中，实现线上线下、家里家外、日鲜

日配，提供更为快速、便捷的服务。

线上线下，通过互联网和实体门店销售的方式，方便

消费者进行点单和购买；家里家外，既可以以家庭为单位

实现送餐上门服务，也可以为单位、团体或各类活动提供

餐饮解决方案；日鲜日配，为消费者提供快捷服务的同时，

确保食品的新鲜，实现三小时内覆盖长三角大多数城市。

“四鲜”理念诠释了“鲜食之都”“长三角之胃”的发展

模样，鲜食产业的发展将大大方便人们的生活，为人们提

供更多的餐食解决方案，消费者可以不再囿于厨房，有了

更多的时间去亲近琴棋书画诗酒花，回归大自然，享受山

水之乐，成就鲜活人生的每一刻。

泰兴市农产品加工园区打造“鲜食之都”

“长三角之胃”，不是凭空想象的，而是建立在

一定的区位、资源、产业等客观存在的有利条

件之上。

要要要专业的特色园区遥2009 年 3月，泰兴

市委市政府成立了农产品加工园区，目的是

依托泰兴及周边地区丰富的农业资源，进行

农产品精深加工。经过多年的打造，泰兴市农

产品加工园区以现代农业产业化生产经营为

主导，已经成为集研发、生产、加工、物流和商

贸服务于一体的专业特色功能园区。已创成

国家农村产业融合发展示范园区。

要要要长三角的地理中心区位遥 泰兴市地

处长江下游，江苏省苏中平原南部、南北中轴

线上，在“长三角”经济圈中居于沟通南北、承

上启下的节点，是长江走廊上一座新兴的滨江工业城市。

京沪、宁通和盐靖高速公路穿境而过，并设有 5 个互通出

入口；北沿江高铁、盐泰锡常宜高铁在泰兴设站，穿越腹

地的新长铁路直接联入陇海线、京广线，在泰兴设有客运

和货运站；江阴长江大桥将泰兴和上海、苏南等地连在一

起；寸土寸金的 24 公里长江岸线拥有国家一类对外开

放通用码头和专用码头，水运优势独具特色；泰兴距上海

浦东国际机场 2.5 小时车程，距上海虹桥机场和南京禄

口机场 2 小时车程；泰兴和无锡、苏州同属 1 小时经济

圈，和上海、浙江同属 2小时经济圈。

要要要丰富的农业资源遥泰兴农业文化底蕴深厚，农业

地理标志产品众多，特别是在构建农产品精深加工产业

链方面形成了一定的基础和特色。近年来，全市全年粮食

种植面积 143 万亩，全年上市生猪 110 万头、家禽 1000
多万羽、水产品 2.5 万吨。全市已经建成省级现代农业产

业园 3 个，省级现代渔业精品园 2 个，泰州市级现代农业

产业园 24 个，正在创建国家级现代农业产业园区 1 个。

要要要坚实的三大基础产业遥近年来，紧紧围绕农产品

精深加工和食品加工的产业定位，初步形成了以宇宸面

粉、恒悦大米、澳华农牧科技、九鼎饲料等企业为代表的

粮食加工，以中农批、百汇农发、鼎汇食品、丽佳农牧等企

业为代表的畜禽加工和以菇本堂、超悦农业、鲜时农业等

企业为代表的果蔬加工三大特色产业板块。

要要要融合的产业链条。园区依靠资源环境条件和农

产品加工能力，整合周边乡镇特色，以种、养基地为基础，

围绕果蔬、粮油、畜禽等农产品精深加工等特色产业，通

过延链、补链、强链，构建农业全产业链，实现果蔬、粮食

种植和畜禽养殖与下游加工有效融合、实现农业生产与

综合服务的融合，农业生产与电子商务的融合、农产品加

工与物流业的融合等，构建起特色明显的农业与二三产

业交叉融合的现代农业产业体系。在园区的积极引导和

支持下，形成了区内和市内一二三产业融合。宇宸面粉与

澳华农牧、九鼎饲料、菇本堂形成合作关系，长期供应麸

皮和稻壳；百汇农业、丽佳农牧、鼎汇食品与永盛生物签

订动物血供应协议；鲜时农业与恒悦大米、百汇农业等形

成供应合作。宇宸面粉、超悦农业、鼎汇食品和丽佳农牧

与市内商超、酒店形成了稳定的供货关系。相关企业与种

养大户、农业合作社形成合作，实行订单种养。今年 1-8
月份，三家粮食加工企业收购本地小麦 4 万斤，略高于市

场价 5 厘；丽佳农牧与 5 家小型养殖形成联合体，新增

鸭、鹅供应量 12.8 万羽；鼎汇食品与本地 8 家养牛场联

合，新增活牛供应量 1500 头。

要要要强劲的龙头效应遥 坚持培大育强，促进转型升

级，不断为产业高质量发展集聚新动能，部分企业已成长

为占据优势地位的产业链市场主体，实现了从传统型企

业到新经济“链主”的蝶变。江苏宇宸面粉有限公司，致力

于面粉生产和科技研发，先后与巴比馒头、早阳食品等知

名餐饮连锁合作，已成为全国专业的连锁包子店、油条店

供应商之一；省级农业产业化龙头企业江苏百汇农业发

展有限公司，年屠宰生猪 100 万头，日分割生猪 1000 头，

并与美团网、美菜网、叮咚买菜开展线上合作，白条肉气

调包装日销规模在同行业中遥遥领先；江苏超悦农业有

限公司，专业从事酱卤肉制品的研发、生产和销售，公司

“卤江南”品牌连锁店在长三角地区已达 1300 多家；江苏

鲜时农业科技有限公司，深入拓展从“田园到餐桌”的农

业全产业链模式，日供应 50000 份标准团餐服务，企业致

力成为覆盖长三角的主食生鲜加工龙头企业；国内最大

的鹿茸菇生产基地江苏菇本堂生物科技股份有限公司，

专业从事珍稀食（药）用菌的研发、种植和销售的现代农

业高科技公司，产品供应国内大型商超，并出口美国、日

本及部分东南亚国家；江苏丽佳农牧股份有限公司，是集

禽类繁育、屠宰、加工和销售于一体的大型农牧企业，年

屠宰量超 2000万羽，现已成为泰州市最大的家禽屠宰企

业和供货基地；江苏鼎汇食品有限公司主要从事牛羊屠

宰、精细分割和深加工业务，已与多家国际品牌超市和大

型企业建立了长期供货关系。

要要要未来的生活方式遥随着生活节奏的不断加快，人

们的生活方式也在悄然发生变化，未来在“懒人经济”和

“非接触式经济”的推动和引领下，餐饮和食品行业将根

据消费者的需求和行业趋势，通过工业化、标准化、数字

化、个性化的生产方式，将传统与潮流相结合，为市场提

供丰富多彩的餐食解决方案，让消费者在体验创新美味

的同时，带给人们更多的健康营养、方便快捷，以及认同

感和幸福感。 渊下转 A2版冤

中篇：打造“鲜食之都”“长三角之胃”优势何在？上篇：“鲜食之都”“长三角之胃”是什么样？
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