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酱香白酒不仅成为了酒类产业热点，更

是成为了社会热点、媒体热点、企业热点、资

本热点。并且，当前这股酱酒热潮正在由渠道

端快速向消费端蔓延。酱香热潮滚滚而来。

“面对快速增长，如何能放缓脚步慢下

来？面对热度增高，如何能静下来？面对价值

提升，如何能沉下来？”中国酒业协会理事长

宋书玉的深刻发问，奠定了 2021 酱香白酒高

质量发展论坛暨第二届北方酱酒生产技术交

流会“冷思考”的基调。

行稳致远 各美其美

由于原料、工艺、气候环境等条件的不

同，全国各地形成了不同的酱酒产品风格。为

进一步加强酱香型白酒生产技术的交流，提

升各方酱酒的生产技术和质量水平，形成适

应市场需求的酱酒产品特色，7 月 15 日，

2021 酱香白酒高质量发展论坛暨第二届北

方酱酒生产技术交流会在山东青州召开。

与 2019 年在山东青州召开的“首届北方

酱香白酒生产技术交流会”不同的是，本次会

议为酱香型白酒发展提供了更多的冷思考，

助力酱香型白酒在“十四五”期间行稳致远。

本次会议由中国酒业协会白酒分会主

办，中国食品发酵工业研究院、山东省白酒协

会、山东青州云门酒业（集团）有限公司联合

协办。

作为主办方代表，中国酒业协会理事长

宋书玉、中国酒业协会名誉理事长王延才出

席了会议。

宋书玉表示，站在新的历史起点，酒类产

业竞争格局正在发生巨变，酱香型白酒协同

机制的建立非常重要，本次会议是一个非常

好的形式。酱香型白酒要凝聚共识，凝聚智

慧，凝聚力量，明确方向，明确目标，协同推

进，才能突破进取，永续发展。

他强调要正确看待品类热度：品类炒热，

利润炒热，踩他香颂酱香，万不可取。“美酒各

有其美，各表其美。作为真正的酿酒人，还要

有美人之美的境界”。

宋书玉判断说：“未来一定是美酒各有其

美，消费者各爱其美。”

“贵州有酱香，仁怀有酱香，习水有酱香，

古蔺也有酱香。山东有酱香，华北有酱香，东

北有酱香，华南也有酱香。每个产地、每个品

牌的酱香都不是一种香气和一种味道，有各

自之美。”

会上，宋书玉以《酿造时间价值》为题发

表讲话，他指出，美酒产业是典型的时间产

业，美酒价值就是时间价值。酱酒企业一定要

构建起以时间为标准的品质考核体系，构建

完善的生态环境、酿造规范、产品标准。“面对

这股酱香热潮，我们的酱酒企业切不可热昏

了头。必须坚守传统工艺，坚持匠心酿造，坚

守岁月陈酿，坚持品质底线。对于中国白酒产

业未来，我们有责任，更要有担当。所以，在热

浪滚滚的时刻，我们要主动慢下来，尊天而

酿；静下来，创新提质；沉下来，岁月价值。”

酱酒的未来 靠科技赋能

参加会议的中国酒业泰斗、中国著名白

酒专家季克良非常认同宋书玉的观点。他表

示，酱酒之所以比较热，一方面是酱酒的品质

好、口感好；另一方面是喝酱酒对身体好。商

场如战场，质量搞不好问题很大。所以，针对

当下，酱香热更要静下心来，研究技术问题，

提高产品质量。

季克良带来了“酱酒工艺”的专题讲座分

享，对酱酒工艺进行了详细的讲解，并指出了

酱酒生产、质量管理的关键环节，对与会者启

发很大。

中国著名白酒专家栗永清则在会上提出

了多产地、多酒度、多口味、多流派的酱酒发

展新思路。他认为，行业企业都在为酱酒的未

来进行规划，为 10 年后实现 100 万千升产

量、4000 亿销售额的宏伟目标而奋斗。

要实现这个目标，酱酒必须适应当地的

新需求，同时，借鉴浓香、清香酒靠新科技、高

产量、多品种、多风味、多流派赢得全国市场

高份额的成功经验，走出一条整合各种资源、

发挥当地优势、具有自身特点的酱香酒发展

道路。

而以科技进步为先导，则是被历史证明

最容易出成果的做法。

会上，其他专家也纷纷发表了各自的观

点。

中国食品发酵工业研究院首席顾问张五

九，带来“坚定信心，科学施策，借势而上，发

展酱香”的专题讲座；中国著名白酒专家、贵

州食品工程职业学院院长吴天祥，带来“中国

酱香型白酒的品质与欣赏”的专题讲座；中国

食品发酵工业研究院白酒部主任韩兴林，带

来“科技赋能诠释酱酒之美”的专题讲座。

当天下午，举行了酱酒企业技术交流会，

来自福建、广西、江苏、黑龙江、辽宁、四川、湖

北、河北、陕西、山东的 19 家酱酒企业代表出

席了会议，其中 11 家企业分别从原料、制曲、

工艺、贮存、勾调等方面介绍了本企业生产实

际及宝贵经验。

放大青州产区核心价值

继 2019 年在山东青州召开“首届北方酱

香白酒生产技术交流会”后，再次选择在北方

酱酒代表产区———山东青州召开“2021 酱香

白酒高质量发展论坛暨第二届北方酱酒生产

技术交流会”并不让人意外。

宋书玉在发言中提到：“古城青州多盛

名，云门春酿一枝秀。”青州酒 3600 年的酿酒

史，云门酒业 150 年的可追溯史，73 年的红

色建厂史，48 年专注酱酒酿造史，是青州产

区赋予云门酱酒的时间和空间。酱酒的酿造

工艺已经与青州大地完美结合、落地生根。

在本次会议前一日举行的“2021 云门酱

酒·鲁天下新品专家品鉴会”上，各位专家共

同鉴评了云门酒业的酱香新品，一致高度评

价：微黄透明，酱香突出，香气舒适，入口圆润

柔和，协调丰满，回味悠长，空杯留香，酱香风

格突出。

云门酒业集团党委书记、董事长汲英民

在会上从四个层面分享了酱酒企业高质量发

展的体会：

第一，做好特色产区。酒是地理的物产，

同一种工艺，不同地域所酿酱酒，主体风格接

近，风味有所不同。如何更好地理解自己脚下

的土地，做出更有特色的好酱酒，是不同地区

酱酒企业开创战略新局面的基础；

第二，做更有文化内涵的酱酒。酱酒企业

应该更具文化思维，以更具美学内涵的产品

和品牌，满足消费者对美好生活的需要；

第三，做更高品质的酱酒。酱酒企业一方

面需要静下心来，保持战略定力，做时间的朋

友，云门已启动“万吨云门酱酒瓶储工程”，为

川贵之外的云门酱酒品牌赋能；另一方面，需

要在坚守工艺的同时，赋予产品创新科技的

内涵；

第四，打造战略根据地，夯实市场基础。

企业基因不同，发展路径自然不同。用最好的

模式、最好的品质，做更好的、更适合自己的

酱酒企业，才能实现中国酱酒全国化和多元

化。

中国食品工业战略发展委员会委员、山

东省政协原副主席陈光指出，立足“十四五”

新起点，酱酒已站在了历史潮流发展最前沿。

希望云门酒业顺应中国酱酒崛起的大势，放

大青州产区的核心价值，践行“鲁酒振兴，云

门先行；酱酒崛起，云门占优”的发展理念，推

动企业实现更高质量发展和跨越式发展，以

酱酒为导向，振兴鲁酒发展未来。

“窖”，本是再普通不过的一件容器，直到

“泥窖酿酒”工艺的发展创新，才真正赋予了

窖池灵魂。故自古以来，泸州酿酒行业称“窖

为酒之魂”，窖池从一个普通的容器，一跃变

成了一个酿酒微生物的大千世界，甚至变成

了可以传承，并持续酿造生香的“国宝活文

物”。

国宝窖池群从明代 1573 年，到今天已经

持续使用 448 年，是中国现存使用时间最长，

保存最完整的原生古窖池群。1996 年被国务

院颁布为全国重点文物保护单位，2006 年，

因对人类文明的特殊贡献，入选“中国世界文

化遗产预备名单”。当然，“国窖”也是泸州老

窖酿制美酒的独特资源。440 多年来，因为

1573 国宝窖池群的存在，泸州城的空气一直

飘荡着浓浓的酒香，“中国第一窖”由此得名。

“千年老窖万年糟，酒好全凭窖龄老”

———这是浓香型“老窖出好酒”的至高法则，

在粮食发酵的过程中，酒糟中的有益成分和

营养物质能滋养出大量的窖泥生香微生物，

微生物将粮食中的淀粉降解为糖，酵母菌则

利用糖，在无氧条件下，进行发酵，将糖转化

成酒。同时，在发酵过程中，产生一系列的醇、

醛、酸、酯等香味物质，随蒸馏过程进入酒中，

并赋予白酒各种典型香味。随着时间的推移，

窖池连续使用时间越长，其功能微生物群落

种类就越来越多，生产出的酒也就越香，酒质

越好。

然而，至今我们对这些微生物仍然知之

甚少，在微生物学家的不断努力下，从 1573
国宝窖池窖群窖泥中，目前能够提取检测和

认识的微生物约 1000 余种，况且她们每天

都还在繁衍生息……正如著名微生物学家、

中科院院士方心芳所说：“谁要是把泸州老窖

窖池里的微生物研究清楚了，谁就可以得诺

贝尔生物学奖。”

面对这一复杂的微生态课题，江南大学

许正宏教授团队与泸州老窖国家固态酿造工

程技术研究中心沈才洪主任团队确立了“窖

龄酒酿造微生物组学及应用技术开发”项目，

该项目历经 5 年研究，双方科研工作者围绕

泸州老窖不同窖龄窖池群，研究了窖泥微生

物群落随窖龄增加的动态变化规律；探讨了

窖泥微生物群落演化的环境选择压力。

而在今年，该项研究取得了重要阶段性

收获，这份研究成果不仅获得了国内顶尖微

生物领域学者的认可，还发表在微生物领域

经典学术期刊《Applied and Environmental
Microbiology》（《应用与环境微生物学》）上，该

杂志被 Special Libraries Association（《专门图

书学会》）评选为“过去 100 年中最有影响力

的 100 个杂志”之一。

不仅如此，1573 国宝窖池群更被选为当

期封面，面向全球讲述中国白酒的故事，凸显

了该成果的重要性，展现了国宝窖池的魅力，

这也是我国传统酿造行业的物质文化遗产首

次刊登在国际权威学术期刊封面。

双方团队研究发现：随着窖龄的增加，泸

型酒四大酸和以己酸乙酯为主的典型风味物

质在窖泥中的累积量呈明显上升趋势；与此

同时，随着窖龄的增加，产己酸菌丰度及古菌

中的甲烷八叠球菌属 Methanosarcina 丰度也

随着窖龄的增加而增加，而这些菌群正是决

定酒品主要风味特征物质的关键。

研究人员通过定量技术和测序研究了窖

泥微生物群落的演化规律，他们还发现：不同

窖龄窖泥中微生物群落的分布和组成差异显

著。经过长时间跨度的连续不间断的窖池使

用，窖泥中的微生物受到长时间生产驯化，窖

泥自然老熟。这些研究结果再次印证了“窖龄

老，酒才好”这一浓香型白酒经典酿造法则。

从上世纪 60 年代开始，以四川省轻工业

厅食品工业研究所（现为四川省发酵食品研

究院）陈茂椿、李大和等为代表的科研工作者

便对“老窖泥”进行了重点分析和检测，取得

了丰硕的科研成果。

经过数十年的研究、分析，特别是 2003
年以来，站在前辈科研学术成果基础上，泸州

老窖与中国科学院、上海交通大学、北京工商

大学、江南大学、四川大学、四川轻化工大学、

重庆大学等高等学校及科研院所展开全面合

作，打造国家级科研平台。国家固态酿造工程

研究中心于 2009 年 12 月正式通过科技部批

准，依托泸州老窖股份有限公司组建，是行业

内唯一国家级工程技术研究中心。

泸州老窖积极探寻 1573 国宝窖池、大曲

药这些特殊的微生物宝库。相信在不久的将

来，随着科研工作者的努力，消费者们不仅能

感受到“酒”的芬芳，还能了解到更多酒的科

学知识和科学故事。

研究人员发现了同窖龄窖泥原核微生物

群落结构与演化规律。窖池内酒醅中的淀粉

等大分子物质在微生物的作用下逐渐降解，

发酵黄水逐渐产生，黄水中有大量的乳酸、乙

醇、乙酸等代谢产物，当黄水向窖底流动接触

到窖泥时，这些物质可以被窖泥内微生物代

谢利用。

研究中，首先考虑了黄水中乳酸和乙酸

对窖泥微生物群落的影响，以这两种有机酸

为主要碳源培养新窖泥，其中产酸微生物的

相对丰度提高，随后进行了乳酸补料分批发

酵，发现乳酸培养后老窖泥的代表性微生物

产己酸菌属 Caproiciproducens 和狭义梭菌属

Clostridium_sensu_stricto 富集。它们是窖泥中

主要的己酸和丁酸生产菌。

乳酸补料分批发酵中四大酸变化情况及

培养 15天后窖泥细菌群落组成。本研究系统的

阐述了在几十年至几百年的连续酿酒活动的影

响下，窖泥微生物群落规律性和方向性的动态

变化。随着窖龄的增加，有利于泸型酒典型风味

特征骨架物质簇的微生物种群变得丰富。酿酒

活动是驱动窖池内生态系统物质交流和菌群演

化的重要因素，酒醅微生物代谢产物促进了有

益功能菌在窖泥中的富集，酒醅与窖泥的物质

交流是窖底生香的关键原因。

本研究描绘出了窖泥微生物群落的定向

演化模式，初步揭示了窖内群落演化的环境

驱动因素。为优质窖泥生产和养护工艺的优

化提供了科学依据。

渊据泸州品创科技有限公司冤

山西汾酒：

拟新增 1 万吨原酒
5.88 万吨原酒储能

日前，山西汾酒公告称，公司日前召开了第

八届董事会第十二次会议，会议通过多项议案，

包括《关于新增 5.88 万吨原酒储能项目的议

案》《关于中国汾酒城管理中心新增原酒储能项

目的议案》《关于中国汾酒城管理中心新增原酒

储能项目的议案》《关于中国露酒提取车间工艺

技改项目的议案》《关于竹叶青产业配套改建项

目的议案》和《关于消防站及两个中心配套人防

工程项目的议案》等。

为稳步提升公司原酒产能，会议同意投资

建设新增 1 万吨原酒产能项目，总投资估算

48969.50 万元，所需资金由公司自筹解决。本项

目拟建设 2 栋酿造车间，并配套建设 16 个谷壳

钢板仓及 1 栋工作楼、1 栋办公楼及 1 栋锅炉

房；另包括厂区货场、道路、绿化工程及配套室

外管网工程的建设，建成投产后将新增 1 万

吨/年汾酒原酒生产能力。本项目建设工期两

年。

为进一步提升原酒的储存能力，会议决定

投资建设新增 5.88 万吨原酒储能项目，总投资

估算 39745.36 万元，所需资金由公司自筹解

决。本项目拟建设 3 栋半敞开式酒库，实现储酒

能力 2.76 万吨，建设 4 栋陶坛酒库，实现储酒

能力 3.12 万吨，共可实现原酒的储存能力 5.88
万吨。本项目建设期两年。

为满足公司原酒储存需求，保证公司原酒

战略储备，会议同意中国汾酒城管理中心投资

采购无釉储酒陶缸增加原酒储能项目，总投资

估算 8865.2 万元，所需资金由公司自筹解决。

本项目完成后可实现储酒量达 37400 余吨。

为提升竹叶青酒的配制提取能力，会议同

意投资建设中国露酒提取车间工艺技改项目，

总投资估算 3947.63 万元，所需资金由公司自

筹解决。

为提升竹叶青酒勾调及储存能力，会议同

意投资建设竹叶青酒生产车间及配套系统，总

投资估算 5382.02 万元，所需资金由公司自筹

解决。 渊启轩冤

落地生根

迎驾教育基石工程
姻 郝鹏

近日，“迎驾教育基石工程”研讨会在迎驾

山庄召开。霍山县副县长郝晓武，集团公司领导

倪永培、张丹丹、秦海，迎驾酒业慈善基金会领

导张平、张华、姚圣来、朱红霞，迎驾慈善基金会

原理事长陈正林、原副理事长黄必义，以及实施

“迎驾教育基石工程”的各学校校长参加了会

议，集团副总裁程培华主持会议。

迎驾慈善基金会理事长张平在致辞中对出

席会议的领导、各学校校长表示欢迎。他指出，

本次“迎驾教育基石工程”研讨会的召开，旨在

加强校、会、企间的交流沟通，校校之间共享工

作成果、互通工作经验，使“迎驾教育基石工程”

开展得更加有效、更加活跃。他希望大家携手共

进，促进教育事业再上新台阶，为实现中华民族

伟大复兴发光添彩。

研讨会上，各校校长结合“迎驾教育基石

工程”的实施情况，围绕获奖师生评选、颁奖

大会组织召开、扩大宣传提升影响力等方面

进行了交流研讨，分享了优秀获奖师生的事

迹、“迎驾教育基石工程”实施的成果，并就如

何进一步实施好“迎驾教育基石工程”提出了

建议。

据悉，迎驾慈善基金会始终将支持教育事

业发展作为一项重要工作。2015 年开始，基金

会在鄂豫皖三省的 20 所省级示范中学及单位

设立“迎驾教育基石工程奖”，每年投入奖励资

金 800余万元，为推动教育事业发展注入强大

力量。自实施以来，“迎驾教育基石工程奖”影响

深远，不仅在全社会营造了尊师重教的浓厚氛

围，也暖了广大教师的心，激励他们爱岗敬业、

潜心育人，更鞭策着莘莘学子们刻苦自勉、奋发

图强。崇尚先进、学习先进、争当先进的良好风

尚在各所学校蔚然成风、落地生根。

倪总在讲话中表示，“迎驾教育基石工程”

自实施以来，取得了一系列成果。他希望实施学

校要不断完善评选细则，公正、公开、公平做好

“迎驾教育基石工程”的评选工作；要营造良好

的颁奖大会氛围，充分利用网络直播扩大影响

力；要精心策划召开颁奖大会，充分调动学生积

极性，加强现场互动，让教师感动。通过各项细

节的完善，发挥出“迎驾教育基石工程”激励教

师教书育人、鞭策学子勤奋学习的作用，为国家

培养出更多栋梁之材。

郝晓武在讲话中指出，多年来，迎驾集团在

坚持走生态之路，为霍山县经济社会发展做出

巨大贡献的同时，始终不忘回馈社会、奉献爱

心，积极参与公益慈善事业。“迎驾教育基石工

程”自实施以来，受益地区越来越广，受益师生

越来越多，这一品牌慈善项目的影响力越来越

大。他希望迎驾集团进一步聚焦主业项目，做大

做优做强；进一步勇担社会责任，展现企业的责

任担当；进一步做强“迎驾教育基石工程”的品

牌，不忘初心，再接再厉，一如既往地支持教育

事业的发展。他表示，在各级教育部门、学校、迎

驾慈善基金会的通力协作下，“迎驾教育基石工

程”一定能发挥更大的社会效益。

慢下来 静下来 沉下来
———当前酱酒热浪下的冷思考

讲述中国白酒故事 探秘浓香正宗源头

国宝窖池微生物研究成果重磅发布


