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5 月 26 日，合肥的雨从早晨就下个不停。

当陈超斜挎着一个黑包走进包间时，全身都

几乎湿透了。

陈超是安徽省文物考古研究所副研究

员，刚从淮北一个金元时期墓群考古现场回

来，原本计划在家休息两天。

之前和他一直是微信联系，趁这次到合

肥出差，我们希望能见上一面，聊聊他曾经带

队“挖”了一年多的酿酒遗址。

据公开消息称 ，这个位于淮北濉溪的遗

址，是迄今发现全国最大，也是已发掘面积最

大的明清酿酒作坊群。

让人好奇的是，为什么在一个似乎少有

人知的濉溪小城，会存在这么大的一个明清

酿酒遗址？

发现72家老作坊
“我们考古的，最不喜欢的就是下雨天。”

陈超说，“下雨会耽误工期，影响后续的挖掘

工作。不过，有时候，雨也会帮助我们把埋在

地下的历史给冲洗出来。”

2018 年 9 月 25 日，在安徽淮北濉

溪县长丰街北侧，一处棚户区改

造工程施工中，挖出了一些青

砖和碎瓦当，引起了当地文

物局关注。

对着挖出的这片遗

迹，大家越看越不对劲，

“像一个个窖池，而且发

掘范围越来越大”。

次年 3 月，经国家文

物局批准，安徽省文物考

古研究所组织考古队，对这

片遗址进行抢救性发掘。

其实最开始进场的时候，作

为领队的陈超是不乐观的。 因为发

掘现场是棚户区改造，尽管挖掘机、铲车等大

型机械已经退场，但“已经破坏得很严重了”。

陈超的预判是，遗址保护不好，可能清理

出来的情况不理想。

没想到的是，随着发掘工作的推进，当初

那一小片遗址周围，逐渐清理出 4 个灶锅、1
个储水池、1 处制曲房、2 处晾堂、40 多处发酵

池，还有 5 口水井、10 多条排水沟、20 多处房

址、百余个灰坑，还出土了酒坛、酒杯、酒瓶等

700 多件。

看到这些出土的遗迹，几乎能自动“脑

补”出一个场景：从制曲、破碎、搅拌、蒸煮，到

摊凉、加曲、发酵，然后蒸馏、出酒……

“酿酒的窖池和灶锅是我们考古比较关注

的，是与酿酒关联密切的遗存。”伴随着更多

遗迹的出土，陈超从最初的不乐观，变成每天

都在期待新的发现。

同时，为了印证这些考古遗迹，陈超又对濉

溪的历史进行了调研。他发现早在明清时期，濉

溪就有十多家酒坊。到清晚期至民国，已经发展

到 72家，主要沿县城两条东西向主干道分布，

如今这条干道上的古建筑依然存在。

目前已发掘到的遗址正是位于长丰街上

的 3 个酒坊，分别为 魁源 、大同聚 和 祥

源 。其中保存最为完整的魁源坊，时间跨度

为清代中期到民国时期。

而在长丰街对面相距不过 1000 米，就是

昔日 72 家酒坊之一的 小同聚酒坊 ，也是今

天口子酒业的前身，至今仍在酿酒。

陈超表示，从已发掘的酿酒工艺遗存来

看，像这么完备的蒸馏酒制作生产体系在全

国也是稀有的。

而最让他印象深刻的，则是最初发现酿

酒发酵池的“探方”。

在考古领域，会把发掘区域划分为若干

相等的正方格，以方格为单位分工挖掘，这些

正方格就叫探方。

濉溪酿酒遗址的挖掘是以西南角为基

点，10m伊10m 为一个探方，按照象限法进行编

号。如 T0201，数字

前两位代表从南到北

的坐标顺序，后两位为

从 西 到东 的 坐 标 顺 序。

T0201，即从南到北第二排、从西

到东第一排的位置。

发酵池被发现的位置，就主要集中在

T0201 和 T0202。
陈超分析说，“由人类活动导致的，在不

同时期、以不同方式堆积起来的物质形成的

不同地层，在遗址内都保存完好，证明了这个

地方的酿酒是一直延续的。”

对酿酒遗址来说，这也是最重要的，即

“传承有序，没有断层”。

据测算，目前濉溪酿酒遗址已发掘的面

积达到 3000 平方米，而这片由 72 家酿酒作

坊组成的遗址群，总面积在 37 万平方米。

无论是总面积或已发掘面积，均是迄今为止

全国最大的酿酒遗址。

也就是说，在已经发掘出的 3 家酒坊之

外，还存在有近 70 家酒坊遗址。

20公里外还有一处“世遗”
作为考古专家，陈超的职责不仅是发掘，

还要在诸多考古遗迹中找出历史的关联。

1999 年初，同样在濉溪县境内的百善镇

柳孜村，发现了 8 艘唐代沉船和一座宋代石

建筑码头，此外还有大量自唐宋以来的精美

瓷器。 这在当年曾轰动一时，还成为那一年

的“全国十大考古新发现”。

陈超表示，这一发现的最大价值，就是明

确了隋唐大运河（通济渠）的具体走向，而同

期挖掘出的文物，也让这座小镇昔日的繁华，

在真实的历史中得到印证。

如今在淮北市相山区博物馆路，有一座

外形酷似一艘航船的建筑，原是淮北市博物

馆。2009 年，这个博物馆有了一个新名字：隋

唐大运河博物馆。

行走其间，你会发现淮北与大运河竟然

联系得如此紧密。

在中国古代，水运是最经济也最便捷的

运输方式。隋唐大运河开凿的意义在于贯通

南北，把当时的重要城市如西安、洛阳和扬州

连接起来。

放到今天来看，就好比是开通了洛阳到

扬州的城际高铁，把当时中国的政治中心和

江南的经济中心首尾相连。

位于洛阳和扬州中间的淮北，正处于这

条“高铁线”上的一个重要支点。

柳孜运河遗址中发现的多艘唐代沉船，

以及涵盖了磁州窑、定州窑、耀州窑等十多个

窑口的大量瓷器，说明柳孜运河码头的往来

覆盖面十分广，很可能是货物分流中转的一

个大码头。

2012 年 3 月，为了配合中国大运河“申

遗”，安徽省对柳孜运河遗址进行二次考古发

掘，陈超是现场负责人。

这次发掘出土了多达 7000 多件可复原

的遗物，主要是生活用具、武器和漕运设施，

此外还有很多与酒相关的陶器、瓷器。

与运河遗址相距不过 20 公里，就是长丰

街酿酒作坊遗址。

如今，柳孜运河遗址作为中国大运河的

重要一段，已成功入选世界文化遗产。而同属

于濉溪境内的这座酿酒遗址，似乎还留有许

多待解的谜题。

可能还存在年代更早的遗址
从隋唐大运河博物馆向西 南方向大约

30 多公 里，就是柳孜村，343 国道从村里横

穿而过。

柳孜运河遗址就位于国道旁，被一道 200
米长的白墙包围，门口分列着一对石狮。在遗

址门前的空地上，已建起一座遗址广场，广场

对面是柳孜运河小学。

尽管距离隋唐大运河的繁盛已过去了一

千多年，这里依然保留着一些运河烙印。

不过，我们仍然有一些疑问：运河沿线

的城市与码头不胜枚举，为何单单在通济渠

流经的淮北濉溪，后来发现有如此大规模的

酿酒遗址？

如今的淮北，是安徽省北部一座以煤炭工

业著称的能源城市。我们曾与陈超讨论过淮北

这座城市的个性，他提到了“兼容”这个词。

也许是得益于大运河的贯通南北，物资

的集散和文化的交融都曾在这里汇聚。

加之淮北地处南北交汇的独特位置，使

得这座城市衍生出巨大的吸引力，让商业在

这里萌芽，文化在这里碰撞，由此塑造出了开

放、包容的城市精神。

从隋唐直至明代，柳孜一直是商贾云集

的大镇。《宿州志》曾记载，明代这里为巨镇，

有“庙宇九十九座，井百眼”。

经济繁荣、文化开放，酿酒业自然随之兴起。

明清时期，濉溪酒除了满足本地人消费

外，还大量销往外地。明代在淮北生活的任氏

家族，其家谱中就有从濉溪贩酒到萧县永固

湖的记录。

此外，濉溪本身也有着深厚的酿酒基因。

距离柳孜 16 公里的临涣，是濉溪境内另

一个千年古镇。除了同为运河时代的经济重

镇外，这里也是“竹林七贤”中嵇康和刘伶的

故乡。

一位是魏晋名士的精神领袖，一位是深

谙酒神精神的“醉侯”。两位皆出于濉溪，意味

着在酒禁大开的魏晋时期，这里很可能已有

一定的酿酒规模和浓厚的饮酒之风。

目前在濉溪发现的酿酒遗址，主要为明

清至民国时期的留存。这里会不会有更早的

酿酒遗址还未被发现？

陈超认为是有可能的，他也希望能在合

适的时间，再度进行挖掘研究。

遗址中还发现了酱酒窖池
前文曾提及，在已发掘出 3 家作坊遗址

的长丰街对面，就是今天仍在酿酒的口子酒

业的一个分厂。

如今这家酒厂以“浓头酱尾中间清”的复

合兼香而闻名。 但不同于后期调配而成的

兼香，口子酒属于自然兼香，也就是在酿造过

程中自然形成的兼香口感。

有意思的是，在濉溪酿酒作坊群中也发

现了不止一种窖池。

在已发掘出的 40 多个发酵池中，按形状

划分有圆形、长圆形、亚腰形、长方形等，按砌

筑材料分有泥池、砖池、砖泥混筑池及缸池，

有的窖池底部甚至还存有黄水坑。

陈超分析认为，泥池应该是用于烧制浓

香型酒的，纯砖窖池可能是烧制酱香型酒的，

还有一种砖泥混筑的窖池，“说明窖池工艺上

的不同，所产酒的风味不同”。

来自中国科学技术大学的研究者们，还

在遗址的曲池内检测出了大麦、小麦、大米、

高粱，并发现了近似酱香型大曲的物质。

此外，制曲房内还检测出了芦苇和高粱，

推测可能是用于制作和存放清香型大曲。

而在窖泥检测中，则发现了芽孢杆菌属、

不动杆菌属、假单胞菌属、链霉菌属等在现代

酿酒过程中可见的细菌。

由此来看，濉溪产不同香型的酒或许古已

有之。尽管那个时候，传统的酿酒人多半并不知

道何为兼香，但已经孕育出了“自然兼香”。

“这个遗址的发现，找到了口子酒的

根。”作为土生土长的淮北人，口子酒业股份

有限公司党委书记、副总经理徐钦祥熟悉这

里的一草一木。

如今，他更加确信，淮北濉溪就是一个因

酒而起，也以酒为生的地方。

作为中国白酒标准化委员会兼香型白酒

分技术委员会委员，徐钦祥从 1990 年进厂以

来，就一直与酿酒技术打交道。 他说，本地

酿酒人熟知的“续楂混蒸老五甑”手法，在遗

址里都能找到相对应的布局。

“在遗址那转一圈，我脑海里就会浮现出

每个流程对应的画面，尤其是那个双锅蒸馏

灶，行业内绝对是独家。”

“对酿酒企业来说，不断代就是最大的财

富。”徐钦祥说。

由于酿酒技艺未曾断代，在安徽省文物局、

省文物考古研究所召开的专家论证会上，濉溪

长丰街明清酿酒作坊群遗址也被认定为“ 时代

序列比较清楚，传承有序，从明代晚期一直到近

现代仍有延续发展 ”。 渊据好酒地理局冤

■ 佳酿

在青藏高原，用青稞酿酒已经有 4000 多

年的历史。这里有着得天独厚的气候条件和

自然地理环境，每一粒粮，每一滴水，每一片

土地，甚至是阳光与空气，都是自然的馈赠。

如果说天时地利造就了青稞酒的独特风

味，那么扎根在这片土地上的青稞酒传人，用

他们代代承袭下来的敬意和匠心，成就了千

年青稞酒的延续。

有着 600 多年品牌历史的天佑德，被誉

为“中国青稞酒之源”，民间曾有“驮酒千里一

路香，开坛十里游人醉”的佳话。百年来，天佑

德根植在青海互助在这片热土上，在这里种

植青稞，四季不间断生产，明朝末期形成稳定

的酿制工艺，又在新时代迸发崭新的活力和

风采。

“不是天佑德成就了这杯青稞白酒，而是

这杯酒选择了天佑德，是这方水土孕育了天

佑德。”在《天赐的好酒》中，天佑德董事长李

银会说道。

天佑德酒厂所在的青海互助县，艰苦的自

然环境造就了酿制青稞酒所必需的一切自然条

件，是青藏高原赐予这片土地的一份礼物。

古有云：天有时，地有气，材有美，工有

巧，合此四者，然后可以为良。

今天的天佑德认为：酿酒不是与自然对

抗，而是与天地万物进行更深层次的交流与

对话，是通过不断传承锤炼的酿酒技艺，抵达

人与自然的和谐与平衡。

天佑德用做酿制青稞酒的水，大部分来

自于祁连山脉，是海拔六千米的冰川雪融水。

青稞不必说，是海拔四千米以上唯一可

以种植的农作物，让人类得以在青藏高原繁

衍生息，创造文明。天佑德在青海省内建立了

25 万亩酿酒青稞种植基地、24 座储粮仓来保

障青稞原粮供应，并且对青稞良种不断进行

筛选改造，提升青稞种质的质量。

天佑德用作酿酒的酒曲属于中低温清茬

曲，主要原粮也是青稞，每年生产青稞曲砖

6000 余吨，为青稞酒高品质纯粮酿造打下了

扎实基础。

再看天佑德青稞酒酿造工艺，“二长、三合、

四清”是最大特色，即生产周期长、发酵周期长，

种酿合一、曲粮合一、岩木合一，并且在酿酒过

程中坚持“清蒸清烧四次清”古法工艺。

这其中，以青稞制曲、以青稞酿酒的“曲

粮合一”工艺，以及按照“春夏秋冬”四个时节

为生产周期、四季不间断酿酒的“天酿工艺”，

都是中国白酒行业独一无二的酿制工艺。代

代传承的“清蒸清烧四次清”———坚持原料清

蒸、辅料清蒸、清糟发酵、清蒸流酒，并用花岗

岩窖池发酵———已经入选第五批国家级非物

质文化遗产代表性项目名录，成为国家级非

物质文化遗产。

一个能够穿越历史洪流至今、持续保持

蓬勃朝气的品牌，仅仅靠“传承”显然不足以

应对快速变化的时代需求。在坚守和传承的

同时，天佑德致力于为传统工艺注入新时代

的生命活力。目前，天佑德拥有国家认证实验

室和中国青稞酒研究院，申请发明专利超过

10 项，参与制定国家、行业和地方标准 5 项，

获得地方和行业科技进步奖 7 项，4 项研究成

果达到国际领先水平。这些前沿技术在产业

端的落地转化正在为天佑德带来更高的经济

效益，已经成为企业可持续发展的动力。

作为一家根植于边远内陆地区的企业，

做大做强背后不仅是企业发展责任，更肩负

着拉动地方经济发展的重任，因为发展就意

味着贡献更多税收、解决更多就业岗位、让上

下游产业链上的更多人获益。

目前，天佑德拥有员工超过 2000 人，上下

游产业链及周边旅游、食品加工业等辐射产

业则创造了超过 3 万个就业岗位，成为推动

地方经济发展的中坚力量。

如果说，高原独有的青稞酿酒延续着

4000 年的古老传统，那么以青稞产业造福于

民、以酿酒振兴高原经济，便是天佑德在新时

代肩负的企业使命。

制度为基
老酒收藏才能走上
规范化道路

陈年老酒市场的发展正处于积极上升阶

段，只有社会各个方面积极参与、促进行业的

发展，陈年老酒才能进入健康发展的快车道。

今年苏富比拍卖会上，一箱产于 1974 年

的茅台酒以 100 万英镑（约合人民币 903 万

元）的价格成交，这箱茅台一共 24 瓶，单瓶茅

台的成交价接近 38 万元，引起了业内外对陈

年老酒市场的广泛关注。

在酒水细分市场当中，陈年老酒市场的

发展一直令人瞩目，且发展稳健。随着高端消

费人群对老酒认知的增强、全面囤酒意识的

觉醒，老酒市场迎来了新的变化，比如老酒的

收藏、金融等属性正在不断提升。

虽然陈年老酒交易市场前景不错，但在

当下也面临着一些挑战：

一是陈年老酒行业的货源问题遥 老酒行

业的上游供给目前并不是厂家，而是依赖于

民间回收，质量参差不齐是老酒业发展的主

要问题。另外，大量依赖于民间回收的陈年老

酒交易，造成了老酒市场货源的不稳定性，同

时也会产生食品安全及税收问题；

二是陈年老酒的行业标准难题遥目前，陈

年老酒没有完善的、行业认可的、统一的产品

标准，这种标准包括老酒的真伪鉴定，细分到

饮用、收藏、投资都缺乏明确的行业指导。因

为没有标准，使得交易中产生的争议难以解

决，并且限制了行业的发展；

三是陈年老酒流通市场问题遥当前，陈年

老酒的市场流通门槛较低，交易散乱，价格无

标准，而且除了茅台产品外，并没有形成稳定

的市场营销模式。具体体现在零售环节就是

缺乏专业化的交易场所，不能保证货源的稳

定性以及产品的质量，大大制约了陈年老酒

行业的发展。

当下，陈年老酒行业存在着若干急需解

决的难题，因此需要在以下方面推动老酒行

业的健康有序发展。

第一袁陈年老酒的交易应该专业化尧品质

化尧品牌化遥如同新酒的流通渠道一样，陈年老

酒的市场交易将从现在的散乱状态，逐渐向专

业化、品质化、品牌化发展。专业化是产品采销、

服务的保证，品质化是消费者放心购买的保证，

品牌化是专业化、品质化的结果，也是企业发展

的必然选择。只有实现了这三点，陈年老酒的

市场交易才会进入规范化发展阶段；

第二袁未来袁酒厂应该介入陈年老酒的供

应尧流通环节遥酒厂是陈年老酒唯一具有权威

性的源头，所以应该充分介入到陈年老酒交

易的多个环节当中。建议酒厂尤其是名酒厂，

应该每年留存一部分瓶储酒，限定五年后投

放市场，投放的方式是按照一定配比配给对

应的品牌专卖店、经销商，在一定程度上解决

当前存在的货源问题与鉴定难题，并增加酒

厂的利润率；

第三袁行业协会应尽快建立相关标准遥困
扰陈年老酒行业发展的还有交易、收藏、金融

属性等问题，行业协会应该联合各大酒厂，就

目前市场鉴定、流通建立起统一的指导标准，

给出具有可操作性、能落地执行的行业发展

意见，规范陈年老酒市场交易，保护厂家、销

售渠道以及消费者权益；

第四袁 行业媒体应该积极发挥舆论引导

作用遥 行业媒体应该高度关注陈年老酒市场

的发展，普及陈年老酒文化知识，建立权威性

的陈年老酒知识库，搜集、整理、完善陈年老

酒发展的历史脉络，加强消费者消费意识的

培养，让消费者买得明白、喝得放心。

目前，陈年老酒市场的发展正处于积极

的上升阶段，只有社会各个方面积极参与、促

进行业的发展，陈年老酒才能进入健康发展

的快车道。 渊华夏冤

舍得酒业半年净利
预超7亿元
老酒战略功不可没

近日舍得酒业发布 2021 年半年度业绩

预增公告，预计公司 2021 年半年度实现归属

于上市公司股东的净利润为 7.1 亿元到 7.5
亿元，与上年同期相比增加 5.46 亿元到 5.86
亿元，同比增长 332.42%到 356.78%。

预计公司 2021 年半年度实现归属于上

市公司股东的扣除非经常性损益的净利润为

7.03 亿元到 7.43 亿元，与上年同期相比增加

5.5 亿元到 5.96 亿元，同比增长 377.42%到

404.59%。

对于业绩增长原因，舍得酒业认为，公司

上年同期受疫情影响，经营业绩基数较低，实

现归属于上市公司股东的净利润为 1.64 亿

元。今年上半年，受国内疫情逐步得到控制，

中高端白酒消费市场明显回暖，公司老酒战

略逐步被市场接受等原因影响，公司营业收

入实现较大幅度增长，经营业绩较上年同期

大幅上升。 渊新华冤

大国品牌天佑德：600年只为一杯天赐好酒

全国最大酿酒遗址在哪？
———淮北濉溪发掘72家老作坊

据测算，目前濉溪酿

酒遗址已发掘的面积达到

3000平方米，而这片由72家

酿酒作坊组成的遗址群，总面

积在37万平方米。 无论是

总面积或已发掘面积，均是

迄今为止全国最大的

酿酒遗址。


