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广东省名优酒鉴赏
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梅鹿液

广东省吴川酒厂。吴川酿酒历史悠

久，据文献资料载：“吴川县酿酒业始于

唐朝，梅菉的卖酒岭，即因酿酒和卖酒而

得名，为私人酿酒制作坊聚集的场所。”

1951 年由“茂源号”等 33 家私人水酒铺

组成梅菉酿酒联营社，1956 年易名为吴

川县酒厂，1987 年改为现厂名，1972 年投

产此酒，以产地取名。

梅鹿酒属酱香型白酒。此酒，色清透

明，酱香浓郁，入口纯净，柔和，回味绵

长。酒度为 50-53°。

梅鹿牌梅鹿液于 1978 年被命名为广

东省名酒，1988 年被评为广东省优质产

品。

飞霞液

广东省清远市酒厂。清远酿酒历史

悠久，据文献载，宋代酒业较兴盛。清代

酿有火酒。据《广东新语》载：“火酒，广人

谓烧酒新出甑者曰酒头，以水参之曰和

酒，和酒贪者之饮。市上所酤以细饼为

良，大饼次之，号曰细饼烧、大饼烧。”

1921 年建成私人酒厂，1949 年易名为清

远食品厂，1977 年改为清远县酒厂，后易

为现厂名。于 1978 年投产此酒，因县城

北有名胜古迹飞霞洞。洞外山青水秀，奇

峰林立，风景迷人。洞中有道观，规模较

大，殿宇壮观，清幽静雅，是广东闻名的

旅游胜地。故酒名飞霞液。

飞霞液属酱香型大曲白酒。酒液清

澈透明，香气幽雅，酱香突出，入口酒味

调和，纯净，后味较长，有回香。酒度为

53°。

飞霞液牌飞霞液于 1979 年被命名为

广东省名酒，1980 年、1984 年、1986 年、

1989 年被评为广东省优质产品。

特醇头曲

广东省清远市酒厂。清远酿酒历史

悠久，唐代已有酿酒业。1921 年建有酒

厂，1949 年易名为清远食品厂，1977 年改

为清远县酒厂，后易为现厂名。1984 年在

清远头曲酒基础上投产此酒。

特醇头曲属浓香型低度白酒。酒液

无色，清亮透明，浓香纯正、协调，低而不

淡，甘甜绵软，余味净爽。酒度 38°。

打虎牌特醇头曲于 1987 年被评为广

东省优质产品，于 1990 年获轻工业部优

质产品称号。

中山二曲

广东省中山市酒厂。中山原称香山，

酿酒历史悠久，据《香山县志》载，“酒始

自汉”。宋代以酿“万户酒”著名。1956 年

将小榄、黄圃、大岗、万顷沙等地酒坊合

并改建成中山酒厂。1982 年博取众名酒

厂家之长投产此酒。

中山二曲属浓香型大曲酒。此酒无

色，清亮透明，芳香清雅、浓郁，香味协

调、怡畅，酒质醇厚，酒体丰满，清甘爽

净，回甜回香，留香持久，回味悠长。

茶薇牌中山二曲于 1984 年被评为广

东省优质产品。

■ 齐轩

“不是在茅台镇，就是在去茅台镇的路上

”，这是对当前白酒行业很多从业者来说最真

实的写照，直接反映了酱酒热的持续高涨。

从产业周期看，酱酒是白酒产业新周

期，正处于上升红利期; 从市场热度

看，酱酒是白酒消费新潮流，且酱

酒全国化趋势逐渐加快;从盈利

情况看，酱酒以低占比完成了

高利润的收割，2020 年酱酒

以 8%产能贡献了全行业

26%的销售额和 39.7%的

利润。业界普遍表示，酱

酒品类已进入一个前所

未有的新时代。

“好酒是种出来的”

伴随酱酒品类的崛起，

一些制约其发展的因素相继

出现，这在原料供给方面表现得

相对明显。日前，仁怀市红缨子高粱

协会理事长涂佑曾表示，贵州产区红缨

子高粱总体趋势是种植面积不增反降。2020
年贵州红缨子高粱种植面积约 200 多万亩，

总体下降了 15 万亩，降幅看似不大，但仍需

要引起重视。

据了解，正宗酱酒的酿酒原料为贵州本

地独产的红缨子高粱，目前种植区域主要分

布在贵州的遵义、毕节、黔西南等地区。当前，

红缨子高粱种植面积不增反降，显然与酱酒

板块迅猛的扩张速度并不匹配。

在观照酱酒创始人饶庶平看来，优质红

缨子高粱的供应，将直接影响着酱酒产业的

规模大小。因此，相关部门在制定产业规划、

酱酒品牌在制定战略的过程中，一定要充分

优化资源配置，量力而行，不能盲目扩产。

作为酱酒品牌运营者，饶庶平对红缨子

高粱有着特殊的关注。据他介绍，红缨子高粱

颗粒饱满、皮厚、籽粒硬度大、淀粉含量高，十

分有利于多轮次翻烤，能很好的成就坤沙酱

酒独有的“九次蒸煮、八次发酵、七次取酒”的

传

统 工

艺，而外地

产的高粱基本做

不到这一点，一般四、五轮次就已耗干淀粉。

这也是赤水河产区的酱酒品质优于其他产区

的关键原因之一。

“红缨子高粱是酱酒生命的起点，而生长

高粱的田间地头，可以说是‘第一生产车间’，

是它成就了赤水河酱酒的美誉度。”饶庶平表

示，在红缨子高粱种植面积下降的背景下，赤

水河产区的酱酒更要秉承“好酒是种出来”经

营理念，这既是对品质的坚守，也是对“世界

酱酒核心产区”的维护和捍卫。

“观照酱酒始终坚守品质主义经营理

念———严选每一粒红缨子高粱，酿造每一滴

好酒’，同时，严格恪守赤水河酱酒世代传承

的大曲坤沙工艺，历经 30 道酿产工序，165 个

工艺环节精心酿造而成。这既是观照团队对

酱酒的一份深情，也是对消费者的一种承诺。

我们可以很自豪的说‘观照是种出来的’。”饶

庶平进一步说道。

“好酒是藏出来的”

好酒同样也是藏出来的，俗话说“酒需三

分酿，七分藏”。长久的贮藏不仅能去除新酒

的刺激、糙辣，还可减少对人体有害的其他物

质，最终使酒体醇厚、饱满细腻。

众所周知，酱酒在贮存过程中一般都采

用陶坛。相较于不锈钢罐子，陶坛储存显然成

本更高，损耗和占地面积也更大，那为何还要

用陶坛储存呢?科技人员研究发现，优质酱酒

中含有 1000 余种微量成分，其中 700 余种具

有风味贡献。这些成分有一部分正是源自长

期陶坛储存过程自发形成。

作为品质主义的践行者，观照酱酒始终

保持着“沉淀才能出好酒”的信仰。借助地下

恒温窖藏专利技术，观照酱酒的基酒在陶坛

中足足贮存了 1825 天，即 5 年。由于陶坛稳

定性高，在烧结过程中形成了许多微孔网状

结构，观照基酒在长期贮存中，这些微孔促进

了酒体中酯化反应和氧化还原反应，有效的

提升了酒质。同时，陶坛本身含有的多种氧化

物，也在贮酒过程中与酒体香味成分发生缔

合作用，进一步促进了酒的陈酿老熟，使酒体

更醇厚怡人。

除了保证基酒足年贮存外，观照调酒师

还在酒体中配以 35%以上的老酒进行勾调，

进一步对酒体进行精雕细刻。正是这份对品

质矢志不渝的坚守，才最终诞生了观照酱酒

的独特风格———既有老牌酱酒典型的酱香醇

厚、焦苦适中，又兼具新派酱酒的柔雅细腻、

花香怡人，空杯留香更是达到了 72 小时之

久。

“做酒不是投机主义，一定是长期主义，

是一天一天的坚持、一年一年的坚守，这样才

会开花结果。”饶庶平表示，好酒是藏出来的，

我们做酒就是选择慢下来，以慢为快，以实当

真，心存敬畏。观照团队始终坚信花自芬芳蝶

自来，愿意做时间的朋友，静待花开。

从坚持选用红缨子高粱酿酒的“守望

者”，到遵循大曲坤沙酿造的“恪守者”，再到

陶坛足年贮存的“坚守者”，观照对品质的追

求，从未停止。观照正是以绣花功夫打造品

质，诠释赤水河黄金产区酱酒的无穷魅力。

观照团队表示，“品质是观照的核心竞争

力，更是观照发展的根本动力。”而我们也有

理由相信，时间不会辜负所有的坚持者，消费

者也最终会给出正确的选择，期待跟所有观

照一样的酱酒品牌都会在中国白酒这个大花

园里一吐芬芳，尽情绽放。

■ 酒业家团队

《白酒工业术语》、《饮料酒术语和分类》

两项国家标准的颁布，清晰界定了清香、浓

香、酱香等各类香型白酒的工艺特征，规定了

白酒和饮料酒相关术语及定义，明确了饮料

酒分类原则。业界普遍认为“新国标”将有效

规避诸如“勾兑门”、食用酒精风波、真假酒风

波等风险，有利于保护消费者权益，避免白酒

市场鱼目混珠，是白酒行业走向健康成熟的

表现，并将引发低价白酒变局。

作为与低价白酒具有强关联关系的原

酒，“新国标”的正式实施是否将对原酒企业

产生冲击？随着“新国标”正式推行的日期愈

发临近，原酒企业又该如何探寻新出路呢？

带着这些问题，酒业家专访了中国酒业

协会固态白酒原酒委员会理事长谢明。

“新国标”
将破除原酒存在的三大误区

“长期以来，原酒都存在三大误区。”谢明

认为，“新国标”对“白酒”的定义和范围做了

一个全新的框定，有利于消费者弄明白原酒

的内涵和外延。

“对白酒而言，坚持历史传承，就是坚守

纯粮固态发酵。如果丢掉了固态发酵，那中国

白酒就丧失了其独立于国外烈性酒的独特魅

力，丧失了其作为民族产业的精髓。”在谢明

看来，纯粮固态是中国白酒独特的技术路线，

传承了农耕文化中强调地、窖、艺、水、粮、洞

等精髓，将农耕文化尊重与敬畏环境的理念

完美契合于中国白酒之中，也正由于有了固

态发酵，才有了中国白酒众多的香型与口感。

“过去固态法、固液法生产的都叫原酒，

今后的原酒必须是固态法酿造的，这也是今

后固态白酒原酒委员会所认可的原酒标准。”

谢明强调，“新国标”的颁布实施，将认知误

区、消费误区和标准误区三大误区阐述清楚

了。

“采用固液法酿造的酒、酒精酒等不能算

原酒，原酒一定是固态纯酿酿造的。”谢明指

出，“新国标”明确了没有以“粮谷”为原料的

酒，都属于调香白酒范畴，而不能归属于“白

酒”，此外，固态法白酒不可添加非谷物食用

酿造酒精，即不能使用食品添加剂。

言下之意，白酒“新国标”的颁布实施，对

于消费者正确分辨原酒是非常有利的。

“除了认知误区外，原酒还存在消费误区

和标准误区。”谢明直言，“新国标”的颁布实

施是原酒走出误区，让消费变得更明白的好

契机。

“谁说消费者不能买原酒，只有酒厂才能

买原酒？”谢明强调说。

打造产区
让原酒消费变得更明白

“新国标”给原酒提供了破除误区的契

机，但原酒该如何走出误区呢？

“要让原酒消费变得更明白，产区政府要

作为。”谢明认为，打造中国白酒产区概念将

有助于整个地区白酒行业的集群式发展，养

成中国白酒符合国际习惯的新表达方式，让

消费者能基于对产区的认知，而能简单便捷

地判断出原酒的优劣。

在谢明看来，中国白酒固态法是固有技

术路线，强调生态环境，这个生态环境的决定

关键点其实就是产区。

“政府打造农业区域规划和产区溯源，保

证食品安全的第一道防线，营造好的生态环

境，健全产区溯源体系，核心就是解决中国

消费者没有产区概念、填补中国白酒产区溯

源的空白。”谢明说。

那么如何才能更大幅度地提升产区价值

呢?

谢明建议，通过政府政策的扶持、标杆大

企业的引领、中小企业按照标准规范整合，使

产区内的原酒企业形成联合化、规模化发展

集群。

“具体而言，产区政府在创建白酒地理标

识过程中应起到引领作用，做好市场价格、质

量、贸易政策等方面管理和监督；并且科学研

究自然因素对酿酒的影响，建立系统全面的

地理区划指标体系。”谢明认为。

当前行业的发展整体态势有利于固态发

酵纯粮原酒的发展，那么原酒企业该何去何

从，既推动原酒企业的可持续发展，又让消费

者能清清楚楚、明明白白的买到优质好原酒

呢？

谢明表示：“白酒产区溯源，是中小型优

质白酒企业找到的发展之路，也是中国白酒

产业在双循环经济中开启未来的关键。”

谢明表示，中国酒业协会固态白酒原酒

委员会的成立就是为了推动白酒产业结构调

整，在淘汰落后产能的同时，集中优势资源提

高原酒的品质，从产区和原酒的角度促进中

国白酒产业和谐发展。

酒业家获悉，早在 2016 年，由中国酒业

协会固态白酒原酒委员会主导起草的《固态

法浓香型白酒原酒》、《固态法酱香型白酒原

酒》、《固态法小曲清香型白酒原酒三项团体

标准》就已正式发布，而全球首款按照固态发

酵原酒标准生产的产品———泸宜遵固态发酵

原酒也于 2016 年“下线”，让消费者首次尝到

了明明白白买原酒的乐趣。

据谢明透露，在中国酒业协会固态白酒

原酒委员会的指导下，泸宜遵产区的原酒生

产企业如今不仅仅提升了原酒标准化生产、

尝评与勾调、质量鉴定、仓储物流管理等专业

技术，还在减少中间环节提高利润和效率、提

升金融融资能力、实现规模化发展等多方面

获益。

走超实惠路线
让原酒成为消费者的口粮酒

“原酒企业面临无序竞争、进入门槛低、

企业利润低等窘境。”谢明提到，近年来，随着

白酒消费升级，原酒产业逐渐显现出集中度

低、融资难、市场占有率降低等问题。

“为解决生存困境，原酒企业纷纷开启了

探索模式。”谢明指出：“不缺原酒但缺优质原

酒的现状让大量原酒的探索成效不明显。”

谢明透露，散酒连锁虽能暂时解决原酒

企业的生存问题，但利润低，难以保障企业长

期高质量发展；自有品牌转型之路，耗资巨

大，但成功样本太少，不适合绝大多数原酒企

业；酒旅融合模式，往小而美企业发展相对比

较容易，但容易陷入旅游为重还是酒质为重

的怪圈中，难以打造出真正的酒庄酒品牌。

“挖掘产区价值，以整体能力的提升回馈

产区内所有企业，实现产区与原酒企业的同

步提升。”言辞间，谢明相对更看好的是走产

区品牌模式。

“市场对于名酒的消费场景毕竟有限，除

了商务、接待、重大节庆等一些特殊的场合，

更多的大众消费，倾向于想喝好酒，但又不能

太贵，太贵不符合每天消费的习惯，所以那些

能够提供好酒并且价格适宜的品牌就会成为

中产优选和首选。”谢明指出，对于普通老百

姓而言，更渴望消费到性价比更高的优质白

酒，产区内的优质纯粮固态发酵白酒好比小

家碧玉，能满足更多普通消费者追求生活品

质的需求。

“更深层面而言，产区原酒和品质消费挂

钩，这是由第 4 代消费者以解决自我价值的

实现为特点决定的。”谢明认为，双循环经济

实质就是消费者升级，实现品质消费，“要喝

品牌、炫耀消费，可以选择大品牌享受品牌溢

价带来的尊贵感，而选择口粮酒就是要实

惠。”

谢明：
“新国标”实施是原酒成为口粮酒的转折点

俗话说“酒需三分酿，七分

藏”。长久的贮藏不仅能去除新酒的

刺激、糙辣，还可减少对人体有害的其他

物质，最终使酒体醇厚、饱满细腻。作为品

质主义的践行者，观照酱酒始终保持着“沉淀

才能出好酒”的信仰。借助地下恒温窖藏专利技

术，观照酱酒的基酒在陶坛中足足贮存了1825

天，即5年。由于陶坛稳定性高，在烧结过程

中形成了许多微孔网状结构，观照基酒在

长期贮存中，这些微孔促进了酒体中酯

化反应和氧化还原反应，有效的

提升了酒质。


