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■ 齐轩

12 月 15 日，由川酒集团、北京国际酒类

交易所、叙府酒业联合主办的“叙府酒业北京

上市产品发布会”在北京隆重举行。中国酒业

协会秘书长何勇，川酒集团党委书记、董事

长、总经理曹勇，北京国际酒类交易所总经理

朱力，川酒集团叙府股份公司董事长李高和，

行业协会代表，政企嘉宾，中央电视台、新华

社等媒体代表，以及川酒集团、北酒所、川酒

叙府的战略合作伙伴、经销商代表共 300 余

人来到现场，见证川酒叙府在北京亮相的美

好时刻。

叙府酒业：
以六百年匠心，献礼龙腾盛世

中国白酒文化一直在弘扬纯粮酿造、技

艺传承;白酒的酿造也讲究天时、地利、人和的

完美融合;中国酿酒人始终秉持匠人匠心与品

质坚守的态度;这些共同筑牢了中国白酒的守

业之基。

川酒集团叙府股份公司董事长李高和，

在发布会现场给在座嘉宾分享了六百年“叙

府”故事以及叙府酒业的匠人之心。李高和表

示：回顾叙府的发展历程，亦是中国传统酿酒

人的奋斗史。叙府酿酒文化始于公元 1373 年

洪武年间，从宜宾昭叙恒酒坊兴起，当时酒坊

临近叙州府衙门，因酒质出众而深受官家、商

贾青睐，“叙府酒”由此得名，迄今已经历了

600 余年岁月沧桑，这是叙府酒的“过去”。

2018
年，川酒

集团入主

叙府股份，

拉开了叙府

迈入新时代的

序幕。在川酒集

团的全产业链赋

能下，叙府发展强

劲，2019 年，叙府销售

收入同比增长 345%，同年获

得川酒“十朵小金花”称号。

而在未来，叙府要做极致的品质、做精致

的品相、做优秀的品牌，因此确立了“53333”
发展战略：用 5 年时间，即到 2025 年，实现营

业收入 30 亿元;做到三个引领：即品牌、品质、

模式的引领;实现三个提升：实现品牌价值升

级、品类价值升级、品牌形象升级;推动三个转

变：一是省内外市场结构转变，由省内、省外

市场占比 7：3 转变为 3：7，夯实省内市场，扩

张省外市场;二是产品结构转变，由中低端、中

高端销售占比 7：3 向 3：7 的转变;三是厂商利

益分配结构转变，从以前厂家、商家 7：3 向 3：
7 的转变。此次北京上市，也是叙府酒业

“53333”发展战略一次实质性的突破。

品质叙府：
聚三江精华，集五粮醇香

此次发布会上，叙府青花大曲、叙府特

曲、柔雅系列、金三角系列四大系列共计 9 款

产品集体亮相。

这其中，多款

产品均屡获大

奖。

叙府大曲，为

叙府酒业开山之

作，四十一年不间断

生产，是见证叙府酒

体品质的“活化石”级代

表作品。1984 年、1989 年蝉

联“国家银质奖章”“中国优级酒”

称号。宜宾当地流传着一句话：“送礼要送

五粮液，喝酒还喝叙府酒”，叙府因其“品质优

异、价格亲民”，是宜宾当地老百姓眼中名副

其实的“口粮酒”;柔雅叙府，采用叙府独创的

“一步法”发酵工艺酿造，是真正酿出来的兼

香味道。其中，柔雅 15 不仅拿下 2020 中国酒

业青云奖等重量级奖项，还在刚刚结束的“比

利时布鲁塞尔国际烈性酒大奖赛”上斩获金

奖。而去年同一赛事中，金三角系列叙府 10
同样荣获金奖。叙府品质，可见一斑。

川酒甲天下。2000 年以来，四川白酒产量

常年雄踞全国首位，约占 40%以上。白酒专

家，国家白酒评委，川酒集团总工程师杨官荣

也在发布会上分享了叙府酒的优质“密码”。

“天时”，北纬 28 度的独特亚热带湿润季风气

候是酿酒微生物的天然温室;“地利”，叙府产

地的地形是典型的丘陵地形，海拔落差及土

壤水分含量等差异性因素，使这里适合种植

多类粮食作物。优越的气候环境促进粮食高

产，为酿酒奠定了产量基础。叙府所处的，正

是白酒金三角之一的宜宾，三江六岸、江水滔

滔，水资源极其丰富，偏硅酸、钾、钠、钙、镁、

锌、锶等几十种微量元素通过江底无污染泥

土层层过滤，为酿酒提供了优质水源。叙府李

庄基地和翠屏山基地两大生态园区给酿酒提

供最佳的环境;“人和”指酿酒技艺，柔雅

“55321”工艺，养窖、坛贮、洞藏、养酒以及数

十位酿酒工龄超 30 年的酿酒匠人领衔的，经

验丰富的技术团队……天时、地利、人和的完

美融合，造就了叙府白酒的极致品质。

川酒集团：
多渠道支撑，促叙府发展

在发布会上，川酒集团党委书记、董事

长、总经理曹勇表示，川酒集团成立以来，在

“三最”愿景的引领下，实现了当年组建、当年

盈利，一年正常运转，两年规模突破两百亿

元，正在大踏步地向“全国最大的原酒生产供

应商，全国最大的国优品牌运营商和全国最

大的酒类产品经销商”的目标迈进。

有着深厚文化底蕴的叙府，被川酒集团

作为核心战略品牌进行培育，集团在资金、团

队、技术、品牌、销售等方面全力支持叙府酒

业的改革发展。经过努力，叙府酒业实现了生

产销售、投资技改、品牌影响、员工收益、地方

贡献“五增长”。

未来，川酒集团将继续整合行业资源、市

场资源、金融资源，按照医药级标准打造叙府

酒业规范化、技术化、特色化生产体系，加大

对叙府酒业发展的支持力度，把叙府酒业培

育成为管理领先、特色鲜明的现代化酒类企

业。

川酒集团入主叙府两年多来，为叙府注

入了新的发展活力，也让叙府原本具备品质

优势能够得到充分展现，成为深受广大白酒

消费者青睐的品质之选。中国酒业协会秘书

长何勇在发布会上致辞，当下中国白酒行业

百花齐放，叙府酿酒在遵从古法技艺的基础

上，坚持纯粮酿造与匠心打造，自成一派，才

铸就了今天深受市场和消费者认可的叙府品

质。他表示，在川酒集团的强劲推动下，叙府

酒业系列产品一定会在北京大发光彩。

北京国际酒类交易所总经理朱力也给予

了叙府高度的评价，在他看来，叙府是中国白

酒之都宜宾古法酿酒技艺的完美诠释，也是

一代代叙府人坚守文化传承的生动展现。朱

力还表示，北酒所期待与叙府加大战略合作，

发挥各自优势，资源互补，把叙府系列酒的品

质优势转化为品牌优势，再转化为市场优势，

满足消费者对酒类产品精致化、品质化、个性

化的一切需求。同时也希望能有更多优秀的

经销商加入，实现共享、互利、共赢。

■ 酒业家团队

11 月 24 日上午，北京人民大会堂内掌声

雷动，1689 名全国劳动模范和 804 名全国先

进工在这里接受表彰 。五年才举办一次的全

国劳动表彰大会，代表着社会的至高荣耀。在

现场闪耀的追光和阵阵掌声中，金种子酒业

总工程师杨红文便是此次表彰大会中为数不

多的酒业人。

为何金种子酒业摘得这份令人自豪的荣

耀？其实，杨红文的身份并不简单，他曾荣获

全国青年岗位能手、全国五一劳动奖章、省级

白酒行业技能大师、安徽省酿酒大师、中国白

酒工艺大师、江淮杰出工匠等荣誉。

作为金种子馥合香型缔造者之一，这枚闪

耀的全国劳动模范奖章背后，也折射出国家和

社会对酒业技术创新者们的看重与推崇。

一块金色奖章
“讲述”28年的匠心坚守

“痴迷不悔，勇于攀登”是全国劳动模范

大会授予杨红文的荣誉之词，而这八字背后

的故事精彩至极。

杨洪文是从酒业一线成长起来的“工匠

大师”。

1992 年从安徽大学毕业，进入酒厂后，他

一门心思扎根到车间一线，研究酿酒技艺，与

酒结下了深厚的缘分。二十八年的白酒技术

研究生涯里，有三个特殊节点见证了杨红文

“匠心之旅”。

1994 年，杨红文在安徽省白酒行业第一

届白酒技术比武大赛中，获得第一名。此后他

逐渐摸透了生产工艺中的各个环节，熟练掌

握了酿酒技法，在酿酒、质量检验、品酒等多

个领域脱颖而出，从公司的技术管理骨干成

长为酿酒专家和品酒专家。

工作中独当一面的杨红文，更是金种子

技术团队的核心带动人。他带领技术员科技

攻关，帮助他们提升技能，与院校共建博士后

工作站，通过校企合作，公司技术人才获得了

一个更大的交流学习平台。

2005 年，杨红文在业内首创物理“恒温窖

藏”新工艺，给白酒窖藏工艺带来了一场技术

革命。“恒温窖藏”新工艺，克服了温度对酯化

水解反应的可逆性影响，有利于酒体氢键结

合，并祛除酒体中杂味，使酒体品质更加绵柔

纯净。

杨红文提出了“香优味柔”的柔和型白酒

新概念，并带领技术团队进行攻关，用了三年

时间，打造出以口感特性命名的柔和型白酒。

这样的探索奠定了金种子中国柔和型白酒的

开创者的地位，杨红文大师参与了柔和型白

酒的起草。

2012 年，杨红文开始带领团队与高校及

科研院所联合研究馥合香白酒新工艺，在传

承传统浓香型白酒酿造技艺的基础之上，吸

取了酱香白酒的工艺精髓，并且融入了芝麻

香白酒酿造技艺精华，为金种子今时今日的

馥合香战略写下浓墨重彩的一笔。

2020 年金种子馥合香白酒以品类创新引

领者再次惊艳业界。金种子馥合香酒体融汇

了浓、酱、芝三香特性，香气幽雅，酒体丰满，

诸味谐调，风格典型，成为白酒品类新突破，

也开辟了品类独特性赛道。

一块奖章诉说着杨红文能成为工匠大师

的秘密，也展现了金种子酒业多年来为品质

升级作出的努力：从开发绿色酿造新技术到

引领白酒工艺技术革新的“恒温窖藏”新工

艺，从中国柔和型白酒的开创者到馥合香型

白酒行业标准的推动建设者，这些里程碑式

的节点见证了金种子酒业与时俱进的发展理

念，也见证了金种子在品质升级道路上的探

索与成就。

从“技术派”到“创新派”
金种子实力破局品质升级战

当前，白酒行业结构性繁荣趋势的核心

驱动力来自于人们对美好生活的向往。消费

能力的提升、健康意识的增强，促使人们对高

品质白酒的消费需求与日俱增，“喝少点，喝

好点”逐渐成为一种消费共识。

从本质上看，白酒品质升级战之下，所有

的酒企营销驱动力源自于产品品质。金种子

酒业也正是看到了这一点，多年来一直在“死

磕”品质、下足功夫。

在以杨红文为首的技术派的推动下，金

种子酒不断推进馥合香白酒生产工艺技术攻

关。2019 年，由金种子酒业发布并实施的《馥

合香型白酒》《馥合香型白酒技术规程》两个

生产标准被认定为安徽白酒行业的团体标

准，填补了安徽省馥合香型白酒生产技术领

域的空白。

金种子馥合香在传承浓香型白酒酿造技

艺的基础上，吸取了酱香白酒的工艺精髓，并

且融入了芝麻香白酒酿造技艺精华。精选高

粱、大麦、小麦、大米、糯米、豌豆等六粮作为

原料，酿造用水取自地下 470 多米深层矿泉，

选用黄淮最大规模的石板泥窖群，融“中温大

曲、高温大曲、强化复合曲”三曲精粹一步发

酵而成。

酒界泰斗梁邦昌先生也给予金种子馥合

香高度评价：香气是馥合幽雅的，酒体是丰盈

有层次的，回味更是无穷的。

如果说早前金种子柔和白酒品类让业界看到

了金种子酒引领白酒技术创新的锋芒，那么

如今金种子馥合香的“亮剑”市场则是锋芒更

甚以往。

金种子实力破局品质升级战的信心与决

心，来自于一群人的坚守。

“把技能当成工艺去做，把产品当成作品

去做，甚至把产品升级成艺术品去对待，才是

对工匠精神最好的诠释。”杨红文表示。

坚守着匠心，在科研攻关品类创新的同

时，杨红文创立的劳模创新工作室、技能大师

工作室培养了一批省级白酒评委、国家一级

酿酒师、国家一级品酒师。在安徽省白酒技术

比武中，金种子酒业有 14 人次获得单项冠

军，3 人获得全能冠军，20 余人获得“安徽省

轻工系统技术标兵和能手”称号。如今，金种

子的荣耀也不断被这些匠人们刷新。

从一块奖章“破译”金种子品质升级战背后的故事

叙府酒业：以品质铸品牌 拉开新时代序幕

12 月 15日，由川酒集

团、北京国际酒类交易所、叙府酒

业联合主办的“叙府酒业北京上市

产品发布会”在北京隆重举行。站在“十

四五”起点，川酒叙府北京上市意义非凡。

显然，叙府的下一阶段，必然朝着更高目标

奋进，就是以品质为根基，以消费者培育

为核心，以厂商共赢为抓手，以极致的

品质、精致的品相、优秀的品牌，满

足大众消费者对美好生活的向

往与追求。

金泸福

酒精度院42%vol
香型院浓香型

G窑R官荣评分院83.5
原料院水、高粱、大米、糯米、小麦、玉

米

年份指数院2
原浆指数院5
甜爽度院3
生产厂家院四川省泸州禧事达酒业有

限公司

G窑R酒评院酒城泸州佳酿，微黄晶莹，

窖底香气优雅，陈味适中，入口甘冽，酒体

结构好，中偏高度酒体，落喉干净，具有高

档泸型白酒典型特征。

船山老窖·酒庄酒

酒精度院52%vol
香型院浓香型

G窑R官荣评分院86.5
原料院水、高粱、大米、小麦

年份指数院2
原浆指数院5
甜爽度院3
生产厂家院泸州华明酒业集团有限公

司

G窑R酒评院此酒首推中国白酒酒庄概

念，全程溯源，品质可鉴，文艺范儿十足，

酒体清亮透明，窖香舒适，酒香飘逸，香味

协调，酒体中偏高度，滋味丰富，厚重，回

味悠长，泸型浓香正宗，一杯小酌尽享五

粮之精华。

金正兴·精品 1983

酒精度院52%vol
香型院浓香型

G窑R官荣评分院81
原料院水、高粱、大米、糯米、小麦、玉

米

年份指数院2
原浆指数院4.5
甜爽度院3.5
生产厂家院四川省绵竹市正兴酒业有

限公司

G窑R酒评院名酒之乡绵竹，生产佳酿，

作为此次唯一入围产品，正兴一贯坚持

“人正品则兴”，视质量为生命。净雅透明，

醇香浓郁，酒体中度，结构佳，回味甘甜、

爽净，多粮浓香风格典型。

曾国藩·修身酒

酒精度院48%vol
香型院兼香型

G窑R官荣评分院85.5
原料院水、高梁、大米、糯米、小麦、玉

米

年份指数院2
原浆指数院5
甜爽度院3
生产厂家院中国曾国藩酒业股份有限

公司

G窑R酒评院其实对于任何厂家来说做

兼香型白酒都是比较冒险的，因为兼香型

白酒集合了浓香和酱香的双重性格，要让

两者融合得恰到好处，需要精湛的勾调技

艺。但是这款酒没有让人失望，它没有单

一地突出某一种香气，而是体现出了兼香

型白酒应该有的馥郁感，窖香舒适，酱香

幽雅，粮香浓而不淡。酒体厚重凝练，中度

偏低，结构佳，酸度恰到好处，没有掩盖浓

香的甜绵感，又体现出了酱香的醇厚感，

余韵美妙。


