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看到这个标题，也许你会呵呵了，北京也

有葡萄酒？中国葡萄酒品牌的张裕在烟台、中

粮长城葡萄酒在昌黎和河北怀来，北京有个

龙徽葡萄酒和丰收葡萄酒，什么时候有了百

利生呢？听我慢慢说给你听，看看北京的一些

葡萄酒名片。

房山葡萄酒小镇
打开地图，找房山张坊镇，这儿就大概其

是葡萄酒小镇的核心区域了。早在 2012年房

山政府就开始规划发展葡萄酒产业，成立了

房山区葡萄种植及葡萄酒产业促进中心，这

么几年下来，大小有 20 家酒庄了，利用荒坡、

荒滩种植酿酒葡萄 13000 余亩。

房山的风土条件适合种植葡萄吗？

北京房山属于温带大陆性气候，冬天寒冷，

夏天炎热多雨，属于雨热同季的气候条件，按说

这样是不利于葡萄的成熟的。但是，房山产区是

北京最大的“山前暖区”，昼夜温差大、升温快、

阳光照射充足，海拔逐步升高，最高处有 1700
多米，也就是说，相对于广阔的华北平原和环渤

海区域，北京房山具有自己的微气候。

地质土壤条件呢？房山的土壤有机质、矿

物质含量丰富、透气性良好。这些条件有利于

发展“酒庄葡萄酒”。

近年，房山还有大动作呢，建设最大的葡

萄酒博物馆。

北京人都知道十渡、野三坡，“房山葡萄

酒小镇”就在去往十渡、野三坡的途中。以后

夏天驾车西行，可以多规划一天，在葡萄酒小

镇这边小住一晚，品品酒，慢生活，与十渡、野

三坡的风格迥然不同。

由烟台张裕集团融合美国、意大利、葡萄

牙等多国资本，投资建设的“爱斐堡国际酒

庄”，位于密云县城南边的巨各庄镇，沿京承

高速能看到东南方向上一个小山包上的城堡

建筑。号称占地 1500余亩，投资 7 亿余元，于

2007 年 6 月打造完成。

密云的爱斐堡一水的欧式建筑风格，宣

传资料有四项功能：葡萄种植及葡萄酒酿造、

葡萄酒主题旅游（四星景区）、专业品鉴培训、

休闲度假。景区吗，进门要买票的，拣重点说，

这里是感受葡萄酒文化的一个地方。应该也

不是种葡萄酿酒吧。

我琢磨吧，张裕集团是在烟台张裕酒窖

旅游上尝到了甜头，葡萄酒文化也是一门生

意，于是陆续在北京搞了爱斐堡，在西安靠近

咸阳机场搞了“瑞那城堡”，在宁夏银川近郊

搞了“摩塞尔十五世城堡”。

至于这些“葡萄酒城堡”是不是地道有

趣，那就上网查查评价吧。

百利生草本葡萄酒
北京龙徽、丰收葡萄酒是老前辈，不提北

京龙徽、丰收葡萄酒？又夹带广告吧，客官，莫

急，听我说完。

百利生是北京的一家新兴葡萄酒企业，

成立于 2007 年，十余年来，另辟蹊径，致力于

发展草本葡萄酒。这个草本葡萄酒你可别当

成是药酒了，人家十来年所作所为一直要作

一款中式葡萄酒，或者说是民族风格的葡萄

酒，尽管常有人戏言“敢往红酒里下药”，可大

有一票人认同了这个“另类酿造”。

我们说“民族酒”，当然是中国白酒、黄酒。

其实，世界葡萄酒当中，还有一些体现了

民族风格的葡萄酒，比如：意大利橙酒、匈牙

利托卡伊阿苏酒、奥地利生物动力酒和中式

草本葡萄酒，我们称之为世界民族风格葡萄

酒四重奏，他们在呈现葡萄酒味觉审美价值

的同时，吸收了民族文化的独特元素，传达出

民族的文化价值。

意大利橙酒是近几十年内，发扬了古希腊

罗马时代陶罐与皮籽参与发酵的历史传统，更

加注重优雅醇厚而发展起来的；匈牙利托卡伊

阿苏酒无论是添加贵腐酒的计量单位、本国葡

萄品种和特立独行的瓶型和装量，都是匈牙利

民族风格；奥地利的生物动力酒源于他们一种

哲学思考，这种思辨崇尚日月星辰与生物的互

动关系；而中式草本葡萄酒，则是传承了东方对

草本植物的认知，关注植物参与葡萄酒发酵的

丰富性，并试图展现植物与葡萄酒的融合之美。

中国的民族风格葡萄酒有哪些呢？从酿

酒葡萄品种上看，北玫、北红等中国独有、原

创的酿酒葡萄品种的葡萄酒。从酿造工艺上

看，山西清徐的“炼白葡萄酒”。从酒业发展创

新上看，有北京的百利生“中式草本葡萄酒”。

“草本葡萄酒”的工艺创新，是尝试以草

木替代橡木（樱桃木、栗木、金合欢木）等传统

葡萄酒酿造业中植物多酚参与葡萄酒发酵熟

化过程，发挥草木多酚类物质的甜香作用以

及中医药学价值，追求中国元素葡萄酒新特

色，同时显著提高葡萄酒中的营养物质含量。

国内专营“草本葡萄酒”的企业寥寥可

数，北京的百利生葡萄酒业在葡萄酒注入传

统文化的元素，十年守望，跨界融合，另类酿

造，草本植物配伍遵循中医药学法则，工艺上

师古创新，酒体依然优雅、愉悦，给人以快乐

的感觉，营养健康价值卓越，给中国葡萄酒发

展带来新的探索，葡萄酒民族风格凸显，这也

算是北京葡萄酒的一大亮点。

北京金山上的其他看点
如果有兴致，还可以去看看北京龙徽葡

萄酒博物馆和延庆世界葡萄博览园。

北京龙徽葡萄酒厂的前身是北京葡萄酒

厂，北京葡萄酒厂的前身是位于海淀黑山扈的

法国教堂附近的私人经营的“北平上义洋酒

厂”，注册于 1946年，而这个洋酒厂再前身就是

来自法国的天主教传教士建立的烧酒坊，不过

这个烧酒坊可不是酿造蒸馏酒的，是在教会墓

地周边种植葡萄酿酒的葡萄酒作坊。

延庆世界葡萄博览园，位置在延庆张山

营镇的东南，延庆的葡萄酒看点有点丈二和

尚，起先说要发展葡萄酒走廊，也提出了“延

怀河谷”产区概念，旅游地产介入，可是鲜有

酿酒葡萄种植与延庆的酒庄，后来举办了

2014 年世界葡萄大会，建了葡萄酒展览馆，成

立了国际葡萄酒交易中心，在后来，就没有什

么动静了。不过，延庆是北京的后花园，“凉

都”的名号肯定不虚，还有念念想的豆腐宴，

不知道这两年经营的怎么样了。

好了，北京的金山上的葡萄也闪闪亮，期

待北京葡萄酒越来越好吧。

马爹利
携手四位“敢为”名厨
解锁“奇遇晚宴”

2020年 9月 17日, 由法国著名干邑品牌

马爹利发起的新一季“识厨解味”系列活动在

上海拉开帷幕。向来与美食有着不解之缘的马

爹利干邑,作为美食体验的“倡导者”和“探索

者”, 一直以来都立行于不断推崇精致饮食的

品鉴与搭配之道,孜孜以求美酒与佳肴的味觉

新生。今年,马爹利干邑继续秉承品牌三百余

年的传承精神与“敢为”的创新风范,推进“识

厨解味”项目的全新升级,携手三位知名厨师

与一位年轻厨师,以一席难求、限时开放的马

爹利“美食剧场”,解锁你未曾想象过的“奇遇

晚宴”,带来新颖独特的沉浸式互动体验,吹响

名厨、美食家们的天团集结号,引领与众不同

的生活方式与优质卓然的生活体验。

首度亮相上海的马爹利“美食剧场”盛邀

来自中华南北的四位厨师, 包括三位蜚声海

外的知名厨师与一位年轻厨师: 新潮菜开创

者杜建青、“厨林猎手”黄景辉和“淮扬刀客”

侯新庆与侯益伟父子, 以八手连弹共同创作

这场惊艳五感的晚宴。

美食剧场 五感奇遇
马爹利相信每位出色的厨师不仅是味觉

的缔造者,更是人生体验的浓缩者,趣味的创

造者。而马爹利所主张的“识厨解味,入味生

活”,亦是希冀人们在享受美味的同时,感受到

美食背后生动鲜活的根源之美———美食剧场

的概念正是由此而来。

这是一场由四位厨师演绎的大电影。每个

星厨都有自己的故事线,相互独立又互有交集。

他们是一方风土最极致的体现, 同时那方水土

会因为有他们,而变得活色生香。每道菜都是解

锁一段奇遇的关键: 从西方满载而来的商船,装
载了生命之水的神秘风味; 在香特露花园的早

晨醒来,用一道鲜花菜品唤醒味蕾;出走去大草

原寻找食材, 让相隔千里的美味融汇在一道菜

肴里;也是回忆中阿嫲递来的美味,和你一同寻

回古早的美食味道。在这个互动式剧场里,无处

不是戏。随主厨而来的声光电影,照亮餐盘和剧

场,不但让五感体验在一席之间达到极致,更是

在时间上疏通过去和现在的因果。

八手连弹 敢想敢为
敢为是马爹利的品牌 DNA, 从 300 多年

前来自泽西岛的青年打破干邑格局, 到一次

次创造干邑里程碑, 到美食剧场敢为打破美

食与体验的边界。

黄浦江边的马爹利美食剧场用奇思妙想

构筑细节,搭建了一期一会的场景。除了常规

的高级宴饮形式, 剧场安排了一系列趣味盎

然的敢为跨界———由马爹利鼎盛风味的的爆

米花带来真实剧场的氛围, 与钟薛高合作的

限时冷饮则诠释了饮用干邑的新方式, 充满

惊喜的 1+1+X,打破干邑的常规,以自定义的

X 味觉因素,可以打造独属于你的灵感调和。

食物,则是厨师们探索世界,表达自己的

方式。故事从童年记忆开始讲起,南海吹来湿

热海风, 杜建青从小看阿嬷做鱼饭的回忆扑

面而来, 虽之呈于食客面前的是头盘渔歌唱

晚-潮汕鱼饭,是古早味的回想和精进。日本

长崎青花鱼替代了当地常见的巴浪鱼, 肉质

紧致细腻,油脂丰腴而内敛。摩登上海-脆皮

金沙参是名菜“脆皮婆参”的升级,肥美的澳

洲深海金沙参替代传统婆参, 传统的潮汕味

道,带着低调奢华的美,被重新定义。

走南闯北的黄景辉由此带来了森林密

珍-松茸牛肉。香格里拉松茸和澳洲牛原本秉

性相异, 却被同时投入一锅来自九州之南的

粤式高汤中, 从而成就了这道融会了天南地

北的美味。穿越密林之后,眼前是繁花似锦、

清晨风凉的花园:香特露花园的早晨-海螺片

拌冰皮鸡。鸡肉冰肌玉肤,紧致弹牙,清爽可

人,海螺片脆甜,带着让灵魂颤抖的嫩度,和一

口难忘的娇滑,爽口沁心。

侯新庆惯用刀锋开创出新诗篇,淮扬新调-
神仙蛋炖鳗鱼是一首以南京传统名菜“明月炖

生敲”为基调的狂想曲。酥皮的脆,河鳗的鲜糯,
配上内藏乾坤的神仙蛋, 带着油画气质的浓墨

重彩,回到现代餐桌。八宝饭是淮扬菜里的一道

经典甜品, 但是年轻的侯益伟则从另一个维度

去思考它的可能性。他引入西式甜品的概念进

行再创造,用 Z世代的创想曲-创意八宝饭实现

了这道传统中式甜品的华丽转身。

毫无疑问,这些星厨是各自领域的“敢为”

者,敢为精进,敢为融合,敢为跨界,敢为开创。他

们与马爹利有天然的契合之处, 愿意与之携手

共进,敢想敢为,一起去开创新世界的传奇,这不

止是一个人的梦想,更是一群人的信念。

三百年来, 马爹利始终保持敢想敢为的精

神和魄力, 坚持以创新的眼光和前瞻的视角开

拓精致美食的新境界。这场限量版的马爹利美

食剧场, 在上海复星艺术中心持续营业 11 天

后,还将去往广州,成都,厦门,深圳。马爹利“美

食剧场”的诞生,不但展现了顶级厨师奇思妙想

的同时,更以戏剧化的形式,扩大的感官的感受

能力,开启前所未有的奇遇之旅。 渊祁轩冤

《汉书》曰：“酒为百礼之首”，由此可见，

在古代饮酒也是一件极其讲究的事情。

中华酒文化博大精深，伴随中华文明绵

延传承，香醉上下五千年。人们从远古初识

酒香开始，就从未停止过在酒上花心思。

美酒自要美器，更增饮酒之乐，宴飨之

美。这些古代酒器，你认识哪些呢？

01.樽
酒器之大尊，“樽”当之无愧。

商周时代，各国举行祭祀仪式频繁。樽，

最初便以礼器的身份出现，逐渐演变成高规

格大型场所的盛酒器皿。

无论端庄高大的体型，还是华丽沉稳的

纹饰，樽都散发着远古时代的庄严气质。

历史成为佳话千年流传，樽只是当做磅

礴历史的背景板，但其底蕴越过千年，在岁月

中仍传出阵阵醇烈甘甜。

02.壶
启壶饮佳酿，循岁月酒香，从古韵之事。

壶型酒器在商代就已经出现，历经岁月

的变迁，材质从陶土到陶瓷，外形也由质朴变

得华丽多样。

《诗·大雅·韩奕》记“清酒百壶”。无论是

宴饮中的礼仪之道，古人畅饮中的克己有度，

还是寓情于酒的借酒抒情，壶都散发着中华

酒文化的妙意横生。

辉煌穿越千年，浸透中华酒文化。长颈、

大腹、圆足，壶带给酒文化另类的美感，见证

了历史长河的波澜壮阔。

03.爵
爵，承载酒与礼的价值，象征着身份的尊贵。

夏商时期，贵族之间饮酒之风盛行，而盛

酒的器具必然要配得上他们的身份，于是爵

就出现了。

“藏礼于器”是中国特有的文化。礼具有

的等级关系以具体的器来体现，行什么样的

礼，就享有什么样的器，在古代爵就是身份尊

贵的象征。

爵中盛满美酒，夏日饮之，酒液清凉；冬

日足下生火，酒温香郁。岁月酿成一缕酒香，

浸透了一个时代的兴衰，萦绕上下千年的醉

好时光。

04.觥
觥筹交错间，是一个时代匠心的剪影。

觥是流行于商周时期的一种多功能酒器，

盛酒、饮酒兼用，但也常作宴会上罚酒之用。

它独特的地方在于，器盖均作兽首状，或

者全器做成动物状，除了少数走写实路线，大

多数觥都是先人自由创作的怪兽形象。

匠心的玄妙，赋予觥以生灵的造型。哪怕

时光荏苒，也能从斑驳的青铜色中，感受古老

酒香的千年芬芳。

05.杯
杯是资深酒器，品过时代的酒香。

杯在古时用于饮酒或饮水。圆体执杯、无

耳杯、椭体杯都是杯发展历史上的最佳姿态。

闲暇之余，把酒抚琴；花好月圆，吟诗作

赋；知己相会，推杯换盏，杯酒喝到微醺状态，

才能发出“舒州杓，力士铛，李白与尔同死生”

的感叹。不羡高位不羡仙，拿上喝酒的杯具，

在地上放上温酒的铛，“一日须倾三百杯”，美

酒羽杯带给饮者双重艺术享受。

古人云：“非酒器无以饮酒，饮酒之器大

小有度。”饮酒从来风雅事，无论是美酒的品

鉴还是酒器的选择，都有独属于“酒”的风雅。

精致的酒器，配以陈香优雅的美酒，轻轻

回旋酒杯，酒的香气越来越浓厚，那强烈的陈

香是漫长岁月的厚厚积淀，重现的老酒韵味，

使人心旷神怡。 渊据中国酒业协会CADA冤

酒境
姻 海星星

窃以为酒中有三种境界，即人境、仙境和

鬼境。

“三境”之中，以人境最为普遍寻常。喝酒

而不嗜酒，有酒量而无酒瘾，平时一般不轻易

沾酒，只在出门做客或家中待客时，才出于礼

貌应酬而饮，且饮而有度，“人生难得几回

醉”，饮得清清楚楚明明白白。凡尘中的酒客，

多在此境里。

仙境最为难得。“白日放歌须终酒”，虽说

是“终酒”，却意不在酒，仅仅是借酒助兴而

已。举杯之际，酒水或许还含在口中，人已醉

眼朦胧，觥筹交错间早已忘却身外千般事，

“与尔同销万古愁”，悠悠然恰似一片闲云、一

只野鹤。大诗人李白，便是一个典型的酒仙。

留给人印象最深的当属鬼境。大凡酒鬼，

都视酒如命，其喝酒的情状，在笔者看来很有

点“壮怀激烈”的意味，他们往往置别人的种

种劝告于不顾，横下一条心，只要还有一口气

在，就一定要活“喝”下去。一有机会酒大喝特

喝，没有机会也要挖空心思地寻找种种借口

来喝，一喝就醉，一醉方休，或者如烂泥一团

横卧街头，满嘴秽物吐得昏天黑地；或者回家

就跟老婆斗嘴扯皮，满口胡言，无异于一个疯

子……为酒而妻离子散者有之，为酒而丢失

官职者有之，甚至为酒误了区区性命的，在当

今世界也并不鲜见。

俗话说：“花看半开，酒饮微醺”。喝酒的

乐趣，喝酒至仙境，实属可喜可贺；在人境，亦

可称道；一旦进入鬼境，便有些可憎可恶又有

些可怜了。

美器配美酒 专属于中国的特色酒器

北京的葡萄酒名片


