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7 月 15 日，绵阳京东方第 6 代 AMOLED
（柔性）生产线顺利量产并交付，标志着绵阳

京东方项目从工程建设阶段正式转入生产运

营阶段，标志着“绵阳造”京东方产品正式投

放市场，是绵阳工业发展乃至绵阳发展历史

进程中具有里程碑意义的一件大事。绵阳市

委书记刘超，京东方科技集团副董事长、总裁

刘晓东出席量产及交付仪式并致辞。

刘超说，绵阳京东方项目是迄今为止绵

阳投资额最大的单体工业项目、投资额最大

的招商引资项目，对于推动绵阳高质量发展

具有重大的现实意义和深远的历史意义。从

企业培育角度讲，项目达产后绵阳又将多一

个百亿级企业，多一个“顶梁柱”“压舱石”工

业企业，绵阳工业发展将更加稳定、更能经受

市场的风雨。从电子信息产业发展角度讲，项

目不仅为绵阳填补了电子信息产业链条上的

“关键一环”，而且将带动大量上下游配套企

业落户，必将极大提升绵阳电子信息产业的

核心竞争力和整体发展水平。从优化营商环

境角度讲，我们不断创新服务的方式方法，在

项目建设中创造了多个业内第一，为服务保

障重大项目尤其是重大产业项目建设积累了

经验、提供了范本，促进了营商环境的优化。

刘超说，绵阳京东方项目的量产及交付，

既是项目落地建设的终章，也是企业生产运

营的开篇。希望京东方科技集团继续大力支

持绵阳公司发展，把绵阳京东方打造成为集

团面向未来发展的重要基地。希望绵阳京东

方光电科技有限公司精心组织生产、强化技

术创新、严格质量管控，不断提高产品良率，

力争早日达到设计产能，早日实现预期效益，

成为绵阳先进制造业发展的标杆和典范。高

新区和市级有关单位要继续发扬“店小二”精

神，根据项目后续建设和企业生产经营所需，

及时跟进做好服务保障工作，继续为绵阳京

东方项目提供优质服务、创造良好环境。

刘晓东在致辞时说，绵阳京东方第 6 代

AMOLED（柔性）生产线顺利量产及交付是一

个值得纪念的时刻。一直以来，绵阳市委市政

府以及有关部门单位为绵阳京东方项目在各

方面提供了优质服务，大家的专注和高效给

京东方科技集团留下了深刻的印象，为柔性

高端显示项目的推进服务树立了行业标杆。

绵阳京东方第 6 代 AMOLED（柔性）生产线是

京东方实现柔性显示战略发展的关键一步，

项目量产后，除满足客户日趋增长的柔性高

端显示产品需求外，也将全面导入京东方自

主研发的关键技术，实现产业升级。我们将以

今天的量产及交付作为新起点，秉承“创业、

创新、创未来”的宗旨，持续致力于技术和产

品创新、管理模式创新，为客户提供最具竞争

力的产品和解决方案，打造卓越品质，提供优

质服务，为合作伙伴创造更多价值，为地方经

济发展和产业拉动升级做出更大贡献，在中

国（绵阳）科技城的土地上谱写属于中国柔性

显示产业的新篇章。

量产及交付仪式上，刘超、刘晓东、元方、

杨安乐共同启动项目量产及交付，产品正式

装车出货。

仪式还通过视频全面回顾了项目建设历

程。绵阳京东方光电科技有限公司有关负责

人向项目行政审批方面代表高新区、科技城

党工委管委会办公室、市生态环境局、市自然

资源和规划局，项目推进方面代表市住建委、

市公安局、市消防支队、绵阳海关以及要素保

障方面代表市水务集团、绵阳供电公司赠送

锦旗。高新区、市住建委、绵阳供电公司负责

人作了发言。 渊李志豪/文 赖杰/图冤

姻 陈淑贞 本报记者 何沙洲

“到企业实习，首先考虑的是会不会把

自己的知识应用在实践和工作中，能不能对

企业的实际工作有一个更好的认识，最重要

的是对自己有一个更好的认识。”正在成都

伍田食品有限公司参加暑假实习工作的小

张告诉记者，伍田食品是她耳熟能详的知名

品牌，她和同学都很高兴通过实习，做为一

个“伍田人”体验到伍田是如何将“三心”经

营理念建立在安全、安定、安心的“三安”原

则上，将“三心”落实到人品、企品、产品“三

品合一”的建设上，以自己的一份心“为社会

创造更多的财富，提高全民生活质量”。

从 7 月 6 日起，西南民族大学的几十名

学生来到成都伍田食品有限公司开展暑假

实习。通过对公司企业发展和企业品牌文化

建设参观交流，学生们了解到伍田食品公司

于 1997 年总投资 1.67 亿元按照标准一流、

生产一流、产品一流创建，高投入打造的“高

起点”，使伍田发展得有声有色，成为西部肉

制品加工技术的领先者。2002 年 12 月即被

中国肉类协会评为中国肉类工业 50 强企

业，荣获诸如“国家质量卫生安全全面达标

食品”、“全国行业质量示范企业”、“四川省

著名商标”、“四川名牌”、“四川省优秀农产

品加工企业”、“四川省农业产业化经营重点

龙头企业”等几十个荣誉称号，这与伍田坚

持用“三心”企业经营管理价值观作为产品

的标准、服务的守则是分不开的。

进入伍田食品公司实习还不到 10 天的

学生们，已能自然地向记者介绍，伍田人凭

良心做出的食品，是自己能吃，自己的孩子

能吃，自己的父母都能吃的食品；这样的产

品生产出来后，伍田人不昧良心回家能睡

得着觉，经销商赚了钱也能安心睡得香，消

费者享了口福也能放心睡得好。这正是伍

田食品公司总经理范正海在行业率先倡导

的“三心”经营理念，同时，伍田坚持将“三

心”观作为与员工、经销商、消费者之间的

一份“契约”，形成伍田的品牌核心价值和

企业文化体系。在这种经营文化理念的激励

下，伍田公司不管是领导还是员工，在酷暑

仍然一丝不苟地加班加点生产休闲手撕牛

肉订单。

“三心”经营理念也感染了身临其境的

学生们，在接受公司技术人员进行的生产知

识方面认真的培训学习后，他们也以“三心”

经营作为产品的标准、服务的守则，投入到

“知行合一”的生产实践来。

多个香港顶级
科创平台将在川落地

从虚拟现实技术研究到区块链应用创新，

一大批香港顶级科技创新平台将在川落地。7
月 9 日，四川省科技厅与香港城市大学签署

2019 年省校科技合作计划，其中“共同推进科

技创新平台建设”是主要合作方向之一。

根据协议，省科技厅将支持香港城市大学

与省内高校院所等共建工程技术研究中心、重

点实验室等创新基地建设；支持其成立香港城

市大学成都研究院创新创业中心，为入驻高新

技术企业提供全面创投服务；支持其在川筹建

虚拟现实应用实验室，探索将虚拟现实技术应

用于特殊教育、康复需求以及文化遗产保护和

展示等；支持其在川成立区块链商务创新中

心、共建双流国际技术转移平台等。

具体到支持方式，省科技厅相关负责人表

示，将在符合条件前提下，按相关规定在上述平

台建设、省级科技计划项目等方面给予优先支

持。此外，双方协商，加快建立健全厅校会商机

制，每年年初召开 1 次高层会商会谈；推进国

内外高端人才和项目落地四川，包括推动香港

城市大学区块链、创意媒体、新材料等优势学科

的创新团队与川内高校院所等建立科技合作

关系以及来川落地等。 渊熊筱伟冤

绵阳科技城科技智谷开园
近日，包括 5G、核医学等 8 个子园区的

绵阳科技智谷开园，目前已签约落地板载光

子服务器等 6 个项目，投资额 42.75 亿元。

科技智谷园区位于四川绵阳科技城集中

发展区，根据产业分为 5G 科技园、卫星应用

科技园、核技术应用科技园、生物科技园、信

息安全科技园等 8 个子园区，未来将打造为

绵阳高新技术产业研发、制造的核心区域。此

前，绵阳科技城集中发展区一直在进行道路、

地下管网、生态保护等基础设施建设，目前部

分区域已具备产业园区建设条件。

科技智谷的 8个子园区中，以研发和终试

为主的 5G科技园已初步完工，将迎来中国移动

（成都）产业研究院绵阳分院、板载光子服务器

等首批项目落户。随着其他子园区建设开工，一

批提前储备的 20个项目也将于近期签约，拟签

约金额 281.5亿元。 渊陈冠宇 祖明远冤

四川国企
上半年成绩单出炉：
资产总额破 10 万亿大关

7 月 15 日从四川省国资委召开的 2019
年度上半年经济运行分析会上获悉，截至 6
月末，全省国有企业资产总额突破 10 万亿元

大关，达到 10.24 万亿元；实现营业收入 9249
亿元、利润总额 514 亿元；同比分别增长

14.4%、19.1%、44.7%。

据介绍，四川省属监管企业经济运行主

要呈现出“四增两降”的特点：“四增”是指资

产增、收入增、利润增、投资增。资产总额 1.51
万亿元，同比增长 13.4%；营业收入 1856 亿

元，同比增长 35.9%；利润总额 54.26 亿元，同

比增长 27.1%；固定资产投资额 375 亿元，同

比增长 58.7%；“两降”是指成本降、负债率

降，每百元收入支付成本费用同比下降 0.1
元，资产负债率较年初下降 0.22 个百分点。

四川省国资委相关负责人表示，总体而

言，四川国有企业上半年呈现稳中向好的态

势，实现“时间过半，任务过半”；同时，省属监

管企业还存在盈利能力不强、核心竞争力不

强、风险防控能力不强，管理水平不高等问题，

必须高度重视，下大力气解决。 渊据新华网冤

四川 3 园区入围
2019 年国家现代农业
产业园创建名单

农业农村部、财政部日前公布 2019 年国

家现代农业产业园创建名单，全国共 45 个现

代农业产业园入围，其中四川 3 个，分别为广

汉市现代农业产业园、邛崃市现代农业产业

园、安岳县现代农业产业园，入围数量与广东

并列第一。至此，四川省国家现代农业产业园

累计创建数达 7 个，居全国第一。

农业农村部、财政部还发布了“2019 年

纳入国家现代农业产业园创建管理体系的省

级现代农业产业园名单”，全国共 7 个，其中

四川 2 个，分别为资中县现代农业产业园、南

江县现代农业产业园。未来，这批纳入创建管

理体系的农业产业园在通过评价认定后，将被

授予国家现代农业产业园称号。国家现代农业

产业园坚持先创建后认定原则，创建期原则上

2年。对予以备案的产业园，第二年底将进行评

价考核，通过认定的给予奖补；未通过认定的，

第三年底再次进行评价考核，两次均未通过认

定的，取消创建资格，不再给予奖补，并收回结

余资金。农业农村部、财政部将对创建进展情

况进行定期监测分析，对创建进展缓慢、中央

财政奖补资金执行进度慢、辐射带动作用弱、

建设任务完成率低的产业园，将进行通报、限

期整改直至撤销创建资格。此轮国家现代农业

产业园中央财政奖补资金达 1 亿余元，首批

3000万元已下达到县。

此前四川省入围创建的国家现代农业产业

园分别为眉山市东坡区泡菜产业园、峨眉山市

现代农业产业园、蒲江县现代农业产业园、苍溪

县现代农业产业园。其中，眉山市东坡区泡菜

产业园已通过认定并获得授牌。 渊樊邦平冤

我国冷水鱼产业前景广阔

四川
冷水鱼年产值
已超 10 亿元

冷水性鱼类，通常是指生活在 18益~23益
水域中的鱼类，主要包括冷水性的鲑鳟鱼、亚

冷水性的鲟鱼以及裂腹鱼等。特别是鲑鱼，与

鲤科鱼和罗非鱼同属于世界三大主养品种。

在我国，冷水鱼养殖已有 50 余年的历史，

2018 年，我国鲟鱼产量约 8 万吨，鲑鳟鱼产

量达 4.4 万吨。

“冷水性鱼类多数生活在清净无污染水

域，决定了无公害的产品特质，又由于冷水性

鱼类大多肉质细嫩、无肌间刺，富含 EHA 和

DHA 等不饱和脂肪酸，受到消费者的青睐，

具有很高的经济价值。”近日，在四川省天全

县举行的全国冷水性鱼类养殖模式现场观摩

活动上，中国水产科学研究院副院长邓伟表

示，我国冷水资源多分布在东北、西北、华北

及西南地区，依托当地自然资源合理发展冷

水鱼产业，对产业扶贫和发展现代渔业具有

重要意义。

从自然条件看，我国具备大力发展鲑科

冷水性鱼类养殖的基础。据中国水产学会鲑

鱼专业委员会统计资料估算，我国目前可利

用的冷水资源流量超过 5000 立方米/秒，冷

水鱼养殖的潜力超过 50 万吨。2018 年鲑鳟

鱼类养殖年产量仅占可利用资源的 8%。

冷水鱼养殖发展不充分的现状折射出了

当前的产业瓶颈和困难。特色淡水鱼体系鲑

鳟种质资源与品种改良岗位科学家王炳谦表

示，目前我国鲑鳟鱼养殖以直流水和网箱养

殖为主要模式，总体上属于粗放状态，导致生

产规模难以做大，产品形式单一，品质参差不

齐，加工能力有限。

四川是冷水鱼产业大省，经过多年的培

育，盆周山区以鲑鳟鱼、鲟鱼、雅鱼及土著鱼

类为特色的冷水鱼产业发展势头强劲，养殖

面积超过 10 万立方水体，年产值超过 10 亿

元。

“特别是鱼子酱已经成为四川优质水产

品的一张新名片，目前产量达 20 吨，出口量

达 18吨，并有望在 3~5 年内占据世界鱼子

酱产量的 20%~25%。休闲渔业三分之一以

上产值来自冷水鱼产业。”四川省水产局局

长何强说，2019 年四川省财政结合产业扶

贫政策，投入 800 万元引导建设冷水鱼养殖

基地，支持有资源条件的贫困村发展冷水

鱼养殖。

邓伟表示，结合冷水鱼产业发展现状，

中国水产科学研究院将进一步在良种选

育、养殖管理和渔业机械化投入等方面深

入研究，推进设施渔业建设，注重生态健康

养殖模式研究，助推冷水鱼这一朝阳产业

做大做强。

（李明爽 文 / 图）

7 月 16 日上午，眉山加州智慧城（森林

硅谷）项目开工仪式在眉山天府新区举行。

眉山加州智慧城（森林硅谷）项目是在

四川省与美国加利福尼亚州开展友好省州

合作背景下发起。该由美国成都加州中心眉

山加州智慧小镇投资开发有限公司和中粮

集团中粮地产成都有限公司（大悦城控股公

司）共同投资建设，旨在打造中国首个能源

互联网“硅谷”，构建具有国际竞争力的数

字、低碳、智能的“产城融合”示范区、具有加

州特色的清洁能源智慧小镇。

项目选址于天府新区视高区域，规划总

建设用地约 3294 亩，计划总投资约 260 亿

元，将建设新能源、新一代信息技术（储能技

术、能源数据与信息安全、能源互联网、氢能

技术、人工智能等）产业的研发中心、孵化中

心，高端装备制造产业研发中心，打造具有

加州特色的文商旅小镇（涵盖购物公园、酒

店、学校、医院、展示中心、艺术中心、美术

馆、运动公园、特色购物街等业态）。

据悉，该项建设周期预计为 6 年，是四

川省委《全面推动高质量发展的决定》明确

重点支持的项目，是眉山市落实“一带一路”

建设、西部大开发以及第四届中美省州长论

坛会议精神，促进中美文化交流和科技合作

的示范性、创新性项目，为中美进一步交流

合作增进了互信、奠定了基础。

眉山是天府新区和成都大都市区的重

要组成部分，是中国西部极有活力、极具潜

力、极富商机的开放高地和投资热土，紧邻

双流、天府两大国际机场，地理区位独特，开

放优势明显，是四川除成都以外落户世界

500强企业最多的市州。

眉山天府新区作为国家级新区———四川

天府新区的重要组成部分，是成眉同城化发展

的前沿，眉山对外开放的桥头堡。2018年以来，

眉山天府新区引进了眉山加州智慧城（森林硅

谷）、中日国际康养城、中法农业科技园、川港

合作示范园等重大项目 23 个，协议总投资

3329亿元，已落户世界 500强企业 16家，上市

公司 16家。该区坚持高标准规划、高水平建

设、高质量发展，奋力打造“天府公园城、眉山

创新谷”，高端产业加速聚集，产业集群快速形

成，为推动全市乃至全省高质量发展奠定了基

础、积蓄了动能。 渊郑佳洁冤

作为四川街头巷尾最常见的民间美食，

麻辣鲜香、红浪翻腾的串串香正逐渐走出国

门，大做海外文章。

业界通常将 2016 年袁记串串香在加

拿大温哥华开设首家直营店，视为四川串

串香第一次走出国门。短短 4 年时间，钢

管厂五区小郡肝串串香、六婆串串香、七

婆串串香等四川知名串串香品牌已经在

泰国、澳大利亚、柬埔寨、美国、加拿大等

国家“落地”。

“海外串串香店的受欢迎程度一点也不

亚于国内，有时候食客甚至要提前预约才有

位置。”钢管厂五区小郡肝串串香联合创始

人连娜介绍，海外串串香店的食客多以华侨

华人为主，大部分串串香店会根据不同国家

的口味喜好对锅底进行微调。

串串香在海外受欢迎的同时，也带动了

串串香衍生品———四川麻辣调料的走热。据

统计，2019年麻辣粉和麻辣烫食材在韩国销

售同比增加 96 倍以上。四川的丹丹牌郫县

豆瓣甚至为韩国市场专门设置了生产线，并

推出了 10 多种新口味。

四川川熙品牌管理有限公司旗下的签

王之王牛肉串串已在中国经营 3 年，目前正

为今年下半年的出海积极谋划。“我们计划

从中国香港、澳门过渡到新加坡等华侨华人

较多的地方，再扩大到海外更大的市场。”四

川川熙品牌管理有限公司董事长王超兵说，

由于大部分国家对动物油和肉类食材入境

管理严格，牛油锅底和原材料的供给是大部

分串串香店出海面临的挑战。

在四川串串香走出国门之前，四川火锅

早已在全球“遍地开花”。面对同样的出海挑

战，经验丰富的四川火锅品牌大龙 spaceD
采取了“就地取材”的应对措施。

大龙 spaceD 联合创始人兼副总裁王文

军介绍，大龙 spaceD 在新加坡、墨尔本、多

伦多、纽约等地开店时，从中国出口植物油

锅底，再与当地的牛油混合制成火锅锅底。

“不同国家的法律法规、对食品安全的要求

以及开店流程都有差异，无论是火锅还是串

串香，出海都不简单。”

美团点评等发布的 《中国餐饮报告

2019》显示，2018 年中国餐饮市场规模首

次突破 4 万亿元人民币，火锅品类消费订

单量、消费总金额在所有餐饮品类中都居

于首位，串串香门店占比位居火锅细分品

类第一。同时，在居民人均可支配收入保

持增长的趋势下，中国消费者在餐饮上的

消费能力得到提升，小吃快餐开始向品质

化升级。

“如今四川的串串香店被精心打造成工

厂风、小清新风、怀旧风、中国风等不同风

格，大家食材上也是各出奇招，不仅有十多

种口味的牛肉，今年甚至有串串香店引入了

海螺、鲍鱼。”四川省火锅协会执行会长严龙

介绍，虽然串串香在中国市场发展迅猛，但

竞争也异常激烈，这也是不少串串香店把目

光投向海外的原因。

在西南财经大学中国西部经济研究中

心主任毛中根看来，无论是麻辣烫还是串串

香，中国不少街边小吃其实都有走向世界的

潜力。但出海只是第一步，只有在融合当地

口味时不失去自身特色，在小吃文化上下足

功夫，这些街边小吃才能走得更好、走得更

远。 (贺劭清 严易梦)
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