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■ 刘震东

2018 年 12 月 23 日，由中国收藏家协会

主办、中国收藏家协会烟酒茶艺收藏委员会

协办的 2018 全国老酒文化收藏会议在北京

前门建国饭店隆重举行，来自全国的 100 多

位老酒收藏家、从事老酒研究的专业人士及

中国标准化研究院、国家政法部门、江南大学

等权威机构的专家、学者参加了此次盛会。

会议期间，中国收藏家协会调整了烟酒

茶艺收藏委员会班子成员，成立了“老酒收藏

标准研究”课题组和《老酒收藏真假辨》编写

组，与会的政府部门领导和高校专家学者，结

合国家诚信建设、团体标准和老酒文化，给与

会代表进行了专题授课，同时隆重举行了中

国收藏家协会首款酱香收藏生肖酒首发式。

没有规矩不成方圆
老酒市场呼唤标准出台

我国有几千年的酿酒史，酒文化已成为

重要的优秀传统文化元素。目前，国家正在大

力倡导发展文化产业，开启“文化兴国”战略，

发展酒文化可谓恰逢其时。

中国收藏家协会会长罗伯健在致辞中指

出：十九大报告中明确提出，要“推动中华优

秀传统文化创造性转化、创新性发展”。酒文

化是中国传统文化的重要组成部分，弘扬酒

文化对建设文化强国有着积极的推动作用。

改革开放 40 年，我国的经济、科技、军事等领

域取得了突飞猛进的发展，但文化领域的发

展远远落后于时代的进步，如何让中国的酒

文化走向世界？如何让中国酒走向世界？这是

每一个老酒收藏爱好者都应该思考的问题。

针对老酒市场现状，罗伯健认为，老酒市

场要健康持续的发展，需进一步提升收藏者、

爱好者的鉴赏能力，进一步加强老酒收藏的

标准建设及行业的诚信建设。

王邦华认为，近年来，在种种利好政策的

影响下，老酒收藏迎来发展的“春天”，社会各

界纷纷加入收藏热潮，参与老酒的收集、珍

藏、鉴赏和投资，老酒收藏呈现出良好的发展

势头。然而，与此同时，个别从业企业和从业

人员，在缺乏老酒品质评价标准、消费者专业

知识匮乏的情况下，漫天要价，甚至在利益驱

使下，以假乱真、以次充好，严重侵害了老酒

收藏爱好者的合法权益和参与热情，对整个

行业健康、稳定发展带来了极大危害。在此情

况下，制定出台老酒品质评价标准，客观评价

老酒内在价值势在必行。

“制定出台老酒标准，就是要营造风清气正

的行业风气，切实维护从业企业、从业人员和广

大收藏爱好者的正当权益。”王邦华告诉《华夏

酒报》记者说：“中国收藏家协会希望通过制定

出台老酒标准和推出陈年名酒收藏体验馆，能

够让更多的消费者了解掌握欣赏和品鉴老酒的

常识，从而引导更多的人敢于参与、善于参与到

老酒收藏中来，最大化地拓展、拓宽老酒收藏圈

子，从而为老酒收藏领域注入无限活力。”

会议期间，中国收藏家协会特别邀请中

国标准化研究院专家周莉做了《团体标准及

标准知识解读》的专题发言，就如何促进老酒

收藏的标准化建设作了专业指导。王邦华表

示，下一步，中国收藏家协会将在国家标准委

的指导下，着手研究和起草老酒收藏指导标

准，为老酒收藏的标准、诚信建设而努力。

在本次研讨会上，中国收藏家协会正式

成立了由罗伯健、杨晋英、王邦华、范德月、杨

建军、周莉、许正宏、陈杰、陈凯铭、许大同、陈

连茂、余洪山、李飞、焦健、杨振东、宁凤莲、王

浩等知名老酒收藏家、研究学者、教授、法律

专业人士组成的老酒收藏标准研究课题组，

他们将为老酒收藏标准的建立、为规范老酒

收藏市场、推广老酒收藏文化、普及老酒鉴赏

知识等贡献自己的专业能力。

著名茅台酒收藏鉴定专家、中国收藏家

协会烟酒茶艺收藏委员会副主任余洪山表

示，中国酒种类和品牌数不胜数，很难直观上

去评价其优良、好坏，而作为陈年精品的老

酒，其内在品质和价

值更是受到年份、贮

藏条件等多种因素的

影响。如何制定出一套

涵盖全部品种、适用各种香

型的统一标准，是摆在课题组

面前的难题，也是全体行业从业者

的共同责任。

王邦华呼吁全社会的老酒收藏家们，在老

酒标准调研制定过程中，要摒弃“小我”思想，树

立“大我”格局，分享在老酒珍藏、鉴赏中“压箱

底的经验、独一份的绝活”，集思广益，通力合

作，共同制定出台一份禁得住推敲、禁得起考验

的老酒收藏标准，为共同维护老酒收藏来之不

易的良好局面助力建功、保驾护航。

携手五粮液
打造首款“收藏生肖酒”

当天下午，在来自全国的 100多位老酒收

藏家、从事老酒研究的专业人士及中国标准化

研究院、国家政法部门、江南大学等权威机构的

专家、学者的共同见证下，著名邮票设计大师吴

建坤和中国收藏家协会会长罗伯健揭开了中国

收藏家协会首款“收藏生肖酒”的神秘面纱。

据王邦华介绍，这款收藏酒是五粮液股

份有限公司在酱香酒领域的一次重要突破，

是其在酱香酒市场跨界合作打造的一款高端

收藏级文化酒，限量发售，具备了高端收藏级

文化酒所必备的五大资源优势，未来市场升

值空间不可小觑。更吸引眼球的是，这款收藏

酒是由著名邮票设计大师吴建坤担纲设计。

吴建坤是建国 30 年最佳邮票评选获奖者，他

设计的乙亥年生肖邮票更是集邮者公认的成功

之作。在首发式现场，记者看到，他设计的此款

收藏酒猪年生肖图腾形象生动，憨

态可掬，十分喜人，再配以

醴陵红官窑红瓷，寓意

着猪年大吉。

“我认购 66
箱，吉祥数字配

吉祥猪年收藏

酒。作为中国

收藏行业唯

一的行业组

织，中国收

藏家协会为

了满足中国白

酒收藏爱好者

的需求，与国内

顶级生肖邮票大

师，再现生肖白酒收

藏传奇，联合五粮液酒

厂再一次开创历史先河，推

出五粮液首款酱香型生肖艺术收藏酒，

其收藏价值是不言而喻的。”著名茅台酒收藏

家、山东鲁供糖酒有限公司董事长许大同对

《华夏酒报》记者如是说。

“作为纪念酒，这款酱香型生肖收藏酒具

有突出的高端化与稀缺性，有中国酒业大王

五粮液和中国收藏家协会两大背书，2019 箱

8076 瓶的稀缺产量。同时，这款酱香型生肖收

藏酒由著名邮票设计大师设计 ，凸显了文化

酒的特质，因此更具有投资价值。”著名白酒

收藏家、人称“东北酒王”的吉林省白山方大

集团董事长宁凤莲对《华夏酒报》记者说。

“认购以后，不管是谁后悔了，我都会接

盘，还会支付相应的利息，不会让你吃亏。”在

认购现场，酒金会董事长周修在认购了这批

收藏酒总量的 35%之后，更是对所有的认购

者许下如此诺言。

“本来协会只想做一个简单的上市仪式，

没想到参会的老酒收藏家们热情高涨，把计

划发行的 2019 箱中国收藏家协会酱香收藏

酒一抢而光！”王邦华高兴地对《华夏酒报》记

者说，“中国收藏家协会与宜宾五粮液股份有

限公司已经达成共识，未来将根据不同文化

主题，适时推出品质高、限量少的小批量酱香

收藏酒，以满足收藏酒市场的需求。”

世界三大酿造酒之一的黄酒源于中国，

且只产于中国，和葡萄酒一样历史悠久。它温

润如玉的琥珀色让人想起江南的吴侬软语，

想起摇曳的乌篷船，也想起鲁迅的家乡———

绍兴。

绍兴黄酒专家潘新祥老师生于黄酒世

家，自小深受环境熏陶，他的师傅王阿牛更是

首批国家级非物质文化遗产绍兴黄酒酿制技

艺的传承人。潘老师对于绍兴黄酒的酿造工

艺有独到的见解，在他眼中，绍兴黄酒的酿造

既是物理变化的过程，也是人精神物化的结

果，更是天人合一的产物。

以下是经过整理的潘兴祥老师的演讲全

文：

说到风土，我的理解就是美酒背后的

DNA。不同的风土有不同的 DNA。我非常高兴

与大家分享绍兴黄酒的风土，分享绍兴黄酒

“天人合一”的概念。大家已经讲了有关葡萄

酒的种植，我会重点来讲酒的发酵。黄酒是以

稻米为原料，用多种微生物来进行发酵的一

种低酒精度的发酵酒。其在发酵过程中保留

了很多不同的营养成分，以及一些风土物质，

有很高的营养价值。

黄酒在我国已经有几千年的历史了；而

绍兴黄酒据记载，有 2500 多年的历史。全国

黄酒的产地较多，主要集中在长三角地区。上

海有上海老酒，江苏有江苏老酒，浙江有绍兴

黄酒和红曲酒，还有福建的红曲酒以及九江

的封缸酒，丹阳的封缸酒等；北方比如山东，

有即墨黄酒；而湖南，河南，陕西，广东都有黄

酒，在这些地方黄酒可能多被称为“米酒”。相

信大家小时候在家乡都见过黄酒。

绍兴黄酒的必要条件：第一，产地必须在

绍兴。第二，酿造用水必须是鉴湖水，两种原

料分别为糯米和小麦。其酿造工艺必须为冬

天酿造和手工。

2500 多年前《考工记》中有段话，读来受

用至今：“天有时，地有气，材有美、工有巧，合

此四者，可以为良。”也就是说一个好的产品，

必须同时具备这四个条件。我想风土就可以

用这句话来理解，所以我们的老祖宗在 2000
多年前就已经在讲风土了，大家说是不是？以

上就是绍兴黄酒酿造的主要工序。

上述是生产准备，下面这一块是绍兴黄酒

的酿造。要酿造一瓶好的绍兴黄酒，需要很长

时间的生产准备。左边的是酒药，右边的是麦

曲，中间的是酒母，下面的才是真正的酿造。我

们来看一下这个工作是怎么做的。这个是非常

经典的 24节气。大家知道 24节气已经是世界

非物质文化遗产了。首先要准备辣蓼草，这个

是在夏至这个季节。然后是做酒药，做酒药是

在立秋之前。然后是做麦曲。麦曲是秋分时候，

然后是做酒母。所有这些都是生产准备，我们

按季节来做，这些准备工作做好以后就是酿

酒。酿酒是从立冬开始到立春，共三个月时间。

然后春天进行压榨，封坛进仓库，整个绍兴酒

的酿造都是按照 24 节气来进行的。如果说想

看哪一道工序，你就必须要全部看完，一年四

季都要看。以上就是酿造阶段。

接下来是做酒药，就是辣蓼草，然后是拌药

和舂药，这是很重要的一步。把过去传下来的酒

母集中进去，然后进行培养，都是用手工做。

湖南，湖北等其他很多地区，包括广东，

广西都是用这样的方法来进行酿造。这个是

麦曲，就是小麦破碎以后，踩成方砖型。接下

来培养大概 15 天左右。然后是做酒母，做酒

母首先要浸米，一般是两天时间，然后是把米

拿出，蒸米，由于米饭温度很高，需要把冷水

浇到米饭上，然后放上酒药，进行发酵。发酵

好之后灌到酒坛中。这种酿酒的过程当地人

在家里也会重复，也就是自己在家里酿酒。讲

到黄酒肯定要讲到我们的地理位置，绍兴离

上海大约 300 公里，如果坐高铁的话，一个半

小时可以到我们公司。

鉴湖旁全都是山，山上的水流下来就流

到了鉴湖。我们现在酿酒用的就是这个水。这

是鉴湖水，前面是山，当地的风景也很不错。

关于鉴湖水的保护，国家有专门的规定。这是

水里的微量元素，其中很多微量元素，比如说

钼和硒的含量非常高。研究微生物发酵的人

和研究生物动力法的人都知道，钼对于微生

物发酵的促进作用。因此，我们在酿酒的时候

需要用鉴湖水。

冬天的水是最好的。刚刚郝教授讲了五

行，冬天的水是合五行的，春天是木，夏天是

火，秋天是金，冬天是水，所以用冬天的水去

酿酒是符合五行的.
浸米这道工序一般要 16~17 天，为什么

浸米要这么长时间？主要是乳酸菌发酵。在葡

萄酒酿造的过程也有苹果酸和乳酸菌发酵的

环节，那是在酒精发酵以后，绍兴黄酒的酿造

是在酒精发酵之前进行乳酸菌发酵。这两种

过程虽然一个在欧洲，一个在东方，但是从酿

酒的角度来说，二者是一致的。所以风土在很

多方面还是相通的。宋朝的时候已经提到过

用酸酿酒的技术，这个经验是非常宝贵的。

然后是蒸饭，即把米饭蒸熟，然后及风冷

却，刚刚讲过淋水冷却米饭的方法，现在是风

冷法。然后把冷却的米饭放入酒缸，酒缸里再

放什么呢？放鉴湖水。麦曲，米饭，再加上刚才

的淋饭浇米，把它们拌匀以后进行保护发酵。

上述就是发酵的环境。这个是酿酒师在进行

开耙操作。发酵的程度，合格与否取决于酿酒

师的操作。

施老师提到的王阿牛大师是国家非物质

文化遗产———绍兴黄酒酿制技艺的传承人，

今年 94 岁，他经常到车间里对我们进行指

导。以下是开耙发酵要考虑的一些因素，变量

很多，比如温度，发酵的程度，发酵的时间长

短等。再根据这些因素决定是否要开耙，开耙

后是否要搅拌等等。刚才所讲为前发酵，这个

是后发酵，后发酵基本上也是露天进行。刚才

讲过的浸米也是在露天进行，前发酵是在室

内进行，但后发酵是在露天完成的。

2006 年我就在此思考，当时我有什么想

法呢？黄酒是温性的，但它的酿造环境是很冷

的。所以我想一定有很多的道理在里面。后来

我看了很多书，发现这里面蕴含了很多哲理，

比方说对立统一，中国的阴阳平衡等方面。所

以这个都是有很多的学问在里面，可能很多

方面还有待探索。发酵的时间需要八、九十

天，主要在低温下，酵母菌慢慢作用，也叫慢

工出细活。一方面它产生酒精，同时更主要的

是产生与菌有关的微生物。

所以孔子讲“随时而中”。这就是发酵的

环境，前面是浸米，中间是前发酵，接着是后

发酵。从一粒米进去到一滴酒出来大概要一

百零几天。而其中大多数时间都是在露天进

行的。酿好以后就进行压榨，这个步骤相对简

单。压榨之后的酒进行高温杀菌，灌入酒坛，

封坛，进行储存。这是我们储存的场景，主要

是乙醇与水分子发生缔合作用，同时醇与酸

发生酯化反应，让酒变得柔和，酒液因而比较

醇香，同时酒也比较清亮。

然后就是装瓶，灌装，这个相对简单。我

今天要讲的还是酿酒工艺。酿酒，一个要晴

天，一个要准时；一个要厚道，一个要用心。晴

天天气好，适合酿酒；准时就是说一定要按照

24 节气去酿酒。第三点厚道，只有厚道，才能

酿出醇厚的酒，如果昧着良心做酒，那么酒的

品质也不会好。然后是用心。绍兴黄酒是冬天

酿造的，其他时间也酿不出绍兴黄酒。

刚刚宁夏的郝主席已经讲了，“天、地、

人”，而我提到的这个时间的“时”由三个字

组成，一个是日，一个是土，一个是寸，这三个

字实际上就是“天、地、人”，“时”就是天，就是

“阳”；“土”就是地，地就是“阴”。整个宇宙就

是阴阳，而阴阳产生了 24 个节气。“寸”是什

么？寸就是度量，度量就是要把握春夏秋冬四

季分别做什么。所以《周易》讲“时止则止，时

行则行，动静不失其时，其道光明”，孔子讲

“随时而中”。而董仲舒讲“和”，“和者，天之正

也，阴阳之平也，其气最良，物之所生也”，这

也涉及到气。

冬天酿的酒是最好的，冬至酿的酒是整

年出品中最好的。周朝的时候就已经掌握这

种酿酒技艺了。所以这种酿酒工艺已经传承

了 3000 年。绍兴黄酒为什么要冬酿？因为冬

酿主要在慢酵，所谓慢酵，就是发酵过程中把

大分子变为小分子物质，让酒更细腻；因此这

些酒就容易消化吸收，不上头，符合美酒的条

件。我们也可以从辩证法的角度去理解冬酿。

辩证法讲一个系统不是孤立存在的，它必须

与外部环境进行交换，也就是物质与系统有

物质的、能量的、信息的交换。这里和郝教授

提到的“气”是一样的。黄酒在冬酿环境下受

到了风霜雨雪的影响，得到了冬至的太阳所

赋予的能量。

最后聊一聊温润的黄酒。当外部环境处

于最佳时令时，亦即各项影响美酒制作的环

境达到最佳时，美酒就出现了。所以时令实际

上就是大自然的命令。这就是“天人合一”，这

就是“得时”，得时的物品最平衡。所以我们叫

“得时，时令，时鲜”。这个是黄酒的颜色，我们

在易经当中也讲到这个颜色。棕黄叫做“黄中

通理，正位居体，美在其中”。刚刚讲了五行，

这就是五色，还有五艺。黄酒的香气要雅，杯

中要持杯留香，空杯留香，持久，内敛，优雅。

最后讲一下黄酒品鉴的关键点。现在市

场上讲红酒品鉴的比较多，但是我要告诉大

家，要区别甘与甜。那么什么叫甘？什么叫甜？

甘就是微微的甜，是食物自身产生的，比方说

青菜霜打以后会有甘甜的味道，这个是时令

产生的。甜是外加的，所以你们不管是喝酒，

还是吃其他任何食物，一定要区分甘与甜。此

外，这两者对健康影响是不一样的。现在中医

也好，西医也好，都反对甜，因为我们现在的

能量足够了。总之，大家饮用的时候一定注意

甘与甜。 渊据知味葡萄酒杂志冤

储存葡萄酒时
为什么要将酒瓶
水平放置？

在储存一瓶未开封的葡萄酒时，一般情

况下，我们都是将其水平存放。可你有曾想过

这是为什么吗? 你是否知道并不是所有的葡

萄酒都需要水平存放，也并不是所有的葡萄

酒都能水平存放。因为葡萄酒的储存方式取

决于葡萄酒瓶塞的种类，只有当你了解了各

种瓶塞的特点时，你才会明白哪些葡萄酒是

需要水平存放的，哪些葡萄酒又是需要竖直

存放的。所以想要了解葡萄酒储存的奥秘，首

先我们得弄清楚瓶塞的类型。

目前世界上葡萄酒瓶塞的类型主要有三

种，它们分别是天然软木塞(natural corks)、合
成橡木塞 (synthetic corks)以及螺旋盖 (screw
tops)。天然软木塞是一种传统的瓶塞，是由橡

木树制作而成；合成橡木塞是由橡胶或者是

塑料为原材料制作而成的；螺旋盖是由金属

制作而成，类似于苏打水饮料的瓶盖。

1.用天然软木塞密封的葡萄酒

天然软木塞用于葡萄酒包装的时间已经

长达几个世纪之久。一般情况下，用天然软木

塞密封的葡萄酒，应将其酒瓶平躺放置，目的

是为了让软木塞与瓶中的酒液随时保持接

触，防止软木塞变干后导致过多的空气进入

瓶中，加速葡萄酒的氧化过程。一旦软木塞变

干，过多的氧气进入瓶中，就会使葡萄酒氧

化，变得乏味，甚至还会破坏葡萄酒的品质，

最终使其变为醋。

2.用合成橡木塞密封的葡萄酒

因为合成橡木塞是由橡皮或塑料为原材

料制作而成的，所以它不像软木塞那么容易

膨胀或者收缩。因此，用合成橡木塞密封的葡

萄酒瓶不需要水平放置，使瓶塞与酒液保持

湿润来维持瓶塞的形状。也就是说使用合成

橡木塞密封的葡萄酒既可以水平存放，又可

以竖直存放。

3.用螺旋盖密封的葡萄酒

现在越来越多的商家开始使用螺旋盖，

甚至是一些高端葡萄酒也开始采用此种瓶塞

来密封来迎合消费者的喜好。采用改种瓶塞

密封的葡萄酒既可以竖直放置，也能水平放

置，这样的储存没有任何的风险。

4.用锡箔纸包装的葡萄酒

在市场上，我们不难发现不管是用天然软

木塞密封的葡萄酒还是用合成橡木塞密封的

葡萄酒，在葡萄酒酒瓶口处都包裹了一层锡箔

纸，这层锡箔纸就被称为瓶封。一般情况下，消

费者是很难透过这层锡箔纸辨别出这瓶葡萄

酒是采用的瓶塞类型，所以一般情况下应将锡

箔纸包装的葡萄酒水平存放以确保葡萄酒在

最佳状态下被享用。而生产商在采用螺旋盖密

封葡萄酒时，很少再用锡箔纸包装葡萄酒，所

以消费者在购买螺旋盖密封的葡萄酒时，就没

有这方面的困扰了，水平存放或竖直存放都是

可行的，并无大碍。 渊据红酒世界网冤

白酒放置100年
也能喝？

我国有名的白酒实在是太多了，盛产的

白酒也时享誉国内外，相信很多的酒友都是

很喜欢喝白酒的，那么关于白酒很多的说法，

比如说白酒越久越香，很多的年份酒甚至是

可以卖出天价，那么很多人就会有疑问了，这

酒放了这么多年都还能喝吗? 白酒没有保质

期所以不会过期?
在白酒瓶上一般看不到保质期，这是因

为白酒超过 10 度就已经有消毒杀菌的作用

了，所以只要适当的保存，就不会滋生细菌

的。对于低于 10 度的酒，国家都是有规定的，

必须标注保质期。而其他的低度白酒，特别是

32 度以下的，存放时间越长越容易引起性能

改变，时间一长，就会失去白酒本来的特性!
白酒到底会不会过期?
酒友们都听说过一句话就是“酒越陈越

香”，那么这样的说法是不是就说明白酒就不

会过期了呢?10 度以下的酒都是有保质期

的，而十度以上的酒，几乎是没有菌类的，很

难产生变质的情况，所以就可以长期的储存，

本身酒精就有杀菌的作用，还有防腐的功效，

所以在适合的条件下保存，存放的时间越久，

其中的醇和酸就会发生一系列的化学反应，

形成脂类物质，所以存放越久才会香! 所以市

面上的高度白酒都是没有保质期的，酒的浓

度与适当的储存方法会让酒香发生变化，这

样的酒口感更醇厚更香，这也是陈酒能够卖

这么贵的原因，也是这么多人喜欢的原因!
是不是白酒放的越久越香? 什么样的白

酒适合长期储存?
其实并不是越久越香，一般香型的白酒

在储存 5 年之后，它的口感和香味都是会有

所下降的。一般是 53 度的酱香型白酒适合存

储，这个度数的白酒酒精和水的分子是紧密

结合的，存放的时间越久就会更加的醇香。

要是低于 53 度，存放的时间越长，那么

香味和口感都会变得很差，可能还会发臭，所

以很多的低于 53 度的白酒就不要长时间的

存储了!
虽说高度数的酱香型白酒比较适合存

储，但是它的最佳饮用时间还是在 5 到 15 年

间，而超过这个时段的白酒一般都不会用来

直接饮用，大部分都是用作基酒，用来勾调，

使新酒口感更佳! (小美冤

2000 块的黄酒高级在哪里？
———绍兴黄酒大师为你解惑

制定标准，老酒市场乱象或将终结

“制定出台老酒标准，就

是要改变老酒评价认证无法可

依、无据可查的现状，为真正的好酒

‘镀金身’，让假冒的老酒‘现原形’，以良

币驱除劣币的方式，挤压假酒的生存空间，

营造风清气正的行业风气，切实维护从业企

业、从业人员和广大收藏爱好者的正当权

益。”2018年 12月23日，在2018全国

老酒文化收藏会议上，中国收藏家协

会副秘书长兼中国收藏家协会烟酒

茶艺收藏委员会会长王邦华

如是说。


