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———酒诗系列之八十七

想去峨眉

牵你的手

用金顶的佛光

照亮心里那一层柔暖

想去长城

红装素裹

看塞外皑皑白雪

拂过胸中不尽欢喜

想去南极

冰山上与你舞蹈

严寒挡不住

加速跳动的脉搏

想去你心里

邀约片片六角形晶体

住进纯洁的爱恋

含化一生醉意

■ 卞文华 钟国辉

麸曲酱香白酒是天津芦台酒厂的创造。

时任河北省宁河县酒厂革委会主任、党支部

书记的潘兴云是有功之臣。在上世纪七十年

代初，文革遗风尚存的非常时期，是他甘冒政

治风险把周恒刚先生请出”牛棚”，为周工搭

建平台，鼎力支持周工推动北方地区白酒行

业技术进步，开发了二十几款优质酒。

出身酒乡，从门外汉到“酒痴”
潘兴云出生在中国名酒之乡的四川，解

放前参加革命，参加过抗美援朝战争，1968 年

转业到宁河县酿酒厂。

当时的酿酒厂，实际上就是坐落于民宅

中的小作坊，有几十间平房。用薯干、粉渣等

代用品生产散白酒，还生产酱油、醋等调料。

当潘兴云踏进宁河酒厂大门，进入车间的时

候，不由得一喜一惊。喜的是，久违了的浓浓

酒香扑面而来，他仿佛闻到了家乡的味道。惊

的是，生产条件和环境太差了，三四十名工人

在没有真正安窗户和门的厂房里，几乎赤身

裸体，手抡大锨，脚踩缸沿儿，围着热气腾腾

的大锅一个个挥汗如雨。此时，他心中不禁想

起了老家的一首烧酒歌：“火烤胸前热，风吹

背后寒，急火三担水，汗透破衣衫”。

这位来自名酒之乡的军人，以他对酒氛

围的挚爱和长期革命斗争锻炼出来的刚毅，

当即与送他来厂的领导表示：这里是我的一

个新阵地，我一定造出好酒、名酒，干出名堂

来，请领导放心。

话好说，事难办。在接下来的几天里，潘

兴云几乎彻夜无眠，思考了许多许多。他悟出

了“好酒不怕巷子深”的道理，以一个名酒之

乡人的独特眼光，看到华北地区没有名酒，天

津一带没有优质酒的现实，如果这个小厂能

酿出优质酒，不但能给厂里扬名、带来经济利

润，更重要的是可以让厂子旧貌换新颜，大大

改善工人们的工作环境。可他也深知，做好酒

想着容易，做起来难。要有技术，要有人才，要

有大师啊! 他首先找县领导从人事局要来指

标，陆续招收了四十多名高中和几名中专毕

业生，让他们先从基层干起，培养了一批酿酒

的生力军。与此同时，他像猎头公司一样寻找

大师。功夫不负有心人，机会终于来了。当时

宁河县酒厂隶属河北省廊坊地区轻工局，在

一次与轻工局召开的汇报会上，潘兴云一下

子认识了周恒刚。

喜逢知音，合作无间酿好酒
两个人见面了，刚刚从文革牛棚中解放

出来的白酒专家周恒刚，心中非常激动。潘兴

云用他四川人特有的豪爽热情、健谈，感染着

周恒刚。向他诉说家乡的美酒，古老的芦台老

酒作坊，以及请名师出山，造名酒之梦……

一个外行，却对酒师痴迷，求贤若渴。一

个内行，造酒情深，日思夜想酿好酒，但此时

却英雄无用武之地。两人一见如故，惺惺相

惜。初入酒行的潘兴云，看周工端着酒杯，能

如数家珍地评说酒的质量优劣，以及制曲或

酿酒工艺环节上存在的问题。他听得虽然似

懂非懂，却欣喜若狂，如醉如痴。而周工，一听

潘兴云生产优质酒的美好愿望和创建新酒厂

的宏伟蓝图，抚掌大喜，像遇到知音一样。他

们携手了，一颗酒星，开始在宁河县酿酒厂的

阵地上闪烁、发光。

经过对酒厂的细心考察分析，他们说定：

新产品定位为麸曲酱香型白酒，填补华北地

区空白。把周工多年来的科研成果用麸曲酿

好酒，拿到这里实验推广。周工的一锤定音，

让潘兴云心里的一块石头落了地。

说时迟那时快，宁河酒厂麸曲酱香型白酒

实验班，悄无声息地干起来了。为了先培养技

术骨干，潘兴云协助周工挑选几名年轻，有一

定生产经验的工人，由周工引领，到辽宁锦州

凌川酒厂学习麸曲酱香酿酒操作技术，另挑几

名高中生专学制曲、酒母、化验等技术操作。

接着，制定工艺流程，宣讲操作方法，周

工是个循循善诱，春风化雨的老师，潘兴云则

像个谦恭的学生班长，带领大家认真记下每

一条每一句。

投产前的准备工作，一步一步就绪落实。

1972年 9 月，麸曲酱香型白酒实验班投产。周

工现场指挥，潘兴云调动人马。周工一再叮嘱

大家：我们生产的是麸曲酱香型优质酒，与做

普通酒不同，我们要用河内白曲，生香酒母，

配料要合理准确，操作起来要稳、准、细、净，

最重要的一环是拌好酒醅后，先堆积，待明天

上班时再入池，目的是让自然界的野生菌增

香……入池发酵以后，化验跟踪温度曲线正

常……

半月后，发酵到期成熟。工人们解开盖池

子的塑料布，周工急切地双手捧起酒醅贴近

鼻子细闻，脸上闪露出笑容，兴奋地说：我们

成功了。味道正常，有酒香味。潘兴云也激动

地闻着，不住地点头，眼里含着泪花。

蒸馏时，周工亲自品尝，及时调整、指导。

实验班转入正常生产后，周工为了保证新品

的质量，又采取措施，用“汉逊”“球拟”“1312”
“1274”等单一酵母品种单池发酵，生产不同

风格的调味酒。

此时的潘兴云，如鱼得水，在周工面前，

他既是个拍板人，又是个小学生。一个军人厂

长，一个白酒专家，合作无间，携手前行。

1973 年 8 月，经过科学的贮存，在周恒刚

的亲自指导下，第一批麸曲酱香型白酒成品

酒勾兑成功。由于贮酒容器是含有血料纸的

酒海，所以酒液看上去微黄，却晶莹剔透，近

闻有浓浓的酱香和焦香，入口甜爽纯正而醇

厚，饮后留有淡淡余香。

宁河县领导闻讯后，立即赶到现场祝贺。

品尝后，非常惊奇地说：“能喝到纯正的高粱

酒都实属不易，而我们这个小小酒厂能造出

这么好的酒，真是奇迹。”有人兴奋地高喊：

“北方小茅台，北方小茅台”。

好酒横空出世，得有一个响亮的名字啊，

周工说，《诗经》中说“十月获稻，为此春酒，以

介眉寿。”在古代，“春”即代表酒。芦台是千年

古镇，是县城，又是产地，就定名“芦台春”吧。

这个名字得到了大家的一致赞同，于是周工

让自己做设计的女婿设计了商标，并请时任

县文化局长的书法家车可夫先生书写了“芦

台春”三个古拙沉着、雄浑有力的新隶书体大

字，铭刻在商标之上。

1973年底，芦台春酒进入市场，一夜成名。

1974年，县政府拨地 100亩，拨款 200 万，迁厂

扩建，芦台春成为宁河酒厂拳头产品，风靡整

个华北地区。五年多的奋斗，潘兴云的梦想变

成了现实，优质酒批量生产了，工人们从此也

告别了破旧的生产厂房和恶劣的生产环境。

“芦台试点”刮起技术革新的春风
1983 年 10 月，原国家轻工业部部长，时

任中国食品协会会长杜子端，协同部分省市

轻工业厅的领导，以及所属酒厂专家同行，前

来聚集，召开一次专题研讨会和鉴定会。主题

是：麸曲酱香型白酒香味成分研究和技术鉴

定。同时商定，将此项科研成果，逐步向华北、

东北、和内蒙以及中原等地推广。此后几年，

不断延伸的推介会、研讨会、洽谈会接踵而

至，由芦台春刮起的旋风和经验推广，成为以

后多年专家和领导，专著和议论中所称道的

“芦台试点”。当时参与芦台试点的多名年轻

的技术人员在周工的培养指导下，后来大部

分都成为中国酒界精英或各厂家的栋梁。

在这热火朝天的几年中，身为厂长的潘兴

云一方面要主持本厂正常的生产经营活动，一

方面还不失时机地向周工学习，交流。在专业

技术水平方面提高的很快，受到周工的高度评

价。周工说：“你们年轻人要和潘厂长学习，人

家年龄比你们大，还要管厂子那么忙，但在学

习专业技术水平方面，可以说比你们高。”

特别值得一提的是，为了给周工提供更

好的科研条件，潘兴云专门在新厂一角盖了

几十间实验室，装饰一新后，购进了当时比较

先进的分析化验仪器、设备等。

这让周工亦喜亦忧。喜的是，生产与科研

有机结合，会使产品质量得到有效保证和提

升，也为各地来芦台的科技人员搭建了一个

非常实用的研究实验平台。忧的是，潘老的胆

子越来越大，在这样一个特殊时期，如此大张

旗鼓地投资搞科研是有政治风险的，而且这

笔投资对宁河酒厂来说是一笔不小的资金，

已经有人对此非议了。可潘老却用浓浓四川

口音说道：“我是个共产党员，立党为公，一分

钱也不进我老潘的口袋里，怕啥子呦。”

在经历了文革十年浩劫后，“芦台试点”

的完成在北方地区刮起了一股尊重科学、尊

重知识分子、培养人才、推动技术革新的春

风，掀起了学技术、搞创新的热潮，在提高质

量，生产优质酒，降低消耗方面起了巨大的作

用，产生了巨大的经济效益和社会效益，具有

深远的意义。

虽然周工、潘老等老专家已相继仙逝，但

抚今追远，我们这些当年的参与者、见证者，

回想起来还记忆犹新、历历在目。

(作者卞文华系天津宁河酒厂原厂长尧 钟国辉

系天津酿酒厂原科研所所长)

■ 酩悦

经过了年少的懵懂无知，回忆就像秋风

落叶一般纷至沓来———随着时光的流转，像

酒一样越酿越醇的记忆，每逢家居独饮的时

候，不请自来的除了微醺的醉意，亦夹杂了复

杂的情意。

人们从初生时的弱小逐步成长为如今的

独当一面，心中的天真幼稚也必然会随着岁

月的洪流而渐趋坚硬，但不论怎样被生活折

磨，总有那么几处柔软我们不愿去触碰，甚

至，不愿轻易的去回想———如若思绪突兀的

抵达那个神圣的地方，仿佛是对那一段有情

岁月莫大的亵渎。

幸而有酒，幸亏有酒……

当年的你，当年的情
当年在樱花树下的相遇，及至多年以后，

我倾心的那位姑娘，已经嫁去了远方，而我依

然在尘世浮沉，独影阑珊处，一壶浊酒，也就

落英纷飞了。

当年带着梦想背井离乡，眺望山的那头

的精彩，却从不曾回头看看身后对一切视如

不见却只有你身影的那两个人，再回来的时

候啊，也就隔在了一方矮矮石碑的两头。

当年兄弟几人逃课去的大排档，嗓门最

大的一批人，谈天说地，无处不可去得的一批

人，如今也已有了各自的圈子，再相聚的时

候，每每都会回到那一家大排档，烂醉如泥回

家的你面对妻子的责骂和一大堆的工作任

务，也不觉有了笑意。

当年军营退伍，扛枪的手习惯了钢笔铅

笔圆珠笔，眼镜也取代了瞄准镜戴在眼前，一

天做不完的工作忙不完的事，但若有朝一日

战友相招，就还是那几个大口喝酒大口吃肉

过命交情的铁哥们！

当年的自己，总是那么的幸运，拥有世间

最美好的一切，却也是那么的不幸，空具宝山

不自知，留却时光洗练，往事也就都随风了。

有些酒，喝下去后也就不再是酒
“一壶酒，一竿身，快活如侬有几人。”

有些酒适合众人举杯同庆，共享欢乐，是

开怀的酒。

有些酒适合三五挚友把手言欢，互诉衷

肠，是感怀的酒。

有些酒却只能独饮独酌，“举杯邀明月，

对影成三人”，是情怀的酒：它往往是无声的，

却比大钟响鼓更直入柔肠。

而有些事你却从来没有对任何人说过，甚

至也没有对自己说过，也唯有独饮迷蒙时才浮

上心头，说不上伤心快乐，说不上感动遗憾，它

就这样出现了，却在酒醒后又毫无痕迹的消失

了，但你终究有了独属于自己的一个夜晚。

心中的那个地方，唯有酒知道
人一生中趟过天南地北，看过大江大海，

归于宁静的，或许还是一个静谧夜晚，斟满一

壶浊酒，听醉一场细雨，心中一抹情愁，前程

往事尽都浮上心头———当年的有些人有些事

已经褪去了热烈，只留下如茶一般的余韵。

人赤条条的来到世间，也赤条条的走，人

生路上走一遭，仿若一场梦，如若真能有什么

东西能够留下来，便也是酒后微醺的时候，铭

刻进灵魂的那些记忆———用酒来过滤，酒记

得，人记得，酒忘记，人忘记。真正能进入人心

的人和事，也必经酒而长存，人鉴酒的质，酒

酿人的品。

朋友，在你的心中，请保留一个地方，只

让酒知道。

古代的科举考试
与酒

在古代中国，酒，还被叫做春酒，一是因

为古代的酒多半是冬酿春熟，故此叫做春酒;
而另一个便是与古代的高考“春闱”有关，源

自于鹿鸣宴喝酒，古时候的大学校长更是被

称作“祭酒”或“国子监”，由此可见古时候“高

考”和酒的密不可分。

首先在备考期间，酒便是考生们的心头

宠。虽然古代的考试制度规定考试的时间，一

般也是三天，但是因考试级别的不同，导致考

试周期长。

例如明、清两朝，乡试时间在阴历八月

份，会试在阴历二月份，殿试在阴历三月份。

这样，从会试到殿试当中要有一个月时间空

闲。而乡、会两试的时间定在当月的初九、十

二、十五三天，其中间也有两天空闲时间。

所以在这漫漫的等候期间，有些考生便

趁此时机，约三五好友，聚会喝酒，也借此结

交一些志趣相投的朋友，为以后的仕途之路

打下基础。

在接下来的考试期间，酒也起了很大的

作用。无论是科举制初创的唐代，还是制度完

备的清明时期，用于考试的场所都比较简陋，

明朝艾南英所著《应试文自叙》中描写到“数

百人夹坐 ,蒸熏腥杂 ,汗流浃背”。

尤其是明清时 ,考生在这样的地方待三

天三夜 ,吃喝便溺皆不许离开,对考生的身心

都是一种考验，以至当时有俗语云：“ 三场辛

苦磨成鬼 ,两字功名误煞人 ! ”。所以为了应

付恶劣的考场环境, 古人“携枣子浸烧酒入

闱”，可以起到安神御寒的作用，当然也有的

考生期望饮酒之后能像诗仙李白那样文如泉

涌“斗酒诗百篇”，一举夺魁。

而等到“高考”放榜后，酒更是必不可少。

中榜的学子，正是“春风得意马蹄疾,一日看

尽长安花”，当然要设酒宴庆祝一番了。

不过在礼仪之邦的古代中国，登科及第

学子的宴请并不是随便吃的，十分有讲究。就

以经济最发达的唐代为例，文科考生便有“鹿

鸣宴”、“闻喜宴”、“关宴”等各种规格和形式

的酒宴。

而这其中唐朝最著名的闻喜宴，最初指

的便是及第学子凑钱喝酒，宋人高承在《事物

纪原》解释此词条时称为“醵钱于曲江”。

不过虽然是学子自己凑份子聚会，有时

候朝廷也会有所表示，如在晚唐时期，皇家会

赏赐宫廷美食，“赐进士红绫饼各一枚。”

当然，不仅是中榜的考生要喝酒，很多落

榜的考生也离不开酒，落寞寂寥的抱一壶苦

酒，酒入愁肠，聊以纾解心中苦闷。

例如北宋著名词人柳永，多次参加科举，

却屡试不中，便曾在《鹤冲天·黄金榜上》中写

道“且恁偎红倚翠，风流事，平生畅。青春都一

饷。忍把浮名，换了浅斟低唱! ”

渊据中国酒志网冤

跃州 金芮 摄影

你的心中，有没有一个地方，只有酒知道

麸曲酱香白酒诞生记


