
白山黑水、林海雪原，生态和

环境保护这么好的中华民族大粮仓

是不可多得的资源优势。东北酒要

打造自己的生态之美。但总体来看，

东北三省白酒行业各项指标有增有

减，增减幅度都不是很大，从指标完

成的角度讲，东北三省的白酒行业

回暖不明显，暂时还没有走出调整

期的僵持、困境局面。
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回归传统 匠心酿造

探寻东三省白酒可持续发展之路

姻 金峰

近日，由辽宁省白酒工业协会、黑龙江省

酒业协会、吉林省酿酒协会主办，辽宁省白酒

工业协会、金石滩酒业集团有限公司承办，辽

宁三沟酒业有限责任公司、大连辽一酒厂、大

连金石唐风国际温泉会馆协办的“第二十二

届东北三省白酒企业联席会暨金石滩健康白

酒论坛”(以下简称东北酒联席会暨健康论坛)
在位于大连金石滩旅游度假区南部的大连金

石唐风国际温泉会馆举办。

大连金石滩国家旅游度假区管委会党组

副书记宋志宏，国家食品质量监督检验中心

副主任、高级工程师程劲松，辽宁省工业和信

息化委轻工处处长谭绍鹏，大连金石滩国家

旅游度假区管委会经信局局长吕忠龙; 中国

食品工业协会副秘书长、白酒专业委员会常

务副会长兼秘书长马勇，中国著名白酒专家

高月明，中国酒业协会白酒分会副理事长、白

酒技术委员会副主任、著名白酒专家栗永清，

辽宁省白酒工业协会名誉会长宋玉华，中国

著名白酒专家、辽宁省白酒工业协会高级顾

问王贵玉，中国酿酒大师、黑龙江省酒业协会

会长赵志昌，吉林省酿酒协会会长宋喜超，中

国知名白酒专家张武举，中国首席品酒师高

军，中国白酒大师、辽宁省白酒工业协会执行

会长、辽宁三沟酒业有限责任公司董事长吴

京耕，辽宁省白酒工业协会执行会长、金石滩

酒业集团有限公司董事长王彦顺，大连金玛

控股集团执行总裁刘云峰，中国知名白酒专

家孙庆文，中国千商大会组委会办公室副主

任、上海观峰企业管理咨询有限公司董事长

杨永华，黑龙江省酒业协会常务副会长栗岩，

吉林省酿酒协会秘书长张金玲，辽宁省白酒

工业协会秘书长刘立新，吉林省酒业商会秘

书长刘冬涛，大连市轻工业联合会会长刘昭

友、秘书长陶刚，大连品牌协会秘书长张铁

柱，以及东北三省重点白酒生产企业负责人、

总工程师，国内白酒经销商代表、白酒生产配

套企业代表及新闻媒体记者 200 余人参加了

东北酒联席会暨健康论坛。

论坛由王贵玉、刘立新分别主持。

数据喜忧参半
行业暂未回暖

东北酒联席会暨健康论坛上，黑、吉、辽

三省发布的信息显示，2017 年，黑龙江省白酒

规模以上企业 68 户，比上年减少 5 户，占全

国的 4.27%; 实现主营业务收入 39.64 亿元，

同比下降 37.88%;利润总额 2.56 亿元，同比

下降 17.68%，分别占全国的 0.70%和 0.25%;
完成产量 57.79 万千升，同比增长 7.01%，占

全国白酒产量的 4.82%，位列全国第七位。

2017 年，吉林省酿酒行业规模以上酿酒

生产企业 119 户，其中啤酒 11 户、白酒 74
户、葡萄酒 20 户、酒精 9 户、其他 5 户，完成

工业总产值 351.11 亿元，同比增长 3.1%;完成

销售收入 352.86 亿元，同比增长 2.55%;完成

利润总额 17.08 亿元，同比增长 7.1%;上交利

税 16.18 亿元，同比持平;完成发酵酒精产量

200 万千升，同比增长 17.4%。

全省规模以上白酒企业 74 户，完成工业

总产值 110.1 亿元，同比增长 2.1%，占全省酿

酒行业总产值的 32.56% ; 完成销售收入

116.45 亿元，同比增长 4.25%;完成税金 5.88
亿元，同比增长 5.67%;实现利税总额 5.85 亿

元，同比下降 12.13%;完成白酒产量 77.78 万

千升，同比增长 4.45%，列全国排名第八。

2018 年 1耀6 月份，辽宁省白酒制造业企

业 10 家，亏损企业 7 家，和去年相比，同期亏

损企业增加 2 家。白酒企业主营业务收入 1.1
亿元，去年同期为 4 亿元，同比减少了 72.5%
利润总额;今年 1耀6 月份亏损主营业务 0.1 亿

元，去年同期是 0.2 亿元，同比下降了 150%。

税金方面，1耀6 月份是 0.3 亿元，去年同期

0.6 亿元，同比下降了 50%;1耀6 月份辽宁省白

酒产量 4242 千升，同比下降了增长 6.1%。

经验交流
政企合力开拓新局面

黑、吉、辽三省在祖国的北方连成一片区

域，经济、文化、生活之间有着千丝万缕的联

系及许多共同点。

“东北三省白酒企业联席会”历史久远，

如今已成为我国白酒行业一个样板式区域内

“相互交流、共同发展、彼此协作”沟通平台的

典范。

近几年，“东北三省白酒企业联席会”越

来越得到来自政府层面的重视和支持。

东北酒联席会暨健康论坛上，谭绍鹏表

示，作为白酒行业的服务部门，辽宁省工信委

一直关注、促进白酒产业的发展，辽宁省近几

年的白酒产业下滑，让政府十分担忧。作为主

管部门，下一步要谋划打造几个能代表辽宁

省白酒品牌的企业;构建多渠道平台，借外力、

外脑、促发展;以展会为平台、联合商务部门，

助力白酒产业前行。同时，白酒企业要利用这

几年练好内功，关注消费升级、大健康产业及

模式创新，从产品上下功夫，找突破、赢市场。

“黑龙江酒业发展得到省委、省政府的重

视，后劲十足。近几年，黑龙江省工信委、中国

食品发酵工业研究院、黑龙江省农科院、黑龙

江省财贸轻纺工会、黑龙江省轻工联合会等

主管、协作单位的大力支持、扶持为我省白酒

企业的健康发展提供了强大的内在动力。”赵

志昌说，在发挥原料优势促进酒行业战略升

级的同时，生产企业要不失时机寻找转型升

级的突破口;关注价格、产品、品牌、品类、生活

方式，寻找消费升级的风口;在总结自己个性

特点，专业高效、探索自动自发的好机制的同

时，能诚实守信，建立多元化的销售渠道。

刘立新认为，去年的辽宁白酒产业受多

方面因素的影响，尽管举步维艰、困难重重，

但在政府主管部门扶持、指导下，辽宁白酒人

坚持深化创新驱动、更新营销理念、优化资源

配置，引进外围资本重组整合，进而扎实的推

进“稳增长、调结构、增效益、防风险”等。当务

之急是辽酒要尽快走出低谷，发挥地域特点、

继承传统酿酒工艺，走出一条适合辽酒自身

健康发展的道路。

“作为拥有 176 口国家非物质文化遗产

窖池，集研发、生产、销售为一体的金石滩酒

业，在新的机遇和挑战面前，我们愿同三省其

他兄弟企业一道，努力打拼出东北健康白酒

的新局面。”王彦顺说。

东北酒联席会暨健康论坛进行了东北三

省酒业发展“功勋”奖、东北三省酒业发展“贡

献”奖、东北酒业“大酒匠”的颁奖仪式，高月

明获得唯一的一块东北三省酒业发展“功勋”

奖。颁奖后，东北三省骨干白酒企业进行了经

验交流。

随着行业调整进入深水区，名优酒企业

及白酒核心产区针对市场变化迅速做出反

应：名优酒利用其品牌优势，下沉终端市场;
白酒核心产区加快推动白酒产业发展，积极

培育骨干企业。

作为业内不可或缺的东北白酒板块将何

去何从?从哪里发力?怎么样才能走出一条可

持续发展的健康白酒之路?与会的协会领导、

专家、学者、营销大咖们情真意切、推心置腹、

直抒己见。

中国食品工业协会副秘书长尧 白酒专业

委员会常务副会长兼秘书长马勇院
近几年，名优酒利用其品牌优势，下沉终

端市场;另外，山东、河南、湖北、江苏等几个

白酒核心产区，加快推动白酒产业发展，积极

培育知名白酒骨干企业。种种现象表明，东北

酒行业生存环境不容乐观，所以，我们东北三

省的白酒人守土有责，今天不 努力，明天就

是东北白酒的罪人。

东北白酒从来不缺人才，第五届全国评

酒会“六人专家业务组”的沈怡方、于桥、高月

明、曹述舜、曾祖训、王贵玉，咱们东北占了其

中三位。中青年实力也不弱：栗永清、赵志昌、

张武举、栾作禄等，上世纪 90 年代东北酒在

国内很有号召力。

白山黑水、林海雪原，生态和环境保护这

么好的中华民族大粮仓是不可多得的资源优

势。东北酒要好好打造自己的生态之美，生态

环境已经赋予产品新的生命力，我们有原料

之美、科技之美、文化之美、品牌之美。东北酒

人自己要振奋信心，选择好品牌及产品定位。

这里一定要明白的是：方向要找准、目标要找

好，然后在此基础上讲好自己的故事。如果方

向、目标错了，越努力越背道而驰。

目前，东北部分企业开始注重自身的固

态发酵能力，这是非常好的第一步，只有这样

脚踏实地地走下去，看清全国白酒的形势变

化，找准定位，才能快速融入到激烈的市场竞

争中。

国家食品质量监督检验中心副主任程劲

松院
东北辽阔的大地充满生气活力，白酒消

费市场繁荣。让东北人自己酿的酒满足这片

土地的需求，让优秀、规范的本土企业，生产

出各档次的酒来满足东北人的美好生活，是

参会的各位义不容辞的责任。

人们追求美好生活的目标和向往不能只

限于食品安全，食品安全是底线，不是国家、

企业和消费者追求的目标。对于白酒来说，追

求的是功能、营养、健康，这既是食品行业所

追求的，也是我们从业人员所追求的。所以，

白酒在总结香型特点的同时，不要忘记酒的

核心价值：好喝，安全。

知名白酒专家孙庆文院
“回归传统，匠心酿造”是白酒发展的方

向，目前，消费者对白酒的要求，不再局限于

交际，转而更加关注酒背后的精神内涵，而最

可代表白酒文化传承的非封坛酒莫属，它所

传承的工匠精神以及背后的历史，也是中国

传统文化在白酒行业的体现。

封坛酒和常规白酒相比，不仅仅是包装

和规格的变化，还可以附加更多的意义和价

值：

一是作为新时期白酒企业向上延伸的新

选择、新品类。

二是回避竞争，开辟新领域，让品牌和消

费者产生一次深度互动。

东北白酒的“封坛”文化方兴未艾。

上海观峰企业管理咨询有限公司董事长

杨永华院
中国白酒行业进入挤压式的慢增长阶

段，竞争的马太效应凸显，东北酒要深刻认识

这一特征。同时，看清楚白酒行业“总量过剩，

个性(结构)不足”的市场供需特征，抓住未来

新主流消费时期的个性化、品质化的消费机

会，借助“天下粮仓”粮食资源优势，以个性化

品质和高性价比的产品重构比较竞争优势。

东北三省酒的问题与机遇一是吨酒售价

低。不是消费买不起、消费水平低。从餐饮消

费额和消费水平的数据看，东北酒企缺少产

品升级的战略魄力和信心，也缺少战略远见

和预见力。二是品牌档次低。不是东北酒品质

低，而是缺少高档产品，同时，品牌和营销逻

辑错误。应树立“销量是品牌的前提，品牌是

销量的结果”的正确逻辑，要深刻理解“先有

销量后有品牌”的道理。三是东北酒的现状是

因为缺少机会的战略思维所致。未来，透过问

题找到并抓住机会才是东北酒的必然出路，

同时，面对挤压式慢增长的行业竞争态势，将

战略决策思维从“不见兔子不撒鹰”的投机思

维，转变为“舍不得孩子套不住狼“机会战略。

著名白酒专家高月明:
新中国初期，酒厂是东北地区主要的工

业企业，几乎每个县都有一个国营酒厂，她们

代表着中国民族工业的雏形，为解放初期我

国经济的发展做出了贡献。

上世纪 50 年代，东北地区白酒人在推广

“烟台白酒操作法”“代用原料酿酒法”等试点

中相互合作、共同开展工作，并于 60 年代，东

北三省成立白酒技术协作组，由三省轮流主

持举办，白酒技术协作组就是东北三省白酒

企业联谊会的前身。

在新中国白酒历史相当长的一段时间

内，东北酒都是佼佼者。解放初期，少用粮食

多出酒就是为国家做工作。那时期的“辽阳试

点”是“烟台试点”的前奏;集中了东北三省技

术力量的“锦州试点”是“茅台试点”的基础。

“茅台试点”的主要技术力量来自东北，正是

有了“茅台试点”，也才有了白酒的分香型;再
后来的吉林“长春试点”，核心是提高出酒率，

没有“长春试点”就没有北京的“廊坊试点”。

“东北三省白酒会”延续了 23 届，我参加了 22
届。今天这个会议，就是对东北白酒历史的总

结，对东北酒新征程、新起点、新出发以及东

北绿色酒、健康酒发展的展望。我岁数大了，

对于东北酒的感情很深，希望今天咱们东北

酒的企业家们找准方向、走对路子，脚踏实地

地干! 只有“干”，才是真道理!
著名白酒专家尧 辽宁省白酒工业协会高

级顾问王贵玉院
健康白酒的酿制不但要有好原料、好水、

好酒曲、好工艺、好环境，还应具备区域及原

料形成的自然生态基因和酿造工艺形成的基

因。

如今，对于健康白酒的分析研究，由研究

香味物质转向寻找发现对人体健康有益的物

质成分，进而开展医学实验、饮酒调查、对比

试饮等。

对于酿酒生物工程的分析，则从酒曲微

生物种类及代谢产物、控制条件方向着手研

究。

健康白酒是我国饮料酒分类中的白酒、

是传统工艺纯粮酿造的白酒，不应包括配制

酒、纯粮酒及酒精混合的酒。在白酒国标及白

酒生产许可证中有三类标准，这模糊、降低了

白酒的质量水平，且容易发生食品安全事件，

这些过时的法规应当变革。

时至今日，我国好白酒的发展空间很大，

白酒行业的好日子未来可期。

著名白酒专家尧 中国酒业协会白酒分会

副理事长尧白酒技术委员会副主任栗永清院
中医认为，酒的本质是一种药。比如“医”

醫字的繁体字写作“ ”，这个字下面的“酉”在

古汉语中即代表酒。《黄帝内经》里有过这样

的句子：“自古圣人之作汤液醪醴者，以为备

耳。”不难发现酒是最早的中药之一，中西医

都认为酒有活血的作用。

2013 年，江南大学白酒研究专家徐岩教

授发表《科学认识中国白酒中的生物活性成

分》的研究报告，证明中国传统白酒富含的健

康因子含量最高，从原酒所含的微量成分来

看，有机物的种类非常丰富，这些功能性成分

来自自然发酵，与 57 种中药材有同归自然的

属性，从某种角度讲，饮用白酒相当于服用 57
种中药材。该报告明确指出，董酒中检测到 52
种萜烯类物质，总量在 3400耀3600 滋g/L，从酒

体健康价值而言，董酒明显高于葡萄酒。萜烯

类物质是传统白酒研究的最新发现，这类物

质具有抗癌症、抗病毒、以及抗氧化等活性功

效。

营养白酒就是在白酒健康的基础上，选

用当地的营养物质、保健物品等，经过固态发

酵、液态发酵、浸出三项工艺相结合的方式，

让健康因子最大值的融入到酒中。营养白酒

应以白酒口味为主，不强调现场作用，目标是

常饮用、科学饮用，对身体有益。目前的研究

导向有两个：一个是酒自身的健康价值研究，

也就是如何提升酒中有益于人体健康的活性

物质; 第二个是消费者健康饮酒行为的导向。

从较为成功企业的产品经验来看，对原料的

研究和选用很重要。首先是要建设自己的原

料基地，确保原料高品质;其次是增加酒中的

健康因子;三是酿酒原料的稀缺性、特殊性、健

康性对产品影响很关键。营养白酒功能的提

升从制曲、制酒工艺开始。例如，制曲中添加

中草药，制酒工艺中增加有功效成分的原料

鹿产品、人参、山药、刺五加等，最好是当地的

土特产;在制酒工艺中增加有益健康的原料，

对传统工艺进行科学总结。营养白酒要做“加

法”，更要做“减法”。加法就是通过工艺改进

使健康因子增加，能定性、定量总结出科学配

伍;做减法就是减少酒中对人体健康不利的成

分及酸类、醇类等。

知名白酒专家张武举院
浓香多粮型工艺，就是五粮型工艺，是五

种粮食为原料，包包曲做糖化发酵剂，混蒸混

烧、跑窖调糟生产五粮型大曲酒。在东北生产

五粮型浓香大曲酒的实践中，我有以下体会：

一、培养窖泥、有独到之处。培养窖泥主

要参照五粮液配方把黄土晒干与黑土搭配，

黄水用蒸汽加温到七十度，灭掉乙酸菌和乳

酸菌，保留丁酸菌和己酸菌进行培养，加少量

曲粉和酒糟在培养窖泥上多加菌液，去除了

化肥和无机成分，使窖泥柔软，不板结发酵效

果好;二、选好母糟找好比例配料 ，是建窖又

一个条件。母糟在装甑前二个小时拌料，充分

利用原料变糖、酸水解的原理，使蒸出的酒有

一定的甜味。我们在入窖时加两铁锨酒醅做

加沙酒养窖;三、优质粮食按比例配料，多粮酒

主要是五种粮食分别是高粮、大米、糯米、小

麦、玉米。我本着东北的粮食好，尽量使用地

产粮食配料，并增加了大黄米配料，保证酒质

的特殊性;四、酿造用水，尽量达到矿泉水标

准。PH 值在 6.8左右有利于微生物繁殖，东北

和四川差距不大;五、入窖条件，多粮型淀粉含

量 20耀23%、水分 55%、酸度 2.0 以下，入窖温

度一般在 18耀20毅。酒度高、温度高、酸度高、才

能酯化快。

● 中国食品工业协会副秘书长、白酒专业委

员会常务副会长兼秘书长 马勇

●国家食品质量监督检验中心副主任 程劲松

●知名白酒专家 孙庆文 ●上海观峰企业管理咨询有限公司董事长 杨

永华

●著名白酒专家 高月明
●著名白酒专家、辽宁省白酒工业协会高级顾

问 王贵玉

● 著名白酒专家、中国酒业协会白酒分会副

理事长、白酒技术委员会副主任 栗永清
●知名白酒专家 张武举


