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四川是原酒生产的重要产区，特别是浓香型原

酒。近年来，行业遭遇结构性调整，原酒出现结构性

产能过剩，但真正有年份的好酒储存量并不多，是

非常稀缺的资源。

如何让产业的发展向高效、务实、保证质量的

良性方向发展，生产出高品质四川白酒？本报记者

就相关话题采访了四川省酿酒研究所副所长、总工

程师、中国著名白酒专家、四届国家白酒评委、G·R
官荣评分创始人、四川川酿科技有限责任公司高级

顾问杨官荣。杨官荣认为，高品质的四川浓香型原

酒需要技术整合。

本报记者院何为高品质的四川浓香型原酒？

杨官荣院纯粮固态，酿造基础条件优越，利用技

术手段根据不同季节、不同糟层、不同等级的基础

酒组合调味而成，突出香与味的协调属性，可直接

降度饮用。

本报记者院为什么需要技术整合？

杨官荣院原酒技术整合，整合的是产地资源和技

术工艺，保证批次原酒的稳定性，最终将高品质的四

川原酒呈现给客户。原酒的品质与以下因素有关：

产地因素：四川浓香型原酒分为宜宾、泸州、成

都、德阳四大产区，每个产区的环境和工艺上的区

别，使得产区原酒风格相对固定，可选择性难度较

大；

窖池因素：高品质原酒必须要求窖龄达到一定年

限，生产实践证明老窖池酿造的原酒，其优质品率更

高，拥有窖龄长的酒企决定了原酒品质的高度；

工艺因素：随着酿酒技术的快速发展，酿酒工

艺呈现出了“多元化”趋势，许多企业也在探索不同

的工艺效果，质量水平以及稳定性出现了与以往不

同的局面；

人才因素：人才水平的高低，对酒的认知水平

高低，会导致在摘酒、选酒等工作中良莠不齐，甚至

出现好酒被“埋没”，差酒被反复使用的情况。

本报记者院川酿的优势是什么？

杨官荣院川酿拥有以下优势：

第一，资源优势。川酿作为科研技术单位，其团

队在四川白酒产业深耕十余年，在原酒标准、人才培

训、技术服务等方面与省内 90%以上的原酒企业有

过合作，对其基本情况（窖池、年产量、贮存量、工艺

技术以及企业理念等方面）熟悉，便于开展原酒板块

的深度合作，从工艺上采取川酿的标准进行生产。

第二，平台优势。川酿平台有四川省经济与信

息化委员会和四川中国白酒金三角酒业协会做背

书，对全省白酒产业情况和价格指数监控方面具备

优势。2012 年以来，与金融机构合作开展的原酒评

估质押业务，优势更加明显，尤其熟悉目前高性价

比的原酒情况。

第三，资金优势。坚持“品质至上，哪怕一滴原

酒也要从川酿出”，川酿在乐至建有万吨贮存基地，

目前贮存量 6000 余吨，因业务模式采用“代加工”

的方式，所以对上游生产企业在工艺上要求非常严

格，生产的原酒全部由川酿科技进行调配，统一归

入川酿贮藏基地，杜绝在上游企业组合贮存，统一

物流发给客户，保障了品质的优越性和稳定性。

第四，技术优势。川酿技术团队成员达 20 余

人，以中青年为主，主要负责生产技术、调配技

术、技术服务等，拥有 1 名酿酒大师，3
名白酒专家，3 名国家级白酒评

委，9 名省级白酒评委，团队每

年都要在全省收集大量的原

酒样品进行研究分析，例如

原酒分辨是否纯粮、是否

固液、是否串酒、如何使

用效果更佳等方面做

足了功夫，眼光独特，

技术具备前瞻性。

本报记者院川酿的工

作是什么？

杨官荣院工作包含三方

面：第一是整合资源，第二是

技术整合资源，最后还是深度

技术整合资源，概括为“稀缺原酒

资源+技术+整合”。

工作流程如下：一是在四大产区实地考察，考

察内容主要是企业硬件和相关债务问题调查，随机

采新酒样进行研究，缩小入围原酒企业范围；二是

确定窖池的窖龄和数量，选择窖龄 15 年以上的，数

量 50 口以上的企业进行深度合作，对选定好的窖

池进行标号命名（专家窖）；三是确定合作的企业，

目前合作的原酒企业有宜宾地区的金喜来酒业和

宜泉酒业等、泸州地区的华明酒业和禧事达酒业

等、成都地区的金盆地酒业和宾宴酒业等、德阳地

区的金雁酒业和丰淳酒业等。

生产企业会根据川酿的采购数量，确定班组和

专家窖池编号，生产必须满足川酿本年度的用量，酿

酒原辅料采购、生产工艺制定、验收标准统一由川酿

制定，严格按照川酿标准进行生产。从源头到过程，

川酿的生产、技术人员都全程监控和参与，生产的原

酒用专车运送到川酿乐至贮存基地进行贮存调配，

其中基础酒三个等级，调味酒两个类别。川酿拥有的

资源优势、平台优势、资金优势、技术优势，用稀缺原

酒资源+技术+整合“秘方”，将高品质的四川原酒呈

现给客户，具备高性价比和高稳定性的属性。
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好酒始于“川酿”品质源于“匠心”

专家指导团队：高月明 左五）、赖登燡 右二）、高景
炎 右三）等

产品鉴评专家团队：季克良 右三 、曾祖训（左二）、金
佩璋（右二）等

产品服务技术团队：吴亚东 前排右四 、
杨官荣 前排左四 、黄志瑜 后排右二 等

吴德贤 前排左二 、杨官荣 前排左三 主持品评讨论课题

原酒鉴评现场会 深入生产企业进行技术指导 与陕西天马原酒战略合作 白酒爱好者参加现场体验活动
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如何让产业的发

展向高效、务实、保证质量

的良性方向发展，生产出高品质

四川白酒？中国著名白酒专家杨官

荣认为关键在于“技术整合”。那么，

原酒技术整合，究竟整合的是什么？

原酒的高品质，与哪些因素密切相

关？川酿具备的优势又是什么？

让我们一起来分享杨官

荣的观点。


