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重新定义中国白酒历史意义
开启行业发展新篇章

酿造工艺玉Vinification

姻 洪高

中国白酒是有生命的，所以中国白酒都
是有结构的，有感应的，是通神的……

如何定义中国白酒呢？
贵州省酱香型白酒研究中心众多国家

级白酒专家、国家级白酒评委、科学家和国
外科学家历经八年多研究，重新定义中国白
酒是以中国哲学为思想，以中国医学为理
论，以中国科学为方法，以中国智慧为技艺
结晶，自然酿造而成的具有生命和生命力的
蒸馏酒。

这个定义的五大内涵和一大外延，包括
了：中国哲学、医学、科学、智慧结晶、自然酿
造以及生命与生命力。

中国白酒定义的内涵和外延
中国白酒新的定义指出：凡是不具备定

义所包含的五大内涵和一大外延的蒸馏酒，
都不能定义为中国白酒。

这五大内涵就是：中国哲学的精髓就是
天人合一。中国医学的精髓就是阴阳五行平
衡之道。中国科学的精髓就是事实经验。中
国智慧的结晶就是道法自然。自然酿造的本
质就是生命优化。

从中国白酒外延来说，没有生命和生命
力的蒸馏酒，都不能是中国白酒。
从技术体系到标准体系，中国白酒都要重
建。

重新定义现实价值与理论、
方法论

中国白酒定义是“以粮谷为主要原料，
以大曲、小曲或麸曲及酒母等为糖化发酵
剂，经蒸煮、糖化、发酵、蒸馏而制成的含酒
精的饮料。”

现有的中国白酒定义，是以主要原料和
主要工艺流程而定义的。至于是否有什么主
要品质特征和功能属性，没有阐述和概定。

这是非常遗憾的。
现有中国白酒定义，带给行业的科学发

展是积极的。同时带给行业的有害性也是明
显的。比如，依据现有中国白酒定义而分等
级，不管是优级还是一级，市场上几元的白
酒是优级标准，几千元的酒也是优级标准。
特别是，不管用食用酒精配制的，还是添加
香精香料的，还是陈酿年份不足的，都在做
虚假宣传，并且依据现有定义及其科学技术
标准体系，没有方法进行科学而准确的评价
或者鉴别。

大家心里都很明白，依据现有中国
白酒定义，导致了现在市场上，不到 10%
的中国白酒，是真正粮食酿造的优质好
酒。

贵州省酱香型白酒研究中心用八年多
时间，构建酒体结构科学、酒体信息科学和
酒体养生科学，并以新的技术体系和标准体
系，重新定义中国白酒是自然酿造法则，酿
造而成，在时空中修炼，具有生命，呈现生命

力的蒸馏酒。

做酒就是做人
每一款酒，最重要的不是好看，也不是

好喝，而是从减低危害，到无害，到有益健
康，直至养生。就如一个人，不是风度翩翩就
是好人，而是要有孝道、忠诚、使命、抱负、正
能量、学识和善良。所以，我们对于中国白酒
的认识，应该看本质，而不是舍本逐末，或求
其次。

不管是中国白酒行业的科技人员，还是
世界蒸馏酒行业的科技人员，都要为了酒体
本质提高，也就是为了酒体安全、健康、养
生、快感而深入研究。蒸馏酒行业的科研人
员，要从酒体安全属性、健康属性和养生属
性出发，研究酒体的快感和美感。

中国白酒的五大属性，源自中国白酒的
五大理论。对于酱香型白酒来说，就是坚持
六大宗旨，实现八大创造，坚守十六个关键
点，实现构象养生。

当然，这条科研之路，需要改变科学认
知。也就是，以研究中医药的理论和方法来
研究中国白酒，以中医药的科学认知来认识
中国白酒。有的专家提议，可用中西医理论
和方法来研究中国白酒，其实走到本质上，
也是走不通的。

我们需要一元整体论和构象养生科学
理论，来重新认识和解读中国白酒。

中国白酒的生命力就是百药之长
只要我们对中国白酒重新科学定义为：

自然酿造而成，具有生命和生命力的蒸馏
酒，并且是以中国哲学、医学、科学和智慧结
晶的技艺为导向。那么，我们重新认知和感
知的中国白酒，首先是具有生命，其次是具
有生命力。

什么是生命，什么是生命力？
生命是具备自我生长、繁衍、感觉、意

识、意志、进化、互动等丰富的现象。本质是
具备磁感应导航的结构。如果一款酒，不具
备生命，不具有生命力，那么，这款酒，就不
能是中国白酒。

而中国白酒的生命和生命力之来源，在
于应用了中国哲学的天人合一思想，应用了
中国医学阴阳五行平衡的理论，应用了中国
科学事实经验的方法，应用了中国智慧结晶
的道法自然的技艺，并且以自然酿造法则，
酿造而成，在时空中修炼成为生命，散发出
生命力。而这种生命，成就了中国白酒的美
誉：生命之水、百药之长。

我们应该联合起来，用重新定义的中国
白酒内涵和外延，重建中国白酒的科学体
系、技术体系、工艺体系和标准体系，并以此
为人类健康做出历史性成绩，推动中国白酒
和世界蒸馏酒真正发展和进步。

贵州省酱香型白酒研究中心，为了重新
定义中国白酒，用了八年时间研究。我们认
为很值得。重新定义，将会揭开中国白酒新
的发展篇章。

姻 钟新

当前，中国白酒如何走向国际舞台已成
为行业重要课题，各大酒企都在不同程度地
展开酒类国际化的探索和尝试，但中国白酒
在国际市场贸易中的份额还非常小，白酒如
何融入世界，仍然是中国酒业当前最重要的
课题之一。

数据显示，中国蒸馏酒产量占到世界的
1/3，但是从国际化消费量来衡量，中国白酒
只占不到百分之一。业内人士分析，国内一线
酒企国际化外拓看起来很热闹，但实际上，中
国白酒的国际化还是一直依赖海外华人社群
展开。由于产品食品标准、饮用习惯、文化习
俗等阻力，中国白酒并没有进入世界主流烈
酒的消费市场。

一线白酒企业加速布局国际化

近年来，很多中国酒企都开始布局国际
市场，但目前总体出口规模有限。如今，在中
国“一带一路”建设等重大利好影响下，白酒
国际化迎来新机遇。

茅台集团董事长袁仁国在日前举行的茅
台 2017 海外经销商大会上介绍，茅台将在深
耕中国市场的同时，不断开拓国际市场，使海

外市场销量比例逐渐增加，到 2020 年茅台酒
海外销量要占茅台酒总销量的 10%以上，消
费群体要力争从华人市场为主，转向西方主
流市场。

根据五粮液官方公布的信息，9 月初，
五粮液与施华洛世奇在奥地利举行了战略
合作签约仪式，同时，五粮液国际 (欧洲)有
限公司也于近日在德国北威州杜塞尔多夫
市正式揭牌，而这也是五粮液首次在欧洲设
立分公司。

古井贡酒近年来也一直致力于白酒国际
化。自 2014 年以来，古井贡酒开启中国酒文
化全球巡礼，先后走进美国、法国、保加利亚
和波兰等国，亮相联合国总部。同时，古井贡
酒牵手 2012 年韩国丽水世博会、2015 意大利
米兰世博会、2017 年哈萨克斯坦阿斯塔纳世
博会。

此外，泸州老窖、汾酒、剑南春等酒企都在
不同程度地展开酒类国际化的探索和尝试。

白酒国际化被指为“看上去很美”

尽管名酒企业动作频频，但在外界流传
的信息中，却少有出口的相关数据，国际化成
果难以量化。根据海关总署数据，2016 年我国
白酒商品累计出口总额 4.69 亿美元，占全球

白酒销售收入的 0.5%；累计出口白酒数量
1.61 万千升，占全球白酒总产量的 0.12%。事
实上出口的白酒产品中，还有相当数量是烹
饪用酒。

今年 9 月，在 2017 山西世界酒文化博览
会上，中国商务部研究院对外贸易研究所副
主任梁明表示，洋酒进入中国后，很快随着酒
吧、夜场洋酒文化被“洋为中用”，创造了洋酒
的中国饮法。中国白酒虽已遍及全球，但在海
外消费白酒的仍是中国人。梁明说，横向比
较，欧洲烈性酒在国际市场占有明显优势，中
国白酒在国际市场贸易中占有率 仅为
0.76%。

业内人士分析，国内一线酒企国际化外
拓看起来很热闹，但实际上，中国白酒的国际
化还是一直依赖海外华人社群展开。由于产
品食品标准、饮用习惯、文化习俗等阻力，中
国白酒并没有进入世界主流烈酒的消费市
场。名酒企业之所以频频布局新一轮国际化，
更多还是出于企业宣传的营销行为，并非境
外有大量的市场需求。可以说，白酒的国际化
仍是“路漫漫其修远兮”。

中国酒业协会副理事长兼秘书长宋书玉
也曾对中新网表示，中国白酒国际化仍停留
在感性层面，缺少对国外消费市场的理性和
深度分析。

如何解决
最大痛点真正“走出去”

近年来，中国白酒行业产能持续增长，国
内市场饱和问题突出，白酒“走出去”势在必
行。而白酒如何融入世界，如何真正“走出
去”，仍然是中国酒业当前最重要的课题之
一。

在梁明看来，中国白酒要借力“一带一
路”，拓展国际市场，必须输出中国白酒文化
价值观，即“分享快乐，传达情感”，同时要注
重引导。面对文化差异和市场竞争，中国白酒
行业需要合作竞争、整体出海。

宋书玉也表示，“一带一路”倡议的实施
给中国白酒国际化带来新机遇。白酒作为中
国文化的重要载体之一，亦将中国的生活底
蕴、消费和生活方式等得以向世界推广。只有
在政策法律、技术标准体系、文化和消费这三
方面做好，中国白酒国际化的思路才算清晰
了，否则国际化就是没有方向的、盲目的。

比利时布鲁塞尔国际烈酒大赛组委会主
席卜度安·哈弗则建议，中国酒企需要花精力
研究白酒的风味和口味，做一定的调整，使出
口的白酒更符合西方人口味；在出口白酒的
酒标上，考虑运用中国文化、历史元素，并结
合西方元素；还需要联合起来一起去努力进

行白酒和文化的推广。
在近日举行的 2017 上海国际酒交会世界

名酒价值论坛上，白酒专家、茅台集团名誉董事
长季克良称，白酒国际化需要解决好三个方面
的问题：一是习惯问题，以满足国外消费者的需
求；二是针对国际市场的宣传包括宣传内容和
力度还不够，还没把白酒的品质优势转化为世
界品牌优势；三是经销商的选择，需要对白酒文
化和中外文化有很深的了解。

五粮液集团党委书记、董事长李曙光也
曾表示，中国的白酒要真正的走出去，需要做
好三件事情。首先是政策法律问题；其次是技
术标准体系要跟国际进行接轨；再次，因为中
国的白酒文化与国外有很大的不同，中国的
白酒要走出去，就必须与当地的文化进行融
合。

古井集团董事长梁金辉则认为，中国白
酒的国际化应从改变自身做起，一要有跨界
思维，打开自身的枷锁，跟上时代的发展；二
要有渠道变革，线下主要工作由“卖产品”变
为“卖服务”；三要有文化支撑，酒与酒文化是
一体的，要大力传播白酒健康养生知识和酒
道、酒礼、酒德等，塑造中国白酒新形象；四要
有信息保障，用信息打通生产、销售、服务与
供应链。五要有新型人才，发展白酒行业的

“智库”。

“曲”调多多，
你都了解吗？
姻 壶中岁月

纵横酒场多年，喝过很多白酒，见过很多品
牌，那到底什么是特曲酒、大曲酒、头曲酒、二曲
酒，你知道吗？想要知道它们之间的区别，首先来
解一下酒曲的知识吧。

酒粬
一般写作酒曲，在经过强烈蒸煮的白米中，移

入曲霉的分生孢子，然后保温，米粒上即茂盛地生
长出菌丝，此即酒曲。通俗解释，实际上就是粮食
发霉之后演变而成。

纵观世界各国用谷物原料酿酒的历史，可发
现有两大类：

一类是以谷物发芽的方式，利用谷物发芽时
产生的酶将原料本身糖化成糖份，再用酵母菌将
糖份转变成酒精；

另一类是用发霉的谷物，制成酒曲，用酒曲中
所含的酶制剂将谷物原料糖化发酵成酒。从有文
字记载以来，中国的酒绝大多数是用酒曲酿造的。

为什么酿酒一定要加入酒曲呢？
酒曲酿酒是我国酿酒的精华所在，因为酒曲

上生长有大量的微生物，还有微生物所分泌的酶
（淀粉酶、糖化酶和蛋白酶等），酶具有生物催化作
用，可以加速将谷物中的淀粉，蛋白质等转变成
糖、氨基酸。糖份在酵母菌的酶作用下，分解成乙
醇，即酒精。

酒曲的种类很多，现代大致将其分为五大类，
分别用于不同的酒：

1、麦曲：主要用于黄酒的酿造；2、小曲：主要
用于黄酒和小曲白酒的酿造；3、红曲：主要用于红
曲酒的酿造（红曲酒是黄酒的一个品种）；4、大曲：
用于蒸馏酒的酿造。5、麸曲：这是现代才发展起来
的，用纯种霉菌接种以麸皮为原料的培养物。可用
于代替部分大曲或小曲。迄今麸曲法白酒是中国
白酒生产的主要操作法之一。其白酒产量占总产
量的 70%以上。

各曲酒之间的区别
特曲：是指特级的大曲酒，也就是特别好的大

曲酒。是指酒经过蒸馏之后，出的第一段酒。
大曲：是由小麦、大麦混合并配以一定比例的

豌豆培养而成。一般是固态发酵，酿造工艺极为复
杂，所酿的酒质较好，多数为名优酒。比如大多的
浓香型白酒，大多都是用此法所酿。

头曲、二曲：等是蒸馏时接酒时间不同而对不
同馏分的酒的称谓。也就是发酵、贮存时间长短的
命名，如：特曲、头曲、二曲等，也叫做量质定级。其
中规定特曲贮存三年，头曲贮存一年，二曲贮存半
年。

简单理解就是：头曲一般指头一段酒，即较好
的那类；特曲相对头曲更好；二曲即二段酒，相对
头曲略差。质量等级：特曲好于头曲、头曲好于二
曲，逐步沿用至今。

最后，提醒大家，购买曲酒最好选择一些可靠
品牌，比如全国知名品牌或地产老品牌，并且最好
到正规烟酒店购买。

姻 王雯

在白酒业内有这么一句话：酒需三分
酿，七分藏，白酒的风味质量与白酒后期的
贮存老熟有密切的关系。关于白酒贮存问题
我们先要明白，使用化学方法勾兑出来的白
酒就算贮藏一百年也成不了好酒。其次就算
是纯粮食酿出来的酒，也分好坏，次品酒再
怎么贮藏也难以成为好酒，多只是比原来好
些。如果不正确储存，好酒也能储存成坏酒。
白酒是中国特有的一种蒸馏酒，由淀粉或糖
质原料制成酒醅或发酵醪经蒸馏而得。以曲
类、酒母为糖化发酵剂，利用淀粉质(糖质)原
料，经蒸煮、糖化、发酵、蒸馏、陈酿和盘勾酿
制而成。刚蒸馏出的白酒口感辛辣，风味不
协调，需要经过一段时间的贮存，再在贮存
过程中通过一系列物理和化学的变化来改
善原酒的感官风味，促进原酒品质的提高。
白酒的贮存过程实际上是一个酒体去杂增
香的过程，即降低酒体的辛辣、刺激感。同时
增加其香味微量成分，使整个酒体口味趋于
和谐，趋于醇和，这个过程叫做白酒的老熟。
老熟过程中既有物理变化，又有化学变化。

淤挥发：在长时间的贮存过程中，酒中
一些低沸点的小分子物质，如甲醇、乙醛、糠
醛、乙缩醛等挥发物质逐渐减少，这些物质
是对人体有害的物质，含量减少后可降低白
酒对人体的伤害。

于氧化：在酒的贮存过程中，空气中的
氧，以及特殊的容器与酒体接触，缓慢氧化
酒中的醇类等物质，促进酯类生成，使酒产
生老熟醇厚的口感。

盂酯化：酒中的醇类和酸类物质可结合
生成酯类，酯类是白酒中重要的香气成分。
这种酯化反应在有催化酶参与的情况下，几
分钟就可以完成，在自然条件下需要约两年
时间才能完成。在长时间贮存过程中，醇类、
酸类和酯类之间逐渐达到平衡，使酒的香气
变得协调、丰满。

榆缔合：在长时间的贮存过程中，酒中
的乙醇分子与水分子会逐步排列得更紧密，
它们有很强的缔合能力，都可以通过氢键缔
合成大分子。经贮存后，使乙醇分子和水分
子的排列逐步理顺，从而加强了乙醇分子的
束缚力，降低了乙醇分子的活度，大分子不
容易被人体吸收，进入血液和神经系统相对

缓慢，所以白酒口感变得柔和。与此同时，白
酒中的其他香味物质成分也会产生上述缔
合作用。当酒中缔合的大分子群增加，受到
束缚的性分子越多，酒质就会越绵软、柔和。
白酒的风味，是酒体中各种化学成分在缔合
和平衡分配过程中综合作用于人们感官的
结果。贮存可使酒体中醇、酸、酯、醛等类物
质成分重新组合达到新的平衡，既有部分成
分的消失或增减，也有微量新物质的产生。
所以，好的白酒都是要经过一段时间贮存
的，而正确的窖藏是产生一瓶好酒的必要环
节和流程。

地下藏酒必须选用烧制的陶坛做容器，
陶坛的原料是合成土，自身含有多种矿物
质，用它来装酒不仅能经久保持酒的香味，
令酒更香更醇，而且还能还能使坛中的多种
有益于人体的矿物质相融于酒中。除此之
外，还要把握关键的六个度。

一尧光度
白酒对光线敏感，地下酒窖中用的是微

弱光，能大限度让酒进行自然变化。
二尧温度
酒窖要保持恒温，理想的温度是 8益到

18益，因为恒温能促进酒的物理化学变化。
三尧湿度
窖内湿度应稳定在 60%-70%之间，过

高过低都会影响酒的陈酿变化。
四尧通风度
微风可促进空气流通，加速陈化，风力

过大、过小都会影响陈酿的稳定。这个酒窖
的恒定通风系统是经过科学设计的。

五尧空气纯净度
力避味重物质或其他酒类放入杜康地

下酒窖，防止串味，改变酒体风格。
六尧地壳稳定度
酒在储存陈酿中，过度的振动会影响其

品质，所以，一次入窖，终身定位，融于自然，
促进熟化。

白酒国际化仅是“看上去很美”？多方建言如何破局

白酒需要三分酿七分藏


