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女儿红·坛藏经典
酱坛白酒Ⅰ

度数院53%vol
香型院浓香型
G窑R官荣评分院77.00 分
原料：高粱、大米、糯米、小麦、玉米
年份指数院2
原浆指数院2
甜爽度院3
产地院江苏·宿迁·乾天酒业
G窑R官荣酒评院 这款酒酒体是比较有年

份的。闻香香气较陈，不过在酒杯上方有淡柔
的馊香和酯类物质香气。入口前香好，陈香和
粮香喷口而出，但味中和回味就略显平淡和短
暂，不过总体自然回甜还不错，落口相对比较
干净、无邪杂味，适宜对酒质要求不高的酒友
饮用。

女儿红·坛藏陆年白酒Ⅰ

度数院52%vol
香型院浓香型
G窑R官荣评分院76.00 分
原料院高粱、大米、糯米、小麦、玉米
年份指数院1
原浆指数院1.5
甜爽度院1.5
产地院江苏·宿迁·乾天酒业
G窑R官荣酒评院从包装上来看，这款酒突

出了中国传统文化，比较精致；但从酒液来看
成本应当不高，粮糟香大，香气让人不是很愉
悦，酒体欠纯正，口腔滋味感不强烈，不过后味
相对比较干净，有一定的爽口度，还需在基酒
选择，酒体设计上加强。

今世缘地缘（裸瓶）Ⅰ

酒度院42%vol
香型院浓香型
G窑R官荣评分院86.00 分
原料院高粱、大麦、豌豆、小麦、水
年份指数院2
原浆指数院2
甜爽度院3
产地院江苏·淮安·今世缘酒业
G窑R官荣酒评院这款酒是裸瓶设计，偏喜

庆，品质上继承了今世缘公司的传统风格，纯
正而不失风格，味甘而不失厚美，作为一款固
液结合的白酒，其后味还是比较长的，给人意
外的惊喜。

洋河蓝色经典窑海之蓝Ⅰ

度数院52%vol
香型院浓香型
G窑R官荣评分院83.00 分
原料院高粱、大米、糯米、小麦、玉米、大麦、

豌豆、水
年份指数院2
原浆指数院4
甜爽度院4
产地院江苏·宿迁·洋河酒厂
G窑R官荣酒评院此款酒的酒体稍欠高档酒

的风范。酒体成熟度不够，馊味露头，其他该突
出的香味反而不明显。端杯尝这款酒，醇和甘
甜，回味干净，酒体丰满度和层次感比较到位。

东北地区产品品鉴
老龙口·壹+壹Ⅰ

度数院52%vol
香型院浓香型
G窑R官荣评分院77.00 分
原料院高粱、大麦、小麦、豌豆
年份指数院1
原浆指数院2
甜爽度院2
产地院辽宁·沈阳·老龙口酿造酒业
G窑R官荣酒评院 鼻子一靠近酒杯就能闻

到很大的香味，但不是我想要的香气。入口口
感比较顺畅，对喉咙和舌头的刺激较小，酒体
酸涩度较大，回味起来时间比较长，略带甜味，
香味协调感一般，带有比较特殊的水果香味，
饮用起来不难受。
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■ 凤凰

众所周知，中国白酒历经千年岁月洗
礼，与中国千年文明发展史紧密相连。可以
说，中国传统文化的发展，离不开酒的影子。

中国是酒的故乡，也是酒文化的发源地，
是世界上酿酒最早的国家。在中国数千年文
明发展史中，酒与文化的发展基本上是同步
进行的。然而，相当一部分消费者对酒依然是
一知半解。社会上流传着许多对酒的偏见和
误解，严重影响了酒的社会声誉，误导了酒的
消费。

在中国白酒谋求国际化的当下，如何使
国内消费者更好地了解中国白酒，了解酒文
化成为当务之急。因为如果传承千年之久的
白酒不能被国内消费者良好的认知，便不能
向外广泛地传播中国白酒。

因此，“问酒论坛”的召开，旨在让行业权
威专家与明星消费者们面对面地交流与对
话，通过最专业、最权威、最全面的解读，让消
费者明明白白选择自己喜欢的白酒，让美酒
相伴美好生活，并在全社会掀起一场盛大的
酒类科普大行动，在消费主权时代讲好中国
酒的故事，传播好中国酒的声音。

中国酒史大探究———酒为何物

论坛现场，为了让大家对酒有一个初步
全面的认识，中国酒业协会副理事长兼秘书
长宋书玉在现场带来了一场精彩的酒类科普
演讲。

宋书玉讲到，酒是上天的恩赐，之前大自
然中便有了酒。酒是人类的发现而非发明，大
自然是最早的酿酒师。

关于人工酿酒的起源有三说：磁山文化、
贾湖文化、仰韶文化。据考古发现，无论哪一
说，中国都是世界上最早掌握酿酒方法的国
家。磁山文化距今已有一万零三百年，他最重
要的贡献是人类农业的源头。种粟源于磁山
文化，有了农业，人们还没有掌握谷物贮存技
术，自然酿酒自然形成。故酿酒源于磁山文
化。磁山文化时期，是华夏农耕文明的起始，
这时中国北方的农耕民族已经懂得驯化植
物，通过人工培育出了“粟”，这个时期大致就
是中国酿酒历史的开端。

而且曲酿酒是中国人的发明，几千年的
发展至今奥秘无穷。在中国史籍记载中提到

“糵（指生芽的粟米）造醴（甜酒），就是指用发
了芽的粟米制作酒，这种酒也被普遍认为是
啤酒的雏形。但“後世厌醴味薄，逐至失传”，
就是说在遥远的古代，中国人认为“醴”这种
酒味道太过寡淡，于是放弃了这种制酒工艺，
以至没有流传于后世。但是保留下来了曲酿
酒的方法，也就是今天的黄酒。所以，黄酒是
人类酿酒延续至今最古老的酒，是所有酒的
鼻祖。

同时也有史料记载：杜康造酒说：东汉
《说文解字》中解释“酒”字的条目中有：“杜康
作秫酒。”《世本》也有同样的说法。仪狄造酒
说：《世本》相传“仪狄始作酒醪”。公元前二世
纪《吕氏春秋》云：“仪狄作酒”。汉代刘向的
《战国策》说：“昔者，帝女令仪狄作酒而美”。
总之，人类发明酿酒技术起源于中国，中国是
世界上最早掌握酿酒的国家。

而关于白酒的起源，之前也有三说：东汉
说、唐朝说、元代说。但不论哪一说，蒸馏酒
（白酒）是中国的伟大发明，且中国白酒是世
界上唯一的自然发酵蒸馏酒。

酒是消费者最熟悉的“陌生人”。因为酒
不能简简单单、寥寥数语就弄明白，许多消费
者还是不了解酒，尤其是对中国白酒知之甚
少。因此，随着消费升级，人们越来越想喝到
好酒，也越来越想知道什么是好酒，更想明白
如何欣赏、饮用、品鉴白酒。

疑问困惑大起底———真相在此

北京工商大学校长、中国工程院院士孙
宝国先生，江南大学副校长徐岩先生，中国食
品发酵工业研究院副院长张五九先生和三位
明星消费者扎西德勒、唐季礼导演和叶檀博
士进行了一场六轮趣味问答。整个过程以幽
默轻松的问答形式，寓教于乐，纠正了大家对
酒的错误认知，树立了正确的中国酒文化价
值观。

真相探究一院 低度白酒是用高度白酒加
水稀释降度做出来的，所以低度酒不如高度
酒好喝吗？

江南大学副校长徐岩对此表示，世界上
主流蒸馏酒的原酒酒度都是 60耀70 度，而成
品酒度则略有不同，白兰地的成品酒度数是
38耀44 度，威士忌的成品酒度数是 40耀42 度，
白酒的成品酒度数是 30耀50 度。通过观察，国
际上主要蒸馏酒都是采用原酒降度而来，而
原酒酒度太高不适合直接饮用的。

另外，中国白酒的酒度是随着人们消费
需求逐步变化的，不是一成不变的，一开始发
酵酒酒度是 5耀10 度，随着时间的发展，早期
的蒸馏酒白酒度数在 20耀40 度之间，解放前
后我国的白酒度数则在 50耀60 度之间，随着
时间进入新世纪，随着消费者追求低度、舒

适、健康的饮酒理念，我国白酒酒度开始下
降，主流度数在 30耀50 度之间。目前低度酒是
白酒国际化的基础，同时低度酒是消费者口
味嗜好的保障，是社会倡导文明饮酒和健康
饮料的结果。

那么，如何区分高度酒与低度酒的概念
呢？高度酒与低度酒这个概念是随和时间的
发展而逐渐发生变化的，早期白酒按照度数
分类归纳，高度酒指的是酒精含量为 51 度以
上的白酒，降度酒指的是酒精度含量为 41耀50
度的白酒，而低度酒则指的是酒精含量为 40
度以下的白酒。

根据最新的国家标准规定，白酒按照酒
度分裂，高度酒指的是 45耀68 度酒精度之间
的白酒，而低度酒则是指 25耀45 度酒精度之
间的白酒。目前，我国白酒 50 度以下的降度
白酒和低度白酒已经占到白酒消费市场的
90%以上，而 42 度以下的白酒占据了 50%的
市场份额（中国酒业协会统计数据）。

我们知道，白酒主要是由酒精、水和风味
物质构成，酒度越高酒精刺激性越大，酒精对
口感的影响度越大；而酒精度低，酒精刺激性
减弱，需要更多的风味物质来支撑其风味口
感。所以酒度度高低并不是衡量酒质好坏的
标准。

真相探究二院通过观察白酒挂杯现象，可
以鉴别酒质的好坏，这是真的吗？

北京工商大学校长、中国工程院院士孙
宝国对此表示，酒水挂杯与酒水存储时间是
相关的，与酒水好坏没有直接联系。劣质酒水
通过长时间的存储，也会产生挂杯现象，而优
质酒水通过存储时间，更会产生挂杯现象。

酒水挂杯现象主要是酒水中的风味物质
产生，如酸、脂类物质产生，而随着技术的发
展，现在有很多手段让低度酒产生挂杯现象。
所以，挂杯现象并不能作为消费者评判酒水
优质的唯一标准。

真相探究三院 在白酒成品酒中加水加冰
后，会产生浑浊现象，看酒水浑浊，是否可以
直观判断出酒的质量与好坏，甚至还可以鉴
别出是固态发酵还是液态发酵，这是真的吗？

中国食品发酵工业研究院副院长张五九
对此表示，大多数消费者认为优质的酒水加
水后会产生浑浊现象，而劣质酒水加水后不
会产生浑浊现象，其实这种想法是错误的，酒
水加水变浑浊主要是各酒厂在生产过程中对
工艺的思考。

有的酒厂认为加水变浑浊是优质酒水的
表现，所以就通过工艺方法让酒水在加水后
产生浑浊现象，而有的酒水企业认为酒水在
加水后则不应该产生浑浊现象，所以通过工
艺手段让酒水不产生浑浊现象。

因此，酒水在加水后是否变浑浊的现象，
主要取决于酒厂的生产工艺，而不是取决于
酒水的好坏。

真相探究四院看白酒燃烧的火苗颜色，蓝

颜色的火苗是好酒的标志，而黄颜色的火苗
是劣质白酒的特征，能否通过火苗颜色鉴定
白酒的好与坏？

孙宝国认为，白酒火苗的颜色产生主要
是由两种因素决定，一是火焰的温度决定火
焰的颜色，火焰是一种反应，低温的时候是红
外线，随着温度的上升，火焰从红色橙色到黄
色白色，到青色蓝色，到紫色，最后是看不见
的紫外线。二是气态和等离子态物质的元素
构成决定火焰的固定光谱，元素表的每种元
素高温下都会发出自己特定的光色。

我们知道酒的主要组成部分为水和乙
醇，其中乙醇为主要可燃物，是决定燃烧火焰
从内到外一般呈现蓝色和黄色。所以不能通
过火苗颜色鉴定白酒的好坏。

真相探究五院 固态法白酒和液态法白酒
的区别究竟在哪，固态法白酒比液体法白酒
更安全吗？

张五九认为，历史上，我国最早的蒸馏酒
是液态化法生产的，到现在为止，在黄酒的生
产过程中还会有“汗酒”出品，今天在整个白
酒的产品体系中，既有古老的固态化生产产
品，也有“现代版”（只有几天的发酵周期）的
固态化法生产的白酒，同时也存在着古老的
高端液态化法生产的白酒及科普液态化发酵
生产的产品，纵观全世界的蒸馏酒，只有中国
的蒸馏酒存在固化生产方式，而被很多消费
者推崇的高端洋酒都是液态法生产的。因此，
液态法生产酿造白酒是很常见的，也是安全
的，我国在 GB2757-2012《食品安全国家标准
蒸馏酒及其配置酒》对固态和液态白酒中甲
醇、氰化物、真菌毒素、食品添加剂等都有严
格的技术要求，只要符合该标准，都是安全
的。

真相探究六院 葡萄酒在饮用前需要醒一
醒，那么白酒尤其是陈年老酒，饮用前也需要
醒酒吗？

徐岩认为，这个问题比较复杂，葡萄酒在
饮用前需要醒酒，其实这是葡萄酒的一种文
化，而且葡萄酒把这种文化一直传承和保持
着，对于中国来讲，葡萄酒不是蒸馏酒，如果
做比较的话，葡萄酒和中国的黄酒比较相似，
我们知道，黄酒在饮用之前也需要“烫酒”，其
实烫酒也是醒酒的一种表现。对于蒸馏酒来
说，比如威士忌、白兰地在饮用前都不需要醒
酒。

说到醒酒这个话题，从精神层面上，白酒
其实也存在“醒酒”这一说，比如白酒在倒酒
后，主持人首先需要表示一下，发表一些看
法，讲一番话再喝酒，其实这也是白酒“醒酒”
的一个过程。而物质层面上，白酒主要是由乙
醇和水组成，白酒中 99%是由乙醇和水构成，
1%是由微物质构成，这 1%的微物质主要是由
1800 多种微物质构成，而这 1800 多种微物
质，并不是全部对人体有益。所以，醒酒作为
一种文化现象，值得白酒行业学习。

■ 魏鹏飞

12 月 3 日下午，泸州老窖健康中国行泸
州站薏米大曲新品上市暨沈才洪大师签售会
在四川省泸州酒城宴府隆重启幕。酒业专家、
经销商、消费者以及各界媒体朋友济济一堂，
共同探讨大健康产业发展趋势，体验健康养
生白酒薏米大曲带来的健康生活品味。

活动现场，泸州老窖股份有限公司董事、
副总经理、总工程师沈才洪，泸州老窖养生酒
公司名誉董事长付全贵与薏米大曲事业部团
队共同亮相，在新的行业发展机遇面前，养生
酒团队身体力行推广“健康饮酒，饮健康酒”
消费理念，足以看出泸州老窖全力打造健康
养生白酒的信心与决心。

群狼战术初见成效，
薏米大曲再添强劲势能

随着健康中国上升为国家战略，大健康
产业蓬勃发展，泸州老窖提出未来白酒的发
展主题一定是健康。而事实上早在今年 3
月，泸州老窖养生酒业健康养生酒战略发布
会在成都举行，包括茗酿、滋补大曲、薏米
大曲在内的十余种养生酒产品集体亮相，正
式高调吹响了老窖进军酒业大健康领域的号
角。

在 12 月 3 日举行的薏米大曲新品上市

会上，中国酿酒大师、国家级非物质文化遗
产代表性传承人、泸州老窖酒传统酿制技艺
第二十二代传承人、泸州老窖股份有限公司
董事、副总经理、总工程师沈才洪莅临发布
会，不仅现场搞签售，还亲自站台为薏米大
曲发声，向在场来宾讲述了中国白酒的发展
趋势以及泸州老窖酿造健康养生白酒的历
史。

据沈大师介绍，早在明清时期，泸州老窖
酒传统酿制技艺第五代传承人施源祖师用韩
非侠方子酿造出了长松不老酒；民国时期爱
仁堂堂主刘皇珍酿造鲜花果露酒；1999 年薏
米大曲的前身皇梦酒远销东南亚是泸州老窖
历史上第一款出口海外的健康养生白酒。
2016 年，泸州老窖养生酒业运用现代化高科
技工艺萃取薏米、莲子、茯苓、山药、益智仁等
有益成分，在保持泸州老窖酒卓越白酒品质

与浓香口感的同时，将 90 年代“皇梦酒”进一
步优化，酿制研发出大师级健康养生白
酒———皇梦薏米大曲，为消费者带来全新的
健康选择。

活动现场，薏米大曲事业部总经理罗志
伟为消费者进一步讲解了薏米大曲的内在关
键要素和核心竞争力，进一步揭开了这款神
秘新品的终极面纱。

薏米大曲强化品类阵营，
构建多层次产品体系

去年至今近百场的健康中国行活动，将
泸州老窖公司对健康养生酒的理念准确传递
到广大消费者和经销商处，伴随着每一场活
动的品鉴体验和互动交流，茗酿、薏米大曲、
滋补大曲在类的各品类产品都得到了消费者

的检验，在攻克了技术关和认知关后，围绕市
场层面的深耕运作则成为泸州老窖在健康白
酒领域树立领军地位的关键。

记者从上市发布会现场获悉，此次泸州
老窖薏米大曲新品包括薏米大曲皇梦德酿、
仁酿、工酿三款，横跨 200—600 元价格带。而
当我们梳理目前白酒行业的产品价格区间时
发现，200 元和 600 元分别是两个非常关键的
门槛，前者是消费升级趋势下大众酒市场的
核心价格段，而后者则是次高端带完成整体
上移后的标杆价位段。

对于拥有名酒基因和健康品质核心的薏
米大曲来说，紧跟当下各产业打造大健康产
业的强劲势头，在大众品质消费及次高端价
格带抢先布局，并由多款产品组成有梯度的
阵营体系，随着白酒核心消费群体对“减量提
质”需求的增长，以及在大众消费水平提升基
础上，消费者在高品质产品上投入的增加，占
位未来健康养生白酒的黄金价格区间已是当
务之急，因此薏米大曲构建的全新产品体系
自然成为了经销商关注的要点。

随着酒业在细分领域的逐步深化，以及
健康、理性饮酒理念逐渐成为行业大势，健康
养生白酒和传统白酒将共同构成名酒的完整
品牌战略，而泸州老窖养生酒公司成立至今
的一系列举动，实现了品牌及消费者层面的
双重培育，也已经为应对健康白酒新一轮风
口的到来打下了坚实的基础。

薏米大曲新品聚势上市
泸州老窖健康白酒阵营再添虎将

六问中国白酒 “问酒论坛”揭真相

在中国白酒谋求

国际化的当下，如何使国

内消费者更好地了解中国白

酒，了解酒文化成为当务之急。因

为如果传承千年之久的白酒不能

被国内消费者良好的认知，便

不能向外广泛地传播中国

白酒。

江南大学副校长徐岩 北京工商大学校长、中国
工程院院士孙宝国

中国食品发酵工业研究院副
院长张五九


