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一张“身份证”
管住万吨供港菜
■ 壮锦

中午时分，广东东莞石碣镇润丰国际蔬

菜交易中心 A205 档口，工人们在忙着把节

瓜、茄子分拣装箱。档口老板卢国平亲手把一

张备案标签，贴在 15 公斤装的白色泡沫保鲜

箱上。

标签上印有：产品名称，青椒；生产日期，

2017 年 11 月 10 日；地址，A205，宏康蔬菜贸

易公司。此外，标签上还印着与这个档口唯一

对应的备案号码：441900GC50132。
为每一箱蔬菜贴好标签后，卢国平叫人

把一份保证书，送到东莞出入境检验检疫局

设在该交易中心的工作点。保证书中所列的

10 吨、近 50 种供港澳出口蔬菜，将在铅封之

后于傍晚 7 点启运香港。

东莞出入境检验检疫局植检科副科长朱

桂周说，一旦香港执法部门发现这个批次的

菜出现问题，我们可以马上锁定并展开信息

追溯调查。“包装箱上的标签，就相当于是供

港蔬菜的‘信息身份证’。”

4 年前，广东检验检疫局开始自行开发、

应用供港澳蔬菜溯源管理系统，该系统目前

已在广东辖区分支局上线运行。

在每年出口供港蔬菜 30 多万吨的润丰

国际蔬菜交易中心，进出口事务部副经理何

汉荣打开电脑上的“进出口业务管理平台”

说，这个溯源系统实现了供港蔬菜信息化管

理，确保原料来料及分销流向清晰可追。

每一批运入这个交易中心的备案基地蔬

菜，都有着清楚的农药使用记录：农药品种、

使用浓度、采摘间隔时间等。

不仅如此，每一车蔬菜都将由第三方检

测机构———东正农产品检测有限公司负责抽

检。东正公司设在交易中心的实验室，获得了

中国合格评定国家认可委员会颁发的牌匾

（CNAS 认可），每天的抽检菜样 400-500 个。

“抽检合格后的蔬菜原料才能凭货物流向

单进入加工环节。”何汉荣说，“像宏康公司这

样的加工商，分拣加工之后，同样凭货物流向

单向中心质监部门和检验检疫工作站报备，由

检验检疫工作人员铅封之后才能启运。”

朱桂周介绍说，供港蔬菜从基地生产到

香港市场，监管信息形成了一个层层可追溯

的闭环。东莞石碣镇是国家级食品农产品质

量安全示范区，每天加工供港蔬菜 900 多吨，

占广东检验检疫局辖区供港澳蔬菜的一半。

广东检验检疫局副局长孟传金介绍说，

从今年 4月起，辖区内全面推进供港澳蔬菜

信息化溯源管理，目前覆盖 46 家加工企业、

245 家种植基地。供港澳食品已实现“零等

待”即时顺畅出境，质量安全合格率稳定保持

在 99.9%以上。

广东检验检疫局辖区是供港澳食品的主

要来源地，目前有供港澳食品备案种植养殖

基地 800 多个，各类鲜活食品农产品约占内

地供港澳比例的 60%-90%，每年货值近 23
亿美元。

11 月 10 日，成都—北美美食文创产业

融合发展高峰论坛在成都世纪城新国际会展

中心举行。来自餐饮、文化创意、会展旅游、艺

术等方面的企业及机构代表共计 200 余名嘉

宾出席了论坛。

活动现场举行了成都—加拿大—美国—

马来西亚美食文创及人才交流合作签约仪

式。成都美食文化交流与创新中心、加拿大四

川文化交流中心、北美致公协会、四川友好国

际交流中心签订了美食文创及人才交流战略

合作协议，四方将加大在美食文创及人才交

流方面的合作，发挥各自优势，促进成都与加

拿大、美国、马来西亚之间的美食文化交流和

友好往来。

主题演讲环节，嘉宾就“美食旅游文创，

谱写中加旅游年序曲”“川菜数字化全球推广

平台”等话题展开分享。国内外嘉宾还围绕

“中加文创合作与青年外交”主题展开深入对

话。

此外，“定格流光”加拿大—中国西南摄

影图片征集大赛启动仪式、2016-2017 年度

成都餐饮行业蓝皮书提纲发布、第四届成都

创意设计周美食文创奖项颁奖授牌仪式等多

项活动也同期举行。 渊刘晴 摄影报道冤

无人面馆等新业态
不会简单叫停

上海将通过大数据
包括集中差评线索等
甄别监管“网红”餐饮
■ 裘颖琼

一笼小确幸、无人面馆……一些餐饮成了

“网红”后，屡屡遇到食品安全、证照不合规等

问题，往往由“红”转“黑”。面对上海越来越多

的食品新业态，创新与监管之间如何“调和”？

上海市食药监局局长杨劲松日前表示，对无人

面馆等这种新业态，上海不会简单叫停。

新业态守住安全底线
“无人面馆、无人榨汁机等作为一种新的

现代餐饮模式和形态，受到广大市民欢迎，是

一种市场需求。”杨劲松表示，对食品企业的

创新、发展，要支持、要鼓励。但是，在支持企

业创新的同时，我们也强调必须守住食品安

全的底线，不断加强对食品新业态监管模式

的探索，帮助企业更好地适应市场。近日，上

海食品监管部门已会同相关行业协会和技术

机构，正在编制《自动售卖即食食品生产经营

卫生规范》，将指导这一新业态的发展，让上

海市场的食品供应越来越丰富。

针对“网红”餐饮，上海还将通过大数据

分析甄别并重点监管。

具体来说，就是通过对食品监管部门的

信息系统和网络订餐平台记录的餐饮单位食

品安全相关大数据的分析，对短期内大量开

店、可能存在超负荷经营行为的餐饮单位，加

强针对性监管。

负面评论成监管线索
如今，越来越多的人喜欢网络订餐，对此

有没有针对性的监管举措？上海市副市长许

昆林表示，上海采取线上线下共治，对线下无

证餐饮进行处理，对线上要求平台严格管理。

今年以来，上海已抽样检验入网餐饮单

位制作的外卖食品 1800 余件，合格率

89.5%；在线商户许可资质的合规率同样不到

90%，有一成以上证照存在问题。对于目前发

展迅猛的网络订餐，上海近年来已实现政府

监管数据与网络订餐平台的实时对接和数据

共享。平台根据食品安全负面评论关键词，包

括非食用物质、违禁食品、环境卫生、食物中

毒等 4大类 30 余项，主动搜索消费者网上评

论数据并及时提供给监管部门；对于存在较

多食品安全负面评论的餐饮单位，监管部门

将强化针对性监督检查并查处违法行为；平

台则对违法餐饮单位采取调整搜索排名、停

止提供服务等措施。同时，委托第三方机构定

期开展网络订餐平台违法经营活动监测，将

网络订餐平台上集中出现的差评作为线索，

通过 12331下发区市场监管局加强检查。

在送餐环节，要求企业加强对送餐员队

伍的职业素质、道德和相应的工作规范的培

训教育。此外，对送餐环节的工艺进行改进，

如餐盒密封。一旦在送餐过程中出现恶意行

为，将根据现有法规条文进行严格查处。
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市场 Market

■ 本报记者 何沙洲

11 月 1 日，钦成实业集团副总经理、钦成

文化旅游管理公司首席执行官苖迪柯带着助

理何源，从成都飞抵甘南州夏河机场，踏上蓝

天白云下的安多牧场，在提前一天的到来的

四川乔恩天赐藏享贸易有限公司董事长乔

琼、总经理罗成，副总经理宁波接机陪同下，

前往甘肃安多集团旗下的夏河安多畜牧产业

园，开始与当地企业、政府共同探索雪域高原

藏区扶贫致富新形式的考察之行。

夏河机场周边是广阔的草原，这是甘、青、

川、藏安多牧场核心草原之一;水草丰美的安多

牧场是牦牛、藏羊的栖息地，被誉为“亚洲最美

草原”和“黄金牧场”，是全国五大牧区之一，是

世界牦牛的核心产区之一。在草原驱车经过夏

河县城，从规模宏大气势雄伟的拉卜楞寺经

过，这是藏传佛教格鲁派六大宗主寺之一，设

有六大学院，有“世界藏学府”之称，长期以来

也是安多藏区的宗教、文化中心。

苖迪柯一行在夏河安多畜牧产业园门口

受到安多集团董事长、总经理王志荣，副总经

理马雪莲献哈达、敬青稞酒的热情欢迎。在安

多集团的假日酒店午宴上品尝了原汁原味的

安多牧场牦牛、藏羊肉后，苖迪柯一行参观了

安多清真绿色食品生产公司，从大草原运来

的牦牛、甘加藏羊，严格按清真方式屠宰，然

后使用美国、德国等目前国际上最先进的生

产工艺设备，将牦牛、藏羊分级加工成 120 多

种产品，销往兰州、西安、西宁、银川、呼和浩

特、北京、哈尔滨、大连、上海、天津、南京、杭

州、深圳、广州、成都等地的中高端市场。

在参观了生产车间、安多牧场牦牛、藏羊

肉生鲜、休闲产品展示中心、企业文化中心、电

子商务中心后，苖迪柯一行在安多畜牧园办公

楼十楼会议室同夏河县委常委、副县长胡冠

军，副县长张启智，夏河县发改委、扶贫办、经

信局、投资与合作交流局、旅发委、文广局、农

牧林业局负责人和安多集团高层管理人员举

行了“对接资源·合作共赢”对接会，会议介绍

了夏河县县情及重点建设项目，安多集团产业

发展及招商引资项目，安多牦牛小镇规划建议

书，中国唐卡艺术中心和中国牦牛食品第一街

建设思路，以及牦牛、藏羊肉品特性和“安多牧

场”牦牛、藏羊肉产品生产加工工艺、品牌营销

情况。钦成介绍了公司发展情况、企业价值、在

四川甘孜等藏区投资文旅项目以产业扶贫和

实施情况，以及通过钦成打造的“西嶺云藏”品

牌，帮助藏区特色产业的转型升级，还有在稻

城亚丁建设的特色小镇以及近期在成都筹备

建设的特色小镇思路等等。

授人以鱼不如授人以渔，目前钦成公司

在藏区从文旅产业入手，希望通过对藏区特

色产品的价值重塑，打造当地特色的城市名

片，带动整个地区的可持续的经济增长。苖迪

柯说，藏区风景的差别性并不大，未来的竞争

一定是审美的解读、文化的解读，城市名片与

产业发展是紧密相连的。他表示，钦成公司在

特色小镇建设上，有强大的技术支撑和营运

团队，可与当地政府开展多方面的合作。

“中国牦牛食品第一街是一个内容丰富

的民族特色项目。”王志荣希望安多能与钦成

合作取长补短，共同赢得未来。他说，安多牧

场的牦牛、藏羊具备大自然的属性、原生态的

属性，是任何圈养牛羊都无法比拟的。多年

来，安多人秉承“诚实守信，健康到永远”的经

营理念，努力在做的就是要让安多牧场真正

的天赐美食“为国民的健康幸福给力，努力让

国人健康起来”,从牧场到餐桌，始终确保安多

牧场产品的健康与原生态品质。

苖迪柯赞同在安多牧场生长的牦牛是没

有经过任何基因改良的优质有机肉、口感非

常好。正是基于对这种高档优质肉品的信心，

安多集团正在打造中国青藏高原有机生态清

真肉品加工供应基地，钦成也希望安多成为

有机肉源供应伙伴。对接会的压轴戏就是苖

迪柯和王志荣分别代表公司战略合作签约。

王志荣认为双方在产品开发、品牌推广和文

旅资源对接上都有合作前景。

胡冠军和张启智都表示，这个对接会是

难得的机会，钦成和苗总带来了先进的理念;
夏河有很多资源，双方可以多对接，相关部门

要去了解钦成的投资理念和合作;这个对接会

看到了企业和政府合作的基础和前景。

11 月 2 日，苖迪柯、何源、乔琼、罗成一行

在前往“藏王之乡”卓尼县路上,参观考察了当

地种植纯天然生长的黎麦，这是一种营养价

值非常高的食品,四川乔恩天赐藏享甘南公司

正在尝试将其产业化，并希望通过钦成打造

的“西嶺云藏”品牌平台走进国内城市餐桌。

11 月 3 日上午，卓尼县委常委、常务副县

长马彪顺,县委常委、宣传部部长马淑芳、副县

长郭旭龙、库学忠召集发改局、扶贫办、经信

局、旅游局、农牧局、招商局、林业局负责人，

和苖迪柯、何源、乔琼、罗成一行举行项目介

绍和座谈会。在听取了卓尼国家 AAAA 级旅

游景区大峪沟的系列建设项目、藏王故里项

目、洮砚文化非遗传承传习基地项目、禅定寺

民俗文化及旅游商品一条街等等项目介绍，

苖迪柯说，这个时代不是产品好，就有人买

的，比如现在消费者关注一个风景点名称，能

关注两分钟就不得了，要挖掘出文化价值点

去吸引他，为他主动导读。消费者愿意去关注

这个风景点，是这里有能留在他脑海里的精

神服务、文化服务，是这里的一缕阳光、一个

村寨的故事，或是一个老大爷的情感故事。

“提高公共服务和城市营销是匹配的。”苖迪

柯举例说，云南文山普者黑景区成为了《爸爸

在那里》、《三生三世十里桃花》拍摄地后，随

着影剧播放，景区土地价暴涨，另外有多少相

关资源升值也可想而知。

马彪顺、马淑芳、郭旭龙、库学忠分别与

苖迪柯详细探讨了目前卓尼县的发展思路以

及可能和钦成合作的项目。卓尼县最大的优

势是资源丰富，但资源优势还没有较好的转

化为经济价值，因此，近些年卓尼的招商引资

项目从资源开发为主走向多元化，旅游开发、

文化产业、农牧业产业开发、畜产品加工开

发、中藏药材加工、山野珍品加工、新能源、基

础设施建设等特色和优势项目已逐渐显现，

吸引了更多投资者的眼光。

卓尼县名特产有洮砚、羊肚菌、蕨麻、蕨

菜等。苖迪柯对洮砚很有兴趣。卓尼县是“洮

砚之乡”，远销日本、东南亚等地。洮砚与广东

端砚、安徽歙砚齐名，其石料具有结构细密、

滋润滑腻、硬度适中、色泽典雅的特点。2008
年，洮砚制作工艺即被列入国务院公布的第

一批国家级非物质文化遗产名录。

苖迪柯表示，钦成可以和卓尼县合作进

一步做好洮砚工艺文化的传承和发扬，致力

于藏文化精粹的传承和外延，创造出独特的

新藏文创产品的生活体验，促进洮砚产业发

展，带动“洮砚之乡”文化交流与生态旅游。

■ 郑川 罗雨欣 本报记者 何沙洲

11 月 2 日，源坤创始人———我国著名白

酒专家、中国酒业风云人物、国家酒检中心主

任钟杰莅临宜宾金喜来酒业有限公司，就金

喜来酒业的酒体设计及生产管理、营销策划、

检测方法等进行沟通交流。双方希望通过开

展多方面的合作，进一步丰富酒体风格和口

味，提升整体营销水平。

宜宾丝丽雅集团股份有限公司总裁、金

喜来酒业公司董事长邓传东、总经理张仁友

对钟杰先生的到来表示热烈欢迎，并就金喜

来的发展历程及发展方向做了详细介绍。邓

传东说，在新时代下，金喜来确定为集团公司

重点打造的板块，需要学习借鉴优秀企业先

进经验，要着力提升白酒品质，全力推进市场

开拓，重视技术和产品研发，在健康饮酒浪潮

中大显身手，希望和源坤在技术、人才、营销、

策划等方面开展全方位的合作。

被誉为中国白酒品鉴知识普及推广第一

人的钟杰，组建的源坤团队以美好滋味的传播

者定位，一直以来以品鉴为重，已成为白酒评

价体系的新锐酒评团队。在与金喜来酒业公司

的交流会上，针对金喜来的现状，钟杰重点对

酒体设计、生产技术、窖池管理等方面发表了

专业的见解：一是在酒体设计上，要改变以往

“用勾调师个人或团队的滋味喜好代替大众喜

好”的技术思路；二是深入市场，了解消费者对

白酒的意见和建议，要形成专业的营销队伍，

强化宣传引导；三是要让更多消费者了解『金

喜来』、『仙临水巷子』系列酒白酒的品质内涵，

让消费者真切感受到实实在在的白酒文化滋

养；四是对金喜来酒业窖池的管理及评估要抓

住根本，科学认定窖池年代及指标。

在前期与钟杰交流的基础上，11 月 6
日，金喜来酒业公司与源坤教育科技公司就

合作内容及服务项目等又进行了充分的沟通

交流与深入洽谈。

会上，张仁友总经理在听取源坤教育科

技公司负责人对服务内容及项目的介绍后，

指出酒的品质是金喜来发展的支撑和灵魂，

作为丝丽雅集团目前重点打造的又一产业，

金喜来也将牢牢把握这一发展根基。

对此，双方表示将通过开展多方面的合

作，进一步丰富『金喜来』、『仙临水巷子』酒体

风格和口味，提升整体营销水平，促进金喜来

酒业有限公司做大做强做优。

本报讯 (沙沙) 2017 年 11 月 3 日-5
日，“2017 品牌农业发展国际研讨会”在成都

市蒲江县举行。四川好好吃食品有限公司作

为农业产业化重点龙头企业受邀参加了此次

会议，旗下知名品牌“好好吃”系列自热米饭

在此次研讨会上亮相并大放异彩。

据了解，此次会议的主题是“伙伴的力

量：打造便利化合作平台”，旨在积极推进农

业品牌发展，大力发展现代农业，在“一带一

路”背景下构建国际农业产业合作构架和协

作平台，推进国际农业合作，进一步提升农业

品牌合作成效，强化相关农业国际合作机制，

推进国际农业产业对接，实现品牌农业可持

续发展。

会议期间，联合国粮农组织、世贸组织等

9 个国际组织、近 30 个国家的农业行业协

会、国家部委、地方政府部门官员、专家，以及

来自世界各地农业企业的代表等 400 余人应

邀参加会议，针对如何构架国际经济合作平

台、促进国际农业品牌合作等议题开展交流

探讨。

起步蒲江，逐步走向世界的“好好吃”食

品公司，其生产的自热米饭不仅辐射整个西

南地区，还出口美国、澳大利亚和新西兰等

国，在本次品牌农业发展国际研讨会上再次

受到参会中外来宾们的关注与追捧。

阳宸记·肉蟹煲
推崇创新
打造现代餐饮品牌
■ 嵇欢茗

南北朝的著名文人毕卓曾如此描述他的

人生理想：“得酒满载百斛船，四时甘味置两头，

右手持酒杯，左手持蟹螯，拍浮酒船中，便足了

一生矣！”人生有酒有蟹，还有什么可求呢？可见

淡水蟹在当时已经走上餐桌并成为美味。

曾取得国家级优秀二级烹饪师技术等级

证书资质的张平，对螃蟹也爱不释手，更一发不

可收的踏入了餐饮行业，经过精心研究和深度

挖掘创造了自己的独特风味，创立“阳宸记”餐

饮品牌推广博大精深和源远流长的中国美食。

美食每刻牵动你的胃！阳宸记的招牌肉

蟹煲，选用肥美肉厚的螃蟹，运用独特的秘方

精心烹饪，俘虏无数吃货的心！不仅有蟹煲，

阳宸记更推崇创新，明虾堡、仔排堡、猪手堡、

中翅堡、牛蛙煲等等供吃货们选择，让人回味

无穷，流连忘返。

“民以食为天，食以安为先”，现代人群对

事物的追求，不再是单纯的吃饱，而是追求吃

好，健康、安全、生态成为了另一种标杆。随着

回归自然食品的兴起，阳宸记一直坚持用最

好、最安全的食品原材料，最新鲜的食材，哪

怕因成本过高而影响盈利都不曾背弃。

阳宸记·肉蟹煲在新的一轮发展中，将以

“小店铺、大连锁”的商业发展格局，不断通过

产品创新、管理创新等发展模式，形成“立足

于台州，着手于全国”的发展战略梯度，继续

秉承“利益共享、风险共担、铸造品牌、持续支

援”的经营理念，坚持把产品的质量和美誉度

放在首位，致力于打造现代餐饮领跑者的中

国餐饮第一品牌！

成都 - 北美美食文创产业融合发展
高峰论坛 10 日举行

荫论坛现场。

“好好吃”闪耀品牌农业国际研讨会

荫参会外国朋友关注好好吃自热米饭 荫国内参会嘉宾关注好好吃自热米饭

钟杰莅临金喜来交流和合作
进一步丰富酒体风格和口味

荫钟杰一行在金喜来交流与深入洽谈

钦成实业造访安多集团 走进“藏王之乡”

荫王志荣渊右一冤陪同苖迪柯渊左一冤尧胡冠军渊左二冤尧张
启智渊右二冤一行参观公司 荫王志荣渊右冤与苖迪柯渊左冤签约 荫卓尼县项目介绍和座谈会


