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中国传统白酒中首次检测出
脂肽化合物地衣素

姻 过国忠

11 月 2 日，中国食品协会、中国酒业协
会和江南大学在北京共同举办“中国传统
白酒研究重大突破”新闻发布会，江南大学
副校长徐岩教授发布了中国白酒一项突破
性研究成果：首次在国际上检测并鉴定了
中国传统白酒中的非挥发性脂肽化合物地
衣素（lichenysin），其中在董酒中发现的含量
最高。这是继在中国传统白酒中发现萜烯
类化合物等生物活性成分后又一重要科研
发现，这一科研发现不仅揭示了脂肽化合
物具有抗癌，平衡的独特而丰富的生物活
性作用，也从现代科学手段证实了董酒独
特的健康价值。中国白酒泰斗秦含章参加
发布会并表示：江南大学的重大研究突破，
对整个中国白酒产业未来将产生非常积极
的影响。

发现白酒中含有脂肽化合物地
衣素

江南大学从香型各异的中国传统白酒
中选取 15 个典型代表酒样检测其中的地衣
素含量。采用液质联用多反应监测方法
（MRM）对不同白酒中地衣素的含量进行定
量分析，不同酒中地衣素含量差异很大。其
中浓香、清香、老白干、凤香、兼香、芝麻香、
豉香型、以及部分酱香型中的地衣素含量
均低于 1 滋g·L-1，而部分酱香型酒以及董
香型董酒中的地衣素含量都较高，其中董
酒中的含量远远高于其他酒达到 111.74
滋g·L-1。（注：国外酒的发酵蒸馏方式不同，
所以没有酯肽类物质。）

董酒中脂肽化合物含量最高，则与董酒
独特的酿造工艺有关。拥有国家保密配方
和保密工艺的董酒，采用纯粮固态发酵酿
造，秉承传统中医理论的基础上，融汇 130
多味名贵本草入曲制酒，后续还有一系列
酿造工艺，使各种成分互相浸润、发酵，再通
过蒸馏、陈酿、勾调等环节，最终形成独特的
香味和口感。从原料到最终产品，所有环节
加起来，至少需要 5 年时间，其选材之精，工
序之繁，技术之难，耗费之甚，苛求之严，都
达到了令人难以想象的程度，在白酒品牌
中更是首屈一指。作为中国传统白酒串香
工艺的鼻祖，董酒独特香型和健康价值在
中国传统白酒行业中长期独树一帜。

“这项重大科研突破，再次证明以董酒
为代表的一直坚守传统工艺技术的企业，
以自己的传承和创新诠释着中国传统文化
及中国物质文明。这次获得成果的不仅仅
是董酒，更是中国传统白酒的集体荣誉，为
中国传统白酒走向大众化、健康化、国际化
转型提供重要助力。”中国酒业协会理事长
王延才在发布会致辞上说。

脂肽化合物具有抗癌、健康、平
衡的作用

多年来，关于董酒的成分和功能的传闻
不绝于耳，但感性的描述终究不如科学的
论证。2008 年，贵州董酒有限公司董事长蔡
友平决定正式成立课题组，重点研究“董酒
对人体的健康作用”。在贵州省主管部门的
支持下，董酒展开了一系列工作，包括与江
南大学建立校企合作项目，从科研角度进
一步探寻董酒的奥秘。江南大学于 2011 年
从董酒中检测到 52 种萜烯类化合物并于
2013 年形成报告：《科学认识中国白酒中的
生物活性成分》，震惊国内外业界人士。

研究证明，萜烯类化合物广泛存在于自

然界，大多是植物的次级代谢产物，普遍具
有抗癌、抗病毒、抗炎症、抗氧化的作用。脂
肽化合物能够与白酒中的小分子风味物质
发生分子间相互作用，影响风味物质的挥
发和白酒的风味特征。同时，脂肽化合物的
抗菌生物活性能够天然防治传统白酒发酵
过程中的不良微生物污染，对稳定白酒发
酵微生物群落结构与功能有重要作用。脂
肽化合物具有重要的生物活性功能和效
果，其抗癌活性，抗病毒活性，溶纤活性和抑
菌活性非常突出。这进一步证明了董酒的
抗菌、抗病毒、抗肿瘤、抗凝血、降胆固醇的
功效，从而揭开了其健康、平衡功能背后的
秘密。

传统白酒是传统文化和物质文明的结
晶。正如中国食品工业协会副秘书长马勇
发言中提到的一样：董酒坚持传统工艺，坚
守产品品质，坚信健康价值。2013 年在董酒
中发现萜烯类物质以后，又在全世界蒸馏
白酒中首次发现新的生物活性成分，是对
传统白酒健康养生的再一次证明，传统白
酒是中国传统健康饮品的伟大发明，对董
酒，对中国传统白酒走向世界具有里程碑
的意义。

徐岩教授在新闻发布会上再次重申了
董酒的健康价值。他表示，对董酒的成分及
香型奥秘的科学解析，一直是酿酒行业研
究关注的重点，科研越深入，越能发现董酒
的神奇。萜烯类化合物和脂肽类化合物的
发现更加应证了董酒的健康价值属性。对
董酒的研究不仅见证着这一国密的健康属
性，更重要的是，这证明董酒经过上千年积

累的国密配方在世界酿酒工艺中有着不可
取代的独特性。

助力白酒行业向年轻化、大众
化、健康化转型

纵观国际上对葡萄酒等酒种的科研，中
国传统白酒同样存在健康的科学性和科学
奥秘一直缺少重大突破，譬如全球各种研
究机构葡萄酒功能成分的研究就非常深
入，像法国的科学研究就发现法国心血管
死亡率比欧洲北部许多国家要低，并在此
基础上提出了著名的“法国悖理”，这对法
国葡萄酒和欧洲葡萄酒在全球市场的推广
起到了非常重要的推动作用。

江南大学从董酒中检测到的 52 种萜烯
类化合物，无论是种类还是含量，都居各种
香型白酒之首，是葡萄酒的 3 到 4 倍。而国
内外研究表明，葡萄酒中萜烯类化合物的
总含量小于 1000滋g/L，所以，从酒体健康价
值而言，董酒明显高于葡萄酒。2017 年江南
大学又在董酒检测出传统白酒中最高的脂
肽类化合物，这一生物活性成分再一次证
明了董酒独特工艺的价值所在。贵州董酒
股份有限公司董事长蔡友平在采访中提
到：更让董酒人感到高兴的是，江南大学的
重大研究突破证明董酒 60 年来对中国传统
工艺白酒的传承的坚守是非常有价值的，
董酒让中国乃至世界的白酒爱好者不仅感
受中国酒文化的神奇，同时也让全世界的
消费者享受到了中国传统白酒中生物活性
成分带来的健康价值。董酒不仅是一种“名
优产品”，更是历经 5000 年时空熏陶的中华
文明智慧结晶，是业内专家所说的“将传统
中医平衡、养生理论与传统白酒文化相结
合的精髓”，是“中国传统白酒的活化石”。

如何全面认识中国白酒酿造的科学性，
如何科学地认识其特殊的生物活性成分、
复杂的成分体系及其产生机理、功能机理，
一直是整个白酒产业需要共同面对的课
题，只有深入的科学研究，才能让全世界的
消费者真正认识中国白酒，科学饮用中国
白酒，从而促进中国白酒的科学和可持续
化发展，同时推动中国白酒的国际化。江南
大学在董酒等中国传统白酒中首次发现脂
肽类化合物，将从科学研究上，为中国白酒
产业向年轻化、大众化、健康化、国际化的重
要转型提供重要助力。

“工匠精神”密码
姻 张力

什么是“工匠精神”？中国“工匠精神”的要素
特质是什么呢？西方“工匠精神”的核心是“标准
化”，注重“器的工匠”，东方“工匠精神”则注重“人
的工匠”。东方“侧重于对柔性要素的重视，在设计
和制造上，为追求完美和极致，多强调不惜花费时
间和精力，反复揣摩，孜孜不倦，匠门意象。依天工
而开物，观物象而抒臆，法自然以为师，毕纤毫而
传神。既体现出一种精益求精的功能特点，也展
现出一种典雅优美的审美特点”。

“工匠精神”从华夏文明发源地的黄河流域和
黄土高原走来，而作为“人间魔水”，造酒的“工匠
精神”源头，则是从山西杏花村———这个中国酿酒
技艺的高地和中心，传播发散开来的。中国酿酒
的“工匠精神”，基本上可以从一瓶“清香汾酒”中
淋漓尽致地体现出来。

汾酒的酿酒师傅们，结合自己独创的酿酒秘
诀和世代传承的“工匠精神”，总结出了汾酒“工匠
精神”五要素———“持度、执念、精研、本真、传承”，
这五要素既是汾酒师傅身上千年传承的独特气
质和个性，也被称为“中国酿酒人的五个信仰”，是
中国白酒生生不息的“千年密码”。

一尧持度要要要持度守正袁恰到好处遥
一瓶好酒的诞生，需要酿酒师对天性、地性、

酒性、人性的融会贯通和审时度势，拿捏到恰到好
处、掌握到炉火纯青、最终达到“和度”之境界。让
中国汾酒口感品味独具特色，匠心技艺精湛绝伦，
品格神韵叹为观止。

二尧执念要要要一念执着袁一生追求遥
对于一个合格的酿酒师来说，执念和持度并

不矛盾。汾酒的酿酒师，从走上工作岗位那一刻
起，对酿酒的每一个环节，细致观察，惴惴琢磨，如
痴似醉，旁若无人。在执念中，找到了清香汾酒“一
水一生态，一品一气象、一格一境界”的千年密码。

三尧精研要要要精益求精袁匠心追梦遥
酿酒师以极其精心、极其精工、极其精进之状

态和心态，孜孜追求清香汾酒的“三非四极”之境
界———即工艺上非精益求精不能造化；口感上非
细腻入微不能陶醉；风格上非独树一帜不能引领
和品质上的极精、品牌上的极简、品味上的极致、
品格上的极度，这是他们一辈子的梦想。

四尧本真要要要心性自然袁至真品高遥
一个道业深厚、操守合格的酿酒师，往往心平

气和，沉潜温润，品行合一。只有这样，才能领悟出
道法自然之美，酿出至真高品的琼浆玉液。所谓

“绚烂之极归于平淡，平素省净方得妙諦”。
五尧传承要要要世代承运袁薪火相传遥
对于清香汾酒和酿酒师来说，传承是一把高

高举起的火炬，照亮每一位汾酒人的内心，使之辉
煌 6000 年。从口传心授的师徒之道，到继往开来
的桃李芬芳。汾酒正是在传承中炉火纯青，在传
承中登峰造极。不忘初心，方得始终，“清香技艺
优秀传人制度”已经渗透到每一个汾酒人的血液
之中。

■ 微酒

每一个平凡的人都想不平凡，而我们眼中
成功的人，却用力地告诉你他真的很平凡。李俊
总说，我没有什么追求，只为一口好酒。这口好
酒，不是喝，而是酿。李俊是一名酿酒师。

对酿酒工艺钻研了 33 年，让李俊多了如
白酒国家级评委、高级品酒师、高级酿酒师等
各种头衔。最近，他的产品接连斩获两项国际
大奖，让低调的他吸引了更多的关注。但这些
别人眼中的“成功”李俊却不想背负，他想轻
装前行，不负初心。

人生拐点
1984年，李俊 21岁，本是会计专业的他，一

进厂却被安排到化验员的岗位上。从会计专业
到化验员工作，让他的人生出现了第一个拐点。

“从事化验员工作后，我发现自己对酒体
研发有很浓的兴趣。”为了加强专业知识学
习，同年，李俊进入重庆酿造专业职工大学，
学习酿酒工艺。经历酒厂实践与在校的系统
学习，表现优异的李俊被国营酒厂选拔为技
术人员，从此迈入白酒酿造和技术研发领域。

“当时，从会计等岗位往技术岗位转岗的现象
很常见，因为那时候缺人才，只要你行。”李俊

回忆道。
“放不开手脚，想做好不能去做”成了李

俊当时最大的困惑。“当时那个酒厂的产品主
要是低端酒，对生产工艺没有太高的创新要
求。”李俊说，“我个人希望在白酒品质上更进
一步。”彼时已凭多项科研成果，成为清香型
酿酒技术专家的李俊选择了自己干，创办一
家自己的酒厂。

拒绝和机会
创业从来不是仅靠几个技术专家就能成

功。撸起袖子自己干的李俊，继续埋头生产工
艺以及酒体的科研、创新。然而，几年下来，酒
品明明变得更好，却反响平平。“以前我就一
直在做酒体创新，但是没有匹配的产品用。”
李俊淡淡的语气中流露出反思。

在一个深秋的晚上，李俊在餐馆与老友
畅聊结束，在服务台结账时，旁边有位年轻人
在选酒，服务员的推荐接连被毙掉。当时兴致
不错的李俊就介绍了一款认为适合年轻人的
白酒，但这位年轻人的一句话让他着实愣了
一下———“我不爱喝白酒，白酒是老年人喝
的，还是啤酒适合我。”这个拒绝的原因让酿
了半辈子酒的李俊刚被烧酒燥热的心，又一
寸寸被泛起的凉意浸透，像一不留神让深秋

的风探到了心底。
那个场景让李俊开始思索，是年轻人不懂

白酒，还是白酒不懂年轻人。其实，古时重庆小
曲白酒即以红高粱酿造，酒品清澈透明，香甜味
醇，但受酒文化、传统认知等因素影响，始终没
能深入年轻群体。为当代年轻人做一款适合他
们的白酒的想法，逐渐在李俊心中萌生。

一位佛家堪布曾说，我们有时甚至要感
谢无常，因为它，我们不会一直痛苦下去，总
会遇见新的机会。因缘让李俊遇到那个年轻
人，也让李俊遇到了受到年轻人喜爱的江小
白，他最终加盟并负责了江小白的工艺研发。

和江小白彼此成就
李俊和江小白，是天作之合，也是彼此成

就。这应了那句话“一群可靠的人，他们彼此
之间有正确的信任”。

李俊说，“我个人很想把酒做好，但是在
以前的大环境下，很多工艺用不上；现在在江
记酒庄，我可以实施很多自己的想法。江小白
是一个年轻的品牌，面向年轻人，在口感、生
产工艺上可以做许多创变。”这就是李俊，纯
粹地为了好，而更好。

在李俊看来，传承和创新从来不冲突，传
承是一种使命，却不代表墨守成规。江记酒庄

继承了古法酿酒工艺最精华的部分，但也延
长小曲高粱酒的发酵周期、储存时间，改变调
酒模块化，甚至把江记酒庄的出酒率一再调
低，成本也比传统小曲清香型白酒生产成本
高出不少。“产量和质量要平衡，不能一味追
求产量而忽视质量，我们经过反复试验，在保
证品质的基础上，摸索出一个最佳出酒率；如
果出酒率高了，酒质肯定不好。做质量有时必
然会牺牲产量。”李俊说。

现在，李俊还在继续向“一口好酒”的方向
努力。他认为做品质、做产品的人，要让自己的
产品得到消费者的认可才只是及格。

也正是依托于这种对酒品精益求精的态
度，就在今年夏天，江小白高粱酒产品一揽全球
两大专业酒类赛事中的多项大奖（布鲁塞尔烈
酒大赛、国际葡萄酒暨烈酒大赛金奖和卓越银
奖等），这是全球酒行业的最高殊荣，也是对这
位有 33年“酒龄”的酿酒人的最高褒奖。

酒尾才会带来后味的厚重感
“拿到了国际金奖，很好啊。”这是李俊在得

知酒庄产品获布鲁塞尔烈酒大赛金奖后的十字
感言。低调少言已成为他给外界最深的印象。在
他看来，拿到国际大奖，是对江记酒庄研发团队
和产品品质的肯定，可未来的路还很长。

江记酒庄的员工提起李俊评价最多的三
个词依次是精益求精、低调、脚踏实地。

一名和李俊同事多年的技术人员说，“他
对细节的把控那是绝对的精益求精，到现在
还会对每个细节进行亲自把关。”

谈到李俊最爱做的事，就是酒体的勾调，
首先使基酒中各种微量成分配比适当，打造
酒体骨架，然后以调香来画龙点睛，协调基酒
的香味，突出其风格。酿酒师们通过对酒品
色、香、味、格的细微鉴别，从而研发出一款款
风格不同的酒品。

酒有清浊，味有薄厚，人有成败。这个时
候在很多人看来是李俊最成功的时刻，但是，
他说，“获奖不代表成功，人的一辈子很长，就
像调味，酒头增香，酒尾才会带来后味的厚重
感。”未来，李俊想的是，在小曲酒里做到最
好，做一款最好的高粱酒。

■ 苏冉

“这款新酒的口感很好，瓶身设计也很考
究，我打算多买一些，送给亲朋好友都尝尝。”
日前，在山东济南某大型超市白酒销售专区，
正在选购趵突泉新品“泉香”型白酒的市民陈
先生表示，他前不久在泉茶乐活会现场购买
了两瓶新酒，品用后感觉很不错。据了解，济
南趵突泉酿酒有限责任公司耗时十余年之久
研发的该款新酒正式上市销售，并赢得了业
界以及老济南酒友的好评。这款泉香白酒研
发背后有哪些不为人知的秘密？笔者日前赴
位于济南市仲宫镇的趵突泉酒厂进行专访，
全面解密新酒的生产工艺密码。

采用1958年老窖池

一瓶口感上乘的好酒是如何酿成的？除
了具备不可复制、得天独厚的优质环境，酿造

工艺也是决定一款白酒成功与否的关键一
环。“众所周知，我们既生产芝麻香型白酒也
生产浓香型白酒，在生产过程中，我们发现有
些酒既有芝麻香型白酒的特点，又有浓香型
白酒的特点，其风格、口感感觉与众不同。”趵
突泉酒厂一位相关负责人表示，他们很早之
前就在研究芝麻香型白酒工艺与浓香型白酒
工艺的结合与升华。

据介绍，经过长期研究探索，酒厂形成了
泉香型白酒独特的生产工艺，如全部采用泉
水酿造，砖泥混合窖发酵，分级摘酒，长期洞
藏，精心勾调等。“南部山区位于北纬 36毅，一
年四季微生物群落丰度大，这是形成泉香型

白酒独特风格的基础。”该人士表示，他们专
门采用了砖泥混合窖，所用窖池为 1958 年建
厂时的老窖池改建而成，窖内环境稳定，有益
菌群丰富，生产出的酒兼具芝麻香与浓香风
味，其相互协调，又恰到好处。

按照工艺流程，在发酵之后进行蒸馏，酿
酒师将泉香原酒分级贮存在陶瓷缸中，置于
洞窖中长期储存，最后再用泉水进行精心的
勾调。“新酒具有香气馥郁，酒体协调顺爽、甘
甜柔和、落口爽净等特点。”他表示，趵突泉泉
香型白酒既有芝麻香幽雅细腻、醇厚丰满、回
味留香持久之风格，又有浓香型白酒粮香舒
适，醇甜甘洌之特点；其品质典雅高贵，其香

气舒适宜人，其味道甘柔爽净，回甘不上头。

生产环节严格管控

趵突泉酒厂相关负责人表示，为了保证
这款新酒品质经得住市场检验，趵突泉酿酒
师从原材料采购、验收入库、入池发酵、蒸馏
出酒，都有严格的检验标准与质量管控。

“软硬件水平位居省内一流。”该人士介
绍，趵突泉酒厂拥有国家级评酒员 5 人、省级
首席技师 3 人、济南市首席技师 5 人、省级评
酒员 10 人及多名酿酒师在内的技术专家队
伍。为更好地做好科研创新工作，完善研究、

开发、试验和试制条件，公司投入几千万元购
入了气相色谱仪 4 台，美国原装惠普毛细管
色谱分析仪 1 台等，这些设备保障了新酒质
量安全，同时也为产品研发创新提供了硬件
保障。

该人士表示，泉香系列白酒的酒精度数
分别是 35.8毅、39.8毅以及 51.8毅三种，售价分别
是每瓶 198 元、298 元以及 458 元，而这一售
价标准也弥补了济南本土白酒市场的一大空
白。“济南本土白酒要么是百元以内的低价位
酒，要么是千元以上的高档酒，中间价位酒极
少。”该人士介绍，“我们不设代理商，直接把
酒从仲宫酒厂送到消费者手中。”该人士介
绍，企业目前有职工近千人，其中有三四百名
销售人员，济南 2000 多家酒店、600 多个超市
的销售点，均采取直销模式。这种直销模式不
仅稳定了客户源、市场价格，而且省去了中间
流通环节，最大限度地保证了酒的品质。

酒人小传玉Brinkers biography

酿造工艺玉Vinification

砖泥混合窖酿造 兼具芝麻香与浓香风味

“泉香”型白酒的工艺密码

33 年平凡坚守，成就酒业不凡匠心

日前，江南大学副校

长徐岩教授发布了中国白

酒一项突破性研究成果：

首次在国际上检测并鉴定

了中国传统白酒中的非挥

发性脂肽化合物地衣素

（lichenysin），其中在董酒

中发现的含量最高。

荫江南大学副校长徐岩教授

荫与会专家


