
■ 壶中岁月

初次喝酱香酒的人，不仔细品尝，会感觉
平平，不好喝，甚至会有排斥的心理，当你仔
细品尝后，那种自然的酒香，只有酱香纯粮酿
造才会有的香味，复杂，柔顺，细细品尝你才
能体会到酸、甜、苦、辣、涩五味俱全，这才是
真正的优质白酒的感觉，（其他香型白酒，特
别是新工艺白酒只有简单的一种酒精的香
味，而不像优质纯粮的白酒那样五味俱全）。
然而，你再慢慢用心体会，酸、甜、苦、辣、涩，
又不会那样特别突出,这正是优质酱香型白酒
讲究的五味协调，平衡法则。一切都那么的自
然与柔和，这才是真正的好酒。

优质酱香型白酒在口感上具有不可逆的
特点，习惯了优质酱香型白酒的口感之后就
难以再接受其他香型白酒的口感。

这些品类特征早已被消费者所认知，是
公认的好酒！许多人亲身体会后都这样说：刚

开始喝酱香酒不喜欢，喝过几次后，喝其他酒
就没有意思了。只有觉得喝酱香酒才好喝了。
的确很多人喝过几次酱香酒后都离不开这样
的口感了。

为什么酱香型白酒有这么多粉丝呢？
其一袁没有杂质和化学添加物袁酱香型酒

自然发酵和勾兑遥
喝过之后不头痛，喝多了，即便呕吐也不

会伤肝伤胃。经常喝酱香酒的人都有体会，喝
再多也不会像其他香型白酒那样连苦胆汁都
吐出的感受，吐了就吐了，睡一觉起来啥事没
有，不会像其他香型白酒吐一次相当于大病
一场，没一个礼拜难恢复元气。

其二袁口感自然遥
酱香型白酒香气，喝过几次后就会很快

适应并喜欢上，因为自然的东西人的身体容
易接受和适应，化学勾兑的东西，香气再浓，
口感再好，吃多了就会身体不舒服。这种差别
就如同吃自然作物与转基因食品的不同。

第三袁酿造过程复杂袁工艺精细遥
酱香型白酒，其工艺可概括为“二次投

料、九次蒸煮、八次发酵、七次取酒，历经春、
夏、秋、冬一年时间。根据生产工艺，三斤高粱
二斤曲才能产一斤酒，还要存放五年以上才
能勾兑，勾兑又不能加一滴水。其产品没有任

何化学制剂，属绿色、环保产品，很符合现代
人的消费观念。

随着时间的推移，消费者对其认识加深，
必将增加对酱香型白酒的认可。酱香型白酒
凭借优良品质，其市场份额占有量会越来越
大。

幽雅酱香型
九暹酒珍藏版Ⅰ

度数院53%vol
香型院酱香型
G窑R官荣评分院88.50 分
原料：高粱、小麦
年份指数院4
原浆指数院4.5
甜爽度院4
产地院贵州·仁怀·李兴发酒业
G窑R官荣酒评院 这款酒从整体来讲是一

款很不错的酒，酒质较好，酱香香气很突出，
复合香气谐调舒适，入口酒体醇厚微涩，微微
有一点刺激舌头，回味悠长舒适。

国台十年珍藏Ⅰ

度数院52%vol
香型院酱香型
G窑R官荣评分院90.00 分
原料院高粱、小麦
年份指数院4.5
原浆指数院5
甜爽度院4.5
产地院贵州·遵义·金士酒业
G窑R官荣酒评院这款酒酒质较好，酱香幽

雅突出，风格明显，陈香舒适，在口腔中的细
腻感也很不错，入口很醇厚，酒体微微显酸，
涩感明显，回味悠长，是一款不可多得的酱香
风格典型的好酒。

茅台王子酒·酱门经典Ⅰ

酒度院53%vol
香型院酱香型
G窑R官荣评分院88.00 分
原料院高粱、大米、糯米、小麦、玉米、水
年份指数院4
原浆指数院4
甜爽度院4
产地院贵州·仁怀·茅台酒业
G窑R官荣酒评院此款酒茅台风格明显，幽

雅的酱香与舒适的陈香相结合，为此酒香气
增色了不少。入口酒体醇厚、丰满，酸度适中，
饮后口中余味不尽，颇具名家风范。

百年大福老酒王Ⅰ

度数院53%vol
香型院酱香型
G窑R官荣评分院69.00 分
原料院高粱、小麦
年份指数院1
原浆指数院1.5
甜爽度院2
产地院贵州·遵义·大福酒业
G窑R官荣酒评院这款酒风格很不典型，主

体酱香香气不明显，异香明显，虽然该酒是
2012 年生产，但是酒质本身基础较差，所以香
和味还是没有协调好。总体来讲，该酒是一款
酱香型白酒的低端产品。

王祖烧坊
私藏品鉴·儒雅Ⅰ

度数院53%vol
香型院酱香型
G窑R官荣评分院81.00 分
原料院高粱、小麦
年份指数院2
原浆指数院2
甜爽度院0.5
产地院贵州省·仁怀市·茅台镇
G窑R官荣酒评院 这款酒浓厚的酱香中有

一缕自然幽雅的陈香，初入口时淡雅绵柔似
饮浓香，但是不到一秒钟后，口腔里犹如火箭
点火后以十个加速度，顷刻间升腾起厚重的
刺激感，酒体下咽之后酱酒焦香经久不散。美
中不足的是后味苦涩感明显，缺少应有的谐
调舒适感。
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■ 刘妙贤

近年中国白酒在国际舞台崭露头角之
际，若抵挡不了其霸道辛辣的味儿，倒可向中
国酒界的另一巨头黄酒靠拢，一种只有中国
独有的绝世美酒，自商周时代面世至今，是传
承了数千年的古酒。一向对中国酒甚有心得
的香港葡萄酒评审协会主席梁卫民，正对黄
酒类别的花雕情有独钟，爱其醇厚芳香。

品酒文化在中西方的差异极大，中国人
品酒不求优雅，只求痛快洒脱，美酒一樽或一
埕，倒入大碗入口便是，文人除爱斗酒，更爱
即兴成诗，且看李白的“会须一饮三百杯”、苏
轼的“人间如梦，一樽还酹江月”等均是豪情
满溢。若新手入门未能感受中国白酒的霸道，
中国黄酒便是平易近人的好选择，当中以花
雕最广为本地酒徒熟悉。

花雕之名由来

梁卫民笑说，
花雕是喜庆的美
酒，名字优雅有
意思，起初是装
进一大酒埕中，
爱风雅的中国
人便想到在上
面做些雕龙雕
凤等装饰，花雕
之美名便由此而
来，沿用至今。以梁
卫民所见，本地人对花
雕的认识贫乏得很，分不清
绍兴酒和花雕的关系和分别，甚至不
视花雕为美酒，“绍兴是黄酒最出名的产区”，
像法国的波尔多，而花雕就比照红葡萄酒，是
一个种类的统称。事实上，花雕不一定是大闸
蟹的专属配酒，更不是煮菜时才用，不应该沦
落到只能放在调味料货架之中。

“古越龙山三十年陈酿千福花雕酒”被中
国列入国家原产地保护产品，以景德镇的中

国青花瓷仿古酒瓶包装，散
发陈醋般的浓郁芳香，酒质
丰厚柔滑，余香绵长。

其实，花雕就像西方的雪
莉酒，带点甜味易入口，十分讨人

欢喜，梁卫民直说可视之为 House
Wine，最重要是饮得开心。现时中国市

场以古越龙山、咸亨、会稽山等为高阶品牌，
花雕十年，便是花雕入门的好例子，入口微甜
带芳香，此时可加些姜丝来享用，以微辣增添
活力和甜香，来个大杯豪饮，一大帮朋友围着
吃火锅时享用最适合。

花雕易入口之余，亲民亦是一大卖点，由
数十至过千元亦有，梁卫民直说花雕品牌众
多，不过挑选并不难，胜在一分钱一分货，另

外也可以用年份作区分，要知道中国传统酒
类的规格标准不如葡萄酒般严格，多是约定
俗成，“花雕至少酿制三年，这个年份多数煮
菜时用，论品酒的话，以十多年到二十多年的
陈年花雕为主。”陈年时间正是花雕摆脱处身
调味料货架、由厨房走上餐桌的关键所在。

近似陈醋芳香

陈年花雕正是细究味道层次的好选择，
酒色随岁月由深棕红色转深，比如一杯花雕
十八年，泛着光泽感的深棕酒色，入口感到近
似陈醋的芳香，强烈而不刺鼻，酒体厚身夹杂
些杏桃味，轻易地一口接一口便喝掉一杯酒。
至于品酒的冷暖饮法，说穿了也是个人的喜

好，不过跟大闸蟹相配的花雕，则以暖饮为
佳，全因中国人的养生之道，蟹性质寒凉，以
微温的花雕伴吃，正好暖胃驱寒。热饮花雕未
尝不可，单是其传来的浓郁香气已教人迷倒，
梁卫民笑说就是这股热力一下子将酒香全都
迫出来，来得快去得快，入口时却无所得，变
成鸡肋，他建议以微凉约 10 度来享用花雕最
佳，放入冰桶十多分钟便可，饮时便可感受香
气一层又一层地散发出来，真正享受到美酒
的醇厚芳香。

有说品味花雕时可加姜丝、话梅，梁卫民
直说这大都是遮丑的掩眼法，“台湾亦有酿制
花雕，可惜水源不太好，入口始终带有石灰味
或皮蛋味，所以饮时才会加姜丝或话梅去辟
味。”

香港葡萄酒评审协会主席梁卫民：花雕微甜易入口，如 House
Wine 般平易近人

梁卫民：关于花雕酒的那些事

一种只有中国

独有的绝世美酒，自商周

时代面世至今，是传承了数千

年的古酒。一向对中国酒甚有

心得的香港葡萄酒评审协会主

席梁卫民，正对黄酒类别的

花雕情有独钟，爱其醇

厚芳香。

■ 李童彤 李洁 傅黎黎

刘钢坐在葡萄酒酒窖里的沙发上，一边
核算着货品清单，一边向微信里近千名好友
发送了一条朋友圈，“醉美法兰西，法领馆和
重庆葡萄酒协会达成合作，将促进重庆进口
红酒资源落地”。作为重庆市葡萄酒行业协会
的会长，让葡萄酒褪去“奢侈品”的光环，早已
成为了刘钢的工作日常。曾经标志着饮品至
高无上“资格”的葡萄酒，随着重庆城市的快
速发展，早已从高级会所“出走”，悄然出现在
了寻常百姓家庭的餐桌之上。

论奢侈：
普通葡萄酒曾标价好几千

“一瓶现在几百块的红酒过去曾标价好
几千。”在位于重庆市渝中区鹅岭长江一路中
段的德法酒窖内，记者见到了刘钢，作为重庆
市葡萄酒行业协会的会长，他在葡萄酒行业
里“摸爬滚打”了近十年，说到葡萄酒初入重
庆的第一印象，刘钢给出了一个关键词———

“奢侈品”，“过去大多数重庆人认为只有国外
才有葡萄酒。”

虽然如今进驻各大超市的红酒琳琅满
目，各大品牌数不胜数，但时间往回推二十
年，的确并非所有人都喝得到红酒。刘钢告诉
记者，上世纪 90 年代曾出现过一波红酒进入
重庆的高潮，但是大部分只能在酒吧或者高
级会所可以喝到。“大田湾体育场旁以前有一
个大田驿站在对外销售红酒，已经实属当时
罕见。”正是因为贴上了“洋货”的标签，葡萄
酒成了不少重庆人眼中最“资格”的宴请佳
品，是“高雅”、“时尚”的代名词，葡萄酒因此
也逐渐出现在高端宴会上。

随着消费者对葡萄酒的认识加深、葡萄
酒销售逐渐完善，2000 年以后，重庆迎来了第
二波“葡萄酒热”，一大批国际知名的企业进
入重庆市场，“和其他省份相比，重庆没有规
模很大的经销商，整个规模在全国属于中下
水平，但得益于直辖市的地位和快速的城市
发展速度，市场增幅巨大。”刘钢表示，重庆葡

萄酒销量逐年同比上升 20%左右。
不过，由于进口、物流成本，大多数葡萄

酒仍定价虚高，被不少人当作一种奢侈品来
看待。“市场的真正‘破冰’，还是在 2010 年以
后。”

接地气：
葡萄酒有了重庆“符号”

2010 年前后，随着相关政策出台和消费
需求的改变，葡萄酒市场发生了翻天覆地的
变化。“2012 年以前，葡萄酒市场上 75豫属于
单位团购。”刘钢为我们举了一个例子，“随着
越来越多葡萄酒企业进入重庆市场，葡萄酒
的神话开始被逐渐打破。2008 年，在新世纪卖
得最好的普通葡萄酒大概是 700 多元一瓶，
到之后价格便一降再降，现在基本稳定在了
100 多元左右。”刘钢告诉记者，他经营的德法

酒窖 2010 年开业，年销售额从 2007 年到
2015 年一直呈同比上升的趋势，2016 年、2017
年的年销售总额虽然出现了下降，但是 2016
年的销量增幅却大于了任何一年。“这说明葡
萄酒已经进入了越来越多普通老百姓的餐
桌，大家都喝得起葡萄酒了。”

品尝前向上举起酒杯，用眼观赏美酒饱
满、清澈、亮丽的色泽，轻轻晃动酒杯，让酒香
散溢开，再用鼻子嗅一嗅，然后开始品尝。这
样的葡萄酒文化已经被重庆人所接纳，并赋
予了自己的“印记”：红酒是唯一呈弱碱性的
酒，所以对于品尝的温度要求很严格，为了更
好地储存红酒，在走访我国香港、法国后，刘
钢和他的团队将位于渝中区鹅岭长江一路中
段的一个防空洞改造成为了天然的葡萄酒储
藏酒窖。

坐在防空洞里，品尝着来飘洋过海而来
的葡萄酒成了新一代重庆人的全新休闲方
式。摆脱了“高端”、“无法触及”的刻板印象，
曾经高端大气上档次的葡萄酒里融进了市井
的烟火气息，中西方对葡萄酒不同的认知在
防空洞里碰撞融合，恰恰展示出了重庆本土
文化的兼容并包。

平民化：
像欧洲人一样享受葡萄酒文化

记者从重庆出入境检验检疫局的统计数
据获悉，根据统计，2015 年两路寸滩港共进口
葡萄酒 651 货物批，共 144.8385 万升，同比增
幅超过 40%。就价值而言，2015 年全年寸滩口
岸进口葡萄酒货值达 565.2531 万美元，同比
增长 33.15%。主要原产地为法国、澳大利亚、
西班牙、智利、美国等葡萄酒产出大国。

作为最早进入重庆的进口葡萄酒，法国
葡萄酒在重庆乃至全国都是销量最好的。据
了解，目前重庆有 20 个左右国家的红酒，消
费主力是四、五十岁的人年龄居多，宴请、送
人、自己饮用，葡萄酒文化中的自由、开放、热
情已经被越来越多的重庆人所接纳，像欧洲
人一样花上几块不多的钱就能享受葡萄酒文
化带来的愉悦，对重庆人来说已经不难。

不过，在不少业内人士看来，这样的“平
民化”过程中还是有不少水分。据了解，目前
重庆市场上以新旧世界各国的小庄园酒为
主，占 90%以上，品牌葡萄酒经销商可能不足
200 家。小庄园酒采购成本低，甚至灌装品质
差的尾酒等，导致市面上葡萄酒的品质参差
不齐。

“制约葡萄酒在重庆进一步发展的根本
原因，并非来自消费市场，而是大多数经营者
的投机心理所带来的不专业性。”刘钢说，虽
然葡萄酒文化在重庆已经越来越普及，但部
分消费者对葡萄酒缺乏人士，还是给了某些
商家作假的机会。“消费者不会总上当，他们
的鉴别水平会提高。市场频繁洗牌，大品牌、
优质产品终究会是市场的主导。”刘钢认为，
未来葡萄酒文化将获得更多认可，对他而言，
做好服务和供应，将是重中之重。

专业人士：纸巾也可以识别真假酒

随着葡萄酒在市场的走红，假冒葡萄酒
也越发“猖狂”地流向市场。

刘钢起身拿了一瓶假酒，向记者介绍如
何鉴别。

“酒身上的年份‘2008’，代表葡萄的采摘
日期。这瓶酒生产日期是 2008 年 7 月，而法国
葡萄酒的葡萄采摘日期是在每年 9 月，那么
它的葡萄从何而来？”刘钢说，这瓶酒在重庆
各区县销量很好，消费者只要稍微动动火眼
金睛，就能辨别。

一张纸巾，同样可以鉴别真葡萄酒与勾
兑的假酒。

刘钢介绍，准备一张纸巾，将葡萄酒滴在
纸巾上，根据液体扩散方式鉴别。由于葡萄酒
中的红色是天然色素，颗粒非常小，在纸巾四
周扩散的痕迹是均匀的红色，没有明显的水
迹扩散。然而，假冒葡萄酒由于采用人工色素
勾兑而成，色素颗粒大，会沉淀在纸巾的中
间，而水迹不断往外扩散，红色区域跟水迹之
间分界明显。
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链接

为什么喝优质酱香型白酒要从第二口开始喝？


