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“世界白酒看中国，中国白酒看川贵”。中

国白酒是飘扬于世界蒸馏酒行业的一面鲜艳

旗帜，是镶嵌于地球表面的一颗璀璨明珠。由

于白酒品质受自然环境的显著影响，中国白酒

产业主要聚集在四川贵州一带，由四川宜宾、

泸州和贵州遵义三市所构成，大致位于北纬

27毅50'-29毅16'、东经 103毅36'-105毅20' 的长江、

岷江和赤水河流域，形成了“中国白酒金三角”

的分布格局。“中国白酒金三角”被誉为“地球

同纬度上最适合酿造优质纯正蒸馏酒的生态

区”。白酒酿造的关键环节是微生物发酵，而影

响生物菌生长的因素有温度、湿度、日照度、海

拔度、风速度、土壤成分度、粮食品质度、水质

度和酿酒工艺技术等。我们将从这九大因素来

全面判断一个区域是否适宜酿造优质白酒，可

称之为审视白酒产业发展的“九度视角”。

中国名酒产川贵的“九度视角”
1.温度遥自然界中绝大多数微生物均属中

温微生物，其生长的温度范围最低温度为 5益，

最高为 60益，最适温度为 25-37益淤。茅台酒

大曲在发酵过程中温度可达 50益到 60益，比

其他白酒制曲发酵的温度高。酿制浓香型白酒

用的曲就是中温曲，因此，白酒酿制一般要求

年均气温在 16益-20益，以 18益左右最优，而且

季节温差不能大于 30益、昼夜温差不能大于

10益，温差太大，空气中细菌容易死亡，酒料发

酵难以实现。四川盆地以及盆周山区属于亚热

带气候、亚热带湿润温和型气候，处于群山合

围、相对封闭的盆地之中，年温差和昼夜温差

小，气温温暖，年平均气温 l8益左右，年均最低

气温为 l5益左右，年平均最高气温 21.5益左

右。白酒金三角地区与同纬度的白酒产区相

比，年均气温高 3益左右。川贵产区的温度更有

利于微生物生长，具有酿造优质白酒的温度条

件。如贵州茅台镇，冬暖、夏热，年均 17援4益，夏

季最高温度达 40益，炎热季节达半年之久。

2.湿度遥空气湿度对微生物的生命活动有

很大影响，优质白酒酿造的相对湿度年均一般

在 65-85%，以 75%的湿度最优，年均湿度差

不能大于 25%。大多数的微生物在相对湿度大

于 60%时就会开始滋生，而相对湿度大于 65豫
时微生物生长就会加快。高湿度环境更适合细

菌生存、繁殖和传播，较长时间干燥或湿度差

太大，极易导致微生物死亡。四川盆地及其与

云贵高原过渡带的亚热带气候，多年平均降雨

量高达 1200mm，水量充沛，且处于河谷地带、

群山环绕之中，日照少，蒸发量小，空气终年湿

润，各月相对湿度 75-87豫，年平均相对湿度达

到 82%于。川贵地区年平均相对湿度是中国白

酒产区中最高的，在白酒主产季更为显著，比

华北高近 30豫，比江淮产区高 15豫，给微生物

生长营造了十分有利的空气湿度条件。

3.风速度遥 风速影响空气中微生物活动，

风速小有利于白酒窖池微生物菌附着生长，一

般要求风速在 5m/s 以下，最好是在 1.0-3.0m/s
以内，若风速度过大，空气中生物菌容易被吹

走而受破坏。川贵白酒产区地处群山合围的河

谷或是相对封闭的盆地，少风且速度低，年平

均风速 1.0-1.5m/s，是全国白酒产区中是风速

最小的区域之一。白酒金三角地区在白酒主产

季的平均风速低于当地年平均风速，而东北、

江淮等其他白酒产区主产季的平均风速高于

当地年平均风速。如贵州茅台镇，炎热、少风、

高温，使微生物群在此易于生长而不易被刮

去，大量参与茅台酒的酿造过程。因此，川贵产

区具有在白酒酿造过程中更易于生物菌适度

生长的低风速条件。

4.日照度遥 优质白酒酿造地一般要求年平

均日照时数 1200h左右，无霜期 300天以上，以

保证长年温度均匀，在温度、湿度适宜环境中生

物菌存活期长，酿造过程中生物菌群就更富集。

日照度不能太小，也不能太大，保持较高时数最

好。川贵地区日照时间相对较少，年平均日照时

数在 1000-1400h之间，是全国白酒产地中日照

最少的地区之一，仅为江淮、东北、华北等白酒

产区日照时数的 1/3至 1/2。这种差异在白酒主

产季更为明显，主产季川贵产区的月平均日照

时数仅 58-65h，终日云雾密集，闷热、潮湿的雨

雾环境对酒料的发酵、熟化非常有利盂。

5.海拔度遥 由于酿酒对温度、湿度等自然

条件要求苛刻，因此对海拔高度也有严格要

求，高品质白酒酿造区一般要求海拔高度在

300-1200m 之间，且以 500m左右最优。在酿

造过程中，蒸熟的原料需要扬渣或晾晒，使原

料迅速冷却，同时也是起到挥发杂味、吸收氧

气等作用，为微生物创造适宜的生长环境。如

果海拔太高，温度、湿度也过低，则不利于酿

造。海拔每升高 1000m，温度降低 6益。海拔每

升高 1000m,氧气分压下降 12mmHg（大气压下

降 59mmHg）。氧气含量不足，不利于生物存

活。另外，适宜的海拔高度也是高粱、小麦等酿

酒原料种植所必须的自然条件。白酒金三角位

于盆地、河谷地带，海拔高度适中，空气湿度、

氧气含量和温度等适宜，十分有利于微生物生

长和高粱等原料作物生长。如宜宾五粮液酿酒

专用有机高粱生产基地，重点布局在江安、南

溪、长宁、翠屏、高县等 5 个区（县）沿江沿河两

岸，海拔高度 450m 左右，总面积 80 万亩榆。

又如，贵州茅台镇地处赤水河谷地带，地势低

凹。赤水河周围的大娄山海拔都在 1000 米以

上，但在茅台河谷一带，却只有 400 多米。

6.土成度遥 土成度就是土壤成分度，它主

要通过影响窖池、原料生产和水质等方面来决

定白酒的品质。窖池是培养酒类微生物的主要

场所，土壤条件越好的窖池其微生物群就越富

集，所产白酒品质也就越高。川南黔北区域地

处长江上游川江南北，土壤为侏罗、白垩系紫

色土壤，酸碱适度，丘陵、河滩土壤保水性良

好，不会出现北方窖池常见的缺水和老化现

象，这就为白酒生产提供优良发酵容器。这些

老地层富含钙、磷、铁、镍、钴等丰富矿物质，特

别适合空气中和古窖池群中的微生物生长，钙、

钾、纳等无机金属元素对淀粉糖化、醇酸脂化有

催化作用虞。川贵地区土壤营养丰富，有水稻

土、新积土、紫色土等六大类优质土壤，非常适

合种植糯、稻、玉米、小麦、高粱等作物，这些正

是酿造白酒的主要原料愚。紫色土有利于水净

化。例如贵州茅台地区紫色土广泛发育。这种土

壤一般厚度 50厘米左右，砾石和沙质土体含量

高，渗水性很好，地下水、地表水通过红壤层时，

对人体有益的多种微量元素被溶解，经过层层

渗透过滤，形成清洌泉水。四川盆地就是世界著

名的紫色盆地，因此四川出好酒！

7.粮优度遥粮优度是指用于酿造白酒的粮

食原料的优质度和适宜度，其中高粱品质尤为

重要。高粱籽粒的单宁含量是影响高粱品质的

重要因素，较低的脂肪含量（臆4%）和一定的

单宁含量（0.5%-1.5%）有助于提升白酒的品

质，脂肪和单宁比例关系在 2.5颐1 左右，并且含

量相对较高（脂肪 4.0%左右、单宁 1.6%左右）

可酿造优质白酒舆。在川贵特有的地理环境

下，种植于紫色土上的优质精高粱，属糯高粱

种，色泽红亮、颗粒饱满、无杂质、质地纯正，所

含淀粉大多为支链淀粉，单宁含量适中，吸水

性强，易于糊化，出酒率和酒质远高于粳高粱

余。川南一带的软质小麦麦粒完整，富含碳水

化合物及蛋白质，是微生物生长繁殖所需的

碳、氮素的主要来源，是酿制白酒的绝佳原料，

这也是其他白酒产区无法比拟的优越条件。

8.水质度遥 白酒生产是微生物繁殖及酶活

动的过程，全程都必须有水的参与。水是酿酒的

主要原料，古人云：“水为酒之血”。酒的香气中

含有 100多种微量元素，其中许多源于水。水质

优良即是无色、无异味，pH值适中，有利于糖

化、酯化和发酵，软硬度适合，能促进酵母的生

长繁殖，微量元素丰富。白酒金三角地区汇聚了

长江、岷江、赤水河，森林覆盖率高（50%以上），

植被良好，地下水、地表水丰厚，其水质硬度低、

酸度适中、富含多种微量元素等优点，是酿酒的

最佳用水俞。如赤水河被称为“美酒河”，沿河两

岸森林密布，污染少、pH=6.8左右、水质硬度

小，富含多种对人体有益的微量元素，不含铅、

砷、汞等有害的重金属物质，是茅台酒、习酒、郎

酒等多家名酒企业的酿造用水逾。

9.技术度遥技术度即指酿酒工艺技术的发

展水平和发展程度，包括技术精湛的工匠和传

人。宋代泸州一带已有酿酒工艺，明末清初川

贵白酒酿酒技艺渐臻完善，在“湖广填四川”

中，又有外来酿造技术传入，对川贵地区白酒

发展注入新的活力。不同于其他白酒主产区酿

酒技术的相对单一性，川贵地区是我国传统固

态、半固态蒸馏酒酿制技艺的发祥地，酱香型

白酒、浓香型白酒、黄酒、果酒等多种酿酒技术

集聚一地，现代酿造技术水平很高。从酿酒工

艺学角度看，悠久的酿造历史文化和丰富的酿

造工艺技术，是川贵优质白酒产业发展不可或

缺的知识条件。

从地理气候资料可知，茅台、五粮液、泸州

老窖、郎酒等产地都符合这些条件。实际上，可

以适度放大这个区域，中国白酒主要产区在北

纬 25毅至 35毅、东经 90毅至 110毅的矩形区间。这

个地区河流众多，民族文化灿烂，仅四川就有

1400 多条河流（流域面积在 100 平方公里以

上的），水源在世界屋脊青藏高原，地球第三极，

有世界最高“淡水塔”。可以说，名酒是由世界屋

脊、四川盆地共同创造的奇迹。一个地区要产出

好酒，必须同时满足温度、湿度、风速度、日照

度、海拔度、土成度、粮优度、水质度的最佳值

域。如果只满足其中一个或几个度，就难出好

酒。这是给投资者的重要判断依据，因为自然条

件是天生的，不易更改。所以，酱香型知名白酒

主要产于赤水河流域，而浓香型知名白酒主要

产于长江和黄河流域。生物工程不是建筑工程，

它非常苛刻和娇气，糖化、酯化、发酵，与“九度”

密切相关，这就是“九度视角”。在四川盆地与云

贵高原的交界处，自然禀赋独特，而川贵人民又

用高超的酿酒技艺（技术度）把这些自然优势充

分利用起来，因此酿造出世界享有盛名的优质

白酒。基于以上“九度视角”的分析，应该肯定，

川贵地区尤其是白酒金三角地区，是中国知名

白酒的最佳酿造区和产业集聚区。

加快打造中国川贵名酒产业集群
1.提升白酒金三角产业集聚质量遥支持茅

台、五粮液、泸州老窖、郎酒等白酒龙头企业，通

过技术改造、科技创新、品牌创优等方式提高核

心竞争力，逐步整合现有中小白酒企业，建设一

批高档次的酿酒专用粮基生产地，引导资金、技

术、人才等资源要素向白酒金三角地区集聚。围

绕龙头企业产业发展需求，积极培育和引进酿

酒原料生产、印刷包装、运输物流、创意设计等

相关联的配套企业，形成白酒主体产业与配套

产业、关联产业协调发展的良好态势。

2.建立川贵名酒发展联盟遥进一步巩固金

三角地区白酒产业整体优势，整合两省三市资

源要素和支持政策，实现强强联盟。建立两省

副省长级别的白酒产业联席会议制度，打破省

市行政壁垒，定期召开联席会议，分析研究世

界白酒产业发展动态，解决白酒产业发展中的

重要难题。共同打造“中国白酒金三角”区域性

品牌，“金三角”地区生产的白酒，质量符合联

盟认定标准，统一印制“中国白酒金三角”标

识，形成国际国内整体竞争优势。定期发布全

球白酒产业发展报告，建立川贵在世界白酒行

业的主导话语权，占领全球白酒产业链核心和

价值链高端。

3.打造世界级白酒文化博物馆遥酒文化博

物馆是酒文化传播的重要方式，是白酒文化体

验、名酒品鉴等新业态、新产业、新模式的重要

载体。加快整合“金三角”地区白酒酿酒文化、

诗酒文化、品酒文化等，建设世界级白酒金三

角博物馆，以酒文化集聚助推产业集聚。将白

酒生态文化、工业文化、企业文化、品牌文化等

融入博物馆的陈列展示、品鉴体验中，推动“中

国白酒金三角”大品牌发展。依托白酒博物馆

开展各类展会、论坛等，拓展博物馆功能，实现

酒文化宣传、会展经济、工业旅游、白酒销售等

一体化发展。

4.加大白酒产业创新人才培育力度遥人才

作为“中国白酒金三角”产业集群发展必备的

竞争要素，是集群形成、发展和升级的基本条

件。实施白酒金三角产业集群创新人才培引计

划，集聚一批创新型的技术人才、管理人才，引

进先进管理理念，建立政府、企业、科研院所白

酒产业创新联盟，为促进白酒产业集群发展升

级奠定人才基础。通过增强白酒金三角地区产

业集群的竞争力和影响力，在全球化竞争中赢

得竞争优势。
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