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附件 2院职业技能鉴定申报表

二寸无边
彩色照片（45*35mm）

四川省酿酒研究所作为中国酒业协会批准的
白酒类职业资格技能鉴定培训单位，经中国酒业协
会发文同意，针对当前酒行业的新常态，为提高酒
类生产企业的技术水平，提供一个相互学习交流的
平台，特于 8 月举办白酒专业技术类职业技能鉴定
培训班。

本次培训班经培训及考核鉴定合格后，颁发中
华人民共和国人力资源和社会保障部统一印发的
职业资格等级证书，纳入统一管理。欢迎报考参加。

培训班研讨内容
中国白酒的味觉转变理论“如何寻找中国白酒

的黄金分割点”；
中国白酒产量质量及成本分析；
白酒生产、蒸馏、储存工艺；
白酒勾调理论知识剖析：中国白酒骨架成分理

论（骨架成分、协调成分、复杂成分）、味觉转变理
论；

深入研讨目前畅销白酒的质量优势；什么样的
中国白酒才是高水平的优质蒸馏酒；

如何正确鉴别纯粮固态酿造原酒、新工艺白
酒、串香白酒；

白酒酿造技术；
国家职业技能鉴定技能考核。
授课师资及相关器具
授课教师：将邀请全国著名白酒专家、国家级

白酒评委及具有品酒师、酿酒师培训教师资格的授
课教师担当教学工作，围绕白酒品酒和酿酒职业标
准和考核大纲，结合白酒业实际精心准备培训课
程，旨在提升白酒行业人才专业水平，为白酒爱好
者传播健康的白酒知识；

培训教材：国家鉴定总站品酒师或酿酒师培训
专用教材及四川省酿酒研究所内部培训使用的相
关资料；

培训酒样：白酒感官品评标准样品，涉及中国
白酒十二大香型、白酒质量差异性等 53种样品；

品尝用具：标准白酒品酒杯。
学员条件
熟悉酒类生产，有一定基础的人员。

需参加职业技能鉴定的学员，应符合国家规定的职
业技能鉴定的申报要求，详细条件见附件 1。

培训时间及地点
报到时间：2017 年 8 月 18 日
鉴定时间：8 月 19 日———24 日
培训地点：广汉市西园大酒店（广汉市中山大

道南一段 17 号）
学习培训费用
培训鉴定费（含学杂费、材料费、样品费、职业

技能鉴定费等）：一级 6300 元/人，二级 5300 元/人，
三级 4300 元/人。

食宿可统一安排，费用自理。
申报材料
需进行“品酒师”或者“酿酒师”职业资格考试

的学员报到时提交以下材料：
达到各级申报条件（见附件 1），填写“轻工行

业特有工种职业技能鉴定申报表”（见附件 2）一式
两份，需单位签章。

本人近期正面二寸免冠照片 4 张。
加盖单位公章的工龄证明 2 份。
身份证复印件 2 份。
鉴定证书
通过中国酒业职业资格鉴定考核后，由中华人

民共和国人力资源和社会保障部颁发相应的职业
资格证书。

工作联系：
联系人：焦健 13880590599
周玲 15892489843

国家白酒专业技术培训班八月开班

三级品酒师渊具备以下条件之一者冤
（1）连续从事本职业工作 5 年以上。
（2）具有以高级技能为培养目标的技工学校、技师

学院和职业技术学院本专业或相关专业毕业证书。
（3）具有本专业或相关专业大学专科及以上学

历证书。
（4）具有其他专业大学专科及以上学历证书，连

续从事本职业工作 1 年以上。
（5）具有其他专业大学专科及以上学历证书，经

三级品酒师正规培训达规定标准学时数，并取得结
业证书。

二级品酒师渊具备以下条件之一者冤
（1）连续从事本职业工作 13 年以上。
（2）取得三级品酒师职业资格证书后，连续从事

本职业工作 5 年以上。
（3）取得三级品酒师职业资格证书后，连续从事

本职业工作 4 年以上，经二级品酒师正规培训达规
定标准学时数，并取得结业证书。

（4）取得本专业或相关专业大学本科学历证书
后，连续从事本职业工作 5年以上。

（5）具有本专业或相关专业大学本科学历证书，
取得三级品酒师职业资格证书后，连续从事本职业

工作 4年以上。
（6）具有本专业或相关专业大学本科学历证书，

取得三级品酒师职业资格证书后，连续从事本职业
工作 3年以上，经二级品酒师正规培训达规定标准
学时数，并取得结业证书。

（7）取得酿造工三级职业资格证书后(中专毕业
以上学历)，连续从事本职业工作 5 年以上，经本职
业二级品酒师正规培训达规定标准学时数，并取得
结业证书。

（8）取得硕士研究生及以上学历证书后，连续从
事本职业工作 2 年以上。

一级品酒师渊具备以下条件之一者冤
（1）连续从事本职业工作 19 年以上。
（2）取得二级品酒师职业资格证书后，连续从事

本职业工作 4年以上。
（3）取得二级品酒师职业资格证书后，连续从事

本职业工作 3年以上，经一级品酒师正规培训达规
定标准学时数，并取得结业证书。

（4）取得本专业或相关专业大学本科学历证书
后，连续从事本职业或相关职业工作 13 年以上。

（5）具有硕士、博士研究生学历证书，连续从事
本职业或相关职业工作 10 年以上。

品酒师申报条件
附件 1院

与时俱进 严谨治学
———访ISA国际葡萄酒专家课程创始人Wanye Gotts先生

姻 楚北

他带领研发的 ISA 国际
葡萄酒专家课程，被世界主
流葡萄酒国家所推崇、膜拜，
在国际上大受葡萄酒发烧友追
捧，他亦是教育家，数不清的葡萄
酒大咖师从他门下，他却从不声张，
他集低调谦和与风趣爽朗于一身，治学严
谨认真，他就是 ISA 国际侍酒师联盟的创始
人，同时也是 ISA 国际侍酒师联盟现任总
裁———Wayne Gotts 先生。

ISA 国际侍酒师联盟(International Som原
merlier Alliance)核心团队在北美葡萄酒教育
领域已有 20 多年的研发和教学经验，在中国
也有着 10 余年教学经验，其宗旨是向葡萄酒
及其他酒类行业内人士与爱好者推广、提供

和拓展高品质的葡萄酒教育课程及资质认
证。

我们得知，这位低调的 Wayne Gotts 先生
近期来到了中国，正在多个城市进行巡回授
课之旅，幸运之至，我们联系并采访到了这位

国际侍酒大师。
问题 1院侍酒师对于葡

萄酒行业及餐饮业的
意义钥

Wayne：传统
意义上认为，餐厅
和酒店的事就是
选酒，为顾客提
供建议，搭配食
物，提供完美的
服务。但是，在今
天的市场，侍酒师

可能会有其他不同
的工作，他为酿酒者

和消费者建起一座桥
梁，为他们提供服务和建议。

如今，有很多侍酒师会做零售商，
专业销售人员，教育者，进口人员。无论是什
么工作头衔，提供咨询与服务都是最重要的。

问题 2院您认为袁如何才能成为一个优秀
的侍酒师呢钥

Wayne院现如今，侍酒师已经可以得到正
规的教育。加上常规的练习，并且，保持他们
对葡萄酒的热情与兴趣。这个行业是充满巨
大变化的，每天会有不同的新鲜的葡萄酒，每

年会冒出不同的产区。一个优秀的侍酒师必
须要努力做到与时俱进。

问题 3院我在准备采访时候袁看到您提到
过袁ISA 的诸多特别之处袁 其中便有 野与时俱
进冶这一条袁这代表了什么呢钥

Wayne：ISA 国际侍酒师联盟的初始是
由来自欧洲，亚洲，美洲的侍酒师共同创造建
立，我们的目标在于为葡萄酒教育带来一个
真正的国际化的视角。我们咨询了许多经验
丰富的侍酒师和新一代的葡萄酒消费者，以
补充目前课程的空缺。

我们是一个与时俱进团队，为适应国际
葡萄酒市场及满足国际葡萄酒学习者的需
求，我们不断做出变化，更新课程，确保学员
能够接收到当下最先进的葡萄酒文化。

问题 4院ISA 国际侍酒师联盟认证课程是
纯粹只传授侍酒知识吗钥 适合想要学习品酒
知识的人学习么钥

Wayne院 这是很多人被这个课程名称引
导所产生的一个理解误区，其实 ISA 系列认
证课程非常适合葡萄酒爱好者学习，我们在
全面细致讲解葡萄酒专业知识的同时，将专
业的侍酒知识融入课程中，让学员在掌握葡
萄酒必备专业知识的同时，还可学到 80%人
士都不知道的餐酒搭配技巧，开瓶醒酒礼仪、
选酒点酒秘诀。这是非常有趣的一门课程。

问题 5院那请问 ISA 和其他的葡萄酒课程
有什么区别呢钥 例如 WSET袁CAFA钥

Wayne：首先，我们的课程是打破传统，
与时俱进的葡萄酒的课程。课程中含有更多

的新世界，因为年轻的这一代人，我们更能接
受新世界的葡萄酒与文化。其次，我们的课程
有更多关于餐酒搭配，不仅是欧洲的食物，而
是用葡萄酒与全世界的食物进行搭配，并且
还有一些实战性的侍酒技巧。第三，我们的课
程是中英文双语教材，不同于其他的生硬的
翻译版本，ISA的教程是由中国侍酒师通过与
我们沟通，然后用中国人能理解的语言完成
所有的翻译。第四，ISA 国际侍酒师联盟总部
负责 ISA 的教师培训，以保持高质量的教学。
最后，ISA 在中国北京设有办事处，以更有效，
更快捷的为大家提供服务。

问题 6院ISA 为什么要设计双语教材钥
Wayne院因为葡萄酒是全球化的产品，但

大部分的葡萄酒文学作品都是英文原著，鲜
有精准专业的中文翻译，还有很多国际品酒、
侍酒课程的中文版翻译是很生硬的，这对于
想要更进一步学习葡萄酒的人士是很不利
的，不利于学习者与国际接轨。

ISA 花费大量精力，和中国有着多年专业
葡萄酒培训及侍酒经验的精英讲师团队紧密
沟通研发 ISA 中国版教材，这个团队是《牛津
葡萄酒词典》中文版的翻译团队，专业水平非
常高，我们的配合也使得中国版教材与国际
版教材语言翻译转化达到完美匹配的程度。
独创双语对照教学系统，就是为了方便学习
者充分理解国际侍酒文化，掌握原汁原味专
业术语。这样我们提供的双语教程不仅能帮
助学生学习葡萄酒专业词汇，并且还能提高
自己的英文水平，有助于学生的职业发展规

划。这些专业的葡萄酒术语的掌握，会帮助他
们出国和国际人士交流沟通，即便去国际葡
萄酒企业发展都是没有问题的，可以从容应
对，轻松沟通。

问题 7院 您对于中国侍酒师有什么建议
或者评价吗?

Wayne：我认为中国的侍酒师做的非常
棒。他们精通葡萄酒知识，善于做服务，并且
他们对于中国的葡萄酒行业起到了很大的
推进作用。如果我有建议的话，我会为中国
的侍酒师写一篇很棒的评论，开头是关于中
国优秀的茶艺师。因为我认为中国的茶艺师
就像是我们的侍酒师，所以中国在这方面已
经早有建树。我希望更多的人能够意识到这
一点，也希望茶艺师与侍酒师有更多的交
流。

问题 8院 对于此次中国的三个月之旅有
什么期待?

Wayne：无论我什么时候来中国，我都有
两个目的，第一，学习，然后交流。当别人让我
分享经验的时候，我非常乐意，但是我也希望
能听到这个领域中其他人的经验与有趣的经
历，无论是关于葡萄酒，食物，还是友谊。这些
都是关于 ISA 的主题，我希望人们可以从葡
萄酒教育中学到的不仅是课本上的知识，更
是享受葡萄酒，食物，并且与朋友分享。

问题 9院 您对于中国的侍酒师及中国的
葡萄酒行业有什么期待钥

Wayne院 中国的葡萄酒行业如今已经日
益成熟。但是我们希望能够提升中国侍酒师
的影响力，并且让更多的国际酒店，米其林星
级餐厅，甚至是普通的餐厅认识到他们的价
值。在美国，餐厅中的侍酒师通常也是餐厅的
经理，有许多其他的工作，例如：培训员工，制
定计划，预算等等。我们希望更多人能够明白
这个职位的实际情况，这将有助于更广泛地
渗透酒店和餐馆。

姻 李宗毅

四川省酿酒研究所被外界很多人称为
“中国白酒黄埔”、“中国白酒技术大师的摇
篮”。名字从何而来，今天一起来说道说道。

在技术服务上，四川省酿酒研究所一直
在为全国各地的酒厂提供全方位的技术服
务。

在白酒专业技术培训领域，四川省酿酒
研究所为白酒行业培养了大批的品酒师、酿
酒师。

在行业影响力上，2011 年，四川省酿酒研
究所受邀走进金门高粱酒厂，进行了为期一
周的白酒知识技能培训，加强大陆和台湾地
区的白酒技术交流。

因为专业，也收获了极佳的口碑和评价。
为了加强企业专业技术人才队伍建设，

向白酒从业者宣传健康的白酒知识，提高公
司专业人才储备，四川省酿酒研究所经多家
企业邀请，开展了培训班进酒厂活动，将培训
深入都企业内部，真真切切解决企业技术难
点，提升全员素质。

2017 年 5 月 9 日-13 日，四川省酿酒研
究所受甘肃红川酒业邀请，开办了“红川酒业
白酒品评人才培训班”，通过培训为红川酒业
挖掘和培养更多、更强的白酒品评技术人才，
助力红川酒业发展。值得祝贺的是，培训中的
优异者于近日组织参加了“2017 年中国技能
大赛甘肃省“金辉杯”品酒师省一类决赛”，斩
获“团体第一名”的好成绩。

6 月、7 月，培训移师安徽，相继走进安徽
金种子酒业股份有限公司、安徽古井贡酒股
份有限公司、安徽文王酿酒股份有限公司，结

合各个酒厂实际，将理论知识与品评勾调实
践贯穿到实际生产培训中去，培养“懂生产、
会技术、能销售”的复合型人才，旨在与各企
业一起，充分发挥各自的影响力，全面提升从
业人员白酒专业素养，成为公司可持续发展
的中流砥柱和核心竞争力。

培训部前进的步伐没有停歇，7 月 17 日，
我们又走进山东四君子集团有限公司，针对
四君子酒业培训前的调研工作已经结束，且
结合到了我们的培训教材中去，本次培训将
专门设立课程：《如何建立自己产品的信心及

技术与销售的关系》，系统研讨浓香型白酒的
酿造工艺、感观特点，通过系统的尝评训练，
形象的讲解四君子系列产品的独特性，进而
强化参训人员对本品牌产品的自信心。

未来，我们还有很长的路，感谢有您们的
陪伴……

传播专业品鉴文化 我们一直在路上
———四川省酿酒研究所发展历程小记


