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附件 2院职业技能鉴定申报表

二寸无边
彩色照片（45*35mm）

四川省酿酒研究所作为中国酒业协会批准的
白酒类职业资格技能鉴定培训单位，经中国酒业协
会发文同意，针对当前酒行业的新常态，为提高酒
类生产企业的技术水平，提供一个相互学习交流的
平台，特于 8 月举办白酒专业技术类职业技能鉴定
培训班。

本次培训班经培训及考核鉴定合格后，颁发中
华人民共和国人力资源和社会保障部统一印发的
职业资格等级证书，纳入统一管理。欢迎报考参加。

培训班研讨内容
中国白酒的味觉转变理论“如何寻找中国白酒

的黄金分割点”；
中国白酒产量质量及成本分析；
白酒生产、蒸馏、储存工艺；
白酒勾调理论知识剖析：中国白酒骨架成分理

论（骨架成分、协调成分、复杂成分）、味觉转变理
论；

深入研讨目前畅销白酒的质量优势；什么样的
中国白酒才是高水平的优质蒸馏酒；

如何正确鉴别纯粮固态酿造原酒、新工艺白
酒、串香白酒；

白酒酿造技术；
国家职业技能鉴定技能考核。
授课师资及相关器具
授课教师：将邀请全国著名白酒专家、国家级

白酒评委及具有品酒师、酿酒师培训教师资格的授
课教师担当教学工作，围绕白酒品酒和酿酒职业标
准和考核大纲，结合白酒业实际精心准备培训课
程，旨在提升白酒行业人才专业水平，为白酒爱好
者传播健康的白酒知识；

培训教材：国家鉴定总站品酒师或酿酒师培训
专用教材及四川省酿酒研究所内部培训使用的相
关资料；

培训酒样：白酒感官品评标准样品，涉及中国
白酒十二大香型、白酒质量差异性等 53 种样品；

品尝用具：标准白酒品酒杯。
学员条件
熟悉酒类生产，有一定基础的人员。

需参加职业技能鉴定的学员，应符合国家规定的职
业技能鉴定的申报要求，详细条件见附件 1。

培训时间及地点
报到时间：2017 年 8月 18 日
鉴定时间：8 月 19 日———24 日
培训地点：广汉市西园大酒店（广汉市中山大

道南一段 17 号）
学习培训费用
培训鉴定费（含学杂费、材料费、样品费、职业

技能鉴定费等）：一级 6300 元/人，二级 5300 元/人，
三级 4300 元/人。

食宿可统一安排，费用自理。
申报材料
需进行“品酒师”或者“酿酒师”职业资格考试

的学员报到时提交以下材料：
达到各级申报条件（见附件 1），填写“轻工行

业特有工种职业技能鉴定申报表”（见附件 2）一式
两份，需单位签章。

本人近期正面二寸免冠照片 4 张。
加盖单位公章的工龄证明 2 份。
身份证复印件 2 份。
鉴定证书
通过中国酒业职业资格鉴定考核后，由中华人

民共和国人力资源和社会保障部颁发相应的职业
资格证书。

工作联系：
联系人：焦健 13880590599
周玲 15892489843

国家白酒专业技术培训班八月开班

三级品酒师渊具备以下条件之一者冤
（1）连续从事本职业工作 5 年以上。
（2）具有以高级技能为培养目标的技工学校、技师

学院和职业技术学院本专业或相关专业毕业证书。
（3）具有本专业或相关专业大学专科及以上学

历证书。
（4）具有其他专业大学专科及以上学历证书，连

续从事本职业工作 1 年以上。
（5）具有其他专业大学专科及以上学历证书，经

三级品酒师正规培训达规定标准学时数，并取得结
业证书。

二级品酒师渊具备以下条件之一者冤
（1）连续从事本职业工作 13 年以上。
（2）取得三级品酒师职业资格证书后，连续从事

本职业工作 5 年以上。
（3）取得三级品酒师职业资格证书后，连续从事

本职业工作 4 年以上，经二级品酒师正规培训达规
定标准学时数，并取得结业证书。

（4）取得本专业或相关专业大学本科学历证书
后，连续从事本职业工作 5 年以上。

（5）具有本专业或相关专业大学本科学历证书，
取得三级品酒师职业资格证书后，连续从事本职业

工作 4 年以上。
（6）具有本专业或相关专业大学本科学历证书，

取得三级品酒师职业资格证书后，连续从事本职业
工作 3 年以上，经二级品酒师正规培训达规定标准
学时数，并取得结业证书。

（7）取得酿造工三级职业资格证书后(中专毕业
以上学历)，连续从事本职业工作 5 年以上，经本职
业二级品酒师正规培训达规定标准学时数，并取得
结业证书。

（8）取得硕士研究生及以上学历证书后，连续从
事本职业工作 2 年以上。

一级品酒师渊具备以下条件之一者冤
（1）连续从事本职业工作 19 年以上。
（2）取得二级品酒师职业资格证书后，连续从事

本职业工作 4 年以上。
（3）取得二级品酒师职业资格证书后，连续从事

本职业工作 3 年以上，经一级品酒师正规培训达规
定标准学时数，并取得结业证书。

（4）取得本专业或相关专业大学本科学历证书
后，连续从事本职业或相关职业工作 13年以上。

（5）具有硕士、博士研究生学历证书，连续从事
本职业或相关职业工作 10年以上。

品酒师申报条件
附件 1院

姻 汪雯

我与葡萄酒的结缘应该说在我去法国学
习葡萄酒专业之前就已经开始了。我 2003年
学习葡萄酒专业，当时国内只有一所葡萄酒
院校———西北农林科技大学葡萄酒学院，这
个学院也只有一个专业，即葡萄与葡萄酒工
程专业。本科毕业后，我去了法国进修葡萄酒
方面的研究生，2010 年毕业回国，然后就一直
在国内最大的葡萄酒教育机构———逸香葡萄
酒学校工作至今，是一名全职葡萄酒讲师。虽
然在法国学习葡萄酒专业仅仅花了不到三年
的时间，但在这个世界上最知名的葡萄酒大
国的学习经历，使我在葡萄酒人才培养上有
着很深的感受，法国葡萄酒教育在很多方面
都与国内有很大的不同。

学校申请

首先，在法国的高等教育体系中，与葡萄
酒相关的学校可以分为两类：一类是公立综
合类大学，另一类是高等专业学院，后者又分
为工程师学院和商学院。

公立综合类大学通常更偏向理论和技
术，葡萄酒技术科研机构多设于此；并且基本
都为崇尚全民教育的公立机构，不收学费，每
年只有几千元人民币的注册费，从开销上来
讲，就相当于中国大学一年的学费。经济成本
往往是许多留学生考虑的关键因素之一，所
以公立院校是许多留学生的首选。

但是，公立院校通常为法语授课，所以，
在申请学校时通常要求申请者具备一定的法
语成绩，甚至还会有面试。如果你申请的是研
究生专业，则要求必须跟本科专业对口———
也就是说，如果研究生想学葡萄酒专业，那么
本科一定是学葡萄酒专业。我是本科毕业后
到法国的，一到那边就开始申请研究生专业，
总共申请了十几所学校，总共被四五所学校
录取，所以专业对口是很容易申请的。当然，
如果申请的是葡萄酒本科专业，就没有特别
的门槛了。

课程设置

法国的葡萄酒文化历史悠久，相关法律
法规十分健全，教育体系也比较完善，所以，
公立院校葡萄酒专业会有更细致的方向划
分。简单来说，分为两大主要方向：种植酿造
类和市场贸易类。学习者选择的专业方向决
定了其将来的从业方向。就是说，如果学种植
酿造类，将来在法国就业，一般就是从事种
植、酿造技术方向或者搞科研等；如果学市场
贸易类，将来就主要从事品牌推广、国际贸
易、销售、服务等。所以在申请专业时，要对自

己的职业方向有所规划。当时录取我的四五
所院校中，种植酿造类和市场贸易类的专业
都有，出于自己的兴趣爱好，我选择了阿维尼
翁大学的国际葡萄酒商品化专业（即市场贸
易类）。

从课程来看，葡萄酒专业通常没有教材，
复习考试时全凭笔记。刚入学时，涉及到大量
的法语专业词汇，难度很大，语言方面还是需
要一个适应阶段。另外，课程量也不小，上课
时间经常从上午 8 点持续到晚上 8 点。葡萄
酒专业与其他的专业不太一样，需要大量的
实践。所以，除了学习理论知识外，我们还有
品尝课和酒庄实践课。品尝课就是学习各种
品尝技巧，品尝不同风格的葡萄酒并进行对
比。酒庄实践课都是去酒庄实地学习参观，了
解葡萄酒从生产到销售的各个环节，但大多
以参观学校所在产区的酒庄为主，品酒也有
一定局限性，通常也以本产区为主。

法国大学非常注重实习，公立大学的研
究生教育通常是两年，每年都要实习 4-6 个
月，学校会有部分推荐实习的名额，但是更多
时候都是学生自己去找实习机会。我的两个
实习都在酒庄里：第一个实习在一个小酒庄
做国际贸易，主要工作是帮酒庄开拓中国市
场，找一些中国的进口商；第二个是在一个非
常知名的大酒庄做酒窖零售，主要工作是给
客人品酒、讲解、销售。

总的来说，公立院校宽进严出———入学
注册并不算太难，但在规定学制内毕业却不
容易。相对于市场贸易类专业，种植酿造类专
业的学习难度会更大。在我看来，最大的难度
就是专业术语的记忆，因为会涉及许多葡萄
种植和葡萄酒酿造的专有名词，包括很多化
学、生物词汇。教师中有很多在葡萄种植或酿
造领域做专项研究的教授，有些教授出题非
常难，学生留级和重修是普遍现象。著名的法
国国家酿酒师文凭（简称为 DNO）即属此类。

文凭类型

DNO 培养的是生产方面的高级管理人
员，擅长葡萄酒及其副产品的工艺处理及实
验分析，主要学习葡萄种植、葡萄酒工艺学、
葡萄酒感官分析、高级品尝、葡萄酒法律法规
及葡萄酒经济学、管理学、市场学、葡萄园产
品、外语等。学习通常要经过两年时间，第一
年包括 3 周的采摘实习，第二年包括 4-8 个
月的实践实习。DNO 将来的职业方向有：葡
萄酒企业、酒商、商会、酿酒实验室，顾问审查
中心、顾问组织（农业联合会）、行业协会组
织、技术研究院、国家行政管理机构、教育及
研究机构、酿酒工业产品的研发与服务（如商
业、零售、技术支持等）。

在法国，仅有为数不多的几所教学机构
能够提供授予 DNO 的高等教育项目，其中以
波尔多二大葡萄酒学院和勃艮第大学葡萄酒
学院最为著名，这两所学校是法国葡萄酒教
育领域的“泰山北斗”；除此以外，还有兰斯大
学、蒙彼利埃一大、蒙彼利埃高等农学院、图
卢兹高等农学院、图卢兹三大。

除了 DNO，还有葡萄种植和酿造工程师
文凭，著名的院校有叙兹拉鲁斯葡萄酒大学；
农业工程师种植酿造文凭，由著名的罗纳-阿
尔卑斯农业与食品高等研究院提供。

这几种技术类文凭都相当于硕士学位
（Bac+5）或以上的文凭，通常都需要学生拥有
生物化学或农学、植物学相关的本科教育背
景，所以葡萄酒“小白”们基本就不用考虑这
些文凭了。

葡萄酒类商学院

与公立学校不同的是商学院这样的高等
专业学院，后者是法国特有的教育体制，在其
他国家并无对应，被法国人称为“精英学校”。
精英学校崇尚的是精英和高质量的职业教
育。学生所学课程和实际工作联系紧密，通常
都强制要求完成一定时间的实习才能毕业。
比如，葡萄酒类的商学院一般会安排很多的
葡萄酒产区参观活动，让学生熟悉产品。既然
是精英教育，又要参观各种产区，学费价格自
然偏贵———葡萄酒商学院的学费通常是十万
人民币起，而且价格一直在上升。所以，如果
没有一定的经济基础，就不建议选择这类学
校。

商学院虽然录取要求严格，要通过递交
申请材料、英语和法语语言水平考试、面试等
环节，但对于学生本科所学专业不像公立学
校那么严格。就是说，如果学生本科学的不是
葡萄酒专业，但是跟商科有关，就有可能被录
取。

商科类院校将来的就业方向也大多从
商，即从事酒庄或酒窖管理、葡萄酒讲授、葡
萄酒国际贸易、葡萄酒市场营销、侍酒师等职
业。法国最著名的葡萄酒商学院项目大多分
布在法国著名葡萄酒产区：波尔多、勃艮第和
香槟地区。

以勃艮第的第戎高商为例，学制一年半，
法语教学，入学时间在葡萄收获和初酿结束
的 11 月初，次年 5 月底结束学习，然后开始
为期最短四个月的实习或工作，第三年年初
论文答辩，春季颁发文凭。学生在校期间的学
习安排非常紧张，周一至周五从早到晚都有
课程，没有空档；此外，还包括五个星期的学
习旅行，会参观法国和意大利或西班牙（两国
产区每年轮换）的主要葡萄产区。

课程内容涵盖葡萄酒世界的方方面面，
每门课程皆是领域专家教学：酿造方面和第
戎大学酿酒学院合作，教师是和第戎酿酒师
一样的学术派，教授葡萄园种植、葡萄酒酿
造、生产效率管理、酿酒微生物等课程。学生
在第一学期集中学习生产，圣诞节假期后开
始考试。这些教师出题大多非常难，涉及很多
细节，及格不易。

第戎高商在葡萄酒产区和品酒知识方面
也是细分为几门课程：一门是在大学实验室
里进行的感官分析，这是品酒的基础经典课
程，包括对味觉和嗅觉的基础训练；一门是为
期两学期的品酒课，学生一学期下来品酒良
多，期末考试是盲品若干酒；另有一门国际上
流行的教授葡萄酒和烈酒产区知识的品酒师
课程，英语授课，期末结束后全班直接参加英
国葡萄酒与烈酒基金会（the Wine & Spirit
Education Trust，WSET）高级（三级）考试。第
三门课也是现在国内葡萄酒教育机构中开设
最多的一门课程，叫做品酒师认证课程，由英
国研发，教授全世界葡萄酒与烈酒的理论及
品鉴知识，也是现在国内葡萄酒行业从业者
人手必备的行业“敲门砖”。

以市场贸易类专业方向为例，很多教师
都拥有丰富的营销经验或教育经验，他们中
有国际贸易操作的专家，抑或是酒庄庄主、商
业主管、品牌大使，或者世界知名侍酒师等，
让学生们可以将理论与实践相结合。考试也
会更加接地气，通常会考到产区地图，要求写
出小产区名称，甚至酒名。跟公立学校一样的
是，第戎高商平时也没有教材和讲义，都要靠
自己在上课时记笔记和参观产区时记产区
名、酒名和品酒笔记。

国内葡萄酒专业

再来说说国内的葡萄酒专业。当时西北
农林科技大学葡萄酒学院是亚洲唯一的葡萄
酒学院，很多人不知道有这个专业。最开始是
从园艺学院分离出来的葡萄种植专业，之后
慢慢才有酿造专业，通常大一、大二两年都是
公共基础课，如化学、物理、生物、高数等，大
三时才开始学习葡萄酒专业课，分为两个方
向：技术类和贸易类。课程内容和法国略有不
同，国内会涉及一些葡萄酒栽培学、葡萄酒工
艺学、葡萄酒品尝学等公共课和不同方向的
课程。十多年前，国内学习葡萄酒课程的条件
有限，品尝用酒大多以国产酒为主，现在随着
葡萄酒行业越来越成熟，除了西北农大，还有
很多农业院校都推出了葡萄酒专业，如山东
农大、宁夏农大、中国农大等，再加上早期毕
业学生的回馈，高校也给学生们开设了更加
丰富多彩的葡萄酒专题课程，也让大家有越
来越多的机会品尝到国内外的葡萄酒。学生
通常会在大四实习，实习场地以国内各个酒
庄为主，以前通常为技术实习，现在越来越多
的学生参与到市场实习中来。研究生通常都
会有自己的导师，进行特定课题的研究，学制
通常三年。选择技术方向的学生，将来可能从
事生产或者市场方面的工作；而选择市场方
向的学生，大多都会从事相关方面的工作。在
国内并没有明确的方向对口的职业划分。

其实，无论是在国内还是在法国学习葡
萄酒专业，学校里学习的内容都有局限性，更
多地还是要在工作中实践。而进入这个行业
的敲门砖已经不仅仅是本科或研究生文凭，
不管从事技术还是市场，各种各样品酒师、侍
酒师认证的考级，如今已成为一种风潮，让大
家可以越来越多地了解全世界葡萄酒，让葡
萄酒行业变得越来越有吸引力。
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