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虽然说大部分的葡萄酒都应该趁着年
轻，果味新鲜的时候享用，但依然有小部分酒
适合在瓶中陈年发展。到底什么样的葡萄酒
适合陈年呢？往细了说，那说上三天三夜也说
不完。当然，普通的葡萄酒消费者不需要了解
得这么细致，仅仅知道下面这几个要点就足
够判断出一款酒的陈年潜力了。

几招判断陈年潜力院
那么到底如何判断一款酒的陈年潜力

呢？最简单粗暴的办法———看价格。大批量生
产的平价酒款一般都以果味为主，适宜早饮；
而高端优质葡萄酒才有可能在瓶陈中得益，
发展出微妙的三层香气。然而，有时候葡萄酒
的价格和陈年潜力并不成正比，一款适合陈
年的酒还需要具备以下几个特点：

1.高酸
随着时间推移，葡萄酒的酸度会下降，所

以年轻时酸度本就不高的葡萄酒，瓶陈后会

显得结构松弛，只有酸度够高才能保证瓶陈
后的葡萄酒依然充满活力。

2.高单宁
充沛的单宁同样是葡萄酒在陈年过程中

的保障。单宁能给口腔带来收敛感，就像嚼茶

叶一般。如果一款酒入口后让口腔明显发干，
甚至有些许苦味，那这就应该是一款高单宁
的葡萄酒。

3.多果味
在瓶陈过程中，葡萄酒中新鲜的果味会

逐渐消散，衍生出些许果干和煮水果的味道。
陈年潜力强的酒一般都拥有充足的果味，以
平衡酒中的高酸和高单宁，而且这些充足的
果味在瓶陈中不至于过快消散，与发展出来
的三层香气一起形成复杂的陈年老酒风味。

4.高残糖
葡萄酒中的糖分能够起到保护酒液的作

用，同时还能在陈年过程中演化出新的风味，
延长酒的寿命。

了解以上 4 个保障陈年的要素，我们根
据各类葡萄酒的风格，就能快速判断一款酒
适不适合陈年了。

举例来说，白葡萄酒中的优质雷司令
（Riesling）、苏玳（Sauternes）甜白和白诗南
（Chenin Blanc）都有不错的陈年潜力；红葡萄
酒如赤霞珠（Cabernet Sauvignon）、巴罗洛
（Barolo）、巴巴莱斯科（Barbaresco）和仙粉黛
（Zinfandel）也都适合陈年。 渊文/Emma冤
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美国博物馆发现一批
珍稀老酒:
罕见马德拉和波特酒

据新泽西州新闻网（NJ.com）报道，美国
新泽西州的肯恩大学（Kean University）在近
期对自由大厅博物馆（Liberty Hall Museum）
进行为期 6 个月的翻新中，发现了一批珍稀
老 酒 ， 其 中 包 括 3 箱 1796 年 马 德 拉
（Madeira）和 42 瓶 1820 年的波特酒（Port）。

这些酒的价值尚未公布，但该博物馆相
信，这是目前已知的美国境内最大的一批藏
品，在世界范围内也是数一数二的。同时，这
次发现的马德拉酒的数量之多在美国也是前
所未有。在美国第二任总统约翰·亚当斯
（John Adams）的执政期间，自由大厅的住户
是著名的利文斯顿（Livingston）家族和基恩
（Kean）家族，据说这些马德拉酒就是那时候
被运输至此。

自由大厅的主席约翰·基恩（John Kean）
称：“我们知道酒窖下面有很多酒，只是不知
道它们的酒龄”，他觉得这次酒窖翻新最令人
兴奋之处在于，发现了这些年份悠久的马德
拉酒，并将进一步追踪它们的所有者和来到
此处的原因。

其实，美国早在 18-19世纪就是马德拉酒
的一大繁荣出口市场，在 1776年的《独立宣
言》签署仪式上，马德拉酒是席上饮品。这个舶
来之物的高酒精度保证了其在漫长的跨洋运
输中保持生命力，它的熟化过程经常是在横跨
大西洋的船只上完成的。1851 年爆发的白粉
病是马德拉欣欣向荣发展史上的第一块绊脚
石，随后它一度有所恢复，但不久就遭遇葡萄
根瘤蚜灾难的沉重打击，而 20世纪的美国禁
酒令更是极大地抑制了马德拉酒的发展。马德
拉酒的发展离不开马德拉葡萄酒联盟（Madeira
Wine Association），它于 1981年易名为马德拉
葡萄酒公司（Madeira Wine Company），如今为
布兰迪（Blandys）家族所有。 渊编译/Julie冤
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■ 壶中岁月

近些年，茅台老酒价格不断上涨，在拍卖
会上表现优异，创造了一个又一个拍卖神话，
因此也吸引了越来越多人加入到老酒的收藏
大军中来。

藏酒在我国具有悠久的历史，自古以来
就有“酒是陈的香”一说，藏酒也是一项有着
非常广泛群众基础的收藏类目，它所蕴含的
文化内涵十分奥妙。

藏酒的历史
中国白酒的收藏，紧随文化的发展而发

展。我们熟知的“女儿红”在秦国丞相吕不韦
主编的《吕氏春秋》里面就有记载。“女儿红”
为女儿出世时酿造，并贮藏在地窖或埋于桂
花树下，也有甚者将酒封于墙内，至女儿出嫁
之时，挖出美酒与亲朋畅饮或作为陪嫁之用。

“女儿红”藏酒时间通常长达 20 年左右，
异香扑鼻，满室芬芳，像此种性质的藏酒便是
国人早期为某种目的而进行的藏酒活动，还
有诸如“状元红”，便是为子所酿之酒、所藏之
酒，在儿子中榜之时庆贺饮用。“女儿红”、“状
元红”都是经过长期储藏的陈年老酒，且风俗
长久，历代延续，不失为藏酒之起源。

汉朝司马迁在《史记·大宛列传》中还记载：
“宛左右以蒲桃为酒，富人藏酒至万余石、久者
数十年不败”，可见中国藏酒的历史之悠久。

1976 年，文物部门在发掘罗泊湾一号汉墓
时，出土了我国岭南地区极富地方色彩的青铜
容器———铜桶。这是主要流行于战国至西汉时
期的酒具，最早出现于云南，后传入两广。铜桶
饰有勾连雷纹，腹部和桶耳的下方分别刻有地
名和自身重量的“布”、“十三斤”字样。

元朝胡义熙的《藏酒注》中还描述藏酒饮
用之时，入口清冽清香直入肺腑。

明清时期由于社会的进步、经济的繁荣，
官、私藏酒更是风靡。到目前，经考古发掘出
土的世界上最久的古酒，是 30 年前在我国出
土的中山国一位诸侯王陵墓中的两种古酒，
这些酒自酿造至今已有 2300 多年的历史，依
然酒香浓郁、清澈透明。

藏酒前的准备
无论是进行哪种类别的收藏，白酒也好，

古玩字画也好，每一个即将入门的人都必须
有所准备，不然一定会出问题。那么收藏酒，
到底应该首先准备哪些东西呢？

首先是知识的积累。你应该要对藏酒知
识进行了解，而且必须要做到对已藏、待藏之
物有所了解，不能一开口全部是外行话，这样
不但会被笑话，也容易吃亏。

其次是多接触实物。最好是身边有藏酒

之人，多去看看他的
藏酒，就会给自己多
一些对实物的认识，而
且你的朋友还会是你的
好老师，他不但能让你看到很
多的实物藏品，还会跟你讲述很多
酒背后的故事，乃至藏酒的一些经历，这些对
于即将入门的人来说，都是无比宝贵的财富。

最后，在你能够有机会接触到藏品实物
的时候，应该尽可能地用心去看，尽量去记住
它们的特征。现在最容易看到实物的地方就
是拍卖会的预展，有机会的话多去看看，尽量
看清楚它们的细节。这样，会给你未来的藏酒
之路带来莫大的帮助。

藏酒的建议
首先要量力而行。无论是收藏何种类别

的器物，非常重要的一点就是千万不能玩物
丧志。收藏只是乐趣，如果将乐趣变成了无法

卸载的负担，那就失去了收藏的意义。
其次要选择正确的品类。在所有白酒种

类中，酱香型白酒由于其特殊的工艺最适合
收藏，而且在近几年的各大拍卖会上，

茅台酒一骑绝尘，令人瞩目。因此
在酒类选择中，酱香型的茅台
酒无疑是最佳之选。

再次要消除贪心。近年
来，陈年茅台酒的价值增
长速度位居众多白酒之
首，除收藏者以外，也成
为资金持有者投资的
一个主要目标之一。但

是无论收藏还是投资，必
须消除贪心，更不能贪图

便宜而上当。曾有媒体报
道，有人见茅台老酒价格涨

势惊人，便每天在网上寻找陈
年茅台酒出售的信息，为了贪

图便宜，低价买回来一批“三大革
命”茅台酒，结果全部是假的，没有任何价

值可言，损失惨重。
最后是不要轻信故事。在收藏中倾听藏

品的故事非常重要，倾听能让你更深入了解
它背后鲜为人知的过去，也会给这个藏品增
加很多文化价值。但是，一定不要轻信。无论
是对方讲出何种故事，我们一定要瞬间在脑
海中用自己的知识以及意识去过滤一遍，看
看可信程度到底有多高。如果实在无法分辨，
最起码在确保待藏之物的品质的前提下，认
真的用脑海记录下所叙所述，以便查证。

藏酒是文化也是爱好，热爱藏酒的人，在
寻求藏品本身价值的同时，也要追寻自身与
藏品之间的精神沟通，这是收藏的一种境界。

夏季天气热，人们总会自行在家冰一些
啤酒喝。可是，每次到夏季都会有啤酒瓶爆炸
伤人的新闻出来，有人说其实是啤酒在存放
过程就会爆炸，这是真的吗？啤酒放在冰箱真
的会爆炸吗？

还有白酒的问题，一到夏天就跑酒，藏得
好酒过了夏季就会缺斤少两！如何才能防止
跑酒呢？

★啤酒瓶爆炸
首先啤酒瓶多是玻璃做的，而啤酒中的

水分含量很高，放在冷冻室时，在冰镇过程中
啤酒瓶冷冻后缩小，而啤酒在结冰之后体积
会增大，有可能会引起啤酒瓶皲裂。

建议：当然，并不是说把啤酒一放在冷冻
室就一定会爆炸，只是有可能而已，而且若冷
冻时间太长是肯定会爆炸的，冷极也会膨胀，
而且膨胀的力量很大。

所以，啤酒放冰箱冷冻一般 1-1.5 小时
就好。不过，最好的做法还是将啤酒打开之后
用塑料容器装好，这样放在冰冻室中冰镇很
安全。

啤酒放冰箱保鲜室不会炸
如果将啤酒放在保鲜室中降温是最好

的，并不会爆炸。在保鲜层中降温保鲜，温度
不是很低，达不到啤酒的冰点，能起到降温效
果，却不会使啤酒瓶爆裂，且在饮用时也会有
清凉爽口的快感。

建议：除了放冷藏室让啤酒变冰外，建议
在家的时候，想喝冰啤酒，还可以找一个盆
子，里面放能够淹没啤酒的水，然后从冷冻室
里拿冰块，冻个 1 小时左右，然后再喝，感觉
也是很不错的。

啤酒保存时所能承受的温度
啤酒包装瓶上标注着 5 摄氏度—25 摄

氏度储存，高于或低于这个温度都容易使得
啤酒瓶出现爆炸现象。这也就是为什么高温
或放冰箱冷冻室啤酒为啥会炸了。

像商店和餐馆放进冰箱冷藏或冷冻都是
存在一定危险性的，在冰箱内或拿出冰箱后
很容易因为冷热不均发生爆炸，而且放进冰
箱储存后啤酒在口味上也会发生变化。

如果想要喝凉一些的啤酒，可以在阴凉
避光处放置一会儿。

啤酒如何储存避免爆炸
生活中不仅把啤酒放冰箱会发生爆炸，

夏季日光直射、剧烈摇晃和碰撞都会使啤酒
瓶在高温下爆裂。

啤酒是一种发酵型饮料酒，瓶内含有充
分的二氧化碳，消费者启瓶方法、储藏和运输
方式不当都有发生啤酒瓶爆炸的危险。

所以，为减少酒瓶爆炸：要注意避光保
存；不要将啤酒置于高温处或阳光下曝晒，也
不要将啤酒放入冰箱速冻室进行急降温。

啤酒的存放
1尧首先一定要将啤酒存放在阴凉、低温

处，这样会使啤酒中泡沫稳定，若倒在杯子
里，泡沫会很快消失。

2尧啤酒不宜震荡，震荡后，会降低二氧化
碳在啤酒中的溶解度。

3尧鲜啤酒中存有活的酵母菌，在气温较
高的情况下，极易酸败变质。所以，啤酒宜存
放在 15 摄氏度以下，最佳温度为 0 摄氏度左
右的通风、遮光处，这样可最大限度地保持啤
酒中所含的泡沫。

4尧温度也不得低于-1.5 摄氏度以下，不
得长时间在低温下存放，啤酒长时间保放在
低温下也会结冰，变得混浊，影响酒的口味和
质量，也会降低啤酒的营养价值，因此啤酒更
不适宜存放在冰箱的冷冻室内。

5尧桶装鲜啤酒不宜超过 5 天，瓶装鲜啤
酒不宜超过 15 天，熟啤酒不宜超过 45 天。

6尧喝剩的啤酒要保存，需要密封，以防二
氧化碳消失，影响啤酒中酒精成份及浓度。

★白酒
接下来说说白酒，陈酿弥香，说的就是白

酒的魅力。老酒好喝这是爱好饮酒的喝家所
共知的。

不过，也有不少人会遇到白酒挥发的现
象，也就是平时所说的“跑”酒，尤其是在夏
天，经常会出现“缺斤少两”的现象。那么夏季

存白酒有哪些需要注意的事项呢？
温度过高会引起野跑冶酒
白酒一般是没有保质期的，但是这并不

意味着酒存放的时间越长越好，普通香型的
白酒到 5 年以后，口味变淡，香味会减弱。低
度白酒，尤其是 32 度以下的白酒，摆放时间
越长越容易出现酯类物质水解并导致口味寡
淡，失去白酒固有的特性。

夏季温度过高，酒的菌群活动加速起变
化，就很容易“跑”酒。白酒的储存温度最好不
要超过 30毅，在恒温的状态下保存是最好的。

存酒有讲究
两个最基本的要点：第一，环境要常温；

第二，要避免阳光直射。
另外，在保存白酒的时候，也不需要特别

用心地去折腾它，保鲜膜、胶布、封蜡啊，反而
会弄巧成拙。

带膜的，容易把膜弄坏；铁盖铝盖的，会
加重腐蚀。在这里特别要提醒大家的是，保鲜
膜千万不要直接裹在铁盖铝盖上，这样有时
几个月时间就会腐蚀、掉漆。

如何防止野跑冶酒
地道纯正的白酒采取传统工艺，选用纯

粮酿造，若要做到适合储藏则需固态发酵、发
酵期长、酒度较高等条件。

收藏白酒第一关键就是防止“跑酒”。
首先，我们要先检查你的藏酒，把瓶盖重

新再拧紧，这是防止“跑酒”必须要做的第一
件事。许多酒出厂时瓶盖本身就是松动的，那
数年后“跑酒”的后果就可想而知了。

还有就是封口，主要有以下几个办法：一
个是把食用蜡放进金属容器里加温，待蜡熔
化成液体后，把酒瓶倒过来，将瓶盖直接在容
器里浸一下即可。

这种做法的缺点是：如果蜡温度过高，塑
料瓶盖容易变形；

另外，您的酒如果漏酒很严重，酒瓶刚倒
过来酒就漏了，蜡封不成功。或者把已经熔化
的食用蜡，用刷子涂在瓶盖和瓶口的连接处
即可。

这种做法的缺点是：破坏了瓶盖的原始
状况，尤其是塑料盖上原有的保护膜被沾进
蜡里，不容易还原。

还有用保鲜膜将瓶口仔细包好，用透明
胶带缠，瓶口位置用胶带绷直拉紧，多绕几
圈，透明胶带有个特性，时间越长自身缠得越
紧，一定别忘了留出一段胶带头，否则拆时就
难了。这种做法防“跑酒”效果比封蜡稍差。

最好的办法是：先拧紧瓶盖，用保鲜膜将
瓶口仔细包好，再用透明胶带缠紧，然后封
蜡。 渊据今日头条冤

太空陈年、海底陈年、
沙滩陈年……
这些花式葡萄酒陈年方式，
你知道多少？

■ 袁小悦

你印象中的葡萄酒陈年是什么样？相信
大多数人想到的都是地下酒窖和橡木桶。然
而，会玩、敢玩的酿酒师们可不这么认为，在
他们眼里，酿酒需要不断的创新与尝试。于
是，就有了以下这些花式陈酿法———

★太空陈年
将葡萄酒送入太空进行陈年，这件听起来

非常疯狂的事情早在 2011 年就有人做过了。
LVMH 旗下威士忌生产商 Ardbeg 在 2011 年
将新酿的威士忌送入距地球 250 英里外的国
际空间站，国际空间站商务运营的负责人说，
这次太空陈酿之旅是为了考察威士忌中萜烯
类物质在失重环境中是否有不同的表现。

2015 年，Ardbeg 公布了此次试验的结
果，酒厂在品尝了经历太空遨游的威士忌后，
认为它和在地球上陈年的普通威士忌有着

“极大的不同”。不知这种“不同”中，是否藏有
来自宇宙的味道呢？

★海底陈年
海底陈年不是一件新鲜事儿了。很多酒

庄认为，海底有着最适宜葡萄酒陈年的环境，
这里无氧、微光，又常年保持着恒定的低温，
是个天然的储酒空间。如今，已有不少酒庄尝
试过这种陈年方式，其中包括法国兰斯的路
易王妃（Louis Roederer）酒庄、波尔多的拉
里·奥比昂（Chateau Larrivet Haut-Brion）酒
庄和美国纳帕的美拉酒庄(Mira Winery)。

在美拉酒庄的试验中，8 箱赤霞珠葡萄
酒被送入 60 英尺深的海底，6 个月后打捞起
来。虽然化学测试发现，海底陈年葡萄酒和陆
地陈年葡萄酒在化学成分上并无太大区别，
然而在盲品测试中，侍酒师却表明，海底陈年
葡萄酒有别具一格的香气和风味特征。对于
普通消费者来说，海底陈年对葡萄酒所造成
的影响或许并不是那么容易察觉，但知道自
己喝到了从海底捞起的葡萄酒，确实是一件
很有趣的事情。

★陨石陈年
相比于葡萄酒遨游太空的陈年方式，陨

石陈年才是真正将宇宙的味道沉入酒中。这
种神奇的陈年方式由在智利工作的英国人伊
恩（Ian Hutcheon）开创，他曾将一块形成于太
阳系诞生时期的陨石扔进自己正在发酵的葡
萄酒中。这也是历史上第一款用陨石熟成的
葡萄酒。

该陨石来自火星和木星之间的小行星
带，具有 45 亿年的历史，曾在 6000 年前坠落
在智利北部的阿塔卡马（Atacama）沙漠。伊恩
为这款陨石陈年葡萄酒命名为“Meteorito（陨
石）”，希望人们可以从中品尝到太空的味道。

★沙滩陈年
在法国西南部朗德（Landes）地区，这里

的酒庄开创了一种新的葡萄酒陈年方式———
沙滩陈年。在图尔桑（Tursan）产区的梅桑热
市（Messanges），人们用挖掘机在海边的沙滩
上挖出一个周长十余米，深度 2-3 米的大坑。
这个坑也不是随随便便就挖的，而是经过了
法国国家森林局大量的调研和计算，最终确
定下来的绝佳地理位置。据说，这里可以保持
温度一直保持在 15益，较高的湿度也能让葡
萄酒拥有更多水果风味和清爽的感觉。

★陶罐陈年
在橡木桶还未发明之时，黏土制成的陶

罐是人们最常用的葡萄酒盛载容器。近年来，
用陶罐熟成葡萄酒的热潮又开始兴起，最大
胆的尝试者要数波尔多庞特卡奈（Pontet-
Canet）酒庄。该酒庄用 3 年时间，试验了各种
大小和形状的陶罐，目的是使葡萄酒本身的
果香得到展现，回归最自然的风味，避免橡木
桶带来过多影响。

南非的葡萄酒生产商汉密尔顿酒庄
（Hamilton Russell）也尝试了陶罐陈年的方
式，他们认为陶罐同样可以满足葡萄酒缓慢
熟成的条件，但不会让酒带上单宁和橡木气
味。甚至用陶罐熟成的葡萄酒，比用橡木桶熟
成的酒在结构上会更加出色。

葡萄酒瓶蜡封是怎样
炼成的？

大家可能会见过有些葡萄酒是用蜡封封
瓶的，但是为什么要这么做呢？我们都知道如
果过多的氧气与葡萄酒接触，酒可能会变酸
甚至变成醋。而蜡封恰好可以有效地阻止空
气与葡萄酒接触，减缓葡萄酒氧化的速度。

如果你有几瓶好酒打算长期储藏，不妨
试试自己动手制作蜡封来保护它们，毕竟投
资了几千块的好酒坏掉了肯定特别可惜。蜡
封的颜色有很多，你可以根据需要选择合适
的颜色。

酒庄制作蜡封基本步骤，与自制蜡封大
同小异：

1、准备一个大小合适的金属容器，自制
蜡封时可使用罐头空盒或金属杯子，不过罐头
空盒是最合适的选择，因为用完就可以扔掉。

2、往小平底锅中加入适量热水，之后将
水加热至沸腾。水量大约为平底锅容量的二
分之一，如果水太满的话，放入罐头空盒时水
就会溢出。

3、往罐头空盒中加入封蜡，之后将罐头
空盒放置在平底锅的沸水中，等待封蜡融化，
在这个过程中不时用木棍搅拌。待封蜡完全融
化后，将罐头空盒从沸水中取出，放在报纸上。

4、将葡萄酒瓶口置入融化的封蜡中，在
这个过程中尽可能让瓶子保持竖直，这样制
作出来蜡封会比较整洁美观。

5、最后将瓶子缓慢地从封蜡中移出，倒
立竖直转动瓶子，让多余的封蜡滴落。直到封
蜡变干一点，就可以将瓶子正立放置，最后让
封蜡完全变干即可。

简单几步，储酒无忧，快点为你心爱的葡
萄酒学起来吧！ 渊据红酒世界网冤

啤酒爆炸白酒跑酒？

几招教你夏季存酒小妙方

到底什么样的葡萄酒适合陈年呢？几招判断陈年潜力

藏酒应追寻自身与藏品之间的精神沟通

藏酒在我国具

有悠久的历史，自古以

来就有“酒是陈的香”一说。藏

酒是种文化也是爱好，热爱藏

酒的人，在寻求藏品本身的价值

的同时，也要追寻自身与藏品

之间的精神沟通，这是收

藏的一种境界。


