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也许，正如哲人所说，人一生下来，就要
在未知的旅途上奔波。茫茫人海，故乡的云
树被抛在身后，昔日的岁月被尘封在记忆深
处。对于背井离乡，在江苏工作的我来说，乡
愁，是江南的烟雨层楼、黄山的松涛云海、以
及浓醇芬芳享誉华夏的古井酒……

独在异乡为异客，每逢佳节倍思亲。何以
排遣这浓浓的乡愁？答案只有一个：产自故
园的古井酒！

我的故乡安徽，山青水秀，人杰地灵，为
古井酒的诞生提供了得天独厚的自然条件。
古井酒源远流长，至少可以上溯到三国时期。
当时，天下动荡，风云人物可谓云集。其中，最
具个性色彩与人格魅力的，无过曹操。这位
被毛泽东誉为“真男儿、大手笔”的千古英雄，
不光武功赫赫、文采风流，在酿酒史上也留下
了动人的篇章。

相传东汉建安年间，曹操将家乡亳州产
的“九酝春酒”进献给汉献帝刘协，并上表说
明九酝春酒的制法。在流传至今的《上九酝酒
法奏》中，曹操不无得意地写到，“臣县故令南
阳郭芝，有九酝春酒。法用曲三十斤，流水五
石，腊月二日清曲，正月冻解，用好稻米，施去
曲滓，酿……”。曹操提出的“九酝春酒”不仅
点缀了他多姿多彩的人生，也成为了古井酒
最早的文字依据。可见，早在两千年前，“九酝
春酒”就已成为了贡酒。

往事越千年。今天，古井酒再次以其高贵
的品质，焕发出动人的光彩。在亳州古井酒
厂现代技工的手中，古老的“九酝春酒”的酿

酒技术，可谓老树著花，更上层楼。而用这种
技艺酿制的“九酝春酒”，成为更加芬芳浓醇
的佳酿，成为广大消费者的最爱。

对于古井酒，故乡人给予了无限的偏爱。
无论婚丧嫁娶，朋友聚会，周年庆祝，开业典
礼，宴席上尽现古井酒。

十多年前，我因工作需要，远离家乡迁徙
漂泊到江苏的太湖之滨。正如歌里唱到，“太
湖美，美就美在太湖的水。水上有白帆，水下
有红菱，水边芦苇清，水底鱼虾肥。湖水织出
灌溉网，稻香果香绕湖飞”。我总觉得，太湖之
美，若再加上古井之醇，似乎更能让我们这些
游子们心摇神驰。在这吴侬软语之地，古井酒
与阳澄湖大闸蟹堪称珠联璧合。

也是在这里，我欣喜地看到，家乡的古井
酒在六朝金粉之地同样受到青睐。我的一个
朋友，每次请他吃饭，都要求喝古井酒。我问
他为什么这样喜爱古井酒？朋友说，古井酒香
味纯正，自然柔和，提神醒脑，是酒中珍品。看
来，美好的东西，自有其独特的魅力。

其实，古井酒更是我的独爱，它像一个忠
实的伴侣，伴随我走到今天。思乡时，有它伴
随；孤独时，有它慰藉；苦恼时，有它解忧；喜
悦时，有它助兴……和家人相聚，温馨和睦，

春风细雨；和兄弟相逢，天昏地暗，杯盘狼藉；
和佳人约会，美色怡情，物我两忘；和同事交
流，高山流水，剑胆琴心；端的是“醉里乾坤
大，壶中日月长”！

在异地他乡，古井酒也是我结交朋友的
重要媒介。初次见面，喝上几杯古井酒，话多
了，心近了，朋友之缘似乎成倍地发挥效应；
谈业务时，送上几瓶古井酒，客户高兴得不亦
乐乎，即使是难缠的客户，见了古井酒，也会
笑逐颜开；公司年会的宴席上，端上古井酒，
三杯两盏下肚，大家谈感想，展望未来，人心
换人心，玛瑙兑黄金，增加了共识，升华了友
情。真是月是故乡明，人是家乡亲，酒自然是
古井好！

流逝的光阴之河承载着古往今来的辉
煌，奔腾的浪花卷起经久不息的美好传说。我
知道，我走得再远，故乡的那杯美酒都会以它
的气韵、精魂、血脉、神髓，时时刻刻召唤着
我，激励着我。这不就是我一个游子最需要的
东西吗？！

此刻，苏南大地，华灯初放，笙歌四起。在
这个令人心醉的时刻，我又端起了古井酒，这
个液体的火把，再一次把我的心空照亮；它的
玉液醇浆，又一次荡涤着我的心扉。我想，世
界上还有什么比这更美好的呢？情趣所致，赋
诗一首，诗曰：

漫漫人生，悠悠征程。
何以遣愁，唯我古井。
天地之英，山水之灵。
誉传四海，意满心诚。
深杯斟满，载歌载舞。
幸甚至哉，以此骋情！

百酒百科玉Encyclopedia

一瓶葡萄酒的诞生：
从葡萄到葡萄酒

一颗颗葡萄，如何从藤上的果实变成大
家杯中的美酒？这中间到底经历了哪些过程？
其实，对于大多数葡萄酒来说，虽然葡萄品
种、产地以及风格有所差异，但其从葡萄转变
成葡萄酒大致都需要经历 5 个过程：葡萄采
摘（Grape Harvesting）、破皮压榨（Crushing）、
发酵（Fermentation）、陈酿（Aging）以及装瓶
（Bottling）。下面，便一起来看看葡萄酒的诞
生过程吧。

★葡萄采摘
葡萄采摘是葡萄酒酿造的第一步。酿酒

师们会在葡萄达到理想的成熟状态时安排工
人进行采摘。

大多数情况下，白葡萄总是先于红葡萄
达到成熟状态，因此白葡萄的采摘期一般都
要早于红葡萄。

此外，不同的酒庄有着不同的酿酒理念
和需求，因此采摘的方式和时间也会有所区
别，主要在于手工采摘 VS 机械采摘以及夜
晚采摘 VS白天采摘。

1. 手工采摘 VS 机械采摘
手工采摘即采用全人工的方式去采摘葡

萄。手工采摘是劳动密集型工种，劳动强度
大，适用于那些不便于机械作业的产区，如陡
峭的坡地等。机械采摘则适用于大型酒庄，是
商业性葡萄酒的常用采摘方式。

2. 夜晚采摘 VS 白天采摘
选择合适的采摘时间也是非常重要的，目

的就是为了尽可能地获得理想成熟度的葡萄，
并避免高温天气对葡萄采摘的影响。在气候温
暖或炎热的地区，夜晚采摘的方式很常见。

★破皮压榨
鲜摘的葡萄会被及时地送往酿造车间进

行筛选、除梗、破皮及压榨，这时就是除梗机
发挥作用的时候了。经过除梗机的葡萄会被
剔除葡萄梗，同时葡萄也会经过轻度的挤压
而得到破皮。

对于白葡萄来说，破皮完成后，葡萄就会
被送入压榨机榨成葡萄汁，然后会被泵入大
池子中，并在这里进行澄清与分离。在大池
中，葡萄皮和葡萄籽等会自然沉入池底，在进
行发酵前须将这些沉淀与葡萄汁分离。

对于红葡萄而言，在经过去梗破皮之后，
葡萄连同葡萄皮一起被送入发酵罐中进行冷
浸和发酵，这也是红葡萄酒获取色素的过程。

★发酵
发酵的过程就是将葡萄中的糖转化为酒

精的过程。葡萄品种不同，酿酒师们采取的发
酵法也可能不同。

一般来讲，发酵过程包括以下几种状况：
不管是红葡萄酒的酿造还是白葡萄酒的

酿造，加入酵母启动发酵都是常见的做法。
在红葡萄酒的酿造中，由于发酵过程会

释放出大量的二氧化碳，因此葡萄皮等会被
推到葡萄液的上层。此时，为了萃取到葡萄皮
中的色素和单宁，酿酒师们需要采用淋皮或
压帽的手段将浮上来的葡萄皮浸入葡萄液
中，而且这个工序需要一天进行数次。

在红葡萄酒酿造中，当发酵结束后，葡萄
醪（即发酵完成的葡萄汁）需要进行压榨、过
滤和澄清，然后再进行数月不等的陈酿。

★陈酿
发酵结束后，葡萄酒便可以进入陈酿阶

段。通过陈酿，酿酒师们能获得风味更加浓郁
的葡萄酒。

不过，陈酿方式不尽相同，包括：
陈酿数年 VS 陈年数月
不锈钢桶陈年 VS 橡木桶陈年
新橡木桶陈年 VS 旧橡木桶陈年
美国橡木桶陈年 VS 法国橡木桶陈年
轻度烘烤的橡木桶 VS 中度烘烤的橡木

桶 VS 重度烘烤的橡木桶

★装瓶
当酿酒师判断葡萄酒陈酿到了适合饮用

的时候，葡萄酒就可以装瓶发售了。
但要注意：白葡萄酒的生产周期往往更

短，从葡萄采摘到新品上市只需数月时间。
红葡萄酒的生产周期一般较长。大多数

干红葡萄酒都需要陈年 18-24 个月才装瓶发
售。 渊据红酒世界网冤
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———酒诗系列之十四

从古至今，文人墨客总是离不开酒，诗坛
书苑如此，那些在艺术界占尽风流的书画家
们，更是“雅好山泽嗜杯酒”。如果说中国是一
个历史悠久的文明古国，那么它又何尝不是
一个酒文化浓厚的国度呢？

酒在我国源远流长，饮酒在国人的生活
中早就演变成一种文化现象。俗话说：“酒为
欢伯，除忧来乐”。人们乐时饮酒意在欢庆，愁
时饮酒旨在除忧。酒可品可饮，可歌可颂，亦
可入画图中。纵观历代中国画杰出作品，就有
不少关于酒的题材。可以说，绘画与酒有着千
丝万缕的联系。

不只是绘画，书法更是与酒
结下了不解之缘。书法家们
或以名山大川陶冶性情，
或花前酌酒对月高歌，往
往就在醉时吐出胸中
墨，酒酣后“解衣盘薄
须肩掀”，一任天机，淋
漓挥洒，神行纸上，从
而作出一幅幅精品，这
就为我们留下了许多
富有浪漫色彩的佳话和
艺术珍品。在这里，酒已
成了他们创作时必不可少
的重要条件。

一、酒与文人的因缘
纵观历史上的文人，大都与酒形影不离。

文人饮酒已是传统上的潇洒。魏朝末年，被誉
为文坛“竹林七贤”的阮籍、嵇康等人，个个堪
称酒中豪杰，常在竹林中饮酒长啸。阮籍一醉
就是一个多月；嵇康醉酒有风姿，不时醉出美
感来；刘伶更是对酒一往情深，可谓古今一流
的“醉仙”。

陶潜醉酒，悠悠见南山。东晋陶渊明也是
出了名的爱酒文人。他在《饮酒》诗前的小序
中写道：“余闲居寡欢，兼比夜已长，偶有名
酒，无夕不欢。顾影独尽，忽焉复醉，既醉之
后，辄题数句自娱。纸墨遂多，辞无诠次。聊命
故人书之，以为欢笑尔。”酒和他的生活紧密
地联系在一起。因为酒，他心底流露出无比高
尚的人格魅力；也正因为酒，他才会在骈体文
玄言诗盛极的魏晋时期独辟一代文风，为中
国文学增添了一种新的题材。

当历史车轮转至唐代，这时期的文人纵
酒风尚更是异常兴盛。在繁华的盛唐时代，酒
气熏天的长安城中有着一支庞大的饮酒队
伍。唐初诗人王绩，因好酒获“斗酒学士”的雅
号。他曾撰《酒经》：“追述(焦)革酒法为经，又
采杜康、仪狄以来善酒者为谱。”还有杜甫，史
载他“于成都洗花里种竹植树，结庐枕江，纵
酒啸咏，与田竣(音)野老相押荡，无拘检”。大
诗人李白更是感叹道：“且乐生前一杯酒，何
须身后千载名。”在诗化的酒中不畏人生的挫
折，对未来的生活充满了希望。

在古代，但凡大
型饮宴，没有酒相伴
是极为少见的。饮酒
唱歌，言志抒情，是人

们最惬意的事情之一。
唐代诗人王维在《送元二

使安西》中对酒表达了别离
的情绪：“渭城朝雨浥轻尘，客舍

青青柳色新。劝君更尽一杯酒，西出
阳关无故人。”此诗一出便广为传唱。

然而在元代，不仅是酒，就连酒旗在元人
眼中也是很有魅力的，尤其在文人骚客那里。
正所谓“淡抹浓妆山如画，酒旗儿三两人家。”
一定程度上反映出酒文化的兴盛。诗人谢宗
可有首《酒旗》诗写得妙：“水村山郭酒初香，
纻影青青字一行。垆畔低悬花雾湿，檐阴斜揭
柳风凉。指挥意马冲愁阵，摇曳心旌入醉乡。
惆怅步兵招不起，半竿空自舞斜阳。”酒旗通
常用青布制成，元曲中又称之为“青旗”。

现代人呼朋唤友地聚餐喝酒时，虽仍会
有吟诗作画，但那也只是个别现象了。没了古
人那种雅致文化的酒桌氛围，现代人剩下的
只是热闹，着实令人为酒文化的失落感到些
许遗憾。

二、酒与绘画创作的激发

历来酒与诗画是不分家的。大多画家都
会借助酒来激发灵感。有了酒，绘画才会显得
大气洒脱。饮酒与书画创作的密切关系不言
而喻。画家和许多文人诗人一样，酒同样给了
他们许多突发的灵感和激情，饮酒挥毫，落笔
生辉。

酒跟绘画创作之间的缘分十分悠久。早
在汉代时，汉画中就有许多有关酒文化方面
的图像。到了唐朝时期，有着“吴带当风”的画
圣吴道子，常常“嗜酒且利赏，欣然而许”，乘
酒后昂奋之际，始振其灵笔，他的大部分作品

是在此种情况下完成的。《历代名画记》中说
他“每欲挥毫，必须酣饮”。作画前必酣饮大醉
方可动笔，醉后为画，挥毫立就。唐明皇命吴
道子画嘉陵江三百里山水的风景，能一日而
就。只因酒兴大发，落笔恰到好处。这表明酒
与吴道子的画之间，一定有些关联。

酒与绘画的关系，书画家与酒的精彩故
事在明清时期仍是层出不穷。至明代，浙派画
家吴伟可谓酒中豪杰，尤其喜欢饮起酒来，再
作纵恣粗犷的山水。而水墨大家徐渭亦喜酒，
同样愿意在痛饮后挥笔，晚年他在所作《又图
卉应史甥之索》一诗中说：“史生亲携八升来，
如椽大卷令我画。小白连浮三十杯，指尖浩气
响春雷。”他把草书的宕荡奇肆线条和淋漓酣
畅的水墨融会为一体，画面富于音乐美感的
视觉形象。

陈洪绶也特以好酒，尤好为女子作画。朱
彝尊在《静志居诗话》中指出其在中年以后纵
酒狎妓自放，有钱人拿了大把的银子恭敬地
来求画，他都不予理睬。但只要有酒和女人，
他自己都会找来笔墨作画，即使贩夫走卒乃
至垂髫小儿，他也都有求必应，并自称“半生
懒癖惟好酒”。

酒不仅能帮助和激发画家的创作，而且
还是画家们创作的重要题材，诸如文会、雅
集、夜宴、月下把杯、蕉林独酌、醉眠、醉写
……无一不与酒有关，无一不在历代的绘画
中反复出现。他们酒后兴奋地引发绝妙的柔
毫，于不经意处倾泻胸中真臆，令后学击节赞
叹，甚至顶礼膜拜。

中国古代绘画中，以酒入画的内容很多，
如以酒喻寿。醇酒之嗜，激活了二千余年不少
书画家的灵感，为后人留下数以千万的艺术
精品。这样的名画比比皆是：东汉壁画《夫妇
宴饮图》；晚唐孙位的《高逸图》；五代顾闳中
的《韩熙载夜宴图》；南宋刘松年的《醉僧图》；
元代钱选的《扶醉图轴》；明代仇英的《春夜宴

桃李图》；明代陈洪绶的《饮酒祝寿图》等等。
我国古代借酒作画者远非上述。可以说

大部分画家许多艺术精品的产生，都与酒密
切相关。当然，他们之所以能创造出精湛的艺
术品，最主要的原因，还是他们的勤学苦练。
但是，也绝不能忽视酒对书画作品的诞生所
起的巨大推助作用。

三、酒与书法的关系

书法与绘画一样，要达到得心应手的程
度，须有娴熟而深厚的技巧和功底，并心有所
感而寄于笔墨。要做到这些，许多书法家常借
助于酒力。翻开我国书法史，可看到历代草书
家大抵嗜酒。如书圣王羲之，其著名代表作《兰
亭集序》便是他于绍兴兰亭喝酒时写就。在东
晋永和元年，王羲之与好友孙统、孙绰、王蕴等
四十一人聚于绍兴兰亭。流觞曲水，吟诗作赋，
提笔草《兰亭集序》。笔兴随酒意而生，笔力随
酒韵而成。顿然出现了一幅“遒媚劲健，绝代所
无”的作品。全文三百余字中，即有“之”字十九
个，但笔式各异笔韵不同，“千古极品”就在酒
中问世了。就连王羲之在酒醒之后也大吃一
惊，以致“更书数十本，终不能及之”。再也没有
达到醉酒时那种神往的艺术境界了。酒作用于
王羲之，使他成为千古书圣可见一斑。

唐朝以后，书法艺术得以继承发展，和酒
也是一直相随相伴。唐代最今人叹为观止的
书家要数张旭和怀素了。他们两人都是其时
的草书大家，均喜醉后大呼作书，其书气势豪
迈，盘曲放荡，有如电激星流，又若骤雨旋风，
观之令人惊心动魄，不可思议。据史书记载，
草圣张旭“每大醉，呼叫狂走，乃下笔”，于是
有其“挥毫落纸如云烟”的《古诗四帖》。时人
称他的狂草为“醉墨”。而怀素则是“每酒酣兴
发，遇寺壁、里墙、衣裳、器皿，靡不书之”。有
人问怀素写字秘诀，他竟以“醉”字作答，正所
谓“醉来信手两三行，醒后却书书不得”。

书法的发展到了宋代后崇尚意态，注重
情感的抒发，书法与酒的关系也就更亲近了。
宋代书法家苏舜钦，官运不佳被谪放到苏州
时，常练草书，有时酒酣落笔，较之平时更洋
洋洒洒，别具一格，人争传之。据《清朝艺苑》
记载：明朝遗臣朱耷，往往于醉后挥毫。人们
知其嗜酒，闻字画“皆得其醉后”，所以为了得
到他的作品，便“置酒招之”，将纸墨置于席
边，待酒兴大发，他便开始泼墨，或“攘笔搦
管，狂叫大呼”，结果是“洋洋洒洒，数十幅立
就”，而“醒时，欲觅其片纸只字不可得，虽陈
黄金万镒于前夕顾也！”

可见，草书与酒结缘，同为不少书家所钟
情，绝非偶然。毕竟酒能亢奋精神，诱发无意
识，从而形成书艺创作的内驱力，这是不容置
疑的。酒与书法共在，酒使不少书法家狂放不
羁，不拘成法，激昂腾奋，然后笔走龙蛇，异趣
横生，创造出了许多艺术价值极高的传世佳
作。 渊据凤凰网冤

夏日炎炎
桃红葡萄酒销量大增

近日，桃红葡萄酒成了葡萄酒品类中的
新宠。根据尼尔森的数据，在过去半年内，桃
红酒在美国的销售额增长了 53%。与之相比
的是葡萄酒整个品类才增长 4%。桃红酒的
销售额约为 2.07 亿美金。

如果看更加细分的品类，气泡桃红酒过
去一年的销售额达到了 1.39 亿美金，增速高
达 19%，是气泡葡萄酒整个行业增速的两
倍。

Aldi 的桃红酒在芝加哥发售一天之内
就被抢光了。爱喝桃红酒的不止是美国人，
Lidl 在英国市场卖的桃红葡萄酒销售额增
长了 50%，光是过去一个月就增长了 15%。

桃红酒是夏季很受欢迎的饮料，但是尼
尔森的观测数据发现它的受欢迎程度可能会
超过夏季，延展到一整年中。“虽然桃红酒只
占了整个葡萄酒市场的 1.5%，但是它增长速
度是其他品类达不到的。”尼尔森在报道里写
到。

桃红酒是作为葡萄酒从颜色划分的三大
品类之一。它没有红葡萄酒那么涩，又不像白
葡萄酒那样淡。可以说它综合了红酒的部分
香气和口感，但又像白葡萄酒那样清爽。它的
酒精度也比另外两大葡萄酒稍低，在 12 度
左右。

因为制作成本较低，桃红酒的价格相对
于红酒和白酒来说也更亲民。另外加上桃红
酒带有甜味，被专家视为葡萄酒的入门产品。
很多人的确喝桃红酒是因为它清爽可口（不
是用来品鉴），也适合做成简单的鸡尾酒。

桃红酒往往和夏日度假和野餐联系到一
起。因为粉红的颜色十分“夏日”，它在 In原
stagram 上也常出现，pink wine 和 ros佴 wine
两个标签有 20 万以上的提及，可以说是相
当“Instagramable”了（适于发 Instagram）。

零售商们也在推动桃红酒的销售。“他们
常常会在卖场里布置单独的桃红酒区域。”尼
尔森酒精饮料品类的 SVP Danny Brager 说。
比如说Whole Foods 就在线上线下宣传“全国
桃红酒日”（National Ros佴 Day）。渊据凤凰网冤

酒与古代文人、书画家有怎样的关系

古井酒之魅

酒在我国源远

流长，饮酒在国人的生

活中早就演变成一种文化现

象。俗话说：“酒为欢伯，除忧来

乐”。人们乐时饮酒意在欢庆，

愁时饮酒旨在除忧。酒可品

可饮，可歌可颂，亦可入

诗入画中。

跃州 金芮 摄影


