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酒道·酒业聚焦

■ 侯建光

2016 年 3 月 4 日印发的豫政办〔2016〕24
号文件《河南省重点产业 2016 年度行动计
划》，到 2016 年 11 月 2 日印发的豫政〔2016〕
68 号，《河南省推进制造业供给侧结构性改革
专项行动方案》提出“推动豫酒振兴，提升具
有河南特色的浓香、清香、陶香型系列白酒品
牌，培育豫酒六朵金花”，豫酒振兴两次写入
河南省政府文件；2017 年 6 月 12 日至 14 日，
河南省人大常委会副主任刘满仓赴商务厅调
研豫酒产业转型发展，并主持召开豫酒企业
座谈会，听取企业汇报情况。省委、省政府如
此高度重视推动豫酒振兴，让人振奋，令人鼓
舞。有了省委、省政府的关心关怀，社会各界
的支持，再加上豫酒企业自己的努力，豫酒产
业发展路线图越来越清晰，步伐越来越坚定。
我相信，豫酒振兴，指日可待。

坚定信心，抓住机遇

在 2000 年后的一段时间里，因为体制改
革等原因，豫酒整体进入调整期，上世纪九十
年代曾经的“出彩”成为过去，特别是在白酒
发展 2002 年—2012 年的黄金十年里，在全国
的白酒主要板块中排名靠后。

志不求易者成，事不避难者进。迎
难而上，砥砺前行，才能走出困
境，近几年，经过不懈的努力，
一些豫酒企业已经进入了上
升通道，中国白酒行业逐渐
有了豫酒的声音。当前，对
豫酒来说是最好的发展
机遇。宏观层面，河南省

“三区一群”的国家战
略必将为河南经济带来
新的机会，经济的增长将
为豫酒产业注入新的发展
动力；微观层面，河南省是
人口大省、消费大省，经济增
长带来收入提高、消费升级，
也将为河南消费领域的进一步繁
荣注入活力，另外，豫酒大部分骨干
企业已经解决了体制的问题，大部分企业的
经营团队也经过了磨合调整。因此豫酒企业
应该坚定信心，抓住这次难得的发展机遇，找
准各自的发展路径，练好内功，韬光养晦，蓄
力待发，立志图强。

练好内功，放眼未来

针对当前河南白酒市场的竞争环境，要

想振兴豫酒、突出重
围，必须练好内功，走

出产品同质化、营销同
质化的误区。豫酒唯有创

新求变，才能突破；唯有不
忘初心，才能持续，才能发展，才

能着眼于更大的未来。
(1)创新求变：加强科技研发力量，加大科

技研发投入。通过科技创新形成豫酒企业自
己独特个性和产品风格。只有在传承中创新，
才能在激烈的市场竞争中脱颖而出，具备自
己的个性化风格、走出差异化路子，才能满足
消费者对品质、对产品更高层次的需求；除了
科技创新外，随着市场环境的变化，因循守
旧、墨守成规的营销模式一定是走不通的、打

不赢的，营销方面也需要创新，通过产品理念
创新、营销模式创新，才能走出打资源消耗战
的同质化竞争误区。

(2)不忘初心：坚守企业的品质初心、经营
初心不变。产品品质、食品安全是企业经营的
前提和基础，酒类企业要凝心聚力，专注专
一，以工匠精神来生产每一瓶酒。真正用心酿
造的产品，是一定能够打动消费者的。坚守初
心，离不开企业经营团队的意志统一。品牌的
打造是系统战、持久战，企业经营战略摇摆不
定，不专一、不聚焦，就不可能取得成功。成功
的企业都是“长跑冠军”，除具备长期的投资
心态、必要的资源储备、坚定的奔跑方向，还
要有坚韧的战略耐性。急于求成、杀鸡取卵，
注定不会取得成功。

不负期望，撸起袖子加油干

河南一直是国家的粮食生产核心区，河南
也是白酒生产大省、消费大省，从财政方面、就
业方面、粮食的高附加值转化方面来讲，河南
白酒企业都曾为本省发展做出过巨大贡献。像
四川、贵州等白酒大省，目前白酒产业的发展
带动区域经济、产业链的联动发展，已有很多
先例，我们豫酒要响应省委省政府的号召和部
署，撸起袖子加油干，敢想、敢做、敢当，做时代
的劲草、真金，不负期望，加快发展步伐，做大、
做强豫酒，积极为河南经济建设添砖加瓦，为

“中原更加出彩”增光添彩。
渊作者系中国白酒工艺大师尧 国家级白酒评
委尧仰韶酒业董事长冤

程松华：
一个手艺人的
匠心传承
■ 袁峰

一把凳子、一个工具箱，专心致志地敲打
雕琢手中的物件，是传统匠人留在大多数人
心目中的印象。

在那个已经远去的手工艺时代，但凡有
个“匠”字做后缀的职业，比如铁匠、木匠、鞋
匠，都代表着一门独特的手艺，足以“凭一技
之长养家糊口”。他们用自己灵巧的双手，雕
刻出那一代人的美好模样。

其实，在劲牌就有许多这样的人物，他们
不忘初心，一直坚守在自己的岗位上默默付
出，比如劲牌酒厂提取调配车间陈酿班工序
组长程松华。

第一次见到程师傅，他看上去很腼腆，不
善言辞，还有点害羞。坐在办公室里，我问他
一些问题的时候，感觉他回答得都有点吃力。
当时我心里充满了疑惑，眼前这位中年男人
身上真的有亮点吗？然而，当我们换上防静电
工作服，走进车间生产现场，面对熟悉的机器
设备，只要谈到操作流程、工艺标准、管道、设
备的时候，程师傅就变成了话痨，感觉没有他
不懂，没有他不会的，让我大吃一惊。

1992 年，刚刚 20 岁出头的程师傅进入
劲牌公司，这一干就是 25年。我问程师傅，您
在这个岗位做了二十多年，工龄比有些新员
工的年龄都大，有没有做的不耐烦、不顺心的
时候？程师傅回答说，“刚进厂的那几年，当然
会有的，我想大多数人都会有的，但怎样去对
待很重要。现如今，提取调配车间的生产环境
也与现代化和信息化接轨，如果心态不及时
调整，不能接受新事物，‘闭门造车’终将被淘
汰。说实话，其实我还一直觉得自己挺年轻
的，什么都得学，不学就跟不上了，哪敢停下
来歇息啊。”

从他的徒弟向辉洪那里听到了一些关于
程师傅的故事。

有一次，车间开展精益生产检查，发现酒
罐后方摆放了很多个大大小小、形状各异、颜
色不同的玻璃瓶子，打开一闻发现这些瓶里
装的都是各种酒体。这到底是谁放的呢？

回到车间，他和程师傅闲聊时说起这件
怪事，程师傅挠着头憨笑着说：“不好意思是
我放的，那些是我有时候拿来品评的。”他开
玩笑地说了句：“原来是您偷偷练功的道具
啊！”就是凭着这股爱学习的劲儿，2010 年，
程师傅被聘任为厂级和车间级品评员，为半
成品酒体的初期质量把控筑成了一道有力的
防线。

在其他技能方面程师傅还练就了盲眼识
药材的绝活，并能通过对半成品的品评和检
测指标能很快判断是哪道工艺出了问题，甚
至连车间错综复杂的 4D 管道走向，程师傅
也是牢记于心。

2009 年，三期罐区建成投入使用，每罐
容量达到 600 吨，当时引进了首台 40 吨肇庆
过滤机。设备运行初期出现添加泵较小、膜片
易破损、滤盘清洗不干净等问题，设备厂家也
犯了难。

在很多人望而却步的情况下，只有中专
学历的程师傅主动揽下这项工作，当时一起
工作的同事有人笑他傻，说专业人员都解决
不了问题，他不该趟上这趟浑水；有人说他爱
表现，都等着看他的“笑话”。但程师傅没有在
意别人说的话，通过日以继夜地对设备性能
参数学习，日常操作过程数据的收集分析，一
步一步地将问题解决。车间的同事都说：“有
程师傅在，他们就特别安心。”

这些本领都是程师傅通过重复、再重复，
练习、再练习，日积月累练出来的。20 岁进厂
从车间普工做起，到自学练就品评技能，熟知
各类药材，再到后来掌握设备操作保养，程松
华没有停止对工作的思考和研究。他习惯于
边实践边学习边记笔记，笔迹清晰、字体工整
的笔记本里，一笔一画都记录着这位憨厚男
人对自身工作的专注和热爱。

几十年间重复做同一件事，有人会觉简
单而枯燥，程师傅却不感厌倦。在他看来，“认
真做好一件事，一辈子都不够用。”

采访时得知，为了使好的经验方法能够
得到传承，程师傅还主导开展了劲牌酒厂首
届优秀员工倒罐操作技能经验分享会。分享
他自己是如何从一个学徒工变成“老师傅”的
经历，在经验交流的时候他挂在嘴边最多了
一句话是：“只要你肯学，我会毫无保留地教
你；只要你肯问，我会把我知道的都告诉你。”
在他身上，我感受到了“器物有魂魄，匠人自
谦恭”的精神。

“精于工、匠于心、品于行”，无论从事市
场营销、技术研发，还是生产管理岗位，我们
都是普通的劲牌人。当你全心全意地去对待
自己的事业，琢磨自己的本领，守得了那份平
淡，耐得住那份寂寞，敌得过那些岁月，越得
过那些磨难，到那时，你一定是个了不起的
人。因为热爱，所以坚守，这一生只要平凡快
乐，谁说这样不伟大呢。

■ 刘进

6 月 22 日上午，菏泽市酒文化研究会成
立大会在山东省菏泽市天香酒业有限公司召
开，市酒文化研究会、酒器博物馆同时揭牌，
会议选举李维合为市酒文化研究会首任会
长。菏泽市人大常委会副主任丁志刚、市政协
副主席付守明出席会议。

据悉，菏泽市酒文化研究会由酒文化研
究学者、爱好者、酒业企业家、酒器酒瓶收藏
家、酿酒专家、媒体及学术机构的研究人员自
愿结成，旨在构建菏泽酒文化研究交流平台，
促进菏泽酒业和文化的繁荣发展。

菏泽市开发区人大代表、菏泽天香酒业
有限公司董事长李维合任菏泽市酒文化研究
会首任会长。据了解，李维合于 1992 年创办

了菏泽天香酒业有限公司，打造的“老泥池”
酒在菏泽及周边地区享有良好的知名度和美
誉度，他为菏泽市酒文化研究会的成立和酒
器博物馆的建设，贡献巨大。

丁志刚要求，市酒文化研究会要做好酒
文化的研究和开发，同时融入企业文化，坚持
服务酒企，文化兴酒。市酒文化研究会要融入
菏泽历史文化，把酒文化渗入菏泽经济社会
发展中，挖掘本地的历史、现实、自然和人文，
通过美酒更好地宣传菏泽。

丁志刚强调，目前，菏泽初具规模的酒瓶
酒器收藏者在 1 万人左右，藏品 100 万余件，
要做好酒瓶和酒器的搜集、整理工作，助力酒
文化的发展。

■ 宋超 韩蓓蓓

“儿时景芝酒名扬，长辈贪杯我闻香，佳酿
声高人已老，沾唇不禁念故乡。”这是诗人臧克
家借酒怀故，抒发思乡之情的一首诗。景芝酿
酒的历史久远，宋景祐年间因其酿酒古井三次
产灵芝而得名，素有“齐鲁古酒镇”之说。

近日，德国的摄影师 Wolfgang Elster 和
Alexander Preyer 跟随“Touch”山东外国友人
中国传统文化系列体验活动来到位于潍坊安
丘市的景芝小镇，和中国深厚的酿酒文化有了
一次亲密的接触。在景芝酒之城文化展览中
心，展厅里琳琅满目的精美酒瓶、丰富的窖藏
美酒，让人目不暇接。德国友人在文化长廊里，
闻着浓郁扑鼻的酒香，感受着千年的酒文化。

Wolfgang Elster 和 Alexander Preyer 还
参观了景芝的“南校场烧锅遗址”，这里是当
年景芝“七十二座烧炉”之一。此中有旧时粉

碎石磨、天锅蒸馏、陶瓮发酵等古法工艺，是
迄今为止国内白酒业保存比较完好的古代酿
酒作坊之一。据讲解员介绍，在古老的地烧酒
工艺中，先将原料破碎后，用适量地水搅拌，
半湿半干的发酵。操作时，酒把头带头劳动，
并指挥工人各司其职，从酒醅出池、入池、凉
槽，每个环节都是紧凑无间。

体验完古法酿造之后，Wolfgang Elster

和 Alexander Preyer 又来到现代化的酿酒车
间。走进车间，一股浓郁的酒香扑鼻而来。这
里不同于南校场烧锅遗址中的人力劳作，车
间的工人们操作着各式的机械轻松地进行着
糟料入甑、出甑、酒糟入池等工作。Wolfgang
Elster 和 Alexander Preyer 还调皮的尝了口
刚酿出的酒，“这个酒好辣，原来刚酿出的酒
是这个味儿”。

据工作人员介绍，景芝的制酒师傅在长
期的传承实践中总结出这样的酿酒秘诀：原
料粉碎呈“梅花瓣，无跑生”，配料“无团糟、无
白眼”，入池发酵根据季节与气温变化，合理
调整水份和酸度，装甑“轻、松、匀、薄、准、
平”，蒸馏“大气追尾”，糊化“熟而不粘，内无
生心”。

“景芝古酿越千年，醉世神工代代传”。景
芝酒美的关键，正是那世代相传的“醉世神
工”。如今，景芝酒不仅畅销全国，还名扬海外。

■ 董瑶

为庆祝盘州撤县建市，推进“千企帮千
村”精准扶贫行动，6 月 20 日，“人民小酒”庆
祝盘州市成立暨“千企帮千村”走进岩博启动
仪式在贵州省盘州市举行。

盘州市市委常委、常务副市长黎永胜，市
委常委、宣传部部长、统战部部长杜琼，市委
常委、副市长林刚，市政协副主席、市工商联
主席龙琳，市工商联党组书记刘昌华，市旅游
局局长范珂，以及全国十七大十八大十九大
党代表贵州岩博酒业有限公司董事长余留
芬、“水井坊之父”贵州岩博酒业有限公司总
经理姜杰出席了本次新闻发布会。

记者从发布会获悉，此次推出的“人民小
酒”以限量版纪念酒的形式出现，以此作为对

盘州市成立的献礼。值得一提的是，“人民小
酒”不仅邀请了酒业泰斗级人物季克良出任技
术总顾问，贵州大学白酒研究院的黄永光博士
作为岩博酒业的总工程师；而且设计创意新
颖，融入了庆祝盘州市成立的元素，瓶身还有

季克良的亲笔签名和题字，并配有纪念册。
发布会上，余留芬表示，“饮水思源，感恩

前行”。人民小酒既是庆祝盘州市成立的献
礼，也践行着岩博酒业的责任感和荣誉感，并
将通过“千企帮千村”项目帮助其他贫困村脱
贫致富，感恩政府，回馈社会，为盘州市的发
展贡献自己一份力量。

据了解，“人民小酒”限量发行，其中前
10000 瓶将以 99 元的价格抢购，所得的 99
万元则全部用于盘州市“千企帮千村”项目。
发布会现场，人民小酒受到与会嘉宾热捧，现
场抢购过半。与会嘉宾纷纷表示，我们将用自
己的力量参与到“千企帮千村”行动中，为盘
州脱贫攻坚工作尽自己一份力量。据了解，发
布会后，淘宝岩博酒业店铺将同步销售“人民
小酒”。

仁怀告诉你
我有美酒———
酱香酒
■ 贵微

酱香酒，也称“茅香型”酒，是指酒品具有
类似酱食品香气的酒种。酱香酒，白酒的典
范。酱香型白酒香气香而不艳，低而不淡、醇
香幽雅、不浓不猛、回味悠长，倒入杯中过夜
香气久留不散，令人回味无穷。酱香型白酒持
久的香度与物质的厚度是独具优势的。仁怀，
中国酒都，以酱香酒闻名，这是为什么呢？

仁怀酱香酒的发展是有源远流长的历史
背景的。据现有史料查证，酱香酒香型白酒的
起源可以追溯至西汉武帝时期，在当时俗称

“枸酱香型白酒”。史载，公元前 135 年，汉武
帝曾品尝过古仁怀产的酒而大加赞赏，赞曰：

“甘美之”，有诗云“汉家枸酱为何物？赚得唐
蒙习部来”。仁怀的酿酒史一直随着历史的发
展不断推动，明末清初，仁怀酿酒村村有作
坊，茅台独步天下，回沙酱香酒已臻成型，开
始以“回沙茅台”、“茅台春”、“茅台烧春”标志
茅台佳酿。乾隆十年，贵州总督张广泗疏浚赤
水河，川盐入黔，茅台酒更加兴旺，“家唯储酒
卖，船只载盐多”成为当时茅台繁忙景象写
照。

酱香型白酒主产区集中在赤水河畔的茅
台镇，原因在于：其一，是由茅台镇独特的小
气候及地质结构决定的；其二，赤水河；其三，
茅台镇的酿酒工艺历经了几百年的磨砺，并
延续顺应茅台镇得天独厚的自然规律，酱香
型白酒一年一个生产周期；并且，茅台镇酿酒
原料为一种独有的糯性高粱，俗称红缨子，与
其它高粱不同的是，它颗粒坚实、饱满、均匀，
粒小皮厚，支链淀粉含量达 88%以上，截面
呈玻璃质地状，适于酱香型白酒工艺的多轮
次翻烤，可保存其最佳营养价值。所以说茅台
镇是酱香酒的圣地。

茅台镇是酱香白酒的主要产地，而其中
最出名的便是誉满世界的茅台酒了！“风味隔
壁三家醉，雨后开瓶十里芳”的茅台酒是世界
三大蒸馏名酒之一，同时也是中国三大名酒

“茅五剑”之一，也是大曲酱香型白酒的鼻祖，
是中国的传统特产酒，至今已有 800 多年的
历史。其酒质晶亮透明，微有黄色，酱香突出，
令人陶醉，敞杯不饮，香气扑鼻，开怀畅饮，满
口生香，饮后空杯，留香更大，持久不散。口味
幽雅细腻，酒体丰满醇厚，回味悠长，茅香不
绝。茅台酒液有纯净透明、醇馥幽郁的特点，
是由酱香、窖底香、醇甜三大特殊风味融合而
成，现已知香气组成成分多达 300 余种。当
然，除了茅台酒之外还有酒中酒，国台酒等酱
香名酒。

一直以来，酱香酒在我国政治外交、经济
文化、人民生活中发挥着重要作用。迄今，仁
怀这片神奇的土地上，众多酒业公司以标准
的茅台工艺酿造出酱香佳酿，研究、传承着酱
香酒文化，延续着仁怀酱香酒的传奇。

酒道人生玉Wine life

“人民小酒”助力盘州“千企帮千村”

德国友人体验景芝千年酿造技艺

菏泽市酒文化研究会在天香酒业成立

荫菏泽市人大常委会副主任丁志刚（左）、市政协
副主席付守明（右）为菏泽市酒文化研究会揭牌

振兴豫酒 为“中原更加出彩”添彩

针对当前河南

白酒市场的竞争环境，要

想振兴豫酒、突出重围，必须

练好内功，走出产品同质化、营

销同质化的误区。豫酒唯有创新

求变，才能突破；唯有不忘初

心，才能持续，才能发展，才

能着眼于更大的未

来。

荫作者侯建光。 （资料图片）


