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茅台王子酒酱门经典Ⅰ

度数院53%vol
香型院酱香型
G窑R官荣评分院88.50 分
原料：水、高粱、小麦
年份指数院3
原浆指数院5
甜爽度院3
生产厂家院贵州茅台股份有限公司
G窑R官荣酒评院此款酒能够代表茅台系

列酒之风格，酱香、陈香舒适，具有层次感
香气引人入胜，入口酒体醇厚，饱满实在，
酸甜度完美结合。性格多重，却能完美配
比，喝后口腔内余味较长。

汾酒集团杏花村世家
20年陈酿渊帝王黄冤Ⅰ

度数院53%vol
香型院清香型
G窑R官荣评分院87.50 分
原料院水、高粱、大麦、豌豆
年份指数院3
原浆指数院5
甜爽度院2.5
生产厂家院 山西杏花村汾酒厂股份有限公

司
G窑R官荣酒评院此款酒入口醇甜，舒适幽

雅，举杯细细品味，味道稍显杂乱的酒体带来
些许失望，但从整体上来说，这款酒微量成分
协调，入口醇甜，爽口度略有欠缺，仍不失为
一款有风格有特点的好酒。

茅台王子酒Ⅰ

度数院53%vol
香型院酱香型
G窑R官荣评分院89.50 分
原料院水、高粱、小麦
年份指数院3
原浆指数院5
甜爽度院3
生产厂家院贵州茅台股份有限公司
G窑R官荣酒评院此款酒需要时间磨砺，出

自名门，酱香正派，却不能代表名家水平，酒
体醇厚，较为丰满，可是味感上稍有燥辣，不
能拉近与消费者的亲近感，再储藏一段时间
酒质会更好。

五粮液国鼎典藏酒Ⅰ

酒度院52%vol
香型院浓香型
G窑R官荣评分院91.00 分
原料院水、高粱、大米、小麦、糯米、玉米
年份指数院2.5
原浆指数院5
甜爽度院3
生产厂家院宜宾五粮液股份有限公司
G窑R官荣酒评院此酒糟香气比较大，多粮

香较舒适，微微带点馊味，酒体非常协调，品
其味，醇和甘甜，顺咽，干净无杂味，总体来说
酒体无多大缺陷。

汾酒集团
二十年陈酿（中国红）Ⅰ

度数院53%vol
香型院清香型
G窑R官荣评分院85.00 分
原料院高粱、大麦、豌豆、水
年份指数院3
原浆指数院5
甜爽度院2
生产厂家院 山西省杏花村汾酒集团有限

责任公司
G窑R官荣酒评院 此款酒属于清香中的中

上等，清香纯正，味醇和协调，如果能够在
调酒时将香气再调得稍微开一些，将后味涩
口再处理一下，此款酒应更有竞争优势。
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行家论酒玉Expert on wine

2017 年，一线白酒的曙光乍现；厂家今年
诸多政策调整，货源紧俏无比。尤其是几大名
酒，在不少地区是“有价无货”的状态。但是购
买名酒一定要注意，自己买的酒是不是“正规
军”。特别是在网上购买名酒的时候，不要被
一些“擦边球”蒙蔽双眼。

我们今天来说说“各种茅台酒”。
茅台酒一般是指 53%vol 飞天茅台。不过

有些购买者盲目追求“茅台”标识和“茅台”这
两个字，进而茅台集团的产品甚至是带有“茅
台镇”三个字的产品也成为他们的选择。实际
上，大部分消费者对于茅台酒、股份公司酱香
系列酒、集团子公司酒之间的关
系概念都还很模糊。更别说
各种“茅台镇某某酒”的
产品区分了。那么我来
告诉你，茅台集团旗
下的几个子公司以及
子公司生产的产品。

贵州茅台酒

可以分为三个部
分，只有以下茅台酒外
包装上出现“贵州茅台酒”
五个字样。

茅台年份酒：主流产品 15 年、30
年、50 年，还有 80 年和汉帝茅台市面上很少
流通。还有些陈年茅台纪念酒也用年份酒灌
装的，比如建国 60 周年茅台年份酒，百年金
奖纪念年份酒等。

飞天茅台或者五星茅台（53%vol，500ml）：
这是常规意义上的“茅台酒”，飞天和五星酒
质完全相同，就是商标不同。除了 53 度飞天，
还有 43 度飞天和 38 度飞天，目前 38 度飞天
已经不再生产了。

个性化小批量勾兑茅台酒指的是开发商
总代在茅台股份公司开发的，由茅台股份公

司生产，开发商总代销售。茅台
股份公司自己也成立了贵州茅
台酒个性化定制营销有限公司，

推出许多个性化定制酒产品。

股份公司酱香系列酒

贵州茅台酒股份有限公司除了上述核心
“贵州茅台酒”产品，还有酱香系列酒。茅台王
子酒、茅台迎宾酒；贵州大曲、汉酱、仁酒等；
这些酒是茅台股份公司自己生产和招商销售
的，由贵州茅台酱香酒营销公司负责运营。

集团子公司产品

贵州茅台集团旗下包括八个成员：
1、贵州茅台酒股份有限公司
2、贵州茅台酒厂（集团）习酒有限责任公

司
3、贵州茅台酒厂（集团）昌黎葡萄酒业有

限公司
4、贵州茅台酒厂（集团）保健酒业有限公

司
5、贵州茅台酒厂（集团）啤酒有限责任公

司
6、贵州茅台酒厂集团技术开发公司
7、贵州茅台酒进出口有限责任公司
8、贵州茅台酒厂（集团）对外投资合作管

理有限责任公司
贵州茅台酒股份有限公司是茅台集团最

核心的公司。其他子公司也都有自己的白酒
产品，这些产品各树一帜、各具特色，丰富壮
大了茅台家族。

贵州茅台酒厂集团技术开发公司是茅台
酒股份公司第二大股东，是茅台集团的核心
子集团，白酒主要生产酱香型、浓酱兼香型、

浓香型、酱香型茅台牌茅台醇系列产品。
习酒公司是历史原因被茅台兼并收购

的，基本上也主打习酒品牌，独立运营自成体
系。

综上所述，要买正宗、传统意义上的茅台
酒一定要在产品包装上找到“贵州茅台酒”五
个字样；要买酱香系列酒一定要在产品包装
上找到“贵州茅台酒股份有限公司出品”字
样；要买集团子公司产品，产品包装上找到茅
台集团徽标。

另外要补充的是，很多酒友喜欢去网购
一些“茅台特供酒”、“茅台镇某某酒”等，觉得
肯定是好酒。其实大家都心知肚明，首先肯定
不是茅台；其次是不是茅台镇生产的还有待
商榷，即使是茅台镇出厂，质量也不见得有保
证；这类产品大多是串酒，外加包裹长菌丝的
牛皮纸，各种噱头来欺骗消费者的。

渊四川省酿酒研究所供稿冤

不是所有的“茅台”都是“贵州茅台酒”

购买名酒一定要

注意，自己买的酒是不

是“正规军”。特别是在网

上购买名酒的时候，不

要被一些“擦边球”

蒙蔽双眼。

■ 方芳

当有一天，你开始不满足“偶尔喝一点”葡
萄酒，渐渐不再用“红酒”而是用“葡萄酒”来称
呼杯中的饮品，而且希望了解一下酒标背后的
风土品种时，恭喜你已经开始踏入品酒这个纷
繁复杂，令人难以自拔的美妙世界了。

这个阶段，我们总是自称“品酒初学者”。
葡萄酒的世界如此复杂，刚刚开始自学的爱
好者总是容易陷入几个误区。本文总结了一
下我们当年学习葡萄酒时常犯几个错误，看
看你是否犯过同样的错误。

服务员袁把酒满上
葡萄酒不是啤酒，咱们也不是英雄豪杰。一

个杯子怎么都装不下一瓶酒，你没必要倒得满
满的。酒杯那么重，你完全举不起来，只会让你
看起来很 low啦。其实,倒酒只要倒至三分之一
满就可以了。你可以轻盈地摇晃酒杯。

把酒杯当碗一样托举
拿杯子，拿的是下面的杯柱，而不是上面

的酒碗。杯子有杯柱，当然是有原因的。当你
托着酒碗的时候，体温会让酒的温度升高，从
而影响它的口感。除非你就是想让酒稍微热
一点，否则就一定要拿着杯柱。当一个房间里
有很多人在喝酒的时候，通过拿杯子的方式，
就能看出来谁是真的懂喝酒的人。

酒标外貌协会
超级简单的常识：你不会因为书的封面

去评价一本书的好坏。所以一瓶酒的好坏跟
酒标好不好看也压根没关系。特别是，好看的
酒标让你有了很高的期望，开瓶后却发现酒
本身并没有“长得”那么好喝，以貌取酒你会
失望的。

只喝一种酒
你只喝红葡萄酒？只喝黑皮诺？只喝法国

酒？别！傻！了！世界上有超过六百万种酒等
着你品尝。来自千百种不同的地区，酿自千万

个葡萄品种。葡萄酒的快乐有着无限的可能
性。你总是能找到新的、好玩的口味。不要把
在自己困在一个圈圈里。

死板的餐酒搭配
有一些传统的配餐原则，比如说红葡萄

酒配红肉，白葡萄酒配海鲜……其实这些都
只能算是建议，并不是生命的唯一准则。

葡萄酒另外一个好玩的地方就是，你可
以用不一样的酒，在不一样的时机和场合，去
搭配不一样的食物。你的品味你做主！如果你
就喜欢大口喝酒，小口吃肉，这是你的 style。

一口闷
葡萄酒不能喝太快。
我们都会因为各种原因“被迫”一口闷。

为什么不停下来问问自己：这酒是哪个国家
的？什么葡萄品种？我都尝到了什么味道？我
喜欢不喜欢呢？这类问题总能帮助我们思考。
长此以往，更能帮助我们了解更多葡萄酒的
知识。

如果你热爱思考，葡萄酒的乐趣就不仅
仅停留在嘴上了。

品酒时滔滔不绝
当你在餐厅点了一支酒的时候，侍酒师

总是会在你的杯子里倒一点点酒给你品尝。
很多人为了显摆自己看起来很懂酒，故意尝
得很慢，而且还要把酒里所有出现的香气都
跟大家分享，然后才告诉侍酒师自己是否喜
欢这个酒……

可是，品酒应该是一个很快速的环节。侍
酒师只想知道这瓶酒是否有变坏，或者有其
他奇怪的味道，跟你喜不喜欢完全没关系。你
只需要快速闻一下，尝一下，然后礼貌地对侍
酒师说“这酒没问题”就可以了。

盲目追求性价比
这是很多初学者同样犯的错误：听说波

尔多是有名的产区，于是积极寻找波尔多。听
说勃艮第优雅高贵，于是看到勃艮第立刻高

兴地买下来……很可能是买到了大批量生产
的差不多的平庸乏味的酒，不过是贴上了不
同的标而已。

葡萄酒，其实是介于农业与工业之间的
产品。对精耕细做，追求风土差异和个性的酒
庄来说，这是标准的小农产品。但对于追求稳
定性大宗生产的酒厂而言，葡萄酒与其他工
业制品无异。

当你执着于某一个产区最便宜的酒时，
最可能的便是买到这种大宗生产的制品。只
有这样，才能摊薄成本，保证生产商利润。如
果谨慎挑选，这样的酒同样可能有好喝的。但
如果你是想了解某个产区的特色，建立你对
当地好酒的影响，这类酒帮不了你。

比起执着于性价比，最好的办法，还是先
做点功课，即使稍微在网上搜索一下资料，看
看当地有哪些酒庄，在你预算内的同时，还能
有不错的品质。

不做记录
品酒笔记对初学者来说非常重要，即使

资深人士，也有很多人在酒会上记个不停。记
录品酒笔记最主要的好处有两个，一个是帮
你建立自己的品鉴档案，以便日后再买。另一
个好处，就是锻炼你对酒款的描述能力。

比起单纯的拿着一瓶酒说“好喝”，“难
喝”，努力在纸上写下其他的内容。从最简单
的闻到什么气味开始，有没有水果味？还是面
包或者坚果的味道？这款酒是否让你感到愉
悦？有没有突兀的酸度或者涩味？在口中的余
味是长还是短？整体印象是绵软的还是强劲？

用最直白的方式把一瓶酒给你的感受记
录下来，由少到多。不久后，你会惊讶于自己
可以毫无压力的在酒会上侃侃而谈。而不再
是只能说一个“好喝”，“不好喝”这么简单。

天马行空的品酒词
和不做笔记相反的，就是这样一类没头

没脑的描述了。《神之水滴》风靡亚洲后，很多

爱好者都以为这种天马行空式的联想才是描
述葡萄酒最诗意，也最正确的方式。

但是太过意识流的品酒笔记在你微醺的
时可能说出来或记下来都很过瘾，但“在花园
里追逐少女”这样的记录，既没办法让别人理
解你在说什么，等你日后需要回顾的时候，恐
怕忘了自己最早什么意思。

不必要的挑剔
对外行来说，“喝香槟酒要换细长的香槟

杯”，“好酒首先酒精度要够高”，“用软木塞的
才是好酒”“名酒的酒瓶应该很厚重，酒标一
定要漂亮”……这些貌似理所当然的观点，在
真正的爱好者面前却显得以貌取人了。

人之常情，在我们给不了解东西买的时，
通常也只能通过尽可能谨慎的排查外观细
节，保证自己不会吃亏。但其实每个领域都有
自己的规则体系，一味执着在和品质无关的
外表地方，反而忽视自己的感官体验，那真是
不必要的挑剔。

至少在葡萄酒领域，在我们了解到真正
影响葡萄酒风味和品种的各种因素之前，不
妨采用更加宽容的态度。是不是好酒，靠我们
自己的舌头，而不是网上和坊间的传闻来做
出判断。

不注重系统学习
葡萄酒作为一种复杂的风土产品，其鉴

赏方式就像绘画和古典乐一样，来自后天的
学习和积累。没人天生知道怎么去评价一款
岩茶是否口感纯正，也没人能天生便是品酒
专家。

只要每天花点时间在阅读上，积极参加
品鉴活动，或者参加 WSET 课程这样系统性
的品酒学习项目，你很快也能成为葡萄酒达
人。

当你只为了购买一瓶吃饭时大家一起喝
的佐餐饮料，就愿意支付超过 100 元开始，你
已经走上由葡萄酒铺设的精致品味之路了。

■ 晓易

“品酒师”是干什么的？
“品酒师”的酒量有多大？
“品酒师”是怎样练成的？
春风拂面，酒香扑鼻。置身山东百脉泉酒

业有限公司，记者感觉有些微醺。对面的国家
级白酒评委汪慧慧说，每天“喝二两”是她的
主要工作。

酒厂里的“小白鼠”

“汪工，出酒了，请您去品评一下。”采访
中，工作人员请汪慧慧前去品评新出的一批
酒的品质。每一种白酒从产品研发到生产勾
调，都少不了“品酒师”的身影。

“我们其实也是小白鼠。”汪慧慧笑着说，
从白酒酿造、品评勾调、酒体设计、技术创新，
几乎每个环节他们都要品评。“眼观色、鼻闻
香、口尝味。”汪慧慧说，品酒是一门学问。除
了酒的口感，还要体会饮后舒适度。一旦发现
酒的品质达不到要求，就会提出继续改进的
建议，直到完全达标。“基本上，每天都要喝
100 毫升左右白酒。”汪慧慧说，公司高中低档
产品，都要品评，确保产品的高品质。

品酒师要具备什么条件呢？汪慧慧说主
要是“简述力、记忆力、表现力、识别力”，同时

“懂工艺、懂分析、懂贮存、懂勾调。”国家级白
酒评委，这是我国白酒领域的最高殊荣。2016
年 10 月，第九届白酒国家评委换届第二次考
试举行，全国 160 余名专业技术人员同台竞
技，经过 11 轮的品评实操考核，汪慧慧一路

过关斩将，以第四名的优异成绩考取白酒国
家级评委。

“我的酒量并不大”

一位品酒师是怎样炼成的？汪慧慧介绍，
首先是不同酒精度的鉴定：从 30 多度到 50
多度的酒中，把其中 3 度至 5 度的细小差别
鉴定出来。汪慧慧说，从开始相差 5 度的酒的
辨别，现在她已经能够辨别仅仅相差 2 度的
酒。其次，学会香型的辨别。汪慧慧说，白酒的
主要类型有 11 种之多。第三步，要辨出每种
酒的品质高低。“上来五杯酒，每杯都要品，布
满舌面后还要咽下，体会酒的后味。”基本上，
通过专业的品评，就能够掌握酒的品质情况。

“最高境界是给你一杯酒，就可以把包括生产
工艺、原料、发酵容器、后处理、酒体设计等有
关元素全部品出来。”

“我的酒量其实不大”，面对记者的提问，
汪慧慧谦虚地说，品评酒和平时喝酒不同，每
次只需要喝一到二毫升即可，面对每天几十
个批次的产品，能喝三四两酒就可以胜任了。

素面朝天去上班

是什么让她走上了“品酒师”的道路呢？
烟台大学毕业后，很多同学选择放弃整日与
窖泥、大曲打交道的酿造工作，但汪慧慧凭着

对酿酒技艺的热爱，选择了酿造行业，选择了
百脉泉酒业。

在同事们眼中，汪慧慧是一个“工作狂”：
怀孕期间仍然坚持下车间、爬罐顶，在电脑前
写材料一坐就是一整天，从不抱怨。就这样，

“工作狂”考取了国家注册质量工程师，主持
并完成的省级科技创新项目被列入 2014 年
山东省第二批科技创新计划。几年间，10 余项
科技成果及技术改造项目顺利完成，她提出
的“大宗酒新工艺”等合理化建议，每年为企
业节省成本约百万元。

汪慧慧大胆创新酒体设计观念，不断研
制推出芝麻香型白酒、清香型白酒、泉城 1
号、生态原浆、百脉泉九年、清照特曲等系列
产品，产品一上市就受到了一致好评。因为成
绩突出，汪慧慧先后被评为山东省白酒行业
技术能手、山东省最美青工、济南工匠、济南
市青年技术创新能手等荣誉称号。

“品酒很容易感觉疲劳，要尝出酒的特点
来，就要减少一些干扰。”汪慧慧说，为此，和
别的年轻人不同，女品酒师上班不能化妆，甚
至不能使用香水，平时更是要杜绝抽烟喝酒
等习惯，尽量避免感冒，以免影响感觉。

“每天把简单的工作做好，就是一件不简
单的事情”，这是汪慧慧的座右铭，她说自己
会继续这并不简单的工作，并把自己的技能
传授给年轻人，保持清醒的头脑，时刻准备迎
接新的挑战。

女“品酒师”养成记

品酒初学者们最容易踩的雷区


