
温度是影响葡萄酒品质的重要因素，温
度过高酒容易造成葡萄酒颜色改变、香气减
淡。虽然将葡萄酒放置于酒柜中是很好的选
择，但对于很多酒粉来说，并不具备购买酒柜
的条件，或者没有足够多的酒柜来存储葡萄
酒，那么炎热的夏天在家中保存葡萄酒有什
么小窍门呢？

★绝佳方案
1.地下室
由于地下室温度较低，受光照影响小，很

符合葡萄酒的存储条件。
2.衣柜
夏季炎热，很多家庭都会开空调，你可以

用衣服将葡萄酒包裹起来，静止平放在衣柜

角落里，这样既能保证温度适宜，又避免了光
照对葡萄酒的伤害。

3.储物间
如果家中有储物间，可以把葡萄酒用旧

衣服裹住，放置在储物间的角落，这样也能很
好的满足恒温和避免光线的存储条件。

4.床下
如果房间面积有限，没有储物间，床下也

可以考虑，这里和储物柜近似，可以避免光
照，没有太多杂味，可以平放，温度变化不大，
也便于整箱保存。如果用原装木箱储存酒品
放在床下，就更加理想了。

★权宜之计

1.普通冰箱

如果你只是短时间内的存放葡萄酒，可
以放置冰箱中躲避一下炎炎夏日的伤害。冰
箱对于保存葡萄酒来说永远都只是暂时的，
冷藏室的温度较低，和葡萄酒的存放温度相
差很多，再加上冰箱冷藏室里的异味容易与
葡萄酒发生“串味”，而且冰箱在启动的时候
会有振动，长期在震动环境下会加速葡萄酒
老化，损失葡萄酒的部分香气。

2.专用保鲜冰箱
如果你购买的葡萄酒准备在几个月内喝

掉的话，可以考虑一下使用具有保鲜功能的小
型冰箱。新款的保鲜冰箱通常震动很小，相比
普通的冰箱来说，是短期存放葡萄酒的较佳选
择。但小冰箱和普通冰箱一样，由于温度较低，
不适合葡萄酒的长期保存。 渊据葡萄酒研究冤

很多人都喜酒，特别是中国人对白酒有
一种特殊的感情，因为爱喝酒，所以很多人为
了把这种爱据为己有便开始藏酒，当然也有
为了让酒升值而收藏白酒，不管目的何在，能
把白酒收藏的很好肯定是他们的终极目标，
但是有些藏酒者可能初步接触还不够专业，
所以很多方法采用的不是很好，下面为大家
介绍各大藏酒方法的优劣，供大参考。

★用酒窖储藏
优势院温度方面，可调温度更低，家用空

调最低只能到 20 度，而酒窖设备可以到达
12 度甚至更低。

酒窖设备具有特殊的专用控制模块，停
电后电力恢复时会自动启动，不像家用空调
须人为干预。

持久的耐力和可靠性，这样才能确保您
的藏酒安全。

劣势院湿度控制不理想，甚至会犯致命的
错误。

酒柜内的木架如果刷有油漆，“打开一个
使用一年之久的酒柜，油漆味道扑鼻而来。”

国产酒柜的质量目前仍得不到保证。

★陶土容器储藏
优势院透气性好，含多种金属氧化物，生

产成本低，可以促进酒体老熟。
劣势院缺点是易破碎，机械强度和抗震力

弱，容易渗透，占地面积大，密封性差，酒精容
易挥发。

★血料容器储藏
优势院防渗漏，造价低，不容易损坏。

劣势院透气性不好。

★金属容器储藏
优势院造价低，操作简单方便。
劣势院铝制容器成本较低，但其中的金属

氧化物容易导致酒体浑浊，使得酒产生涩味。
后来的不锈钢罐造价高，酒的老熟也不如陶
坛容器。

★水泥池容器储藏
优势院内涂防腐材料，贮存量较大，密封

性能好。
劣势院温度等不易控制。
在白酒开始储藏之前你应该做好如下的

工作：用保鲜膜将瓶口仔细包好，用透明胶带
缠，瓶口位置将胶带绷直拉紧，多绕几圈，透明
胶带有个特性，时间越长自身缠的越紧，一定
别忘了留出一段胶带头，要不拆时就难了。但
是这种做法防“跑酒”效果比封蜡稍差。温度最
好在 10益~15益之间，并注意不要倒置或平放。

任何一种白酒储存的方法都会有它的优
势或是劣势，关键是我们在储藏的时候一定
要清楚它的劣势在哪里，然后再使用的过程
中将这种劣势最小化，使之对我们的白酒储
藏不产生大的影响，另外就是在收藏的过程
一定要善于观察，一旦有不好的趋势出现，及
时作出调整，要善于发现，在储藏的过程中不
断发现新的方法。 渊据今日头条冤
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如何长期储存
白葡萄酒？

你是否有过这样的经历？某一天，你淘了
两瓶中意的白葡萄酒，兴冲冲地带回了家，然
后你却犯了难：这些白葡萄酒要放在哪儿才
不会坏？它们可以和红葡萄酒存放在一起吗？
可以把它们放在冰箱吗？别急，我们现在就来
为你解答这些疑惑。

白葡萄酒是否适合陈年钥
一般来说，大部分白葡萄酒都不适合陈

年，它们一般在发售后 2-3 年内饮用最佳。市
场上的大多数白葡萄酒都应该尽早饮用。而
那些少数适宜陈年的葡萄酒主要有两种：一
种是高酸的干型葡萄酒，如勃艮第（Bur原
gundy）的优质霞多丽（Chardonnay）白葡萄酒；
另一种是兼具高酸和高糖分含量的甜型葡萄
酒，如苏玳（Sauternes）和托卡伊（Tokaji）的顶
级甜白葡萄酒。这是因为酸度能帮助白葡萄
酒抵抗陈年过程中的氧化反应和挥发性酸的
形成，糖分则能起到防腐剂的作用。

白葡萄酒陈年需要注意哪些因素钥
对于白葡萄酒的长期储存，这几点一定

要注意：保持储存环境的凉爽恒温；让葡萄酒
远离光照，无论是自然光还是人造光；不频繁
挪动葡萄酒的位置；如果葡萄酒使用橡木塞
封装，需要让葡萄酒平躺放置，螺旋盖封装的
葡萄酒则无需注意这一问题。

大体来说，无论是红葡萄酒还是白葡萄
酒，都能在 12益的温度、70%的湿度、没有光
照或光照很少的环境中陈年和发展。但由于
白葡萄酒的最佳储存温度要比红葡萄酒稍低
一些，因此，将白葡萄酒放在酒窖相对凉爽一
些的角落会更好。

哪些地方适合白葡萄酒陈年钥
很多人都会有这样一个疑问，白葡萄酒

是否可以长期放置在冰箱里？事实上，冰箱的
温度一般为 2-3益，低于白葡萄酒的储存温
度。过低的温度会让葡萄酒丧失原有的活力
和风味，使香气和口感变得平淡。同时，冰箱
中电机的震动也会对葡萄酒的结构造成破
坏。因此，冰箱可以用来短期存放葡萄酒，却
不适合用于葡萄酒陈年。

根据预算和可利用的空间，我们可以有
多种存放葡萄酒的选择。无论是设备良好的
地下酒窖，还是经济实用的葡萄酒冰箱，或是
可以调节温度的酒柜，都是不错的选项。保持
环境的凉爽、避光，保证葡萄酒的平躺姿势和
静止状态，满足这些条件，就可以是适合葡萄
酒陈年的环境。

另外，由于大部分的白葡萄酒都不适合
用于陈年，因此即使有一个完美的存储环境，
依旧要注意葡萄酒的适饮期。只有在葡萄酒
适饮期之内饮用这款酒，才能最好地享受葡
萄酒的乐趣。 (据今日头条)
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■ 瑞高 德才

5 月 9 日，山东兰陵美酒股份有限公司
“好品山东 国粹兰陵”第三届兰陵洞藏酒封
坛盛典在江泉城大酒店隆重举行。

本次封坛盛典以“好品山东 国粹兰陵”
为主题，各级领导、酒界泰斗、知名学者、经销
商以及 20 多家新闻媒体几千人见证了这一
荣耀时刻。大家齐聚一堂，感悟兰陵酒源远流
长的文化底蕴，畅谈中国酒文化的千年奥秘，
共同品鉴兰陵美酒蕴藏的神奇魅力。

盛典在山东兰陵美酒股份有限公司党委
书记、董事长陈学荣热情洋溢的致辞中拉开
帷幕，接下来，封坛 VCR+发布仪式、专家宣讲
与品鉴、好品山东、慈善捐赠、唱响兰陵酒、
《荀香论道》等环节精彩亮相，为观众奉献了
一场精美绝伦的年度盛会。

在封坛新款酒发布仪式中，山东兰陵美
酒股份有限公司重磅推出三款丁酉鸡年 2017
洞藏封坛酒：酱黑色陶坛为 55 度 20 斤好品
封坛酱香型原酒，酒中贵族酱香原酒，秉承酱
香型白酒的传统工艺酿造，采取两次投料、八
次发酵、七次取酒，历经陶坛长期储存，方得
酱香。咖啡色陶坛为 62 度 20 斤好品封坛浓
香型原酒，酒中珍品浓香原酒，精选上等五种

粮食为原料，采取兰陵特有的双轮发酵工艺，
精选优质双轮底酒为该品基酒，酒中精选，必
出精品。青釉色瓷坛为 18 度 20 斤好品封坛
兰陵美酒，兰陵美酒采取传统“摊饭法”酿造
工艺，与 1995 年狮子山楚王墓出土的兰陵美
酒同宗同源、一脉相承，被誉为酒中文物。

责任使然，每一个兰酒人孜孜不倦追求
品质酿造，正是因为对品质的这种执着追求，
使得山东兰陵美酒股份有限公司通过省政府
审查批准，在众多优秀的品牌之中脱颖而出，
成功入围“好品山东”首批名录，成为鲁酒唯
一的杰出代表，这在酒文化发展史和鲁酒品
牌推广上，都具有里程碑的意义。

丁酉鸡年 2017 好品封坛酒荣耀发行，每

个品种全球限量发型 2017 坛。全部采取手工
酿造、洞藏储存、匠心独运、大师之作，兰陵好
品封坛酒，为爱酒、懂酒的人士开启健康饮酒
尊享生活。

在唱响兰陵酒环节，特别邀请了中国青
年女歌唱家、国家一级演员陈思思演唱了《兰
陵美酒之歌》，歌声中展示了兰陵美酒文化的
深厚底蕴。

在慈善捐赠环节中，短片讲述了山东兰
陵美酒股份有限公司公益慈善 13 载，捐出善
款 1200万余元，让 1400名贫困大学生得到资
助的公益之旅。盛会现场，山东兰陵美酒股份
有限公司又向临沂市慈善总会捐赠 100 万善
款，用于捐资助学;而从盛会开始起，每一坛洞

藏原酿“好品封坛”的出售，兰陵都会将售价
的百分之十无偿捐赠到慈善总会，山东兰陵
美酒股份有限公司这种潜心酿好酒，用心做
公益的情怀让人们肃然起敬。

在《荀香论道》中，知名学者梁宏达、纪连
海与山东电视台新闻联播主持人李毅、山东
兰陵美酒股份有限公司董事长陈学荣一起畅
谈古今，把酒言欢，他们有关酒品与人品、诗
仙与酒史的精彩论道引发观众阵阵喝彩。

这是一场品质兰陵、公益兰陵、文化兰
陵、魅力兰陵的盛会，每一届封坛大典上，都
迎来众多客户争相封坛，很多人一下子就封
几十甚至上百坛……这些洞藏酒，以稀缺性、
尊贵性、私密性和文化性为核心理念，开创了
中国高端个性化定制洞藏酒新时代，开启了
兰陵洞藏酒购买与收藏的热潮，为公司大跨
步快速发展实现锦上添花。

建造天醁山，打造洞藏酒文化高地，缘自兰
酒人对自然之敬畏，对历史之尊重，对文化之珍
视;缘自兰酒人对酒道精神之理解，对科学理念
之崇尚，对品质保障之信念，寄托一个“中华老
字号”企业铸造世界级品牌之“兰陵梦”。

凭借着三届洞藏酒封坛大典的成功举
办，山东兰陵美酒股份有限公司又迎来发展
新契机，同时积极借力“好品山东”，推广品牌
优势，以打造“国粹兰陵”为己任，不断弘扬工
匠精神和匠心文化，开拓创新，铸造经典，在
实现鲁酒复兴的关键时刻，进一步发挥“领头
羊”作用，为中国酿酒业的进一步繁荣和发展
做出更大贡献!

进口葡萄酒
六大储存之道

一瓶葡萄酒在保存得当的情况下，能够
随着时间慢慢熟化，从而变得更加美味，饮用
者因此会得到更加美好的体验。但如果保存
条件不理想，就可能导致葡萄酒过快老化，失
去应有的光彩和味道，严重的甚至还没开瓶，
酒就已经变质。

原则上来讲，只要注意温度、湿度、光照、
杂味、震动、平放这六个要点，是可以将葡萄
酒保存得不错的。但要提醒的是，如果您存放
的是珍稀名贵、价值很高的酒款，或是想长年
存放，建议还是购置专业存酒设备或存放在
专业酒窖中，不要冒毁掉一瓶好酒的风险。本
文所说的 6 个家中存酒原则适用于较年轻
的、几年内就要喝掉的葡萄酒。

原则一：
温度适宜少变化
保存葡萄酒需要有合适的温度。通常来

讲，存放干红葡萄酒的最佳温度是 12益-
14益，干白略低一些，8益-10益。不过，一般家
庭都很难常年恒定在这一温度区间内。然而
不必担心，葡萄酒也没有那么娇弱，存放场所
只要温度变化值比较小，整体温度控制在
20益以下就可以了。

当然，这对于我们普通家庭的室内温度
来说还是有点偏低的。然而，相比室内温度稍
高的情况，温度长期过热或过冷对葡萄酒的
不良影响是更严重的。换而言之，减少保存葡
萄酒环境温度的剧烈变化要比保持低温更有
效。

存放温度过高会造成葡萄酒的过快老
化，当温度超过 25益时，葡萄酒的老化速度
变得很快，达到 30益时，葡萄酒的陈年速度
最高可以提升至 50 倍。这样的结果，将造成
很多具有陈年价值的好酒被“煮熟”，也就演
化不出细腻丰富的口感，失去了它应有的价
值。当然，对于一些本身并不具备收藏潜力的
葡萄酒，稍微的加速成熟在短期内并不会令
口感有太大的改变。

存放温度过低对葡萄酒而言也是个问
题，当温度低于零度的时候，葡萄酒有可能受
冻。葡萄酒一旦受冻，同样会加速陈化。而当
葡萄酒经过冰冻又恢复到正常温度后，酒中
会出现块状的沉淀物，这可不是陈年酒中因
为化学反应正常析出的酒石酸盐沉淀，而是
酒中的单宁、色素及部分酒石酸因为物理原
因被强制排出，从而凝结而成的沉淀。这种沉
淀物会大幅影响葡萄酒的陈酿潜力和收藏价
值。所以，在家中存酒不但要避免过热，还要
避免过冷。

原则二：
存酒的标准湿度在70%以上
保存葡萄酒的标准湿度一般是 70%以

上。这个湿度可以保证葡萄酒瓶口的木塞处
在最佳状态，不会因为太干而收缩，导致瓶口
渗漏空气使酒氧化。在波尔多，也有一些很古
老的酒庄城堡地下酒窖的湿度几乎接近
100%。当然，在家中完全不必要求到这么高。
因为过高的湿度会使瓶标受损。

原则三：
避光保存

红酒的储存是需要避光的，尤其是日光、
白炽灯、射灯、霓虹灯的照射。长期被光照射，
葡萄酒可能产生还原反应，出现所谓的“光的
味道”。所以，在家中储藏时也应注意放在避
光处。在储酒的地方如有照明需要，可用柔和
的散光灯。

原则四：
保持储酒环境的空气清洁

藏酒环境的气味至关重要。葡萄酒在没
开瓶前，也并不是完全封闭的。软木塞和热缩
帽上的小孔都是为了使葡萄酒在长期的瓶储
过程中可以进行微量的换气，从而达到熟成
的效果。而葡萄酒本身具有很强的吸附性。这
也就是葡萄酒在橡木桶中陈化会吸收橡木桶
的单宁、香兰素等等香气物质的原因。所以，
当储存葡萄酒的环境空气浑浊、糟糕的时候，
瓶中的葡萄酒同样会受到影响，吸附到空气
中的不良气息。因此，保持储酒环境的空气清
洁十分重要。

原则五：
避免震动或晃动
保存葡萄酒是一个长期的过程。这个过

程可以看作是让葡萄酒像睡美人一样地安静
休息，直到您“唤醒”(开启酒瓶)它。所以，在葡
萄酒的储藏过程中，酒瓶要尽量避免经常晃
动，以免“睡美人”常常被吵醒而无法好好休
息。这点在葡萄酒的搬运和运输环节中体现
得更明显。有时经过长时间的运输，葡萄酒会
产生“晕瓶”的状态，即香气封闭，口感不佳，
这个时候的葡萄酒是不适宜饮用的。“晕瓶”
的葡萄酒需要静置一段时间，让它恢复活力。
由此可见，震动对葡萄酒的危害也是非常大
的。

原则六：
保持平放
目前，大部分传统葡萄酒仍然使用软木

塞封口。对于这种封口的葡萄酒来说，平放保
存至关重要。平放保存是为了使酒液面与木
塞相接触，起到保持木塞湿润膨胀，从而严密
封紧瓶口的作用。如果直立保存，瓶封的木塞
会因为干燥而渐渐收缩，失去弹性，与酒瓶瓶
口之间出现空隙，令空气趁虚而入，导致葡萄
酒氧化，一瓶酒塞不再密封的葡萄酒可能在
还没有开启之前，就变成了一瓶葡萄醋，这是
谁都不想发生的事，所以说对于软木塞瓶封
的葡萄酒，平放保存不容忽视。 渊据搜狐冤

■ 壶中岁月

白酒是我们国家蒸馏酒中的一种，它是
由淀粉或糖质原料制成的酒醅，利用酒曲作
为发酵剂，经过糖化、发酵、然后再蒸馏、蒸馏
好了之后再藏起来陈酿，通过酿酒师们精心
酿造而成的各种香型的白酒。

白酒行业经常有人说，白酒的三分是在
于酿酒，七分是在于存放，白酒的口感和风味
跟后期的储藏有很大的关系，白酒老熟的好
就比较醇厚。刚刚酿造出来的白酒口感不是
很好，有些辛辣，风味也不协调，需要经过一
段时间的储藏之后才能改善原酒的风味，让
白酒的口感更加优质。白酒的存放过程其实
是让刚刚酿造的白酒去除杂质，增加香味的
过程，也就是说降低了白酒的辛辣感和刺激
感。同时在这一段时间中还会增加一些香味
的微量成分，让这个白酒的酒体更加和谐，醇

厚，人们也把这个过程称为白酒的老熟。在这
个过程中，既伴随着物理变化也伴随着化学
变化。

在长时间的贮存过程中，酒中一些低沸
点的小分子物质，如甲醇、乙醛、糠醛、乙缩醛
等挥发物质逐渐减少，这些物质是对人体有
害的物质，含量减少后可降低白酒对人体的
伤害。同时酒分子的分分合合又鬼斧神工的

生成新的物质及微生物，对人体有着极高的
保健作用！

贮存高品质白酒的储酒容器大都采用陶
缸，贮存过程中空气中的氧可以透过缸壁与
酒液接触，缓慢氧化酒中的醇类等物质，促进
酯类生成，使酒产生老熟醇厚的口感。

酒中的醇类和酸类物质可结合生成酯
类，酯类是白酒中最重要的香气成分。这种酯
化反应在有催化酶参与的情况下，几分钟就
可以完成，在自然条件下需要约两年时间才
能完成。在长时间贮存过程中，醇类、酸类和
酯类之间逐渐达到平衡，使酒的香气变得协
调、丰满。陈年老酒就是时间熬成的精华！

在长时间的贮存过程中，酒中的乙醇分
子与水分子会逐步排列得更紧密，酒精和水
都是极性分子，有很强的缔合能力，它们都可
以通过氢键缔合成大分子。经贮存后，使乙醇
分子和水分子的排列逐步理顺，从而加强了

乙醇分子的束缚力，降低了乙醇分子的活度，
大分子不容易被人体吸收，进入血液和神经
系统相对缓慢，所以白酒口感变得柔和。与此
同时，白酒中的其他香味物质成分也会产生
上述缔合作用。当酒中缔合的大分子群增加，
受到束缚的极性分子越多，酒质就会越绵软、
柔和。

酒酿好之后，这一坛酒的生命才刚刚开
始，需要静静的等上一年，耐心的接受洗礼，
洗去身上的火气与杂味，磨去心中的功利与
浮躁，让身上浓烈的阳气与酒窖中阴翳相调，
阴阳相偕，这也就是白酒文化的“三分酿，七
分藏”。所以，好的白酒都是要经过一段时间
贮存的，而正确的窖藏是产生一瓶好酒的必
要环节和流程。而装入瓶中的白酒，并没有停
止生长，而是不断的陈华，时间造就出一瓶优
质的陈年老酒，所以，每一瓶存留下来的陈年
白酒就是一瓶不可复制的液体黄金！

白酒的藏酒方法，哪种最合适你？

如果没有酒柜，夏天该怎么保存葡萄酒？

陈年老酒是时间熬出来的精华

“好品山东 国粹兰陵”
第三届兰陵洞藏酒封坛盛典举行

在封坛新款酒

发布仪式中，山东兰

陵美酒股份有限公司重

磅推出三款丁酉鸡年

2017洞藏封坛酒：酱黑

色陶坛、咖啡色陶坛、

青釉色瓷坛。


